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Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise (separate Broschire) sorgfaltig und vollstédndig, bevor Sie
das Gerat in Betrieb nehmen.

Please read safety instructions (separate booklet) carefully and completely before using the
appliance.

Veuillez lire attentivement 'intégralité des instructions de sécurité (livret séparé) avant d’utiliser
lappareil.

Lea completamente las instrucciones de seguridad (manual separado) con atencion antes de
utilizar el aparato.

Sius play, llegiu les instruccions de seguretat (llibret a part) detingudament i completament abans
d'utilitzar I'aparell.

Leia as instrucdes de seguranca (folheto separado) atentamente e por completo antes de utilizar o
aparelho.

Si prega di leggere attentamente ed integralmente le istruzioni di sicurezza (libretto separato)
prima di utilizzare 'apparecchio.

Lees de veiligheidsaanwijzingen (afzonderlijk boekje) aandachtig en volledig voordat u dit product
gebruikt.

Lees sikkerhedsinstruktionerne (separat haefte) omhyggeligt og fuldsteendigt, fgr apparatet
bruges.

Les alle sikkerhetsanvisningene grundig fgr du tar i bruk apparatet.

Las igenom sakerhetsanvisningarna (separat hafte) noggrantinnan du anvander apparaten.

Lue turvallisuusohjeet (erillinen kirjanen) huolella kokonaan ennen laitteen kayttoa.

Przed uzyciem urzgdzenia prosze uwaznie przeczytac instrukcje bezpieczenstwa (osobna broszura).
Prectéte si peclivé a kompletné bezpecnostni pokyny (samostatna broZura) pred pouZitim ptistroje.

Kym zacnete spotrebic¢ pouzivat, dokladne si prestudujte bezpecnostné pokyny (samostatna
brozirka).

Kérjik, hogy a készilék hasznalata el6tt olvassa végig figyelmesen a biztonségi utasitasokat
(kUlon fuzet).

Molimo vas da prije poCetka koriStenja uredaja paZljivo i u cijelosti procitate sigurnosne upute
(posebna knjizica).

Pred napravo zacnete uporabljati, pozorno in v celoti preberite navodila (lo¢ena knjiZica).
Cihazi kullanmadan 6nce lUtfen givenlik talimatlarini dikkatle ve tamamen okuyun (ayri kitapgik).

Va rugam sa cititi cu atentie siin intregime instructiunile de siguranta (brosura separata) inainte de a
utiliza aparatul.

MeAe|ote pe poaoxr OAeg TG 08nyieg aopaAeiag (EexwpPloTd PUAAABLO) TTPOTOU XPNGOILOTIOCETE TN
OUOKEUT).

AcnanTbl KongaHapablH, anabiHAa Kayinciaaik 6orbiHWa Hyckaynapapl (benek kitanwa) 3emiH Konbin
TYrenaen okbin LWbFblHbI3.

Mepepn ncnonb3oBaHNeM NprMbopa BHUMATENbHO NMOSIHOCTLIO MPOYTUTE UHCTPYKLMN MO TEXHUKE
6e3onacHo"cTu (oTaenbHas 6polopa).

Mepen BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOLO YBaXKHO Ta MOBHICTIO NPOYMUTaTe iIHCTPYKLIO 3 TEXHIKM 6e3nekun
(okpemy 6poLuypy).
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Deutsch
Vordem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
|||I sorgfaltig und vollstandig, bevor Sie

das Gerat in Betrieb nehmen und
bewahren diese auf. Entfernen Sie samtliche
Verpackungen und Aufkleber und entsorgen

diese ordnungsgeman.

Teile und Zubehor

1 imode Progammtaste
a hohe Geschwindigkeit
b niedrige Geschwindigkeit
¢ pulsen

2 Sicherheitstaste @

Smartspeed Regler / stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung .ulll

Motorteil

EasyClick Plus Entriegelungstasten
ActiveBlade-Mixstab

Becher

Schlagbesen
a Getriebeteil

b Schlagbesent

9 Stampfer
a Getriebeteil

b PuUrierschaft
¢ Stampfereinsatz

w

o N o o b

10 350-ml-Zerkleinerer «hc»
a Deckel
b Messer
¢ Zerkleinerer-Topf
d Anti-Rutsch-Ring

11 500-ml-Zerkleinerer «mc»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
c Eismesser
d Zerkleinerer-Topf

e Anti-Rutsch-Ring

12 1250-ml-Zerkleinerer «bc»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
c Eismesser
d Zerkleinerer-Topf
e Anti-Rutsch-Ring

13 Kaffee und Gewirzmuihlen-Zubehor
a Deckel mit Kupplung
b Schlagmesser
¢ Arbeitsbehalter
d Anti-Rutsch-Basis / Deckel

14 Halterung zur Aufbewahrung

Gebrauch des Gerates

Smartspeed Regler fir
stufenlose Geschwindigkeits-
anpassung .l

Einmal dricken fir alle Geschwindigkeiten. Je
fester Sie dricken, desto héher die Geschwindig-
keit. Je hoher die Geschwindigkeit, desto schneller
und feiner das Verarbeitungsergebnis.

Einhandige Bedienung: Mit dem Smartspeed
Regler (3) kénnen Sie mit einer Hand das Gerat
einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regeln.

Einschalten (A)

Das Gerat wird mit einer imode-Programmtaste (1)
und einer Sicherheitstaste (2) zum Loslassen des
Smartspeed Reglers (3) geliefert. Befolgen Sie die
Anweisungen zum Starten des Gerats:

e Durch Dricken der silbernen Taste konnen Sie
einen der drei verschiedenen Modi auswahlen
(hohe Geschwindigkeit, niedrige
Geschwindigkeit, pulsen).

e Dricken Sie nach Auswahl des Modus die
Sicherheitstaste (2) mit dem Daumen.

e Dricken Sie dann sofort den Smartspeed Regler
entsprechend der gewinschten
Geschwindigkeit.

HINWEIS: Wenn der Smartspeed Regler nicht
innerhalb von 2 Sekunden gedrickt wird, lasst
sich das Gerat aus Sicherheitsgriinden nicht
einschalten. Die Kontroll-Leuchte blinkt rot.
Um das Gerat einzuschalten, beginnen Sie
erneut mit dem ersten Schritt.

e Wahrend des Gebrauchs muss die
Sicherheitstaste nicht gedrickt bleiben.

Kontroll-Leuchte Gerat / Betriebszustand

Sicherheitstasten-  Geratist betriebsbereit.

licht Rotes Blinken

Sicherheitstasten-
licht aus

Geratist entriegelt (Sicher-
ungstaste ist gedriickt) und
kann eingeschaltet werden.

Standby-Modus Das Gerat ist wieder aktiv,
nach 10 Minuten. Alle wenn eine Taste gedrickt
Lichter gehen aus. wird.

Das Gerat ist Uberhitzt.
tenlicht leuchtet Lassen Sie das Gerat eine
Rot und alle Pro- Stunde abkihlen. Es kann
grammtastenlichter wieder verwendet werden,
blinken wenn das Programmtas-
tenlicht konstant leuchtet
und das Sicherheitstasten-
licht wieder blinkt.

Sicherheitstas-



ActiveBlade-Mixstab (B)

Der Purierstab ist mit einem ActiveBlade-Mixstab
ausgestattet, welcher dem Messer ermdglicht sich
bis zum Spritzschutz dricken zu lassen. Die
Anpassung erfolgt automatisch durch dricken,
wodurch der Stab insbesondere zum Pirieren
harter Lebensmittel, wie rohem Obst und GemUse,
geeignetist.

Er eignet sich auch ideal zum Zubereiten von Dips,
Saucen, Salatdressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getranken, Smoothies und Milchshakes.

Wahlen Sie die hochste Geschwindigkeit fir beste
Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Siein Abschnitt A.

Schlagbesen (B)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieB3lich
zum Schlagen von Sahne, Eiweif3, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Siein Abschnitt B.

Stampfer (C)

Mit dem Stampfer kénnen Sie gekochtes Gemise
und Obst wie Kartoffeln, SGBkartoffeln, Tomaten,
Pflaumen und Apfel stampfen.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt C.

Zerkleinerer (D)

Die Zerkleinerer (10/11/12) eignen sich optimal zum
Zerkleinern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Krautern, Knoblauch, Gemise, Brot und NUssen.

Beim «he» und «mc»-Zerkleinerer darf die Menge
der Zutaten die max-Markierung nicht
Uberschreiten.

Beenden Sie die Verarbeitung sofort, wenn der Motor
langsamer wird und/oder das Gerat stark vibriert.

Der Zerkleinerer «bc» bietet zudem weitere
Funktionen, etwa zum Herstellen von Shakes,
Getranken, PUrees, Teig oder gehacktem Eis.

Verwenden Sie die Zerkleinerer (10/11/12) nicht,
um sehr harte Lebensmittel wie ungeschalte
NUsse, Eiswirfel, Kaffeebohnen, Kérner oder harte
Gewdirze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
konnten die Messer beschadigt werden.

Eiswirfel dUrfen nur mit dem Zerkleinerer «mc/bc»
(11/12) mit speziellem Eismesser (11¢/12c)
zerkleinert werden.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt D.

Beispielrezept fir «<hc»: Honig-Pflaumen (als
Pfannkuchen-FUllung oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

e Fillen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf
«he».

e FUr24 Stunden bei 3°Cim Kihlschrank ruhen
lassen.

e Figen Sie 70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit (dricken Sie den Smartspeed
Regler ganz herunter).

Kaffee und Gewirzmuhlen-
Zubehor (E)

Die MUhle eignet sich optimal zum Mahlen von
jeder Art trockener Gewirze und anderen
trockenen Zutaten wie Pfefferkorner, Nelken,
Kaffee —oder Sojabohnen, Reis, Mohn, Zucker,
getrockneten Sardinen und Garnelen.

Den Arbeitsbehélterimmer nur bis zur maximal
Markierung befullen.

Das Mahlen von Mais, WalnUssen, Blockschok-
olade, Kandiszucker und Hartkase wird nicht
empfohlen.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Siein Abschnitt E.

Pflege und Reinigung (F)
Detaillierte Informationen entnehmen Sie den
Abbildungen in Abschnitt F.

Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie in der
separaten Garantie- und Servicebroschire oder
unter www.braunhousehold.com.

Die Geratepezifikationen und diese Gebrauchsan-
weisungen konnen ohne Vorankindigung geandert
werden.



Fehlerbehebung

Fehler Grund

Losung

Stabmixer funktioniert

nicht Keine Energie

Uberprifen Sie, ob das Gerat ange-
schlossenist

Uberprifen Sie die Sicherung / den
Leistungsschalterin Ihrem Haus
Wenn keines der oben genannten
Probleme vorliegt, wenden Sie sich an
den Braun Service

Sicherheitstastenlicht
leuchtet Rot und alle

Programmtastenlichter Das Gerét ist berhitzt

Lassen Sie das Geréat eine Stunde
abkUhlen. Es kann wieder verwendet
werden, wenn das Programmtasten-
licht konstant leuchtet und das

blinken Sicherheitstastenlicht wieder blinkt.
English d Chopper bowl

glis e Anti-slip rubber ring
Before use 12 1250 ml chopper accessory «bc»

Please read the user instructions carefully
|||I and completely before using the appliance

and retain for future reference. Remove all
packaging and labels and dispose them

appropriately.

Parts and Accessories

1 imode selector
a high speed
b low speed
c pulse
Safety button @
Smartspeed switch / variable speeds .ulll
Motor part
EasyClick Plus release buttons
ActiveBlade shaft
Beaker
Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk
9 Puree accessory
a Gearbox
b Puree shaft
¢ Paddle
10 350 ml chopper accessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubberring
11 500 ml chopper accessory «mc»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
c Iceblade

10

o~NoNUTh WN

a Lid (with gear)

b Chopping blade

c Iceblade

d Chopper bowl

e Anti-slip rubberring
13 Coffee and Spice Grinder accessory

a Lid with coupling

b Grinder knife

c Bowl

d Anti-slip-base/ lid
14 Stand for storing

How to Use the Appliance

Smartspeed Switch for Variable
Speeds .l

One squeeze, all speeds. The more you press, the
higher the speed. The higher the speed, the faster
and finer the blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (3)
allows you to turn on the appliance and control the
speed with one hand.

Switching On (A)

The appliance comes with an imode selector (1)

and a safety button (2) for releasing the

Smartspeed switch (3). Please follow the

instruction to start the appliance:

e By pressing the silver part of the top you can
choose one of the 3 different imodes (high
speed, low speed, pulse).




e After choosing the mode, press the safety
button (2) with your thumb.

e Immediately press the Smartspeed switch and
adjust to the desired speed.
NOTE: If the Smartspeed switch is not pressed
within 2 seconds, the appliance cannot be
switched on for safety reasons. The safety
button light will flash red. To switch the
appliance on, start again.

e During operation you do not need to keep the
safety button pressed.

Pilot light Appliance / Operating status

Safety button
light Flashing red

Appliance is ready for use.

Safety button Appliance is released (switch

light off release button is pressed)
and can be switched on.

Standby mode Device is active again if any

after 10 minutes.
All lights switch
off.

button is pressed

Safety button light Device is overheated. Let the

solid red and device cool down one hour. It
imode selector is ready for use again when
lights are all the imode selector light stops
flashing flashing and the safety
button light flashes.
ActiveBlade Shaft (B)

The hand blender is equipped with an ActiveBlade
shaft, which enables the knife extend to the
bottom of the bell. The adjustment is made
automatically by pressure required in blending
tasks, especially suited to mix hard foods e.g. raw
fruits and

vegetables.

Itis also perfectly suited for preparing dips,
sauces, salad dressings, soups, baby food, as well
as drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.
For detailed processing instructions refer to
section A.

Whisk Accessory (B)

Use the whisk only for whipping cream, beating
egg whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

For detailed processing instructions refer to
section B.

Puree Accessory (C)

The puree accessory can be used to mash cooked
vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.

For detailed processing instructions refer to
section C.

Chopper Accessory (D)

The choppers (10/11/12) are perfectly suited for
chopping hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, crackers and nuts.

For «hc» and «mce» chopper do not exceed the
quantity of ingredients higher than max line.

Immediately stop processing when motor speed
decreases and/or strong vibrations occur.

Furthermore, the «bc» chopper offers a variety of
other applications like shakes, drinks, purées,
batter, meat or crushed ice.

Do not use the chopper accessories (10/11/12) to
process extremely hard foods, such as unshelled
nuts, ice cubes, coffee beans, grains, or hard
spices e.g. nutmeg. Processing these foods could
damage the blades.

Only the «mc/bc» chopper accessory (11/12) with
the special ice blade (11c/12c) is allowed to crush
ice cubes.

For detailed processing instructions refer to
section D.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)

50 g prunes

75 g creamy honey

70 ml water (vanilla-flavour)

e Fill the «hc» chopper bowl! with prunes and
creamy honey.

e Store at3 °Cin refrigerator for 24 hours.

e Add 70 mlwater (vanilla-flavoured).

e Chop 1,5 seconds at maximum speed (fully
press the Smartspeed switch).

Coffee and Spice Grinder
Accessory (E
The grinder is perfectly suited for grinding any kind
of dry spices or other ingredients, such as pepper,

cloves, chili, coffee or soya beans, rice, poppy
seeds, sugar, dried sardines and shrimps.

Always just fill until max. line within the grinder.

Itis not recommended to grind corn, walnuts,
baking chocolate, rock candy and hard cheese.

For detailed processing instructions refer to
section E.

1



Care and Cleaning (F)

For detailed information refer to section F.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty
and service leaflet or visit www.braunhousehold.
com.

Both the design specifications and these user
instructions are subject to change without notice.

For UK Only

Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum
guarantee period of two years. The rights and
benefits under this guarantee are additional to
your statutory rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will form the basis
of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have
access to professional help from our team simply
by calling:

02392392333

For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified

period to repair or replace any part of the
appliance, free of charge (with the exception of

Troubleshooting Guide

any glass or porcelain-ware incorporated in the

product] found to be defective provided that;
We are promptly informed of the defect.

e The productis used and maintained in
accordance with the User Instructions.

e Theappliance has not been altered in any way or
subjected to misuse or repair by a person other
than an authorised service agent for Braun
Household.

e Norights are given under this guarantee to a
person acquiring the appliance second hand or
for commercial or communal use.

¢ Any repaired or replaced appliance will be
guaranteed on these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused by
insufficient aftercare or cleaning: or damage
caused by the chemical or electrochemical
effects of water.

Under no circumstances shall the application of
this guarantee give rise to the complete
replacement of the appliance or entitle the
consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident
that you will get excellent service from this
product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time
details on exclusive offers, promotions, recipes
and inside tip.

Problem Possible cause

Solution

Hand blender does

not operate. No power

Check appliance is plugged in.

Check the fuse /circuit breaker in your
home.

If none of the above contact Braun
Service.

Safety button light
solid red and imode
selector lights are all
flashing

Device is overheated

Let the device cool down one hour. Itis
ready for use again when the imode
selector light stops flashing and the
safety button light flashes.

12



Francais
Avant utilisation

Veuvillez lire attentivement l'intégralité des
|||I instructions avant d’utiliser I'appareil et

conservez-les pour référence. Retirez
tous les emballages et les étiquettes et jetez-les

de maniére adaptée.

Pieces et accessoires

1 Sélecteurimode
a Vitesse élevée
b Faible vitesse
¢ Impulsion

Bouton de déverrouillage @

3 Commutateur de vitesse Smartspeed /
vitesse variable .l

4 Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur

Boutons déclencheurs EasyClick Plus
Manche ActiveBlade
Bol gradué

o N o~ o

Accessoire fouet
a Entraineur
b Fouet

9 Presse-purée
a Entraineur

b Pied presse-purée
c Palette

10 Accessoire de hacheur 350 ml «hc»
a Couvercle
b Lame hachoir
¢ Bol hachoir
d Socle antidérapant en caoutchouc

11 Accessoire de hacheur 500 ml «mc»
Couvercle (avec entraineur)

Lame hachoir

Broyeuraglace

Bol hachoir

Socle antidérapant en caoutchouc

® OO0 To

12 1250 ml hacheur accessory «bc»
a Couvercle (avec entraineur)
b Lame hachoir

¢ Broyeuraglace

d

e

Bol hachoir
Socle antidérapant en caoutchouc

13 Accesorio de molienda de café
a Couverclea encoches
b Lame du moulin
¢ Bol
d Base et couvercle anti-dérapants

14 Base de rangement

Utilisation de l'appareil

Commutateur de vitesse
intelligent a vitesse variable .l

Le commutateur commande toutes les vitesses.
Pour augmenter la vitesse, appuyer plus forte-
ment. Plus la vitesse est élevée, plus les aliments
sont mélangés et hachés rapidement et finement.

Utilisation d’'une seule main: le commutateur de
vitesse intelligent Smartspeed (3) permet de
mettre 'appareil sous tension et de modifier la
vitesse d’une seule main.

Mise sous tension (A)

Lappareil est doté d’un sélecteur imode (1) et

d’un bouton de sécurité (2) qui débloque le commu-

tateur de vitesse intelligent Smartspeed (3).

Suivez les instructions pour mettre 'appareil sous

tension:

e Enappuyantsurla partie argentée située en
haut, vous pouvez choisir un des 3imodes
(vitesse élevée, faible vitesse, impulsion).

e Une fois le mode sélectionné, appuyez surle
bouton de sécurité (2) avec votre pouce.

e Appuyerimmédiatement sur le commutateur de
vitesse intelligent, puis régler la vitesse.
REMARQUE : Il faut appuyer sur le commutateur
de vitesse intelligent Smartspeed dans un délai
de 2 secondes, sinon une fonction de sécurité
empéchera de mettre 'appareil sous tension. Le
témoin du bouton de sécurité deviendra alors
rouge et clignotera. Pour mettre 'appareil sous
tension, recommencer a partir de la premiére
étape.

e Durantle fonctionnement, vous n’avez pas
besoin d’appuyer en permanence sur le bouton
de sécurité.

Appareil / Etatde
fonctionnement

Voyant lumineux

Témoin du bouton de
sécurité clignote en
rouge

Lappareil peut étre
utilisé.

Témoin du bouton de
sécurité éteint

Lappareil est débloqué
(le bouton de
déverrouillage a été
pressé) et peut étre mis
sous tension

Mode veille apres
10 minutes. Tous les
témoins sont éteints.

Lappareil se met a
nouveau en marche si
VOUS appuyez sur un
bouton

13



Le témoin du bouton de Lappareil surchauffe.
sécurité rouge et le Laisser 'appareil
témoin du sélecteur refroidir pendant
imode clignotent une heure. Lappareil
peut a nouveau étre
utilisé lorsque le
témoin du sélecteur
imode arréte de
clignoter et que le
témoin du bouton de
sécurité clignote.

Manche ActiveBlade (B)

Le mixeur a main est équipé d’'un manche Active-
Blade qui permet d’étendre la lame jusqu’au fond.
Le réglage se fait automatiquement via la pression
requise lors du mixage, ce qui est particulierement
adapté pour mixer les aliments durs comme les
fruits et Iégumes crus.

Il est aussi parfaitement adapté pour préparer des
dips, des sauces, des vinaigrettes, des soupes, de
la nourriture pour bébé ainsi que des boissons, des
smoothies et des milkshakes.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section A.

Accessoire fouet (B)

Utiliser le fouet uniguement pour fouetter de la
créme et des blancs d’'oeuf, et pour préparer des
gateaux éponge et des desserts préts a mélanger.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section B.

Presse-puréey (C)

Le presse-purée peut étre utilisé pour écraser des
|égumes et fruits cuits tels que les pommes de
terre, les patates douces, les tomates, les prunes
et les pommes.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section C.

Accessoire de hacheur (D)

Les hacheurs (10/11/12) sont parfaitement adaptés
pour hacher le fromage a pate dure, les oignons,
les herbes, I‘ail, les [égumes, le pain, les biscuits et
les noix.

La quantité d’ingrédients dans le hachoir «hc» et
«mce» ne doit pas excéder la ligne maximum.

Interrompre immédiatement 'opération en cas de
diminution de la vitesse du moteur et/ou de fortes
vibrations.
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De plus, le hacheur «bc» offre une variété d‘autres
applications telles que les milkshakes, les
boissons, les purées, les pates ou la glace pilée.

Ne pas utiliser le hachoir (10/11/12) pour hacher
des aliments extrémement durs, tels que des noix
non écalées, des glagons, des grains de café, des
céréales ou des épices dures (parex.,dela
muscade). Ces aliments pourraient endommager
es lames.

Seul les accessoires de hachage «mc» et «bc»
(11c/12c) avec lame spéciale glace doivent étre
utilisés pour piler des glacons.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section D.

Exemple de recette «hc» : Pruneaux au miel (en

tant que fourrage de pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux

70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e \erserles pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

e Conserver au réfrigérateur a une température
de 3 °C pendant 24 heures.

e Ajoutez 70 ml d’eau (aromatisée a la vanille).

e Recommencez le hachage pendant 1,5
secondes a vitesse maximale.

Accesorio de molienda de café (E)

Le moulin est parfait pour moudre toutes sortes
d’épices seches et d’autres ingrédients tels que le
poivre, le clou de girofles, le piment, le café ou le
soja, leriz, les graines de pavot, le sucres, des
sardines ou crevettes séchées.

Ne remplir que jusqu’a la ligne max. a I'intérieur du
bol du moulin.

Il est déconseillé de moudre du mais, des noix, du
chocolat de cuisine, du sucre candi ou du fromage
a pate dure.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section E.

Entretien et nettoyage (F)

Voir la section F pour des informations détaillées.

Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la notice
de garantie et de service ou consultez le site
www.braunhousehold.com.

Les caractéristiques techniques du design ainsi
que les présentes instructions peuvent changer
sans préavis.



Guide de dépannage

Probléeme

Causes possibles

Solution

Le blender a main ne
fonctionne pas

Pas d'alimentation électrique

Vérifiez que l'appareil est branché.
Vérifiez le fusible/disjoncteur de votre
logement.

Siaucune des solutions ci-dessus ne
fonctionne, contactez le service
aprés-vente Braun.

Le témoin du bouton
de sécurité rouge et

Laisser l'appareil refroidir pendant
une heure. Lappareil peut a nouveau
étre utilisé lorsque le témoin du

LZT:QSU; idmuode Lappareil surchauffe sélecteurimode arréte de clignoter et
clignotent que le témoin du bouton de sécurité
clignote.
Espa ﬁo| 11 Accesorio picador de 500 ml «mc»
a Tapa (con engranaje)
Antes de empezar b Hoja picadora
¢ Cuchilla para hielo
Lea atentamente todas las instrucciones d Recipiente picador
del usuario antes de utilizar el aparatoy e Anillo de goma antideslizante
consérvelas para futuras consultas. Retire 12 Accesorio picardor de 1250 ml «bc»
todo el embalaje y las etiquetas y deséchelos del aTapa (con engranaje)
modo apropiado. b Hoja picadora
¢ Cuchilla para hielo
. . d Recipiente picador
Piezas Yy accesorios e Anillo de goma antideslizante
13 Accesorio de molienda de caféy especias
1 Selectorimode a Tapaconenganche

w N

oo ~No o b~

10

a Velocidad alta

b Velocidad baja

¢ Pulsacion

Botén de desbloqueo @

Interruptor inteligente de velocidad /
velocidades variables il

Mango y cuerpo del motor de agarre cémodo
Botones de liberacién EasyClick Plus
Brazo ActiveBlade

Vaso

Accesorio batidor

a Cajadeengranajes

b Batidor

Accesorio del pasapurés

a Cajadeengranajes

b Varilla del pasapurés

c Pala

Accesorio de 350 ml picadora de comida para
bebés «hc»

a Tapa

b Hoja picadora

c Recipiente picador

d Anillo de goma antideslizanteg

b Cuchilla de molienda
¢ Recipiente
d Base antideslizante / tapa
14 Soporte para el almacenamiento

Como usar el aparato

Interruptorinteligente de
velocidad para velocidades
variables .l

Un apreton, todas las velocidades. Entre mas
pulse, mayor serd la velocidad. Cuanto mayor sea

la velocidad, més rapidos y mas finos seran los
resultados de mezclado y picado.

Operacion con una mano: el interruptor inteligente
de velocidad (3) le permite encender el aparato y
controlar la velocidad con una mano.

Encendido (A)

El aparato viene con un selector de imode (1) y un
botén de seguridad (2) para liberar el interruptor de
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Smartspeed (3). Por favor, siga las instrucciones

para poner en marcha el aparato:

e Sise presiona la parte plateada de la parte supe-
rior puede elegir uno de los 3 imode diferentes
(alta velocidad, baja velocidad, pulsacién).

e Después de elegir el modo, pulse el boton de
seguridad (2) con el pulgar.

¢ |Inmediatamente pulse el interruptor inteligente
de velocidad y ajUstelo a la velocidad deseada.
NOTA: Si no se pulsa el interruptor inteligente de
velocidad en un plazo de 2 segundos, el aparato

no se puede encender por motivos de
seguridad. La luz del botdn de seguridad se

parpadeara

en rojo. Para encender el aparato, comience
nuevamente con el primer paso.

e Durante la operacion no es necesario mantener

el botdn de seguridad presionado.

Lampara piloto

Luz del botén de
seguridad Parpa-
deando en rojo

Luz del botén
de seguridad
apagada

Modo de suspen-
sion después de 10
minutos. Todas las
luces apagadas.

Luz del boton de
seguridad rojo
permanentey
parpadeo de to-
das las luces del
selectorimode

Aparato / Estado de
operacion

El aparato esta listo para
usarse.

El aparato esta liberado (se
ha pulsado el botén de libe-
racion del interruptor) y se
puede encender.

El dispositivo estd activo
otra vez si se presiona cual-
quier boton

El dispositivo se ha sobreca-

lentado. Deje que el dispo-
sitivo se enfrie durante una
hora. Esta listo para usarse
de nuevo cuando la luz del
selectorimode deje de par-
padeary laluz del boton de
seguridad parpadee.

Brazo ActiveBlade (B)

La batidora de mano esté equipada con un brazo

ActiveBlade que permite extender la cuchilla hasta

el fondo de la campana. El ajuste se realiza

automaticamente seguin la presién requerida para

las funciones de mezclado, y es especialmente
apropiado para mezclar alimentos duros, como
frutas y verduras crudas.

También es ideal para preparar dips, salsas, alifios

para ensalada, sopas y comida de bebé, asi como
bebidas y todo tipo de batidos.

Para obtener los mejores resultados, utilice la

velocidad mas alta.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.
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Accesorio batidor (B)

Utilice el accesorio batidor sélo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion B.

Accesorio de pasapurés (C)

El accesorio para puré puede usarse para triturar
frutas y verduras cocidas, como patatas, boniatos,
tomates, ciruelas y manzanas.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccién C.

Accesorio picador (D)

Las picadoras (10/11/12) estan perfectamente
indicadas para picar queso duro, cebollas, hierbas,
ajo, verduras, pan, galletas y nueces.

Para las picadoras «hc» y «me» no exceda la
cantidad de ingredientes por encima de la linea
maxima.

Sidisminuye la velocidad del motor y/o se
producen fuertes vibraciones, detenga el
procesamiento de inmediato.

Ademas, la picadora «bc» permite muchas otras
aplicaciones, como batidos, bebidas, purés, masas
o hielo picado.

No utilice los accesorios de picadora (10/11/12) con
cuchillas de picar para procesar alimentos
extremadamente duros, como nueces con céscara,
cubitos de hielo, granos de café y otros granos

o especias duras como la nuez moscada. El
procesamiento de estos alimentos podria daiar las
cuchillas.

Solo los accesorios de las picadoras «mc» y «be»
(11c/12c) con la cuchilla de hielo especial pueden
triturar cubitos de hielo.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion D.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel

(como relleno o para untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas

75 g de miel cremosa

70 ml de agua (sabor vainilla)

¢ Afada las ciruelas y la miel liquida (ambas
enfriadas) al recipiente de la picadora «hc».

e Debe guardarse en lanevera a3 °C durante
24 horas.

¢ Afada 70 ml de agua (sabor vainilla).

¢ Restablezca la funcion de picar durante
1,5 segundos a maxima velocidad.




Accesorio de molienda de caféy
especias (E)
El molinillo es perfectamente apto para moler
cualquier tipo de especia o ingrediente seco como
pimienta, clavo, chile, granos de café o de soja,

arroz, semillas de amapola, azUcar y sardinas o
gambas secas.

Llene el molinillo solo hasta la linea de maximo.

No se recomienda moler maiz, nueces, chocolate
para reposteria, azUcar piedra ni queso duro.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion E.

Guia de resolucion de problemas

Cuidadoy limpieza (F)

Para obtener informacion detallada, consulte la
seccionF.

Garantiay servicio técnico

Para obtener informacién detallada, consulte el
cuaderno de la garantia y el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.

Tanto las especificaciones de diseio del producto
como estas instrucciones para el usuario estan
sujetas a cambios sin aviso.

Problema Causas potenciales

Solucién

La batidora de mano

no funciona. No hay corriente

Compruebe que el aparato esté
conectado.

Compruebe los fusibles/interruptores
de su casa.

Sino se corresponde con ninguna de
las de arriba contacte con el Servicio
Técnico de Braun.

Luz del botén de
seguridad rojo
permanentey
parpadeo de todas
las luces del selector
imode

El dispositivo se ha sobrecalentado

Deje que el dispositivo se enfrie
durante una hora. Esta listo para
usarse de nuevo cuando la luz del
selectorimode deje de parpadeary la
luz del botdn de seguridad parpadee.

17



Catala

Abans de la utilitzacio

Com utilitzar aparell

Llegiu detinguda i completament les
|||I instruccions d’Us abans d’utilitzar l'aparell

i conserveu-les per a consultes futures.
Traieu tots els envasos i etiquetes i llenceu-los

adequadament.

Pecesiaccessoris

1 Selectorimode
a alta velocitat
b baixa velocitat
c pols

2 Bot6deseguretat

Interruptor Smartspeed /
velocidades variables il

Peca del motor

Botons de desbloqueig EasyClick Plus
Eix ActiveBlade

Got

Accessori batedor
a Engranatge
b Batre

9 Accessori pera purés
a Engranatge
b Eixperapuré
c Paleta

o N o g p

10 Accessori picador 350 ml «hc»
a Tapa
b Fullade picar
¢ Bolde picadora
d Anell de goma antilliscant

11 Accessori picador 500 ml «mc»
Tapa (amb engranatge)
Fulla de picar

Fulla peragel

Bol de picadora

Anell de goma antilliscant

®©® OO0 To

12 Accessori picador 1250 ml «bc»
Tapa (amb engranatge)
Fulla de picar

Fulla pera gel

Bol de picadora

Anell de goma antilliscant

® OO0 oo

13 Accessori molinet per moldre café i espécies

a Tapaamb acoblament
b Ganivet del molinet

¢ Bol

d Base antilliscant / tapa

14 Suport per emmagatzemar
18

Interruptor Smartspeed per
Velocitats variables .l

Prémer una vegada, totes les velocitats. Com més
premeu, més gran sera la velocitat. Com més gran
sigui la velocitat, més rapid i fi sera el resultat de la
barrejai el picat.

Funcionament amb una sola ma: l'interruptor
Smartspeed (3) us permet encendre I'aparell i
controlar la velocitat amb una sola ma.

Encendre (A)

Laparell ve amb un selectorimode (1) i un boté de
seguretat (2) per alliberar 'interruptor Smartspeed
(3). Seguiu les instruccions per posar en marxa
aparell:

e Pressionant la part platejada de la part superior
pot triar un dels 3 imodes diferents (alta
velocitat, baixa velocitat, pols).

e Després de triar el mode, premeu el boté de
seguretat (2) amb el polze.

e Premeuimmediatament I'interruptor
Smartspeed i ajusteu-lo a la velocitat desitjada.
NOTA: Si l'interruptor Smartspeed no es prem en
2 segons, 'aparell no es pot engegar per raons
de seguretat. La llum del boté de seguretat
parpellejara en vermell. Per engegar l'aparell,
torneu a arrencar.

e Durant el funcionament no cal mantenir premut
el botd de seguretat.

Llum pilot Aparell / Estat de funciona-

ment

Llum del bot6 de
seguretat vermell
intermitent

L'aparell esta llest per ser
utilitzat.

Llum del bot6 de
seguretat
apagada

Laparell s’allibera (es prem el
boto6 d’alliberament de
I'interruptor) i es pot
encendre.

Mode d’espera
després de 10
minuts. Tots els
llums s’apaguen.

El dispositiu torna a activar-se
si premeu qualsevol botd

La llum del bot6é de L'aparell esta sobreescalfat.

seguretat és Deixeu que I'aparell es refredi

vermellafixaiels  unahora. Tornara a estar llest

llums del selector  per ser utilitzat quan la llum

imode parpellegen del selector imode deixi de
parpellejar i la llum del boto
de seguretat parpelleja.



Eix ActiveBlade (B)

La batedora de ma esta equipada amb un eix
ActiveBlade, que permet estendre la fulla fins al
fons de la campana. L'ajust es fa automaticament
segons la pressio requerida en les tasques de
barreja, especialment adequat per barrejar
aliments durs, per exemple fruites i verdures crues.

També és perfectament adequat per preparar dips,
salses, amaniments per a amanides, sopes, menjar
per a nadons, aixi com begudes, batuts i smoothies.

Per obtenir els millors resultats, utilitzeu la velocitat
més alta.

Per obtenirinstruccions detallades sobre el
tractament, consulteu la seccid A.

Accessori batedor (B)

Utilitzeu el batedor només per muntar nata,
muntar clares d’ou, fer bescuits i postres mesclats
préviament.

Per obtenirinstruccions detallades sobre el
tractament, consulteu la seccié B.

Accessori per a puré (C)

L'accessori per a purés es pot utilitzar per triturar
verdures i fruites cuites com patates, moniatos,
tomaquets, prunes i pomes.

Per obtenirinstruccions detallades sobre el
tractament, consulteu la seccié C.

Accessori picador (D)

Les picadores (10/11/12) sén perfectament
adequades per picar formatge dur, cebes, herbes,
all, verdures, pa, galetes i fruits secs.

Per a les picadores «hc» i «mce» no excediu la

quantitat d’ingredients per sobre de la linia maxima.

Atureu immediatament el procés quan la velocitat
del motor disminueixi o es produeixin fortes
vibracions.

A més, la picadora «bc» ofereix una gran varietat
d’altres aplicacions com ara batuts, begudes,
purés, arrebossats, carn o gel picat.

No utilitzeu els accessoris picadors (10/11/12) per
processar aliments extremadament durs, com nous
sense closca, glagons de gel, grans de café, grans o
especies dures com la nou moscada. Processar
aquests aliments podria fer malbé les fulles.

Només els accessoris picadors «me» i «be» (11/12)
amb la fulla especial per a gel poden triturar
glagons de gel.

Per obtenirinstruccions detallades sobre el
tractament, consulteu la seccid D.

«hc» Exemple de recepta: Prunes panses amb mel
(com farcit de pastissets o per untar)

50 g de prunes
75 g de mel cremosa
70 ml d’aigua (amb gust de vainilla)

e Ompliu el bol de la picadora «hc» amb prunes
panses i mel cremosa.

e Conserveu a 3°Cal frigorific durant 24 hores.

e Afegiu 70 ml d’aigua (amb gust de vainilla).

e Pigueu 1,5 segons a velocitat maxima (premeu a
fons l'interruptor Smartspeed).

Accessori molinet per moldre
caféiespécies (E)

El molinet és perfectament adequat per moldre
qualsevol tipus d’espécies seques o altres
ingredients, com ara pebre, clau, xile, cafe, arrds,
llavors de rosella, sucre, sardines seques i gambes.

Ompliu sempre només fins a la linia de maxim dins
del molinet.

No es recomana moldre blat de moro, nous,
xocolata per enfornar, caramels de roca i formatge
dur.

Per obtenir instruccions detallades sobre el
tractament, consulteu la seccio E.

CuraiNeteja (F)

Per obtenir instruccions detallades sobre el
tractament, consulteu la seccido F.

Garantiai servei

Per obtenir informacio detallada, consulteu el
fullet de garantia i servei per separat o visiteu
www.braunhousehold.com.

Tant les especificacions de disseny com aquestes

instruccions d’Us estan subjectes a canvis sense
avis previ.
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Guia de resolucio de problemes

Problema

Causes possibles

Solucié

La batedora de ma
no funciona.

No hi ha electricitat

Comproveu que l'aparell estigui endollat.
Comproveu el fusible / disjuntor de casa.
En cas contrari, poseu-vos en contacte
amb el servei técnic de Braun.

Lallum del boté de
seguretat és
vermella fixaiels
llums del selector
imode parpellegen

L'aparell esta sobreescalfat.

Deixeu que l'aparell es refredi una hora.
Tornara a estar llest per ser utilitzat quan
les llums del selectorimode deixi de
parpellejarilallum del boté de seguretat
parpelleja.

Portugués
Antes de Utilizar o seu Aparelho

Por favor, leia as instrugdes de utilizagao
atentamente e na integra antes de utilizar

L]

o aparelho e guarde-as para referéncia

futura. Remova todas as embalagens e etiquetas e
elimine-as adequadamente.

Pecas e acessoérios

1

w N

oo ~Noob

10

1

20

Seletor de imode

a velocidade alta

b velocidade baixa

¢ impulso

Botdo de segurancam

Interruptor Smartspeed / velocidades
variaveis il

Peca do motor

Botdes de libertacdo EasyClick Plus
Eixo ActiveBlade

Copo

Acessorio para bater

a Caixa de engrenagens

b Batedor

Acessorio para puré

a Caixade engrenagens

b Eixo para puré

¢ Palheta

Acessorio picador de 350 ml «hc»

a Tampa

b Lamina picadora

¢ Recipiente picador

d Anel de borracha antiderrapante
Acessorio picador de 500 ml «me»
Tampa (com engrenagem)
Lamina picadora

Lamina para gelo

Recipiente picador

Anel de borracha antiderrapante

® OO0 To

12 Acessério picador de 1250 ml «bc»
a Tampa (com engrenagem)
b Lamina picadora
¢ Lamina paragelo
d Recipiente picador
e Anelde borracha antiderrapante
13 Acessorio para moer café e especiarias
a Tampacom acoplamento
b Lamina para moer
c Recipiente
d Base antiderrapante / tampa
14 Suporte para armazenamento

Como utilizar o aparelho

Interruptor Smartspeed para
velocidades variaveis .ull

Um acionamento, todas as velocidades. Quanto
mais pressionar, maior sera a velocidade. Quanto
maior for a velocidade, mais rapidos e finos serdo
os resultados de mistura e picagem.

Operagdo com uma s6 mao: o interruptor
Smartspeed (3) permite-lhe ligar o aparelho e
controlar a velocidade com uma mao.

Ligar (A)

O aparelho vem com um seletor de imode (1) e um
botédo de seguranca (2) para libertar o interruptor
Smartspeed (3). Siga as instrug¢des para iniciar o
aparelho:

e Ao pressionar a parte prateada da parte
superior, pode escolher um dos trés imodes
diferentes (velocidade alta, velocidade baixa,
impulso).

e Com aajuda dos 3 modos, pode decidir como
Prima de imediato o interruptor Smartspeed e
ajuste para a velocidade pretendida.

NOTA: se o interruptor Smartspeed nao for



premido dentro de 2 segundos, ndo sera
possivel ligar o aparelho por motivos de
seguranga. A luz do botdo de segurangaira
piscar a vermelho. Para ligar o aparelho, comece
novamente com o primeiro passo.

e Durante a operacdo nao precisa de manter o
botédo de seguranca premido

Luz piloto

Luz do botao de
segurancga a piscar a
vermelho

Luz do botdo de
seguranca apagada

Modo standby apos
10 minutos. Todas as
luzes apagam.

Luz do botdo de
seguranca vermelho
permanente e luzes
do seletor de imode
todas a piscar

Aparelho / estado ope-
racional

O aparelho esté pronto
para uso.

O aparelho esta libertado
(o botao de libertagdo do
interruptor esta
premido) e pode ser
ligado.

O aparelho fica nova-
mente ativo ao pressio-
nar qualquer botao

O aparelho esta
sobreaquecido. Deixe

o aparelho arrefecer
durante uma hora. Esta
pronto para nova
utilizagado quando a luz
do seletor de imode
parar de piscar e aluz do
botao de seguranca
piscar.

Eixo ActiveBlade (B)

Avarinha magica estd equipada com um eixo
ActiveBlade, que permite que a lamina se estenda
ao fundo do sino. O ajuste é realizado automatica-
mente através da pressdo necessaria em tarefas
de mistura, sendo especialmente adequado para
misturar alimentos duros como, por exemplo,

frutas e legumes crus.

Também se adequa perfeitamente a preparagao
de pastas, molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a

velocidade mais alta.

Consulte a secgao A para instrugdes detalhadas de

processamento.

Acessério para bater (B)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pdo-de-l6 e sobremesas

pré-preparadas.

Consulte a seccdo B para instrucoes detalhadas de
processamento.

Acessorio para puré (C)

O acessorio para puré pode ser usado para triturar
frutas e legumes cozinhados, tais como batatas,
batatas-doces, tomates, ameixas e magas..

Consulte a seccdo C para instrucdes detalhadas de
processamento.

Acessorio picador (D)

Os picadores (10/11/12) séo perfeitamente
adequados para picar carne, queijo duro, cebolas,
ervas aromaticas, alho, legumes, pdo, bolachas e
frutas de casca rija.

Para o picador «hc» e «me», ndo exceda a
quantidade de ingredientes superior a linha max.

Pare imediatamente de processar quando a
velocidade do motor diminuir e/ou ocorrerem
vibragdes fortes.

Além disso, o picador «bc» permite muitas outras
aplicagGes, como batidos, bebidas, purés, massa
ou gelo picado.

N&o use os acessorios picadores (10/11/12) com
|aminas picadoras para processar alimentos
extremamente duros, como frutas de cascarija
com casca, cubos de gelo, gréos de café, graos ou
especiarias duras como, p. ex., nozmoscada. O
processamento destes alimentos poderia danificar
as laminas.

Apenas os acessorios picadores «mc» e «bc»
(11c/12¢) com a lamina especial para gelo podem
picar cubos de gelo.

Consulte a sec¢do D para instrugdes detalhadas de
processamento.

Exemplo de receita para «hc»: Ameixas secas com
mel (como recheio ou cobertura de panquecas)

50 g de ameixas secas

75 g de mel cremoso

70 ml de 4gua (com aroma de baunilha)

e Coloque as ameixas secas e 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».

e Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas.

e Adicione 70 ml de 4gua (com aroma de baunilha).

e \olte a picar durante mais 1,5 segundos na
velocidade maxima.

Acessoério para moer café e
especiarias (E)

O moedor é perfeitamente adequado para moer
todo o tipo de especiarias secas ou outros
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ingredientes, tais como pimenta, cravinho,
malagueta, café ou gréos de soja, arroz, sementes
de papoila, acUcar, sardinha seca e camarao.

Encha sempre o moedor até a linha max.

N&o é recomendado para moer milho, nozes,
chocolate de culinéria, cristais de agUcar e queijo
duro.

Consulte a secgdo E para instrucdes detalhadas de
processamento.

Cuidados e limpeza (F)

Consulte a secg¢do F para informagdes detalhadas.

Guia de resolucao de problemas

Garantia e Assisténcia

Para informagdes detalhadas, consulte o folheto
separado sobre garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com.

Tanto as especificacoes de desigh como estas
instrucdes de utilizacdo estdo sujeitas a alteracoes
sem aviso prévio.

Problema Potenciais causas

Solugao

Avarinha méagica

- . Sem alimentacao
nao funciona.

Verifique se o aparelho esta conectado
atomada.Verifique o fusivel/disjuntor
da sua habitacdo.Se nao for nenhuma
das situagdes acima, contacte o Centro
de Assisténcia da Braun.

Luz do botédo de
segurancga vermelho
permanente e luzes
do seletor de imode
todas a piscar

O aparelho esta sobreaquecido

Deixe o aparelho arrefecer durante
uma hora. Esté pronto para nova
utilizagao quando a luz do seletor de
imode parar de piscar e a luz do botao
de seguranga piscar

Italiano
Prima dell’utilizzo

Si prega dileggere attentamente ed
|| |I integralmente le istruzioni d’uso prima di
utilizzare il dispositivo e conservarle per la

consultazione. Rimuovere tutti gliimballaggi e le
etichette e smaltirliin modo appropriato.

Parti e accessori

1 Selettoreimode

a altavelocita

b bassavelocita

¢ impulso

Tasto di sicurezza@

Interruttore Smartspeed / velocita variabili .l
Corpo motore

Tasti dirilascio EasyClick Plus

Asta ActiveBlade

Bicchiere graduato

NouopshwnN

8 Frusta

a Attacco

b Frusta
9 Accessorio per puré

a Attacco

b Asta perpure

c Paletta
10 Tritatutto da 350 ml «hc»

a Coperchio

b Lama tritatutto

¢ Recipiente tritatutto

d Anelloin gomma anti-scivolo
11 Accesorio picador de 500 ml «mc»

a Tapa (con engranaje)

b Hoja picadora

¢ Cuchilla para hielo

d Recipiente picador

e Anillo de goma antideslizante
12 Accesorio picardor de 1250 ml «bc»
Tapa (con engranaje)
Hoja picadora
Cuchilla para hielo
Recipiente picador
Anillo de goma antideslizante
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13 Accessorio per la macinazione di caffe e spezie

a Coperchio con accoppiamento
b Lama di macinazione

c Ciotola

d Base / coperchio antiscivolo
14 Supporto per stoccaggio

Come utilizzare apparecchio

Interruttore Smartspeed per
velocita variabili .l

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, piU
aumenta la velocita. Maggiore ¢ la velocita, piu
rapidi e fini sono i risultati della miscelazione e

della triturazione.

Funzionamento con una mano: l'interruttore
Smartspeed (3) consente diaccendere
'apparecchio e di controllare la velocita con una

mano sola.

Accensione (A)

L’apparecchio e dotato di un selettore imode (1)

e di un tasto di sicurezza (2) per il rilascio

dellinterruttore Smartspeed (3). Si prega di seguire

le istruzioni per accendere 'apparecchio:

e Premendo la parte argentata in alto si puo
scegliere una delle 3 diverse imode (alta
velocita, bassa velocita, impulso).

e Premere subito I'interruttore Smartspeed in
base alla velocita desiderata.

ATTENTZIONE: se I'interruttore Smartspeed non
viene premuto entro 2 secondi, 'apparecchio
non si accendera per ragioni di sicurezza. La luce
del tasto di sicurezza diventa rosso
intermittente. Per accendere I'apparecchio,
ripartire dal primo passaggio.

e Durante il funzionamento, non & necessario
tenere premuto il tasto di sicurezza.

Spia

Luce tasto di sicurezza
rossa lampeggiante

Luce tasto di sicurezza
spenta

Modalita stand by dopo
10 minuti. Tutte le luci si
spengono.

Apparecchio/Stato
operativo

L'apparecchio e pronto
all'uso.

L'apparecchio &
sbloccato (tasto di
rilascio dell'interruttore
premuto) e pud essere
acceso.

L'apparecchio si riattiva
di nuovo alla pressione
di qualunque pulsante

Luce tasto sicurezza
rossa e luci selettore
imode lampeggianti

L'apparecchiosie
surriscaldato. Lasciare
raffreddare I'apparec-
chio perun‘ora. E
pronto di nuovo per
|‘'uso quando la luce del
selettore imode smette
di lampeggiare e la luce
del tasto di sicurezza
lampeggia.

Asta ActiveBlade (B)

Il frullatore aimmersione é dotato di un’asta
ActiveBlade che consente alla lama di raggiungere
il fondo dell'imbuto. La regolazione viene eseguita
automaticamente in base alla pressione necessaria
per la miscelazione; specialmente indicato per
mischiare cibi solidi, ad esempio frutta e verdure
crude.

Inoltre € ideale per preparare salse, sughi,
condimenti per insalata, zuppe, omogeneizzati e
anche per cocktail, frappe e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Peristruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione A.

Frusta (B)

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
gli aloumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Peristruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione B.

Accessorio per puré (C)

L’accessorio per puré puo essere utilizzato per
schiacciare frutta e verdure cotte come patate,
patate dolci, pomodori, prugne e mele.

Peristruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione C.

Accesorio picador (D)

| tritatutto (10/11/12) sono ideali per tritare carne,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure,
pane, cracker e noci.

Per i tritatutto «hc» e «me» non superare la
quantita di ingredienti indicata dal segno di
riempimento massimo.

Interrompere subito la lavorazione se la velocita
del motore diminuisce e/o si verificano forti
vibrazioni.
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Inoltre il tritatutto «bc» (12) offre una varieta di
altre applicazioni, come frullati, cocktail, pure,
ghiaccio in scaglie o tritato.

Non usare i tritatutto (10/11/12) con le lame
tritatutto per lavorare cibi molto duri come noci
non sbucciate, cubetti di ghiaccio, chicchi di caffe,
cereali o spezie dure come la noce moscata. La
lavorazione di questi cibi puo danneggiare le lame.

Solo gliaccessori tritatutto «mc» e «be» (11¢/12c¢)
con la speciale lama per ghiaccio consentono di
tritare i cubetti di ghiaccio.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione D.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche
con miele (come farcitura per pancake o da

spalmare

50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)

e Riempire il recipiente tritatutto «hc» con prugne
secche e miele cremoso.

e Conservare in frigoriferoa 3 °C per 24 ore.

¢ Aggiungere 70 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia).

e Continuare a tritare per altri 1,5 secondi alla
massima velocita.

Guida alla risoluzione degli errori

Accessorio per la macinazione
di caffé e spezie (E)

I macinatore e perfettamente adatto per macinare
qualsiasi tipo di spezia o altri ingredienti secchi
come pepe, chiodi di garofano, peperoncino, caffé
o semi di soia, riso, semi di papavero, zucchero,
sardine e gamberetti secchi.

Riempire il recipiente di macinazione senza
superare il segno di riempimento massimo.

Sisconsiglia di macinare cereali, noci, cioccolato
fondente, cristalli di zucchero e formaggi a pasta
dura.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione E.

Cura e pulizia (F)

Per informazioni dettagliate fare riferimento alla
sezione F.

Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare il foglio
illustrativo di garanzia e assistenza separato o
visitare il sito www.braunhousehold.com.

Le specifiche di progettazione e le presenti
istruzioni d’uso sono soggette a modifica senza
preavviso.

Problema Cause potenziali Soluzione
Verificare che 'apparecchio sia
collegato.
Il frullatore a Controlle]re il fusibile o | interruttore
. . . . automatico della propria abitazione.
immersione non Alimentazione assente ) - -
funziona Nel caso in cuila causa non sia

riconducibile a nessuna delle voci
sopra indicate, contattare il servizio
clienti Braun.

Luce tasto sicurezza
rossa e luci selettore
imode lampeggianti

Lapparecchio si e surriscaldato

Lasciare raffreddare |‘apparecchio per
un‘ora. E pronto di nuovo per l'uso
quando la luce del selettore imode
smette dilampeggiare e laluce del
tasto di sicurezza lampeggia.
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Nederlands
Voor gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig
en volledig voordat u het toestel gebruikt
— | en bewaar ze voor toekomstige raadple-

ging. Verwijder de verpakking en alle etiketten
volgens de voorschriften.

Onderdelen en accessoires

1 imode-programmaknop
a hoge snelheid
b lage snelheid
c puls

2 Veiligheidsknopni

3 Smartspeed-schakelaar / variabele
snelheden il

4 Motordeel

5 EasyClick Plus-vrijgaveknoppen

6 ActiveBlade-staafmixervoet

7 Beker

8 Garde
a Aandrijving
b Gardek

9 Accessoire voor puree
a Aandrijving
b Puree-as
c Spatel
10 350 ml hakmolen «hc»
a Deksel
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring
11 500 ml hakmolen «mc»
a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes
c lsmes
d Hakkom
e Slipvrije rubberring
12 1250 ml hakmolen «bc»
a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes
c lJsmes
d Hakkom
e Slipvrije rubberring
13 Accessoire koffie- en kruidenmolen
a Deksel met koppeling
b Maalmes
c Kom
d Slipvrije basis / deksel
14 Houder voor opslag

Hoe gebruikt u het toestel

Smartspeed-schakelaar voor
variabele snelheden .l

Een druk op de knop, alle snelheden. Hoe harder u
drukt, hoe hoger de snelheid. Hoe hoger de

snelheid, hoe sneller en fijner het meng- en
hakresultaat.

Bediening met één hand: met de Smartspeed-
knop (3) kunt u het toestel inschakelen en de
snelheid regelen met één hand.

Inschakelen (A)

Het toestel heeft een imode-programmaknop (1)
en een veiligheidsknop (2) voor vrijgave van de
Smartspeed-regelaar (3). Volg de aanwijzing om
het toestel te starten:

e Door te drukken op het zilveren deel aan de
bovenzijde kunt u kiezen tussen 3 verschillende
imodes (hoge snelheid, lage snelheid, puls).

¢ Nadat u de modus heeft gekozen, drukt u op de
veiligheidsknop (2) met uw duim.

e Druk onmiddellijk op de Smartspeed-knop en
stel de gewenste snelheid in.

OPMERKING: Indien de Smartspeed-knop niet
wordt ingedrukt binnen 2 seconden, kan het
toestel om veiligheidsredenen niet worden
ingeschakeld. Het lampje van de
veiligheidsknop gaat rood knipperen. Om het
toestel in te schakelen, start u opnieuw met de
eerste stap.

¢ Tijdens de werking hoeft u de veiligheidsknop
niet ingedrukt te houden.

Controlelampje Toestel / bedrijfstoe-

stand

Lampje veiligheidsknop Toestel is klaar voor
knippert rood gebruik.

Lampje veiligheidsknop Toestel is vrijgegeven

uit (schakelvrijgaveknop is
ingedrukt) en kann
worden ingeschakeld.

Stand-bymodus na10
minuten. Alle lampjes
gaan uit.

Toestel is opnieuw
actief zodra een knop
wordt ingedrukt

Lampje veiligheidsknop Toestel is oververhit.

vast rood en lampjes Laat het toestel een uur

imode- afkoelen. Het is opnieuw

programmaknop klaar voor gebruik

knipperen allemaal wanneer het lampje van
de imode-programmak-
nop stopt met knipperen
en hetlampje van de
veiligheidsknop
knippert.

ActiveBlade-staafmixervoet (B)

De staafmixer is vitgerust met een ActiveBlade-
staafmixervoet, waarmee het mes tot de
onderzijde van de beker wordt verlengd. De
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aanpassing gebeurt automatisch volgens de
vereiste druk bij het pureren. Deze optie is met
name geschikt voor het pureren van hard voedsel,
bijv. rauwe groenten en fruit.

Ze is ook ideaal voor het bereiden van dips, sauzen,
dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.

Garde (B)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen van room,
stijf kloppen van eiwitten, maken van biscuitgebak
en kant-en-klare desserts.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel B.

Accessoire voor puree (C)

Het accessoire voor puree kan gebruikt worden om
gekookte groenten en fruit zoals aardappelen,
bataten, tomaten, pruimen en appels fijn te
stampen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel C.

Hakmolen (D)

De hakmolens (10/11/12) zijn ideaal geschikt voor
het hakken van vlees, harde kaas, uien, specerijen,
look, groenten, brood, crackers en noten.

Voor de «hc» en «me» hakker mag u niet meer
ingrediénten toevoegen dan de max-lijn.

Stop de bereiding onmiddellijk wanneer de
motorsnelheid verlaagt en/of er sterke trillingen
plaatsvinden.

Bovendien kan de «bc» hakmolen voor tal van
toepassingen gebruikt worden zoals shakes,
drankjes, purees, beslag of gemalen ijs.

Gebruik het hakmolen (10/11/12) niet om extreem
hard voedsel te verwerken, zoals noten in de
schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of harde
specerijen zoals nootmuskaat. Het verwerken van
deze voedingsmiddelen kan de messen
beschadigen.

Enkel de «mc» en «bc» hakaccessoires (11¢/12c)
met het speciale ijsmes mogen worden gebruikt
om ijsblokjes te malen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel D.
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«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met

honing (als vulling voor pannenkoeken of

smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

e \ul de «hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

e Bewaren bij 3 °Cin de koelkast gedurende
24 uur.

¢ Voeg 70 ml water (met vanillesmaak) toe.

¢ Hak nog eens 1,5 seconden op maximale
snelheid.

Accessoire koffie- en
kruidenmolen (E)
De molen is perfect geschikt voor het vermalen van
droge kruiden of andere ingrediénten zoals peper,
kruidnagel, chilipeper, koffie- of sojabonen, rijst,
maanzaad, suiker, gedroogde sardines en garnalen.
Vul de molen nooit tot boven de max. lijn.

Het wordt niet aanbevolen om mais, walnoten,
chocolade voor het bakken, kandij of harde kaas te
malen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel E.

Verzorging en reiniging (F)

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u deel F.

Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u de
afzonderlijke brochure over garantie en service, of
gaat u naar www.braunhousehold.com.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze
gebruiksaanwijzing kunnen zonder voorafgaande
kennisgeving worden gewijzigd.



Gids voor het oplossen van problemen

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Handmixer werkt niet.

Geen stroom

Controleer of stekker is ingestoken.
Controleer de zekering/stroomonder-
breker in uw huis. Indien het probleem
aanhoudt, neem dan contact op met de
klantenservice van Braun.

Lampje veiligheidsknop vast rood
en lampjes imode-programmaknop
knipperen allemaal

Toestel is oververhit

Laat het toestel een uur afkoelen. Het is
opnieuw klaar voor gebruik wanneer het
lampje van de imode-programmaknop
stopt met knipperen en het lampje van
de veiligheidsknop knippert.

Dansk
Fgribrugtagning

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig

|||I en volledig voordat u het toestel gebruikt
en bewaar ze voor toekomstige

raadpleging. Verwijder de verpakking en alle

etiketten volgens de voorschriften.

Dele og tilbehgr

1 mode-veelger
a hgjhastighed

b lav hastighed
c impuls
Sikkerhedsknap @
Smartspeed-kontakt / variable hastigheder ulll
Motordel
EasyClick Plus udlgserknapper
ActiveBlade aksel
Beaegerglas
Pisketilbehgr
a Gear
b Pisker
9 Purétilbehgr
a Gear
b Puréaksel
c Ske
10 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lag
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
11 500 ml hakketilbehgr «mc»
Lag (med gear)
Hakkeknive
Iskniv
Hakkeskal
Anti-slip gummiring

oNOCUOThWN
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12 1250 ml hakketilbehgr «bc»
a Lag(medgear)
b Hakkeknive
c Iskniv
d Hakkeskal
e Anti-slip gummiring
13 Tilbehgr til kaffe- og krydderkveern
a Lag med kobling
b Kveernkniv
c Skal
d Anti-slip-bund / lag
14 Opbevaringsstativ

Sadan bruges apparatet

Smartspeed-kontakt til variable
hastigheder .l

Et tryk, alle hastigheder. Jo mere der trykkes, jo
hgjere hastighed. Jo hgjere hastighed, jo hurtigere
og finere blande- og snitteresultater.

Enhéndsbetjening: Smartspeed-kontakten (3) ggr
det muligt at teende for apparatet og kontrollere
hastigheden med én hand.

Teend (A)

Apparatet leveres med en imode-vaelger (1) og en

sikkerhedsknap (2] til friggrelse af Smartspeed-

kontakten (3). Fglg venligst denne instruktion for at

starte apparatet:

¢ Ved at trykke pa sglvdelen pa toppen kan der
veelges én af de 3 forskellige imodes (hgj
hastighed, lav hastighed, impuls).

e Efterat have har valgt tilstanden, tryk pa
sikkerhedsknappen (2) med tommelfingeren.

e Tryk péd Smartspeed-kontakten og justér til den
gnskede hastighed.
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BEMARK: Hvis Smartspeed-kontakten ikke
trykkes inden for 2 sekunder, kan apparatet ikke
teendes af sikkerhedsmaessige arsager.
Sikkerhedsknappens lys blinker rgdt. For at
teende apparatet, startes derigen med fgrste

trin.

e Under drift er det ikke ngdvendigt at holde
sikkerhedsknappen trykket.

Pilotlampe

Sikkerhedsknappens
lampe blinker rgdt

Sikkerhedsknappens
lampe slukket

Standby-tilstand efter
10 minutter. Alle lamper
slukkes.

Sikkerhedsknappens
lampe fast rgd og
imode-veelgerens
lamper blinker alle
sammen

Apparat / funktions-
status

Apparatet er klar til
brug.

Apparatet er startklart
(friggrelseskontakten
er trykket), og det kann
teendes.

Apparatet er aktivt
igen, hvis der trykkes
pa en hvilken som helst
knap

Apparatet er overophe-
det. Lad apparatet kgle
ned en time. Det er
klart til brug igen, nar
imode-veelgerlampen
holder op med at
blinke, og sikkerheds-
knappens lampe
blinker.

ActiveBlade aksel (B)

Handblenderen er udstyret med en ActiveBlade
aksel, som ggr det muligt at forleenge kniven ned til
bunden af klokken. Justeringen sker automatisk
ved det tryk, der kraeves ved mikseopgaver, og er
iseer velegnet til at blende harde fgdevarer,
eksempelvis ré frugt og grgntsager.

Den er ogsa perfekt egnet til tilberedning af dips,
saucer, salatdressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste

hastighed.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner

henvises til afsnit A.

Pisketilbehgr (B)

Brug kun piskeriset til at piske flgde, sla eeggehvider,
lave teertedej og klar-mix desserter.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner

henvises til afsnit B.
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Purétilbehgr (C)

Purétilbehgret kan bruges til at mose kogte
gregntsager og frugter, sdsom kartofler, sgde
kartofler, tomater, blommer og abler.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises til afsnit C.

Hakketilbehgr (D)

Hakkerne ((10/11/12) er perfekt egnede til at hakke
hérd ost, lgg, urter, hvidlgg, grgntsager, brgd, kiks
og ngdder.

For «hc» og «me» hakkeren ma man ikke overskri-
de maengden af ingredienser, der er hgjere end
maks-linjen.

Stands tilberedningen med det samme, nar
motorhastigheden daler og/eller der forekommer
staerke vibrationer.

Endvidere byder «bc» hakkeren (12) pé en reekke
andre anvendelser sdsom shakes, drinks, puré, dej
eller knust is.

Brug ikke hakketilbehgret (10/11/12) med hak-
keknivene til at tilberede ekstremt harde fgdevarer,
sadsom udbaelgede ngdder, isterninger, kaffebgn-
ner, korn, eller harde krydderier f.eks. muskatngd.
Tilberedning af disse fgdevarer kan skade knivene.

Kun hakketilbehgret «<me» og «be» chopper
accessories (11¢/12c) med den specielle iskniv ma
bruges til at knuse isterninger.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises til afsnit D.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker (som

pandekagefyld eller palaeg)

50 g svesker

75 g cremet honning

70 mlvand (med vanillesmag

e Fyld «hc» skalen med svesker og cremet
honning.

e Opbevaresikgleskab ved 3 °Ci24 timer.

e Tilseet70 mlvand (med vanillesmag).

e Genoptag hakningiyderligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighed.

Tilbehgr til kaffe- og
krydderkvaern (E)

Kveernen er perfekt egnet til at kveerne enhver
form for tgrre krydderier eller andre ingredienser,
sasom peber, nelliker, chili, kaffe eller sojabgnner,
ris, valmuefrg, sukker, tgrrede sardiner og rejer.

Ma kun anvendes til tgrre ingredienser.

Det anbefales ikke at formale majs, valngdder,
bagechokolade, kandis og hard ost.



For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises til afsnit E.

Pleje og renggring (F)

For detaljeret information henvises til afsnit F.

Fejlfinding

Garanti og service

For detaljeret information, se separat
garantiog servicebrochure eller besgg
www.braunhousehold.com.

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan eendres uden varsel.

Problem Mulige arsager

Lgsning

Handblenderen

karer ikke. Ingen strgm

Kontrollér, at apparatet er tilsluttet.
Kontrollér sikringen / kredslgbsafbry-
derenidit hjem.

Hvis intet af ovenstdende, kontakt
Braun Service.

Sikkerhedsknap-

pens lampe fast rgd
og imode-vzelgerens | Apparatet er overophedet
lamper blinker alle

Lad apparatet kgle ned en time.

Det er klart til brug igen, narimo-
de-veelgerlampen holder op med at
blinke, og sikkerhedsknappens lampe

sammen blinker.
Norsk ¢ Hakkebolle

d Antiskligummiring
For bruk 11 500 ml hakketilbehgr «mc»

Les grundig gjennm hele bruksanvisnin-
|||I gen fgr apparatet tas i bruk, og ta vare pa

den for fremtidig referanse. Fjern all
emballasje og alle etiketter, og foreta passende

kassering av disse.

Deler og tilbehgr

1 imode-velger
a Hgy hastighet

b Lav hastighet
c Puls
Sikkerhetsknapp
Smart tempobryter / variable hastigheter Luill
Motordel
EasyClick Plus utlgserknapper
ActiveBlade kanal
Begerk
Vispetilbehgr
a Girkasse
b Visp
9 Purétilbehgr
a Girkasse
b Puréskaft
c Skovl
10 350 ml hakketilbehgr «<hc»
a Lokk
b Hakkekniv

ONO TP~ WN

Lokk (med gir)
Hakkekniv
Iskniv
Hakkebolle
e Antiskligummiring
12 1250 ml hakketilbehgr «bc»
a Lokk (med gir)
b Hakkekniv
c Iskniv
d Hakkebolle
e Antiskligummiring
13 Kaffe- og krydderkverntilbehgr
a Lokk med kobling
b Kvernkniv
c Bolle
d Antiskli-basis / lokk
14 Stativ for lagring

o 0 T o

Slik brukes apparatet

Smartspeed bryter for variable
hastigheter .l
Et trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, desto

stgrre hastighet. Jo hgyere hastighet, desto
raskere og finere mikse- og hakkeresultater.
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Enhandsoperasjon: Smartspeed bryter (3) lar deg
skru pé apparatet og kontrollere hastigheten med
kun en hand.

Innkobling (A)

Apparatet kommer med en imode-velger (1) og en

sikkerhetsknapp (2) for frikobling av Smartspeed-

bryteren (3). Fglg instruksjonene for & starte

apparatet:

¢ Ved & trykke sglvdelen av toppen, kan du velge
en av 3 ulike imodes (hgy hastighet, lav
hastighet, puls).

o Etter a havalgt modus, trykk pa sikkerhets-
knappen (2) med tommelen din.

e Trykk umiddelbart pd Smartspeed bryteren for a
justere til gnsket hastighet.
MERK: Dersom Smartspeed bryteren ikke
trykkes painnen 2 sekunder, kan apparatet av
sikkerhetsgrunner ikke slas pa. Sikkerhets-
knappen lyser blinker rgdt. Start med fgrste
skritt igjen for a sla pé apparatet.

e Under drift trenger du ikke a trykke inn
sikkerhetsknappen.

Kontrollampe Apparat/
Driftsstatus

Blinker rgdt Apparatet er klart for
bruk.

Sikkerhetsknappen  Apparatet er klart for

blinker rgdt bruk.

Standby-modus etter Apparatet aktiveres igjen
10 minutter. Alle lys dersom en knapp trykkes
slatt av.

Sikkerhetsknappen
lyser kontinuerlig
rgdt og alle lysene til
imode-velgeren

Apparatet er overopphe-
tet. La apparatet kjgles

nedien time. Den er klar
for bruk igjen nér lyset til

blinker imode-velgeren slutter &
blinke og sikkerhetsknap-
pen blinker.

ActiveBlade kanal (B)

Handmikseren er utstyrt med en ActiveBlade
kanal, som forlenger kniven til bunnen av klokken.
Justeringen foretas automatisk til trykket som
trengs ved miksing, og egner seg fremfor alt til &
mikse harde matvarer som ra frukt og grgnnsaker.

Den egner seg ogsa til & lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt A.
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Vispetilbehgr (B)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt B.

Purétilbehgr (C)

Purétilbehgr kan benyttes til 8 mose kokte
grgnnsaker og frukt, slik som poteter, sgtpoteter,
tomater, plommer og epler.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt C.

Hakketilbehgr (D)

Hakkene (10/11/12) er perfekt tilpasset & hakke
hard ost, Igk, urter, hvitlgk, grgnnsaker, brgd, kjeks
og ngtter.

Du mé ikke fylle pd med ingredienser over
max-streken til «<hc» og «me» hakken.

Stopp behandlingen umiddelbart dersom
motorens hastighet synker og/eller sterke
vibrasjoner forekommer.

Dessuten tilbyr «bc» hakken en rekke andre
anvendelser, som shakes, drikke, puré, deig eller
knustis.

Ikke bruk hakketilbehgret (10/11/12) med
hakkeknivene til & behandle ekstremt hard mat,
som ngtter med skall, isbiter, kaffebgnner, korn
eller hardt krydder, f.eks. muskatngtt. Behandling
av slik mat kan gdelegge knivbladene.

Kun «mc» og «be» hakketilbehgr (11¢/12¢c) med
den spesielle iskniven tillates & knuse isbiter.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt D.

«he» Eksempel pé oppskrift: Honning-svisker

(som pannekakefyll eller -pélegg)

50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 mlvann (vanilje-smak)

e Fyll «<hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e Lagres24timerikjgleskap ved 3 °C.

e Tilsett 70 mlvann (vanilje-smak).

e Fortsett hakkingeniytterligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighet.

Kaffe- og krydderkvern-
tilbehgr (E)

Kvernen egner seg perfekt til & kverne all slags tgrr
krydder eller andre ingredienser, slik som pepper,
kryddernellik, chili, kaffe eller soyabgnner, ris,
valmuefrg, sukker, tgrre sardiner og reker.

Fyll alltid kun til maks. linjen pa innsiden av kvernen.



Det er ikke anbefalt & kverne korn, valngtter,
kokesjokolade, kandissukker og hard ost.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt E.

Pleie og rengjgring (F)

For mer informasjon, se avsnitt F.

Veiledning for feilsgking

Garanti og service

For detaljertinformasjon, se den separate
garantien og servicebrosjyren eller besgk
www.braunhousehold.com.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne
bruksanvisningen kan endres uten varsel.

Problem Mulige arsaker

Lgsning

Handmikseren virker

ikke. Ingen strgm

Sjekk at apparatet er tilkoblet.
Sjekk sikringen/kretsbryteren i
hjemmet ditt.

Ta kontakt med Braun kundeservice
dersom ingen av delene hjelper.

Sikkerhetsknappen
lyser kontinuerlig
rgdt og alle lysene til
imode-velgeren

Apparatet er overopphetet

La apparatet kjgles ned i en time. Den
er klar for bruk igjen nér lyset til
imode-velgeren slutter & blinke og
sikkerhetsknappen blinker.

blinker
b Hackkniv
Svenska ¢ Hackskal
Fore anvandning d Gummiring f8r halkskydd

Las noga och helt och halletigenom
|||I bruksanvisningarnainnan du anvander

maskinen och behéall dem for framtida
bruk. Ta bort allt forpackningsmaterial samt
etiketter och bortskaffa dem korrekt.

Delar och tillbehor

1 imode-valjare
a hog hastighet
b lag hastighet
c puls
Sakerhetsknapp @
Smartspeed-knapp / reglerbar hastighet .l
Motorenhet
EasyClick Plus-frigoringsknappar
ActiveBlade-skaft
Bagare
Visptillbehor
a Vaxellada
b Vispk
9 Puré-tillbehor
a Vaxellada
b Puré-skaft
c Degspade
10 Hacktillbehor 350 ml «he»
a Lock

ONOOhA~WN

11 Hacktillbehor 500 ml «mc»

a Lock (med kugghjul)

b Hackkniv

c Iskniv

d Hackskal

e Gummiring for halkskydd
12 hacktillbehdr 1250 ml «be»

a Lock (med kugghjul)

b Hackkniv

c Iskniv

d Hackskal

e Gummiring for halkskydd
13 Kaffe- och kryddkvarnstillsats a Lock med

kopplingsanordning

b Kvarnkniv

c Skal

d Halkskyddsunderlagg / lock
14 Stativ for forvaring

Sa anvander du apparaten

Smartspeed-knapp for
reglerbar hastighet .l

En tryckning fér alla hastigheter. Ju hardare
du trycker, desto hogre hastighet. Ju hogre
hastighet, desto snabbare och finare mix- och
hackresultat.
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Anvandning med en hand: Smartspeed-knappen
(3) goratt du kan satta igang apparaten och reglera
hastigheten med en hand.

Sattigang apparaten (A)

Apparaten har enimode-valjare (1) och en
sékerhetsknapp (2) for att aktivera Smartspeed-
brytaren (3). Félj anvisningarna for att starta
apparaten:

o Tryck pa 6verdelens silverdel for att vélja mellan
nagot av de tre olika imode-lagena (hog
hastighet, lag hastighet, puls).

o Tryck ner sékerhetsknappen (2) med tummen
nardu harvaltlage.

e Tryck ner Smartspeed-knappen omedelbart och
reglera hastigheten som du vill.

OBSERVERA: Om Smartspeed-knappen inte
trycks nerinom 2 sekunder kan apparaten inte
sattas igang av sakerhetsskal. Kontrollknappens
lampa blinkar med ett rott sken. Bérja om fran
den férsta punkten om du vill satta igdng
apparaten.

e Du behéver inte halla sékerhetsknappen
nedtryckt medan du anvander apparaten.

Kontrollampa Apparat- / Anvand-

ningsstatus

Kontrollknappens
lampa blinkar rott

Apparaten ar fardig att
anvanda.

Kontrollknappens
lampa arav

Apparaten ar frikopplad
(frikopplingsknappen
ar nedtryckt) och kan
sattas igang.

Vilolage efter10 minuter. Apparaten aktiveras
Allalampor aravstang-  igen om nagon knapp
da. trycksin

Kontrollknappens
lampa konstant réd
medan allaimode-val-
jarens lampor blinkar

Apparaten ar overhet-
tad. Lat apparaten
svalna en timme. Den
kan anvandas igen nar
imode-véljarens lampa
slutar blinka och
kontrollknappens
lampa blinkar.

ActiveBlade-skaft (B)

Stavmixern ar utrustad med ett ActiveBlade-skaft,
som gor att knivenheten kan forlangas till nedre
delen av knivskyddet. Justeringen gors automa-
tiskt baserat pa det tryck som kravs vid mixningen,
vilket ar sarskilt anvandbart vid bearbetning av
hérda livsmedel, t.ex. okokta frukter och gronsaker.

Funktionen ar aven idealisk vid tillredning av
dippar, saser, salladsdressing, soppor, barnmat
samt drycker, smoothies och milkshakes.
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Anvand den hégsta hastigheten for basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad
anvandningsinformation.

Visptillbehér (B)

Anvand endast vispen for att vispa gradde,
aggvitor, sockerkakor och fardiga desserter.

Se avsnitt B for detaljerad
anvandningsinformation.

Puré-tillbehor (C)

Puré-tillbehoret kan anvéandas for att mosa kokta
gronsaker och frukter som potatis, s6tpotatis,
tomater, plommon och dpplen.

Se avsnitt C for detaljerad
anvandningsinformation.

Hacktillbehor (D)

Hacktillbehdren (10/11/12) &r perfekta for att hacka
hard ost, 16k, 6rter, vitlok, gronsaker, brod, kex och
notter.

Med «hce»- och «me»-hacktillbehdret far man inte
Overskrida méngden ingredienser s att maxlinjen
passeras.

Avsluta bearbetningen omedelbart om motorns
hastighet minskar och/eller om kraftiga vibrationer
uppstar.

Du kan aven anvanda «bc»-hackaren till ett brett
urval av livsmedel, som t.ex. milkshakes, drinkar,
puréer, kaksmet eller krossad is.

Anvand inte hacktillbehoren (10/11/12) med
hackknivar for att bearbeta extremt harda
matvaror, som t.ex. oskalade notter, isbitar,
kaffebonor, sadeskorn eller harda kryddor som
muskot. Bearbetning av dessa typer av matvaror
kan skada knivarna.

Endast «mc»- och «be»-hacktillbehoret (11c/12¢)
med den sérskilda iskniven far anvandas for att
krossa isbitar.

Se avsnitt D for detaljerad
anvandningsinformation.

«hc» Exempel pé recept: Sviskon med honung

(som palagg eller fyllning i pannkakor)

50 g sviskon

75 g kramig honung

70 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i «hc»-
hackskalen.

e Forvaraikylskap vid 3 °C under 24 timmar.

o Tillsdtt 70 ml vatten (med vaniljsmak].

e Fortsatt att hackaiytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.




Kaffe- och kryddkvarn-
stillsats (E)

Den har kvarnen ar idealisk for malning av alla

sorters torra kryddor eller andra ingredienser, som

peppar, nejlika, chili, kaffe eller sojabonor, ris,
vallmofron, socker, torkade sardiner eller rakor.

Fyll alltid endast upp till maxlinjen inuti kvarnen.

Det &rinte lampligt att mala spannmal, valnétter,
blockchoklad, kandisocker eller hardost.

Vard och rengéring (F)

Se avsnitt F for detaljerad information.

Garanti och service

Se den separata garantin och servicebroschyren
eller ga till www.braunhousehold.com for utforlig
information.

Bade specifikationerna for utformningen och
denna bruksanvisning kan dndras utan foregaende

Se avsnitt E for detaljerad anvandningsinformation.  meddelande.
Felsokningsguide
Problem Méjliga orsaker Lésning

Den manuella
mixern fungerar
inte.

Ingen strom

Kontrollera att apparaten ar ansluten
till strom.

Kontrollera husets sékring/
effektbrytaren.

Om inget av ovanstaende fungerar ska
du kontakta Brauns kundservice.

Kontrollknappens
lampa konstant rod
medan allaimode-
valjarens lampor

Apparaten ar 6verhettad

Lat apparaten svalna en timme. Den
kan anvandas igen narimode-véljarens
lampa slutar blinka och kontrollknap-
pens lampa blinkar.

blinkar
Suomi 9 Soseutuslisdvaruste
a Kayttopyorasto
2 b Soseutusvarsi
Ennen kayttoa c Sekoitustera
Lue kayttoohjeet huolella ja taysin, 10 25?(:;:3? pilkontalisdvaruste «hc»
|||I ennen kun kaytat laitetta, ja sailyta ne b Pilkkomistera
tulevaa kayttoa varten. Poista kaikki ¢ Pilkontakulho
pakkausmateriaalit ja tarrat ja havita ne d Liukumaton kumirengas
asianmukaisesti. 11 500 ml:n pilkontalisdvaruste «<mc»
a Kansi(jaratas)
Osat ja lisdvarusteet b Flikomistera
. o d Pilkontakulho
1 imode-valitsin e Liukumaton kumirengas
a suurinopeus 12 1250 ml:n pilkontalisdvaruste «bc»
b matalanopeus a Kansi(jaratas)
c pulssi b Pilkkomistera
2 '[urvallisuuspainikeﬂ c Jaatera
3 Alynopeuskytkin / nopeudensaato .l d Pilkontakulho
4 Moottoriosa e Liukumaton kumirengas
5 EasyClick Plus -vapautuspainikkeet 13 Kahvi- ja maustemyllylisavaruste
6 ActiveBlade-varsi a Kansija liitin
7 Sekoituslasi b Tera
8 Vispildlisdvaruste ¢ Kulho
a Kayttdpyorasto d Lipsumaton alusta / kansi
b Vispild 14 Varastointiteline
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Laitteen kdyttaminen

Alynopeuskytkin
nopeudensaatoon .l

Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mitda enemman
puristat, sita suurempi nopeus. Mita suurempi
nopeus, sitd nopeammat ja hienommat sekoitus-
ja pilkkomistulokset.

¢Yksikatinen kaytto: dlynopeuskytkimella (3] voit
kaynnistaa laitteen ja séataa nopeutta yhdella
kadella.

Paille kytkeminen (A)

Laitteen mukana toimitetaan imode-valitsin (1) ja

turvakytkin (2), jolla vapautetaan Smartspeed-

kytkin (3). Kaynnista laite ohjeiden mukaisesti:

e Painamalla kannen hopeanvarista osaa voit
valita jonkin kolmesta imode-tilasta (suuri
nopeus, matala nopeus, pulssi).

e Kun olet valinnut tilan, paina turvallisuuspaini-
ketta (2) peukalolla.

e Paina heti dlynopeuskytkinta ja séada nopeus
oikeaksi.

HUOM: Jos alynopeuskytkinta ei paineta 2
sekunnin kuluessa, laitetta ei voi kytkea paalle
turvallisuussyista. Turvallisuuspainikkeen valo
vilkkuu talloin punaisena. Laite kytketaan tassa
tapauksessa paalle aloittamalla uudelleen
ensimmaisesta vaiheesta.

e Turvallisuuspainiketta ei tarvitse pitaa
painettuna kayton aikana.

Merkkivalo Laitteen / toiminnan tila

Turvapainikkeen
valo vilkkuu punai-
sena

Laite on kayttévalmis.

Turvapainikkeen Laite on vapautettu (kyt-

valo on sammuk- kimen vapautuspainiketta

sissa on painettu), ja se voidaan
kytkea paalle.

Valmiustila10 mi-
nuutin kuluttua.
Kaikki valot sam-
muvat.

Laite aktivoituu, kun pai-
netaan mita tahansa pai-
niketta

Turvapainikkeen
valo Tasaisen pu-
nainen, ja kaikki
imode-valintavalot
vilkkuvat

Laite on ylikuumentunut
Anna laitteen jaahtya tun-
nin verran. Se on taas kayt-
tovalmis, kun imode-valin-
tavalo lakkaa vilkkumasta
ja turvapainikkeen valo
vilkkuu.
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ActiveBlade-varsi(B)

Sauvasekoittimessa on ActiveBlade-varsi, jonka
avulla tera ulottuu astian pohjalle. Saato tapahtuu
automaattisesti sekoituksessa syntyvan paineen
ansiosta, ja tdma soveltuu erityisesti kovien
ainesten, kuten raakojen hedelmien ja
vihannesten, sekoittamiseen.

Se sopii my0s erinomaisesti dippikastikkeiden,
kastikkeiden, salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien ja
pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.
Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa A.

Vispildlisdvaruste (B)

Kayta vispilaa ainoastaan kerman ja munanvalku-
aisten vatkaamiseen seka sokerikakkujen ja
valmiiksi sekoitettavien jalkiruokien valmistukseen.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa B.

Soseutuslisdvaruste (C)

Soseutuslisavarusteella voidaan soseuttaa
keitettyja vihanneksia ja hedelmis, kuten perunoi-
ta, bataatteja, tomaatteja, luumuja ja omenoita.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa C.

Pilkontalisavaruste (D)

Pilkontalisdvarusteet (10/11/12) sopivat erinomaisesti
kovan juuston, sipulien, yrttien, valkosipulin,
vihannesten, leivan, keksien ja pahkindiden pilkkomi-
seen.

Kun kaytat «he»- tai «me»-pilkontalisévarustetta,
ala lisaa aineksia maksimiviivaa enempaa.

Lopeta kasittely heti, jos moottori hidastuu ja/tai
laite alkaa tarista voimakkaasti.

«bex»-pilkontalisavaruste soveltuu lisaksi moneen
muuhun kayttétarkoitukseen, kuten pirteldiden,
soseiden, juomien, taikinan ja jaamurskan
valmistukseen.

Al kasittele pilkontalisdvarusteilla (10/11/12) eritt&in
kovia ruokia, kuten kuorimattomia pahkinéita, jaa-

kuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia mausteita, ku-
ten muskottipahkinaa. Muutoin terat voivat vioittua.

Vain jaateralld varustetulla «mc»- tai «be»-pilkonta-
lisdvarusteella (11c/12c) voi murskata jdgkuutioita.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa D.
«he» Exempel pé recept: Sviskon med honung

(som paldgg eller fyllning i pannkakor)
50 g kuivattuja luumuja




75 g juoksevaa hunajaa

70 ml vetta (vaniljalla maustettua)

e Hall bade sviskon och honung i «hc»-
hackskalen.

e Forvaraikylskdp vid 3 °C under 24 timmar.

o Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

o Fortsatt att hackaiytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.

Kahvi- ja maustemyllylisa-
varuste (E)

Mylly sopii erinomaisesti kaikenlaisten kuivien
mausteiden ja muiden ainesten, kuten pippurin,
mausteneilikan, chilin, kahvi- ja soijapapujen, riisin,
unikonsiementen, sokerin, kuivattujen sardiinien ja
katkarapujen, jauhamiseen.

Tayta aina vain myllyn sisélla olevaan
maksimimerkkiin.

Vianetsintaopas

Emme suosittele jauhamaan maissia,
saksanpahkingita, leivontasuklaata,
karamellitankoja tai kovaa juustoa.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa E.

Hoito ja puhdistus (F)

Lisatietoja on osiossa F.

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuu- ja
huoltolehtisessa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.

Seka mallin tietoja etta naita kayttdohjeita voidaan
muuttaa ilman erillista ilmoitusta.

Ongelma Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Sauvasekoitin ei

L Eivirtaa
toimi.

Tarkista, etta laite on kytketty pistorasiaan.
Tarkista sulake/katkaisin.

Jos ei mikaan ylla olevista, ota yhteytta
Braunin huoltoon.

Turvapainikkeen valo
Tasaisen punainen,
ja kaikki imode-va-
lintavalot vilkkuvat

Laite on ylikuumentunut

Anna laitteen jaahtya tunnin verran. Se on
taas kayttovalmis, kun imode-valintavalo
lakkaa vilkkumasta ja turvapainikkeen valo
vilkkuu.

Polski
Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy
|||I dokfadnie i w catosci przeczytac

instrukcje obstugi, a nastepnie zachowaé
ja na przysztos¢. Zdemontuj wszystkie elementy
oraz wszystkie etykiety znajdujace sie na
urzadzeniu i usun je w odpowiedni sposdb.

Czesciiosprzet

1 przetacznik wyboruimode
a wysoka predkosé
b niska predkos¢
c impuls
2 Przycisk bezpieczenstwa g
3 Inteligentny przetacznik predkosci/ rézne
predkosci .l

Silnik
Przyciski blokady EasyClick Plus
Nasadka ActiveBlade
Wysokie naczynie
Koncéwka do trzepania
a Przektadnia
b Trzepaczka
9 Koncdéwka do przecierania
a Przektadnia
b Nasadka do przecierania
c topatka
10 350 ml koncdwka do siekania «hc»
a Pokrywa
b Ostrze do siekania
¢ Misado siekania
d Antyposlizgowy pierécien gumowy
11 500 ml korcéwka do siekania «mc»
a Pokrywa (z przektadnia)
b Ostrze do siekania
¢ Ostrze dolodu

oo ~NoN0o b
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d Misa do siekania

e Antyposlizgowy pierscie gumowy
12 1250 ml koricéwka do siekania «bc»

a Pokrywa (z przektadnig)

b Ostrze do siekania

¢ Ostrze dolodu

d Misa do siekania

e Antyposlizgowy pierscie gumowy
13 Akcesorium do mtynka do kawy i przypraw

a Pokrywa ze sprzegtem

b Ostrze mtynka

c Misa

d Antyposlizgowa baza / pokrywka
14 Podstawka do przechowywania

Jak korzystac¢ z urzadzenia

Inteligentny przetacznik wielu
predkosci .uill

Wszystkie predkosci dostepne za jednym
naci$nieciem. Im mocniej naciskasz tym wieksza
jest predkos$é. Im wyzsza predkos$é tym szybsze i
bardziej efektywne jest miksowanie i siekanie.

Obstuga tylko jedng reka: Inteligentny przetacznik
predkosci (3) umozliwia wigczanie urzadzenia i kontrole
predkosci jego obrotéw przy uzyciu jednej reki.

Wigczanie (A)

Urzadzenie dostarczane jest z przetgcznikiem
wyboru imode (1) i przyciskiem bezpieczenstwa (2)
do zwalniania przetacznika Smartspeed (3). Aby
wigczy¢ urzadzenie, prosze postepowad zgodnie z
ponizszg instrukcja:

e Poprzez wcisniecie srebrnej czeséci na gorze
mozna wybrac jeden z 3 trybdw imode (wysoka
predkosc, niska predkosé, impuls).

e Po wybraniu trybu nacisnij kciukiem przycisk
bezpieczenstwa (2).

¢ Niezwiocznie naci$nij inteligentny przetacznik
predkosci i naciskajac z odpowiednig sitg ustaw
pozgdang predkosc.

UWAGA: Jezeli inteligentny przetgcznik predkosci
nie zostanie nacisniety w ciggu 2 sekund, to ze
wzgleddw bezpieczerstwa urzadzenie nie bedzie
mogto by¢ wtgczone. Swiatto przycisku bezpie-
czenstwa zacznie mrugac na czerwono. Aby
wigczy¢ urzadzenie przejdz do punktu pierwszego.

e Podczas normalnej pracy nie ma koniecznosci
naciskania przycisku bezpieczenstwa.

Lampka kontrolna Urzadzenie / Tryb pracy

Lampka mruga na
czerwono

Urzadzenie jest gotowe
do uzycia.

Swiatto przycisku
bezpieczenstwa
miga na czerwono.

Urzadzenie jest gotowe
do uzycia.
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Tryb czuwania po 10
minutach Wszystkie
Swiatta wylgczone.

Po wcisnieciu dowol-
nego przycisku
urzadzenie zostaje
ponownie aktywowane.

Swiatto przycisku Urzadzenie jest przegrza-

bezpieczenstwa stale ne.Nalezy odczekac

Swieci sie na godzine, az ostygnie. Jest

czerwono, a $wiatto  gotowe do ponownego

przetgcznika wyboru  uzycia, gdy $wiatto

imode miga przetacznika wyboru
imode przestanie migac, a
zacznie miga¢ swiatto
przycisku bezpieczenstwa.

Nasadka ActiveBlade (B)

Reczny blender wyposazony jest w nasadke
ActiveBlade, ktéra umozliwia wydtuzenie ostrza do
samego konca nasadki miksujacej. Regulacja
pofozenia ostrza nastepuje automatycznie, w
zaleznosci od sity nacisku podczas miksowania.
Funkcja ta jest szczegdlnie przydatna podczas
miksowania twardych produktéw takich jak
surowe owoce i warzywa.

Rozwigzanie to doskonale sprawdza sie takze
podczas przygotowywania dipow, soséw, dresin-
gow do satatek, zup, pokarmoéw dla dzieci a takze
drinkéw i koktajli mlecznych.

Aby uzyskac najlepszy efekt miksowania urzadze-
nie nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja A.

Koncéwka do trzepania (B)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany i
jajek, przygotowania ciasta biszkoptowego oraz
gotowych do miksowania deseréw.

Szczegoétowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja B.

Koncéwka do przecierania (C)

Koncdwka do przecierania moze stuzyé do
przecierania gotowanych warzyw i owocow takich
jak ziemniaki, bataty, pomidory, $liwki i jabtka.

Szczegdtowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja C.

Koncéwka do siekania (D)

Koncoéwki do siekania (10/11/12) przeznaczone sg
w szczegolnosci do siekania twardego sera, cebuli,
przypraw, czosnku, warzyw, chleba, krakerséw i
orzechdw.



Podczas uzywania siekacza «hc» i «me» nie
przekraczaé linii maksymalnej ilosci sktadnikow.

Natychmiast zakonczy¢ obrébke, gdy zmniejszy sie
predkos$¢ obrotowa silnika lub gdy pojawig sie silne
wibracje.

Koncéwka do siekania «bc» nadaje sie do produkcji
wielu potraw takich jak szejki, drinki, purée, masto
lub kruszony I4d.

Nie uzywaj koncéwki do siekania (10/11/12) z
ostrzami do siekania w przypadku obrébki bardzo
twardych produktéw takich jak nietuskane orzechy,
kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lu twardych
przypraw np. gatka muszkatotowa. Obrdbka takich
produktéw moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
ostrzy.

Do kruszenia kostek lodu wolno uzywac jedynie
koncoéwek do siekania «mce» i «be» (11c/12c¢) ze
specjalnym ostrzem do lodu.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja D.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone sliwki z

miodem (jako nadzienie do nale$nikéw lub pasta)

50 g suszonych sliwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)
e W16z suszone sliwki i kremowy midd do misy do
siekania «hc».

e Przechowywac przez 24 godz. w lodéwce, w
temperaturze 3 °C.

e Dodac¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Siekaj przez nastepne 1,5 sekundy przy
maksymalnej predkosci.

Rozwigzywanie problemow

Akcesorium do mtynka do
kawy i przypraw (E)

Miynek idealnie nadaje sie do mielenia wszelkich
suchych przypraw i innych produktéw, takich jak
pieprz, gozdziki, chili, kawa, soja, mak, cukier,
suszone sardynki i krewetki.

Nigdy nie przekraczaj maksymalnego poziomu
napefnienia mitynka.

Nie zaleca sie mielenia kukurydzy, orzechéw
wtoskich, czekolady do wypiekéw, cukru
kandyzowanego i twardego sera.

Szczegoétowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja E.

Konserwacja i czyszczenie (F)

Szczegoétowe informacje zawiera sekcja F.

Gwarancja i serwis

W celu uzyskania szczegétowych informac;ji
zapoznaj sie z trescig oddzielnej broszury
dotyczacej gwarancji i serwisu lub odwiedz
witryne www.braunhousehold.com.

Producent zastrzega sobie mozliwos¢
wprowadzania zmian w specyfikacji technicznej
produktu oraz w instrukcji obstugi urzadzenia bez
wczesniejszego powiadomienia.

Problem Mozliwe przyczyny Rozwigzanie
Sprawdzié, czy urzadzenie jest
podfaczone do zasilania.
Sprawdzi¢ bezpiecznik / wytgcznik
Blender nie dziata. Brak zasilania. obwodu w domowej instalacji

elektrycznej.
Jeslito nie pomoze, skontaktowac sie z
Centrum Obstugi Klienta Braun.

Swiatto przycisku
bezpieczenstwa
stale Swieci sie na
czerwono, a $wiatto
przetgcznika wyboru
imode miga

Urzadzenie jest przegrzane

Nalezy odczekaé godzine, az ostygnie.
Jest gotowe do ponownego uzycia, gdy
$wiatto przetgcznika wyboru imode
przestanie migac, a zacznie migac $wia-
tto przycisku bezpieczenstwa.
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Cesky
Pred pouzitim

Pred pouzitim pFistroje si peclivé a
|| |I kompletné prectéte pokyny pro uzivatele

a uschovejte je pro pristi potfebu.
Odstrante vSechny obaly a Stitky a nalezité je
zlikvidujte.

Dily a prisluSenstvi

1 voli¢imode
a vysokarychlost
b nizka rychlost
¢ pulzovani
Bezpednostni tladitko @
Spinac Smartspeed / variabilni rychlosti il
Cast motoru
Uvolnovaci tlacitka EasyClick Plus
Hridel ActiveBlade
Pohar
Slehaci pFislusenstvi
a Prevodovka
b Metla
9 PrisluSenstvina pyré
a Prevodovka
b Hfidel na pyré
¢ Lopatka
10 350 ml p¥islusenstvi na sekéni «hc»
a Viko
b Sekacindz
¢ Sekacinadoba
d Protiskluzovy pryzovy krouzek
11 500 ml prislusenstvi na sekani «mc»
a Viko (s pfevodem)
b Sekacin0z
¢ NoOznaled
d Sekacinadoba
e Protiskluzovy pryzovy krouzek
12 1250 ml pfisluSenstvi na sekani «bc»
a Viko (s pfevodem)
b Sekacin0z
¢ NoOznaled
d Sekacinadoba
e Protiskluzovy pryzovy krouzek
13 PFislusenstvi mlynek na kavu a kofeni
a Viko se spojovacim dilem
b NUOZ mlynku
¢ Nadoba
d Protiskluzovy podklad / viko
14 Stojan pro ulozeni

ONOOThA~WN

Jak pouzivat pristroj

mixovani a sekani.

Obsluha jednou rukou: spina¢ Smartspeed (3)
umoZznuje zapnout pristroj a ovladat rychlost
jednou rukou.

Zapnuti (A)

Pfistroj se dodava s volicem imode (1) a bezpec-
nostnim tlacitkem (2) pro uvolnéni regulatoru
Smartspeed (3). Ridte se pokyny ke spusténi

Spinac Smartspeed pro
variabilni rychlosti .l

Jedno stisknuti, vSechny rychlosti. Cim vice
stisknete, tim vyssije rychlost. Cim vyssi je
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pristroje:

e Stisknutim stfibrné ¢asti nahofe mizete zvolit
jeden ze 3 rOznych rezimU imode (vysoka
rychlost, nizka rychlost, pulzovani).

e Pozvolenirezimu stisknéte palcem
bezpecnostni tlacitko (2).

e Bezprostfedné stisknéte spina¢ Smartspeed a
nastavte poZadovanou rychlost.

POZNAMKA: Nestiskne-li se spina¢ Smartspeed
do 2 sekund, nelze p¥istroj z bezpecnostnich
dUvodU zapnout. Svétlo bezpecnostniho tlacitka
bude blikat cervené. Pro zapnuti pfistroje
zacnéte znovu prvnim krokem.

e Béhem provozu nemusite drzet bezpecnostni

tlacitko stisknuté.

Kontrolka

Svétlo bezpecénostni-
ho tlagitka Blikajici
cervend

Svétlo
bezpecnostniho
tlacitka Viyp

ReZim Standby po 10
minutéch. VSechna
svétla se vypnou.

Svétlo bezpeénostni-
ho tlacitka trvale
Cervena a blikajici
vSechna svétla volice
imode

PFistroj / provozni stav

PFistroj je pripraveny k
pouziti.

PFistroj je uvolnény
(uvolfiovaci tladitko
spinace je stisknuté) a
Ize jej zapnout.

Pristroj je opét aktivni po
stisknuti néjakého
tlacitka.

Pristroj je prehraty.
Nechte pristroj jednu
hodinu vychladnout.
Pristroj je opét pripraveny
k pouziti, kdyZ prestane
blikat svétlo voli¢e imode
ablika svétlo bezpec-
nostniho tlacitka.

H¥idel ActiveBlade (B)

Rucni mixér je opatfeny hridelem ActiveBlade,
ktery umoziiuje vysunout n0z do spodni asti
zvonu. Nastaveni se provadi automaticky tlakem
potfebnym pf¥i mixovani, hodi se zvlasté k mixovani
tvrdych potravin, napft. syrového ovoce a zeleniny.



Rovnéz se skvéle hodi k pFipravé dip0, omadek,
salatovych dresinkd, polévek, kojenecké stravy a
také napojU, smoothies a mléénych koktejld.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvyssi rychlost.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja A.

Slehaci pfislusenstvi (B)

PouZivejte metlu pouze ke Slehani krému, vajec-
nych bilkd, vyrobé piskotovych buchet a hotovych
dezertd.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja B.

PFisluSenstvi na pyré (C)

PFislusenstvi na pyré Ize pouzit k rozmackavani
varené zeleniny a ovoce, napt. brambor, sladkych
brambor, rajcat, Svestek a jablek.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja C.

PrisluSenstvi na sekani (D)

Sekacky (10/11/12) se skvéle hodi k sekani tvrdého
syru, cibule, bylin, Cesneku, zeleniny, chleba,
suchar0 a ofechd.

U sekacku «hc» a «me» nesmi mnoZzstvi pfisad
presadhnout oznaceni max.

Ihned zastavte zpracovavani, pokud rychlost
motoru klesne anebo dochézi k silnym vibracim.

Navic sekacek «be» nabizi Eetna jind pouziti jako
koktejly, napoje, pyré, tésto nebo drceny led.

Nepouzivejte prislusenstvi na sekani (10/11/12) se
sekacimi nozi ke zpracovavani nadmérné tvrdych
potravin, napfiklad nevyloupanych ofechd,
ledovych kostek, kdvovych zrnek, zrn nebo tvrdého
kofeni, napt. muskatového ofechu. Zpracovavani
téchto potravin by mohlo poskodit noze.

Pouze pfislusenstvi na sekani «<mc» a «bc»

Privodce odstrafiovanim oruch

(11c/12c) se specialnim nozem na led je dovoleno
pro drceni ledovych kostek.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja D.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z

miodem (jako nadzienie do nale$nikdéw lub pasta)

50 g Svestek

75 g krémového medu

70 ml vody (ochucené vanilkou)

¢ Naplite sekaci nddobu «hc» Svestkami a
krémovym medem.

o Ulozte pfiteploté 3 °C v lednicce na dobu
24 hodin.

¢ PFidejte 70 mlvody (ochucené vanilkou).

e Pokracujte v sekani dalSich 1,5 sekundy pfi
maximalni rychlosti.

PrisluSenstvi mlynek na kavu a
kotreni (E)
Mlynek je perfektné vhodny k mleti jakéhokoli
druhu suseného kofeni nebo jinych ingredienci,
jako je pepf, htebicek, chili, kdvova zrna nebo
sojové boby, ryze, seminka vli¢iho maku, cukr,
suSené sardinky a garnati.

Vzdy napliujte mlynek uvnitf az po ¢arku max.

Neni uréen k mleti obili, viagskych ofechy, Cokolady
na peceni, cukrkandlu a tvrdého syra.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja E.

Péée a ¢isténi (F)
Podrobné informace najdete v ¢asti F.
Zaruka a servis
Pro podrobné informace viz samostatny

zarucni a servisni dokument nebo navstivte
www.braunhousehold.com.

Konstrukéni specifikace a uZivatelsky navod
podléhaji zménam bez pfedchoziho upozornéni.

Problém Potencialni pFiéiny Reseni
Zkontrolujte, zda je pFistroj pripojeny k
el. siti.
Ruéni mixér . e Zkontrolujte jisti¢ / pojistky ve vaSem
nefunguje. Chybi napajeni byté.
Pokud nic z vySe uvedeného
nepomUze, kontaktujte servis Braun.
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Svétlo
bezpecnostniho
tlacitka trvale
cervena a blikajici
vSechna svétla
voli¢e imode

PFistroj je prehraty

Nechte pfistroj jednu hodinu vychlad-
nout. PFistroj je opét pripraveny k
pouziti, kdyz prestane blikat svétlo
voli¢e imode a bliké svétlo bezpec-
nostniho tlagitka.

Slovensky

Pred pouzitim

Pred pouZzitim spotrebica si pozorne
|||I precitajte celé pokyny pre pouzivatela a

uschovaijte siich pre referenciu do
buducnosti. Odstrante vsetok baliaci material a

Stitky a nélezite ich zlikvidujte.

Diely a prisluSenstvo

1 Voli¢ rezimov imode
a Rezim s vysokou rychlostou
b Rezim s nizkou rychlostou
¢ Impulz
Bezpe&nostné tladidlo @
Spinac inteligentnych/premenlivych
otacok il
Diel motora
Uvolfovacie tlacidla EasyClick Plus
Hriadel'ActiveBlade
Néadoba
Doplnkova metlicka
a Prevodovka
b Metlicka
9 Prislusenstvo na pyré
a Prevodovka
b Hriadel' na pyré
¢ Lopatka
10 350 ml doplnkovy krajac «hc»
a Veko
b Cepel'nakréjanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
11 500 ml doplnkovy kraja¢ «mc»
a Veko (s prevodom)
b Cepelnakréjanie
¢ Cepel'nalad
d Miska krajaca
e ProtiSmykovy gumeny kruh
12 1250 ml doplnkovy kréja¢ «bc»
a Veko (s prevodom)
b Cepel'nakrjanie
¢ Cepel'nalad
d Miska krajaca
e ProtiSmykovy gumeny kruh
13 Mlyncek prisluSenstva na kéavu a koreniny
a Veko so spojkou
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b N6z mlynceka

c Miska

d ProtiSmykova zakladna / veko
14 Odkladaci stojan

Obsluha spotrebica

Spinac inteligentnych otacok
pre variabilné otacky .l

Jedno stlacenie, vSetky otacky. Cim viac stlagite,
tym vyssSie budu otacky. Cim vyssie sU otacky, tym
rychlejsie a jemnejsie budu vysledky mixovania a
krajania.

Obsluha jednou rukou: spinac inteligentnych otacok
(3) vdm umoziiuje zapnUt spotrebic a ovladat otacky
jednou rukou.

Zapnutie (A)

Spotrebi¢ sa dodéava s voliGom reZzimov imode (1) a

bezpecnostnym tlacidlom (2) na uvolnenie spinaca

Smartspeed (3). Pri spusteni zariadenia postupujte

podla pokynov:
Stlacenim striebornej ¢asti na vrchu si mozete
vybratjeden z 3 r6znych rezimov imode (vysoka
rychlost, nizka rychlost, impulz).

e Povybere reZimu palcom stlaéte bezpecnostné
tladidlo (2).

e OkamZite stlacte spinac inteligentnych otacok a
nastavte pozadovane otacky
POZNAMKA: Ak sa spinaé |nte||gentnych otacok
nestlaci do 2 sekind, spotrebic nie je mozné
zapnut z bezpeénostnych dévodov. Indikator na
bezpecnostnom tlacidle bude blikat nacerveno.
Ak chcete spotrebic¢ znova zapnUt, postup
uvedenia do prevadzky zopakujte od prvého
kroku.

e Pocas prevadzky nie je potrebné drzat stlacené
bezpecnostné tlacidlo.

Indikator Spotrebic/prevadzkovy

stav

Indikator bezpec-
nostného tlacidla
blika nacerveno

Spotrebic je pripraveny
na pouzivanie.



Indikator bezpec-
nostného tlacidla
nesvieti

Spotrebic je uvolneny
(prepinacie tlacidlo
uvolnenia je stlaéené) a
da sa zapnut.

Pohotovostny rezim
po 10 minutach.
Vsetky indikatory
zhasnu.

Zariadenie je opat aktivne,
ak stlacite ktorékolvek
tlacidlo

Indikator bezpec-
nostného tlacidla
svieti nacerveno a
vSetky indikatory
voli¢a rezimovimode
blikaju

Zariadenie je prehriate.
Zariadenie nechajte vy-
chladnut pocas jednej
hodiny. Zariadenie je pri-
pravené na dalsie pouzitie,
ked'indikator voli¢a rezi-
mov imode prestane blikat
aindikator bezpecnostné-
ho tlacidla blika.

Hriadel'ActiveBlade (B)

Ruény mixér je vybaveny hriadelom ActiveBlade,
ktory umoznuje nozu vysunut sa ku dnu zvona. Toto
nastavenie prebieha automaticky na zaklade tlaku
potrebného pri mixovani a tento rezim je vhodny
obzvlast na mixovanie tvrdych potravin, ako napr.
surového ovocia a zeleniny.

TaktieZ je idealny na pripravu dipov, oméacok,
dresingov na Salat, polievok, jedéal pre kojencov,
ako aj napojov, smoothie a mlie¢nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouzite
maximalne otacky.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v Casti A.

Doplnkova metli¢ka (B)

Metli¢ku pouZivajte len na Slahanie smotany,
vajecnych bielkov, pripravu bublaniny a dezertov
vo forme polotovarov.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v asti B.

Prislu§enstvo na pripravu

pyré (C)

Prislusenstvo na pripravu pyré je mozné pouzit na
roztlacenie uvarenej zeleniny a ovocia, ako suU
zemiaky, bataty, rajCiny, slivky a jablka.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti C.

Doplnkovy krajaé (D)

Krajage (10/11/12) sU idedlne na krajanie masa,
tvrdého syra, cibule, byliniek, cesnaku, zeleniny,
chleba, krekrov a orechov.

V pripade krajaca «hc» a «me» neprekracujte
mnoZzstvo prisad nad rysku s oznacenim max.

Ked otacky motora klesnu alebo zaénu vznikat
silné vibracie, okamzite ukoncite spracovanie.

Krajac «bc» je mozné pouzit aj na rozne iné Ucely,
ako napr. na pripravu kokteilov, napojov, pyré,
cesticka a ladovej drte.

Doplnkové krajace (10/11/12) s Cepelami na
krajanie nepouZivajte na spracovanie mimoriadne
tvrdych potravin, ako sU nevylUskané orechy,
ladové kocky, zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé
koreniny, ako napr. muskatovy orech. Spracovanie
tychto potravin moZze poskodit Cepele.

Na drvenie kociek ladu je moZné pouzivat len
doplnkové krajace «mc» a «bc» (11¢/12¢) so
Specialnou cepelou na lad.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti D.

Priklad receptu «hc»: Medové susené slivky (ako

plnka do lievancov alebo natierka)

50 g sliviek

75 g krémového medu

70 ml vody (s prichutou vanilky)
e Naplite misku krajaca «hc» slivkami a
krémovym medom.

e UloZte na 24 hodin do chladnicky priteplote 3 °C.

¢ Pridajte 70 mlvody (s prichutou vanilky).

e Pokracujte v krajani dalSich 1,5 sekundy pri
maximalnej rychlosti.

Mlyncek prislusenstva na kavu a
koreniny (E)
Mlyncek je obzvlast vhodny na mletie akéhokolvek
druhu suchych korenin alebo inych prisad, ako
napriklad korenia, klinéekov, Cili, kdvy a sdjovych
bdbov, ryZze, maku, cukru, susenych sardiniek a
garnatov.
Vzdy napifiajte len po &iaru max. v mlyn&eku.
Neodporuica sa na mletie kukurice, vlasskych

orechov, varenie ¢okolady, kandizovaného cukru a
tvrdého syra.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v Casti E.

Starostlivost a gistenie (F)
Podrobné pokyny najdete v Casti F.

Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v samostatnej
zarucnej a servisnej brozurke, pripadne navstivte
stranku www.braunhousehold.com.

Dizajnové Specifikacie a tieto pouZzivatelské
pokyny podliehaju zmenam bez predchadzajiceho
upozornenia
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Sprievodca rieSenim problémov

Problém Mozné priéiny

RieSenie

Ruény mixér nefunguje.

Nie je zapojené napdjanie

Skontrolujte, i je spotrebic zapojeny.
Skontrolujte poistku/isti¢ vo vasej
domacnosti.

Ak ni¢ z vyssie uvedeného nepoméha,
kontaktujte servis spolo¢nosti Braun.

Indikator bezpecnost-
ného tlacidla svieti
nacerveno a vSetky
indikatory volica
rezimov imode blikaju

Zariadenie je prehriate

Zariadenie nechajte vychladn(t pocas
jednej hodiny. Zariadenie je pripravené
na dalSie pouzitie, ked'indikator volica
rezimov imode prestane blikat a
indikator bezpecnostného tlacidla blika.

Magyar
Hasznalat elott

Gondosan és teljes kor(en olvassa at a
|||I hasznélati utasitast, miel6tt hasznalatba

venné a készUléket, és 6rizze meg azt
késb6bbi hivatkozas céljabol. Tavolitson el minden
csomagolast és cimkét, majd artalmatlanitsa
azokat elGirdsszerGen.

Alkatrészek és tartozékok

1 imode vélasztdkapcsold
a nagy sebesség
b kis sebesség
c impulzus
Biztonsagi gomb @
Smartspeed kapcsold / allithato sebesség uill
Motorrész
EasyClick Plus kiolddgombok
ActiveBlade tengely
Keveréedény
Habverd tartozék
a Forgdrész-haz
b Habverd
9 Puirésit6tartozék
a Forgorész-haz
b PUrésit6 meghajtétengelye
c Lapat
10 350 ml es apritétartozék «hc»
a Fedél
b Apritépenge
c Apritotal
d CsUszéasgatlé gumigylr(
11 500 ml-es apritotartozék «me»
a Fedél (forgdrésszel)
b Apritépenge
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c Jégpenge
d Apritotal
e CsUszéasgatlé gumigylr(
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12 1250 ml-es apritotartozék «bc»
a Fedél (forgorésszel)
b Apritépenge
c Jégpenge
d Apritotal
e CsUszasgatlé gumigylri

13 Kavé és fUszerdarald kiegészité
a Fedél, csatoldszerkezettel
b Daralokés
c Tal
d CsUszasgatlé talp / fedél

14 Taroldallvany

A készilék hasznalata

Sebességallitas a Smartspeed
kapcsoloval .l

Egy nyomassal valamennyi sebességfokozat
elérhetd: er6sebb nyomasra né a sebesség.
Gyorsabb sebességnél a keverés és az apritas
gyorsabban és finomabbra térténik.

MUkodtetés egy kézzel: a Smartspeed kapcsoldval
(3) a készilék egy kézzel is bekapcsolhatd, és
sebessége egy kézzel is szabalyozhaté.

Bekapcsolas (A)

A késziUlék imode valasztokapcsoloval (1) és
biztonsagi gombbal (2) rendelkezik a Smartspeed
kapcsold (3) kiengedéséhez. A készilék inditasdhoz
kovesse az utasitdsokat:

o Atetd ezUst részének megnyomasaval
valaszthat a 3 kilonféle imode kézul (nagy
sebesség, kis sebesség, impulzus).

e Az Uzemmod kivalasztasat kovetéen nyomjale a
biztonsagi gombot (2) a hivelykujjaval.

e Azonnal nyomja meg a Smartspeed kapcsolét,
majd allitsa be a kivant sebességet.



MEGJEGYZES: Ha a Smartspeed kapcsoldt 2
masodpercen belll nem nyomja meg, a készilék
biztonsagi okokbdl nem kapcsolhaté be. A
biztonsagi gomb jelz6lampdja piros fénnyel
villog. A készilék bekapcsolasahoz kezdje Ujra a
folyamatot az elsé [épéssel.

o AmUkddtetés soran nem szikséges lenyomva
tartani a biztonsagi gombot.

Jelz6lampa Készilék / MGkodési
allapot

A készilék hasznélatra
készen all.

A biztonsagi gomb
jelz6lampaja pirosan
villog.

A készilék kioldasa
megtortént (a kioldo-
gomb benyomva); a
készilék bekapcsolhato.

A biztonsagi gomb
jelz6lampaja nem
vilagit.

A készilék ismét
aktivalédik, ha
valamelyik gombot
lenyomjak.

Készenléti allapot
10 perc elteltével.
Minden lampa kialszik.

A biztonsagi gomb A készilék tulmelege-

jelz6lampadja folyama- dett. Hagyja a készUléket

tosan pirosan vilagit, egy dran atlehdIni. Az

azimode valasztokap- Ujra hasznéalatra kész,

csold jelz6lampai amikor azimode

pedig villognak. vélasztokapcsold
jelz6lampaja mar nem
villog, a biztonsagi gomb
jelzélampaja pedig villog.

ActiveBlade tengely (B)

A botmixer ActiveBlade tengellyel van felszerelve,
amely lehetévé teszi, hogy a kés a keveréedény
aljaig elérjen. A beadllitas automatikusan, a
keveréshez szikséges nyomas hatédsara torténik.
Atengely kilondsen alkalmas kemény élelmiszerek
(pl. nyers gyimdlcsdk és zoldségek) keverésére.

Valamint tokéletesen alkalmas martasok, szészok,
salatadntetek, levesek, bébiételek, valamint italok,
smoothie-k és tejes turmixok készitésére.

Alegjobb eredmény eléréséhez hasznalja a
legmagasabb sebességfokozatot.

Arészletes hasznalati utasitdsokat az A részben
talalja.

Habverd tartozék (B)

A habver6t kizardlag tejszin vagy tojasfehérje
felveréséhez, valamint piskdtatészta vagy desszert-
porbdl készilt keverék készitéséhez haszndlja.

Arészletes hasznalati utasitdsokat az B részben
talalja.

Pirésitotartozék (C)

A pUrésitotartozék fott zoldségek és gyimolcsok
(pl. burgonya, édesburgonya, paradicsom, szilva,
alma) pUrésitésére hasznalhato.

Arészletes hasznalati utasitasokat az C részben
talalja.

Apritétartozék (D)

Az apritdk (10/11/12) kivaloan alkalmasak kemény
sajt, voréshagyma, zéldfUszerek, fokhagyma,
zoldségek, kenyér, sos keksz és olajos magvak
apritasara.

A «hc» és az «mce» apritd hasznalata esetén a
betoltott 6sszetevék mennyisége ne épje til a
maximum jeldlést.

Azonnal hagyja abba a feldolgozast, ha a motor
sebessége csokken és/vagy erds rezgés érezhetd.

A «bce» jelzésU aprité szamos egyéb célrais
haszndlhatd, példaul shake-ek, italok, pirék, hig
tésztak vagy zUzott jég készitésére.

Ne hasznalja az aprito-tartozékokat (10/11/12)
rendkivil kemény élelmiszerek (pl. Tisztitatlan
diofélék, jégkocka, kdvébab, gabona vagy kemény
fUszerek, pl. szerecsendid) el6készitéséhez. Az
ilyen élelmiszerek el6készités kozben karosithatjak
a pengéket.

Csak a specidlis jégzUz6 pengével ellatott «me»
és a «bc» aprito tartozékokkal (11¢/12¢) szabad
jégkockat torni.

A részletes haszndlati utasitdsokat az D részben
talalja.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva

(palacsintatoltelékként vagy péksiteményre kenve)

50 g aszalt szilva

75 g krémes méz

70 ml vizet (vanilia izesités(t)

e Tegye az apritétalba «hc» az aszalt szilvat és a
krémes mézet.

e Tarolja hGtészekrényben 3 °C-on 24 6ran keresztil.

¢ Adjon hozz4 70 ml vizet (vanilia izesités{t).

e Folytassa az apritast tovabbi1,5 masodpercig
maximalis sebességen.

Kavé és fUszerdaralo
kiegészit6 (E)

A darélé tokéletesen alkalmas barmely szaraz fiszer
vagy egyéb szaraz hozzavalé (pl. bors, szegfiszeg,
erdspaprika, kavé vagy szdjabab, valamint rizs, mak,
cukor, illetve széritott szardinia és garnélarak)
daralaséra.

A daralét mindig pontosan a belsejében talalhato
max. jelzésig toltse fel.
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Gabonafélék, di6félék, sitéshez hasznalt
csokoladé, kandiscukor és kemény sajtok
darélasédhoz hasznélata nem ajanlott.

Arészletes hasznalati utasitdsokat az E részben
talalja.

Rendbentartas és tisztitas (F)

Részletes informaciokért olvassa el a F részt.

Hibaelharitasi ttmutato

Garancia és szerviz

Arészletes informacidkat 1asd a kiilon garancia- és
szervizfizetben vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com weboldalra.

A mUszaki leiras és a jelen hasznalati utasitas
értesités nélkil mdédosithaté.

Probléma Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer nem

mikadik. Nincs dramellatas

Ellenérizze, hogy a készilék be van-e
dugva.

Ellenérizze a biztositékot/megszakitot
otthonaban.

Ha az ellen6rzést kdvetden a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a Braun
Ugyfélszolgalatahoz.

A biztonsagi gomb
jelz6lampaja
folyamatosan
pirosan vilagit, az
imode valasztokap-

A készilék tulmelegedett

Hagyja a késziléket egy 6réan at leh{lni.

Az Ujra haszndlatra kész, amikor azimode
vélasztdkapcsold jelz6lampéaja mar nem
villog, a biztonsagi gomb jelzélampaja pedig

csold jelz6lampai villog.
pedig villognak.
Hrvatski a Kuciste
. b Posuda za pire
Pl'lje upora be ¢ Lopatica
10 Sjeckalica zapremine 350 ml «hc»
a Poklopac

Molimo vas da prije pocetka koriStenja
|||I uredaja pazljivo i u cijelosti proCitate

korisni¢ke upute i pohranite ih za buduée
koristenje. Uklonite ambalazu i etikete i odloZite ih

na odgovarajuéi nacin.
Dijelovii pribor
1 imode biraé
a visoka brzina
b niska brzina
¢ pulsninacinrada
Sigurnosnigumb @
Smartspeed prekidac za razlicite brzine il
Kuciste s motorom
EasyClick Plus gumbi za otpustanje
Nastavak ActiveBlade
Posuda
Pjenjaca
a Kuciste

b Nastavak pjenjace
9 Dodatak za pripremu pirea
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b Ostrica za sjeckanje
c Posuda za sjeckanje
d Gumeniobrug protiv klizanja
11 Sjeckalica zapremine 500 ml «mc»
a Poklopac (s kucistem)
b Ostrica za sjeckanje
¢ Sjecivozaled
d Posuda za sjeckanje
e Gumeniobruc¢ protiv klizanjag
12 Sjeckalica zapremine 1250 ml «bc»
a Poklopac (s kucistem)
b Ostrica za sjeckanje
c Sjecivozaled
d Posuda za sjeckanje
e Gumeniobruc protiv klizanja
13 Dodatna oprema za mlinac za kavu i zacine
a Poklopac sa spojnicom
b Nozzamljevenje
¢ Posuda
d Protuklizno dno / poklopac
14 Stalak za odlaganje




Kako koristiti uredaj

Smartspeed prekidac za biranje
brzine .l

Jedan pritisak, sve brzine. Sa svakim pritiskom
brzina se povecava. Sto je brzina vec¢a, mijesanjei
sjeckanje bit ¢e brze i sitnije.

Rukovanje jednom rukom: Smartspeed prekidac
(3) omogucava vam ukljucivanje uredaja i
upravljanje brzinama jednom rukom.

Ukljuéivanje (A)

Uredaj se isporucuje s imode biraéem (1) i
sigurnosnim gumbom (2) za iskljucivanje
Smartspeed prekidaca (3). Molimo vas da se
pridrzavate uputa pri pokretanju uredaja:

e Pritiskom na srebrni dio poklopca mozete
odabrati jedan od 3 razlic¢ita imode nacina rada
(visoka brzina, niska brzina, pulsni naéin rada).

¢ Nakon odabira Zeljenog nacina rada, palcem
pritisnite sigurnosni gumb (2).

e Odmah pritisnite Smartspeed prekidac |
odaberite Zeljenu brzinu.

NAPOMENA: Ako se Smartspeed prekidac ne
pritisne u roku od 2 sekunde, uredaj se nece
moci ukljuciti zbog sigurnosnih razloga.
Sigurnosna LED lampica ée treptati crveno.
Kako biste ukljucili uredaj, ponovno krenite s
prvim korakom.

¢ Tijekom rada sigurnosni gumb ne morate drzati
pritisnutim.

Kontrolno svjetlo Uredaj / Status rada

Sigurnosni gumb
lampica Titra crveno

Uredaj je spreman za
uporabu.

Sigurnosni gumb
lampica iskljucena

Uredaj je slobodan
(gumb za otpustanje
prekidaca je pritisnut) i
moze se ukljuciti.

Nakon10 minutauredaj  Uredaj ¢e se ponovno
prelazi u stanje mirovanja. aktivirati pritiskom na
Sva svjetla iskljucena. bilo koji gumb.

Sigurnosni gumb
lampica postojano
crveno i titrajuca
lampica imode biraca

Uredaj je pregrijan
Ostavite uredaj sat
vremena da se ohladi.
Kad lampica imode
biraca prestane titrati,
alampica sigurnosnog
gumba nastauvi titrati,
uredaj je spreman za
ponovno koristenje.

Nastavak ActiveBlade (B)

Stapni mikser je opremljen nastavkom ActiveBlade
koji omogucava sjecivu dohvacanje dna posude.
Brzina se automatski prilagodava primjenom
pritiska potrebnog za miksanje, sto je posebno
pogodno za miksanje tvrdih namirnica, npr. sirovog
voéaipovrcéa.

Uredaj je takoder idealan za pripremanje preljeva,
umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za bebe, te
pi¢a, smoothijaifrapea.

Za najbolji u¢inak koristite najvecu brzinu.
Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak A.

Pjenjaéa (B)

Koristite pjenjacu samo za pripremu Slaga od
tucenog vrhnja, Slaga od bjelanjaka, izradu biskvit-
nog tijesta i slastica za koje treba promijesati gotove
sastojke.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak B.

Dodatak za pripremu pirea (C)

Sjeckalica se moZe koristiti za pripremu pirea od
povrcéa i voc¢a poput krumpira, batata, rajcica, Sljiva
ijabuka.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak C.

Sjeckalica (D)

Sjeckalice (10/11/12) su idealne za sjeckanje tvrdog
sira, luka, zacinskog bilja, eSnjaka, povréa,
kruha, krekera i orasastih plodova.

Kad koristite ,,hc*i,,mc” sjeckalice, koli¢ina namir-
nica ne smije prije¢i maksimalnu oznaku.

Kad dode do smanjenja brzine i/ili jakih vibracija,
odmah prekinite s obradom hrane.

Sjeckalica «bc» moze se primijenitii za izradu
frapea, pica, pirea, tijesta ili za drobljenje leda.

Nemojte koristiti sjeckalice (10/11/12) sa sjeivima
za obradu izrazito tvrde hrane poput orasastih
plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave, ostalog
zrnja i tvrdih zacina kao Sto je muskatni orascic.
Obrada takve hrane moZze ostetiti sjeCiva.

Za drobljenje leda koristite samo sjeckalice «mc» i
«be» (11¢/12c) sa specijalnim sjecivom za led.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak D.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za palacinke ili namaz
od suhih Sljivai meda

50 g suhih sljiva

75 g kremastog meda

70 mlvode (s okusom vanilije)

e U posudu za sjeckanje «hc» stavite §ljive i med.
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e Drzite natemperaturi od 3 °C u hladnjaku 24 sata.

e Dodajte 70 mlvode (s okusom vanilije).
¢ Nastavite sjeckati daljnjih 1,5 sekundu pri
maksimalnoj brzini.

Dodatna oprema za mlinac za
kavu i zadine (E)
Mlinac je idealan za mljevenje bilo koje vrste suhih
zacina ili drugih sastojaka, kao Sto su papar, klincic,

¢ili, zrna kave ili soje, riza, sjeme maka, Secer,
suSene srdele i Skampi.

Uvijek napunite do najvise linije unutar mlinca.

Ne preporucuje se mljeti kukuruz, orahe, Cokoladu
za kuhanje i tvrdi sir.

Vodic¢ za rjeSavanje problema

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak E.

° Wew #

Odrzavanje i éi§éenjeg (F)

Za detaljne informacije pogledajte odjeljak F.

Jamstvoiservis

Detaljnije informacije potrazite u zasebnom jamstvu
i letku ili posjetite www.braunhousehold.com.

Specifikacije proizvoda i ove korisnicke upute
mogu se mijenjati bez prethodne obavijesti.

Problem Mogucéi uzroci

RjeSenje

Stapni mikser ne radi. | Nema napajanja

Provjerite je li uredaj ukljucen u struju.
Provjerite osigurac / prekidac strujnog
kruga u vasem domu.

Ako nista od navedenog ne rijesi
problem, obratite se servisnom centru
tvrtke Braun.

Sigurnosni gumb
lampica postojano
crveno i titrajuca
lampica imode biraca

Uredaj je pregrijan

Ostavite uredaj sat vremena da se
ohladi. Kad lampica imode biraca
prestane titrati, a lampica sigurnosnog
gumba nastauvi titrati, uredaj je
spreman za ponovno koristenje.

Slovenski
Pred uporabo

Pred uporabo naprave natan¢no in v celoti
preberite navodila za uporabo ter jih
——— | shranite za kasnej$o uporabo. Odstranite
vso embalazo in oznake ter jih ustrezno zavrzite.

Deli in nastavki

1 lzbirnikimode

a Visoka hitrost

b Nizka hitrost

¢ Interval

Varnostni gumb g

Pametno stikalo za prilagajanje hitrosti .uill
Motorna enota

Gumbi za sprostitev EasyClick Plus

Drzalo ActiveBlade

CAAPRWN

7 Casa
8 Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica
9 Nastavek za tlacenje
a Menjalnik
b Drzalo za pire
¢ Lopatka
10 350-ml nastavek za sekljanje «hc»
a Pokrov
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za preprecevanje
drsenja
11 500-ml nastavek za sekljanje «mc»
Pokrov (z nastavkom)
Rezilo za sekljanje
Rezilo za led
Posoda za sekljanje
Gumijasti podstavek za prepre€evanje
drsenja
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12 1250-ml nastavek za sekljanje «bc»
Pokrov (z nastavkom)
Rezilo za sekljanje
Rezilo za led
Posoda za sekljanje
Gumijasti podstavek za preprecevanje
drsenja
13 Mlinéek za kavo in zacimbe

a Pokrov s spojem

b Reziloza mletje

¢ Posoda

d Protizdrsna podloga / pokrov
14 Stojalo za shranjevanje

Uporaba naprave

® OO oo

Pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti .l

Z enim pritiskom imate na voljo vse hitrosti.
Mocnejsi, kot je stisk, vija je hitrost. Visja, kot je
hitrost, hitrejSe in bolj natanéno bo mesanje ter
sekljanje.

Enoroéno delovanje: pametno stikalo za
prilagajanje hitrosti (3) vam omogoca, da vklopite
napravo in prilagajate hitrost z eno roko.

Vklop (A)

Naprava je dobavljena z izbirnikom imode (1) in

varnostnim gumbom (2) za sprostitev stikala Smart-

speed (3). Za zagon naprave upostevajte navodila.

e Ce pritisnete srebrni del vrha, lahko izberete
enega od 3 razli¢nih nacdinovimode (visoka
hitrost, nizka hitrost, interval).

e Ko izberete nacin, pritisnite s palcem varnostni
gumb (2).

e Takoj pritisnite pametno stikalo in prilagodite na
Zeleno hitrost.
OPOMBA: ¢e pametnega stikala ne pritisnetev2s,
naprave zaradi varnosti ni mogoce vklopiti. Lucka
varnostnega gumba bo utripala rdece. Ce Zelite
vklopiti napravo, ponovno izvedite prvi korak.

e Med delovanjem nizahtevano, da je varnostni
gumb pritisnjen.

Opozorilna lu¢ka Stanje naprave /

delovanja

Lucka varnostnega
gumba utripa rdece

Naprava je pripravljena
za uporabo.

Lucka varnostnega
gumba je izklopljena

Naprava je sprosc¢ena
(pritisnjen je bil gumb
za sprostitev) in jo
lahko vklopite.

V nacin pripravljenosti
preide po 10 minutah.
Vse lucke se izklopijo.

Naprava je znova
aktivna, Ce pritisnete
kateri koli gumb.

Lucka varnostnega Naprava je pregreta.
gumba sveti rdece, Pocakajte eno uro, da se
lu€ke izbirnikaimode pa naprava ohladi. Naprava
utripajo je znova pripravljena na
uporabo, ko lucka
izbirnika imode preneha
utripati, lucka varno-
stnega gumba pa utripa.

Drzalo ActiveBlade (B)

Rocni mesalnik vklju€uje drzalo ActiveBlade, ki
rezilu omogoca, da se razteza vse do dna drZala.
Prilagoditev se izvede samodejno tako, da prilagaja
tlak opravilom za mesanje. To je posebej priro¢no
za mesanje trdih Zivil, npr. surovega sadja, in
zelenjave.

Prav tako je ta postopek primeren tudi za pripravo
omak, solatnih prelivoy, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pijace, smutije in mle¢ne napitke.

Ce Zelite dosedi najbolj$e rezultate, uporabite
najvisjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek A.

Nastavek za stepanje (B)
Metlico uporabljajte samo za stepanje smetane,
mesanje beljakov, pripravo biskvitov in sladic.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek B.

Nastavek za tlaéenje (C)

Nastavek za tlacenje uporabljate za tlacenje
kuhane zelenjave in sadja, kot so krompir, sladki
krompir, paradiznik, slive in jabolka.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek C.

Nastavek za sekljanje (D)

S sekljalniki (10/11/12) lahko sekljate trdi sir, Cebulo,
zeli$Ca, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in orescke.

Pri sekljalnikih «<hc» in «mc» na presezite kolicine
sestavin, ki je dolo¢ena s ¢rto z oznako maks.

Ce se hitrost motorja zmanjsa in/ali se zaénejo
pojavljati mocne vibracije, takoj prenehajte z uporabo.

Sekljalnik «bc» lahko prav tako uporabite za napitke,
pijace, pripravo tlacenih Zivilih in drobljenje ledu.

Nastavkov za sekljanje (10/11/12) z rezili za
sekljanje ne uporabljajte za pripravo izjemno trdih
zivil, kot so neolusceni orescki, ledene kocke,
kavna zrna, Zitarice, ali trde zaCimbe, npr. muskatni
orescek. Ce Zelite pripraviti takSne vrste Zivil, lahko
poskodujete rezila.
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Za drobljenje ledenih kock uporabljajte samo
nastavka za sekljanje «mc» in «be» (11¢/12c), ki
imata posebno rezilo za led.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek D.

Primer recepta za «hc»: Slive zmedom (kot nadev

ali namaz za palacinke)

50 g sliv

75 g kremastega medu

70 ml vode (z okusom vanilje)

e \/ posodo za sekljanje «hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 24 ur hranite v hladilniku pri temperaturi 3 °C.

¢ Dodajte 70 mlvode (z okusom vanilje).

¢ Nadaljujte s sekljanjem Se za 1,5 sekunde pri
najvisji hitrosti.

Mlinéek za kavo in zaéimbe (E)

Mlincek je primeren za mletje vseh vrst suhih
zaCimb ali drugih sestavin, na primer paprike,

Vodi¢ za odpravljanje napak

klinckov, Cilija, kavnih ali sojinih zrn, riza, makovih
zrn, sladkorja, suhih sardin in kozic.

Vedno napolnite do ¢rte maks., ki je navedena na
mlincku.

Ne priporo¢amo mletja koruze, orehov, ¢okolade za
kuhanje, trdih bonbonov in trdega sira.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek E.

VzdrZevanje in ¢i§éenje (F)

Za podrobne informacije glejte razdelek F.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben
garancijski in servisni letak ali obiscite spletno
mesto www.braunhousehold.com.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi uporabniska
navodila se lahko brez opozorila spremenijo.

Tezava Morebitni vzroki

Resitev

Roéni mesalnik ne

deluje. Ni napajanja

Preverite, ali je vti¢ aparata vtaknjen v
vticnico.

Preverite varovalko/odklopnik v svojem
domu.

Ce ni¢ od nastetega ne deluje, se
obrnite na servis druzbe Braun.

Lucka varnostnega
gumba svetirdece,
lu€ke izbirnika
imode pa utripajo

Naprava je pregreta

Pocakajte eno uro, da se naprava
ohladi. Naprava je znova pripravljena
na uporabo, ko lucka izbirnika imode
preneha utripati, lu¢ka varnostnega
gumba pa utripa.

Tirkce
Uyari

Aleti kullanmadan dnce |Utfen kullanici
|||I talimatlarinin tamamini dikkatlice okuyun

ve ileride bagvurmak amaciyla saklayin.
TUm ambalaj malzemelerini ve etiketleri ¢ikartip

uygun sekilde atin.

Parcalar ve Aksesuarlar

1 imode selektori
a yuksekhiz
b dUsik hiz
c darbe
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Emniyet digmesid
Akilli Hiz anahtari / degisken hiz il
Motor parcasi
EasyClick Plus ¢ikartma digmeleri
ActiveBlade mili
Kap
Cirpma aksesuari
a Disli kutusu
b Cirpici
9 Pire aksesuari
a Disli kutusu
b Pire mili
c Palet
10 350 ml dograma aksesuari «hc»
a Kapak
b Dograma bigagi
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¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kauguk halka
11 500 ml dograma aksesuari «mc»
a Kapak (digliile)
b Dograma bigagi
¢ Buzbigagdi
d Dograma kasesi
e Kaymaz kauguk halka
12 1250 ml dograma aksesuari «bc»
a Kapak (digliile)
b Dograma bigagi
¢ Buzbigagi
d Dograma kasesi
e Kaymaz kauguk halka
13 Kahve ve Baharat O§iitme Aksesuari
a Kavramali kapak
b Ogitme bicagdi
¢ islem kabi
d Kaymaztaban / kapak
14 Saklama ayagi

Cihazin Kullanilmasi

Degisken Hizlar i¢in Akilli Hiz
Anahtari .l

TUm hizlarigin bir kere basmak yeter. Ne kadar
basarsaniz, hiz o kadar yiUkselir. Hiz ne kadar
yuksek olursa, karistirma ve dograma sonuglari o
kadar hizli ve ince olur.

Tek el ile galistirma: Akilli Hiz anahtari (3) cihazi tek
elinizle calistirmanizi ve hizi tek elinizle kontrol
etmenizi saglar.

Calistirma (A)

Aletin birimode selektori (1) ve Smartspeed
anahtarini (3) bosaltacak bir emniyet digmesi (2)

vardir. Aleti alistirmak igin [Gtfen talimatlari izleyin:

e Ust taraftaki gri kisma basarak 3 farkliimode
(yUksek hiz, dUsUk hiz, darbe) arasindan segim
yapabilirsiniz.

e Modu sectikten sonra emniyet digmesine (2)
basparmaginizile basin.

e Hemen Akilli Hiz dGgmesine basin ve istenen
hiza gore ayarlayin.

NOT: Akilli Hiz anahtarina 2 saniye igerisinde
basiimazsa, givenlik sebebiyle cihaz
calistirlamaz. Emniyet digmesinin isigi kirmizi
yanip sonecektir. Cihazi ¢calistirmak icin birinci
adimdan tekrar baslayin.

e Caligma sirasinda emniyet digmesini basil
tutmaniz gerekmez.

Pilot Isigi Cihaz / Calisma durumu

Emniyet digmesiisigi  Cihaz kullanima hazir.

kirmizi Cakiyor

Cihaz serbest (anahtar
birakma digmesine
basili) ve galistirilabilir.

Emniyet digmesiisigi
kapali

Bekleme modu 10 dakika Herhangi bir digmeye
sonradir. TUm isiklar basildiginda cihaz
kapanir. aktiflesir

Cihaz asiri isinmis. Bir
saat cihazin sogumasini
bekleyin. Cihaz imode
selektorisiginin
¢akmasi durunca ve
emniyet digme i1s1g1
caktiginda tekrar
kullanima hazirdir.

Emniyet dGgmesiisigi
sabit Kirmizi ve imode
selektor isiklarinin
hepsi yanip sonuyor

ActiveBlade Mili (B)

El mikseri, bicagin haznenin tabanina kadar
uzanmasini saglayan bir ActiveBlade miline
sahiptir. Ayarlama, 6zellikle ¢ig meyveler ve
sebzeler gibi sert yiyecekleri karistirmaya uyacak
bicimde, karistirma iglerinde ihtiya¢ duyulan
basinca gore otomatik olarak gergeklestirilir.
Ayrica meze, sos, salata sosu, ¢corba, bebek mamasi
ile icecek, meyve piresi ve milkshake hazirlamaya
da cok uygundur.

Eniyi sonuglaricin en yuksek hizi kullanin.
Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. BoIGm A.

Cirpma Aksesuari (B)

Cirpictyi yalnizca krema girpmak, yumurta aklarini
cirpmak, kek hamuru ve hazir tathlari karistirmak
icin kullanin.

Ayrintili isleme talimatlariigin bkz. Bolim B.

Pire Aksesuari (C)

Pire aksesuari, patates, tatl patates, domates, erik
ve elma gibi pismis sebzeleri ve meyveleri pire
haline getirmekicin kullanilabilir.

Ayrintili isleme talimatlariigin bkz. Bolim C.

Dograma Aksesuari (D)

Dograyicilar (10/11/12) sert peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve kuruyemis
dogramakigin idealdir.

«he» ve «me» dograyicilari kullanirken igine
koyulan yiyecek miktari max gizgisini agsmamalidir.
Motor hizi dUstigUnde ve/veya gigly titresimler
olustugunda islemeyi derhal durdurun.
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Ayrica, «bc» dograyici shake, icecek, pire, harg
veya kirik buz gibi ¢esitli diger uygulamalaricin de
kullanilabilir.

Dograyici aksesuarlarini (10/11/12) ve dograma
bicaklarini kabuklu yemisler, buz kipleri, kahve
cekirdekleri, tahillar veya sert baharatlar, or.
muskat gibi cok sert yiyecekleri islemek igin
kullanmayin. Bu yiyeceklerin islenmesi bigaklara
zarar verebilir.

Buz kUplerini kirmak igin yalnizca 6zel buz bigagi
bulunan «mc» ve «bc» dograyici aksesuari (11¢/12c)
kullanilabilir.

Ayrintili isleme talimatlari icin bkz. Bolom D.

«he» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine veya izerine

sUrmekicin

50 g erik

75 g sUzme bal

70 ml (vanilya aromali)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve sizme bal ile
doldurun.

e Buzdolabinda 3 °Cisida 24 saat saklayin.

e 70 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

e Dogramaya maksimum hizda 1,5 saniye daha
devam edin.

Kahve ve Baharat Ogitme
Aksesuari (E)

0gitic; biber, karanfil, kirmizi biber, kahve
cekirdegi veya soya taneleri, piring, haghas tohumu,
seker, kurutulmus sardalye ve karides gibi kuru
baharat ve kuru gida malzemelerini 6gUtmekicin
ideal uygunluktadir.

Her zaman 6guticu igindeki maksimum gizgisine
kadar doldurun.

Sorun Giderme Kilavuzu

Bu alet ile misir, ceviz, sert ¢ikolata, tas halindeki
sekerlemeler ve sert peynir 6gUtiimesi tavsiye
edilmez.

Ayrintili isleme talimatlariicin bkz. Bolum E.

Bakim ve Temizleme (F)
Ayrintili bilgiicin bkz. Bolim F.

Garancijain servis

Za podrobne informacije glejte poseben
garancijski in servisni letak ali obiscite spletno
mesto www.braunhousehold.com.

Hem tasarim 6zellikleri hem de bu kullanim
talimatlari haber vermeksizin degistirilebilir.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR
Bakanlikga tespit edilen kullanim 6mri 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.$. Meydan
Sok. No:1 )
Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
44427 64

info@braunhousehold.com.tr

Sorun Olasi nedenler

Co6zim

El mikseri ¢alismiyor. Elektrik yok

Cihazin prize takili olup olmadigini kontrol edin.
Evdeki sigortayi/devre kesiciyi kontrol edin.
Sorun bunlardan kaynaklanmiyorsa Braun
Musteri Hizmetleri ile temasa gecin.

Emniyet digmesi isigi
sabit Kirmizi ve imode
selektorisiklarinin hepsi
yanip sondyor

Cihaz asiri1sinmis

Bir saat cihazin sogumasini bekleyin. Cihaz
imode selektor 1siginin gakmasi durunca ve
emniyet digme 1511 caktiginda tekrar kullanima
hazirdir.
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Romana (RO/MD)
Inainte de utilizare

Va rugam sa cititi cu atentie siin intregi-
|||I me instructiunile Tnainte de a utiliza

aparatul si sa le pastrati pentru referinta
ulterioara. Indepartati toate ambalajele si
etichetele si le evacuati ca deseu in mod cores-

punzator.

Piese siaccesorii

1 selectorimode
a turatieinalta
b turatiejoasa
c pulsatie

2 Butondesigurantii

w

Buton pentru controlul inteligent al vitezei
Smartspeed / viteze variabile il

Motor

Butoane de declansare EasyClick Plus
Picior pasator ActiveBlade

Cupac

o N o o b

Accesoriu dispozitiv de batut
a Aparatde viteze
b Dispozitiv de batut

9 Accesoriu pentru piure
a Cutie deviteze
b Picior pasator pentru piure
c Paleta

10 Accesoriu tocator de 350 ml «hc»
a Capac
b Lama detocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc

11 Accesoriu tocator de 500 ml «mc»
a Capac (cu angrenaj)
b Lama de tocare
¢ Lama pentru gheata
d Castron tocator
e Inelanti-alunecare din cauciuc

12 Accesoriu tocator de 1250 ml «bc»
a Capac (cu angrenaj)
b Lama de tocare
¢ Lama pentru gheata
d Castron tocator
e Inelanti-alunecare din cauciuc

13 Accesoriu pentru rasnita de cafea si
condimente
a Capac cu dispozitivde cuplare
b Cutitrasnita
¢ Recipientului
d Bazaanti-alunecare / capac

14 Stativ pentru depozitare

Cum se utilizeaza aparatul

3 Butonul pentru controlul
inteligent al vitezei pentru
viteze variabile .l

O apasare, toate vitezele. Cu cat apasati mai mult,
cu atat viteza va fi mai mare. Cu cat viteza este mai
mare, cu atat mai repede si mai subtire va ameste-
ca siva toca aparatul.

Operatiune pentru o singurd mana: butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed (3) va
permite sa porniti aparatul si sa controlati viteza cu
0 singura mana.

Pornirea (A)

Aparatul este echipat cu un selectorimode (1) si un
buton de siguranta (2) pentru eliberarea comutato-
rului Smartspeed (3). Va rugam sa respectati
instructiunile pentru pornirea aparatului:

e Prin apdsarea piesei argintii din cap puteti
selecta unul din cele 3 imod-uri diferite (turatie
Tnalta, turatie joasa, pulsatie).

e Dupa selectarea modului, apasati butonul de
siguranta (2) cu degetul mare.

e Apasatiimediat butonul pentru controlul
inteligent al vitezei Smartspeed si reglati viteza
dupa cum doriti.

NOTA: Daca nu se apasa butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed n
interval de 2 secunde, aparatul nu poate fi pornit
din motive de siguranta. Lampa butonului de
siguranta lumineaza rosu intermitent. Pentru

a porni aparatul, incepeti din nou de la primul pas.

e |ntimpul functionarii nu este nevoie sa tineti
butonul de siguranta apasat.

Indicator
luminos

Starea aparatului /
de functionare

Lampa buton de Aparatul este gata de utilizare.
siguranta rosu
intermitent

Lampa buton de Aparatul este deblocat (comu-
siguranta stinsa tatorul butonului de deblocare
este apasat) si poate fi pornit.

Modul standby  Aparatul devine din nou activ
dupa10 minute. cand se apasa oricare buton
Toate luminile se

sting.

Lampa buton de Aparatul este supraincalzit.
sigurantarosu  Lasati aparatul sa se raceasca o
continuu si ora. Este gata de utilizare din
toate lampile nou cand lampa selectorului
selectorimode imode se stinge din lumina
cu lumina intermitenta si lampa butonu-
intermitenta lui de siguranta se aprinde cu
lumina intermitenta.

51



Piciorul pasator ActiveBlade (B)

Blenderul de méana este dotat cu un picior pasator
ActiveBlade, care permite cutitului sa se extinda
catre partea inferioara a palniei. Reglarea se face
automat prin apasarea necesara in operatiunile de
amestecare, fiind potrivit in special pentruameste-
carea alimentelor tari, ca de exemplu fructe si
legume crude.

Este, de asemenea, perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea A.

Accesoriu dispozitiv de batut (B)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandispan si deserturi
semipreparate.

Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea B.

Accesoriul pentru piure (C)

Accesoriul pentru piure poate fi utilizat pentru a
zdrobilegume si fructe gatite precum cartofi,
cartofi dulci, rosii, prune si mere.

Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea C.

Accesoriul tocator (D)

Tocatoarele (10/11/12) sunt perfect adecvate
pentru a toca branza tare, ceapa, ierburi, usturoi,
legume, paine, biscuiti si nuci.

Pentru tocatorul «he» si «me» nu depasiti linia de
max la cantitatea de ingrediente.

Opriti imediat prepararea daca viteza motorului
scade si/sau daca apar vibratii puternice.

Mai mult, tocatorul «bc» ofera o varietate de alte
aplicatii precum shake-uri, bauturi, piureuri,
aluat sau gheata zdrobita.

Nu folositi accesoriile tocatorului (10/11/12) cu
lame tocatoare la prepararea alimentelor foarte
tari, precum nuciintregi, cuburi de gheatd, boabe
de cafea, graunte sau condimente tari, ca de
exemplu nucsoara. Prepararea acestor alimente ar
putea deteriora lamele.

Numai accesoriile de tocator «me» si «be»
(11c/12c) cu lama specialad pentru gheata sunt
permise pentru zdrobirea cuburilor de gheata.
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Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea D.

«hc» Exemplu de reteta: Prune uscate cu miere

(ca umplutura de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

e Umpleti castronul tocatorului «hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

¢ Tinetila 3 °C’n congelator timp de 24 de ore.

e Adaugati 70 ml de apa (aromata cu vanilie).

¢ Reluatitocarea timp denca 1,5 secunde la
turatia maxima.

Accesoriu pentru rasnita de
cafea si condimente (E)

Réasnita este perfect adecvata pentru macinarea
oricarui tip de condimente uscate sau alte
ingrediente precum piper, cuisoare, ardei iute,
boabe de cafea sau de soia, orez, seminte de mac,
zahar, sardine uscate si creveti.

Umpletiintotdeauna numai pana la linia max. de pe
rasnita.

Nu se recomanda macinarea porumbului, a nucilor,
a ciocolatei fara zahar, a zaharului candel sia
branzei tari.

Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea E.

Tngrijire si curatare (F)

Pentru informatii detaliate consultati sectiunea F.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura
separata de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.

Atat specificatiile de proiectare, cat si aceste
instructiuni de utilizare se pot schimba fara aviz
prealabil.



Instructiuni de depanare

Problema Cauze posibile

Solutie

Amestecétorul manual
nu functioneaza.

Nu este energie

Verificati aparatul sa fie in priza.

Verificati siguranta / disjunctorul din casa dvs.
Daca nu este nici unul din cazurile de mai sus,
contactati serviciul clienti Braun.

Lampa buton de
siguranta rosu continuu
si toate lampile selector | Aparatul este supraincalzit
imode cu lumina
intermitenta

Lasati aparatul s& se raceasca o ora. Este gata de
utilizare din nou cand lampa selectoruluiimode se
stinge din lumina intermitenta silampa butonului
de siguranta se aprinde cu lumina intermitenta.

EAANVIKG
Mpw ™ xprion

L)

MapakaAoOue 8laBAOTE e TIPOCOXT TIC
obnyieg xpriong mpLv XPNOLUOTIOINCETE T
OLOKELT). AQAIPEDTE TN CUOKELACIA KAl TIG

ETIKETEG KAL ATIOOVPETE KATAAANAQL.

Mépn kot e§apmpuata

1 emAoyéagimode
a uvPnAn TaxdmTa
b xaunAn taxdmra
C TOAUIKN OTIypLaia

o~NO oA wnN

Kouumni acpaAeioc o

Alokoénng Smartspeed / 81d@opeg
Tax0mMTEG il

EEapmua potép

Kouumé anao@dAiong EasyClick Plus
Atovag ActiveBlade

Aoxeio

EEGpTpA yia TO xTUTINTPL

a Npoodptnua petddoong kivnong
b XTumnmpt
9 EE&pTNUA YIO TIOATO

a [poocdpmpua petddoong kivnong
b AEovag yia oATO
¢ [Mrepodylo

10 350 ml eEdpmua k6@ «hc»

a Kamdkt

b Aemnida komng

¢ MmoA k6pm

d AvtioAloBnTiK6G 6aKTUAIOG AT KAOUTAOUK
11 500 ml eEdpmpua KO6PTN «mc»

a Kamdkt (ue potép)

b Aemida ko g

¢ Aemida nayou

d MmoA k6¢pm

e AvtioAloBnTiKOG 6aKTUAIOG AT KAOUTAOUK
12 1250 ml eEdpmpa k6@ «bc»

Kamndki (ue HoTéP)
Nemiba kot g
Aemnida éryou
MToA KOG

e AvTIoOAoONTIKOG BAKTUAIOG aTIO KAOUTOOUK
13 EEdpTnua pOAOU KO@E KAl UTIAXAPIKOV

a Kamndki pe oovéeopo

b Maxaipt pOAou

c MmoA

d AvtioAloOnTikr) BAaon / avtioAloOnTiKO KOTIAKL
14 Bdon amnobrkevong

OO0 oo

TpOTOG XP1ONG TNG CUCKEUNG

Awakomng Smartspeed yua
diapopeg TaxvTNTEG .l

Me éva oo, OAeg ol TaxumTeg. Ooo
nePLOOOTEPO TIECETE, TOOO PEYOAUTEPN 1) TAXVTNTA.
‘000 peyaAlTepn n TaxLTNTA TOOO YPNYOPOTEPA KOl
AETITOTEPO TA ATIOTEAECUATA AVANEIENG KL KOTING.

Aertoupyia pe o éva xépl: o dlakoémmc Smartspeed
(3) oag bivel Tn BuvatdTA VO EVEPYOTIOIEITE TN
OLOKEUT) KAl va pUOUICeTE TNV TOXUTNTA HE TO €va
XEPL.

Evepyomoinon (A)

H ouokeur) ouvodevetal amnod évav emiAoyéa imode
(1) kat éva kouumi acpaAeiag (2) yia mv
amneAevBEpwon Tou lakotn Smartspeed (3).
AkoAovOnoTe TIC 06nyieg yia va EeKIVAiOETE T
OLOKEUN:

e [1i€COVTOG TO AONU TUNKA TNG KOPUPTC UTTOPEITE
va eTiAEEeTE €va and Ta 3 SlagpopeTikd imodes
(uPNAN Tox0TTA, XAUNAT TOXOTNTA, TIOALKY
oTIyuaia).

e ApoU eTIAEEETE TN AelTOUPYIA, TIEOTE TO KOUUTTE
aogaAeiag (2) e Tov avtixelpa 00G.
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e [liéoTe apéowg To dlakoTTn Smartspeed kat
puBuiote oV emBLUNTY TOXVTNTA.
YHMEIQZH: Av o 8lakémg Smartspeed &ev
TEOTE EVTOG 2 BEVTEPOAETTWY, N GUOKELT BeV
umopei va evepyomnomnBei yia AOyoug aogpaAeiog.
H Auxvia koupmiot acgpaAeiog avaBooprvel
KOKKIVO. ' va EvEPYOTIOI|OETE TN CUOKEUN,
EeKIvOTE TIAAL UE TO TIPWTO Priua.

e Katd mn Aettoupyia ev xpeldleTal va KpaTaTe
TIEOUEVO TO KOULUTHE AOPAAEiQG.

EVOEIKTIKO pwG
Asitoupyiag

ZUOKEUT] / KAOTAOTOOT)
AsTtoupyiag

Nuyvia kovumiol H ouokeur givat EToiun
aopaAgiag AvaBoaofrvel yia xprion.
0€ KOKKIVO XPWHQ

Avxvia kouumol
aopoAeiag oBnopévn

H ouokeun €xel
ameAevBOePWOEI (eival
TIEOUEVO TO KOUTI
aneAevOEPWONG Tou
Slakomm) Kat umopei va
evepyotomei.

Aerroupyia avapovng
petd and 10 Aemrtd.
‘OAeg ot Auyvieg eival
opnotéc.

Me 1o ndmpua
OTIOIOLBNTIOTE KOV UTTLOU),
T OUOKEUN
evepyotoleital Eavd

Auxvia kouuTo0
aogoAegiog Ztabepd

H ouokeun €xel umep-
OepuavOei. Aprote

KOKKIVI KOl OLOKEUT) VA KPUMOEL YIa
avafBoaprivouv ot Mia opa. Eivat Etoun
Auxvieg euAoyEQ yla xprion Eava 6tav
imode n Auxvia emAoyéa

imode otapatoet va
avaBooprvet kain
Auxvia kouumo0n
ao@aleiac avaBoopni-
VEL.

Atovag ActiveBlade (B)

To umnAévtep xepog eivat eEOTAIOPEVO pe GEova
ActiveBlade, Tou apéxet ™ duvatdTNTa £KTAONG
TOUL paxaplod oTov MUOUEVA Tou UTOA. H puBuion
yiveTal autéuaTa e TV TiEON TIOU OTALTETAL OTIG
epyaoieg avauelEng, mou xpelaletal IBIATEPWG yia
TNV QVANEIEN OKANPOV TPOPIHQY, TL.X. WHOV
PPOUTKV KAl AOXAVIKOV.

Eival emiong 18avikog yia va mapaokeuAoeTe VT,
OGATOEG, VIPECIVYK YIA TIG OOAGTEG, COUTIEG, BPEPIKEG
TPOMEG, KABWG Kal TTOTA, OpoUOIG Kal WAKOEIK.

[Na KaAOTEPO ATIOTEAECUOTA, XPNOILOTIOW|OTE TNV
vPnAdTEPN TOXOTNTA.

['a eplooOTEPEG AETITOUEPEIEC OXETIKA WE TIG
odnyieg eneEepyaoiag TpoPipwy avatpeEte oy
evomTa A.
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EEapmpua yia to xturmmpt (B)

XPNOIWOTIOWOTE TO XTUTINTAPL MOVO YIO GAVTLY(, Yia
Va XTUTINOETE AoTIPAdIa avywv, va va pTIAEETE
TAVTEOTIAVL KAl YAUKA aTiO €TOIUO UElYUa.

o mePLo0OTEPEG AEMTOUEPELEG OXETIKA LE TIG
odnyieg enefepyaociog TPOPipwy avaTpeETe oV
evoTa B.

ESapmua yia toAto6 (C)

To eEGpTNMA Yia TIOATO UTTOPEL va XpnOoLoTionOel
YO VO TIOATOTIOI|OETE HAYEIPEPEVA AOXAVIKA KAl
ppPOoUTA, OTIWG TIATATEG, YAUKOTIOTATEG, VTIOUATEG,
Saudoknva Kat unAa.

[a ePlocOTEPEC AETITOUEPELEG OXETIKA WE TIG
odnyieg enekepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe oTNV
evomTa C.

EEapmpa k6 (D)

O1kopTeg (10/11/12) givar 18avikoi yia Tnv Kot
OKANPOUL TUPLOL, KPEUULBIQOV, BOTAVWY, OKOPBOU,
AaxavIKQV, P, TAgadlov Kat ENPOV KaPTIOV.

[a Tov K6 «he» Kal «mce», Unv urepPaiveTe TV
TOCOTNTA TWV CUCTATIKAOV O€ £TMESO LPNAOGTEPO
Omo ™ YPOUMN HEYIOTNG OTABUNG.

2TONOTAOTE APEO®G TN Sladikacia 6Tav n Tax0uTTa
TOU LOTEP HLELQVETAL T)/KAL TIPOKUTITOLV IOXUPEG
dovnoelg.

EmunAéov, o k6pTNg «be» apéxet Sia@opeg
AAAEG EPAPUOYEG OTIWG XTUTINUEVA POPTILOATA,
ToTA, TIOATOUG, KOUPKOUTLY) OPUUUATIOUEVO TIAYO.

Mnv xpnowuonoleite Ta eEaptpata KOP
(10/11/12) pe 1ig Aemideg KOTMG Yl TV
enegepyaoia eEQIPETIKA OKANPGOV TPOPIU®V, OTIOG
ENpoug KapmoUg PE TO TOOPAL, TIAYAKIA, KOKKOL
KAME, KOKKOL 1) OKANPA UOXOPIKA, T1.X.
HoOxoKAapudo.

H ene&epyaoia aut®V Twv TPOPIU®V pumopei va
npokaAéoel {nuid otig Aemibec.

Movo ta eEaptipata KOMTN «mc» Kal «bc»
(11c/12¢) ue My eldikA Aemtiba édryou umopolv va
XPNotponomOouv yia To OpuUHATIONS TIAYOU.

[a MeplooOTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA WE TIG
odnyieg eneEepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe aTnV
evomta D.

«hc»MNapdadetyua cuvrtayng: MéEAI-Aaudoknva (wg

YEUION 1) EMAAEWIA YIa TNYAVITEG)

50 g &epd dapdoknva

75 g a@PATO PEAL

70 mlvepd (éxovtag pikel Bavilieg)

e [euioTe TO UTIOA KOPTN «he» pe Eepd Saudoknva
KOl apPATO HEAL

e ®uAd&Ete otoug 3 °C oto Yuyeio yia 24 wpeg.




e [lpoobéate 70 mlvepod (ExovTag pi&el Bavihleg).
e Yyvexiote TNv Kot yia akoéun 1,5 devtepdAenTo
ot Péylom ToxuTTa.

ESaptnua poAou Kagpé€ kat
prtaxapikov (E)

O u0Aog evbeikvuTal amOAUTa Yia TNV AAeon k&dBe
eiboug Enpd punaxapikd 1§ GAAQ cLOTATIKA, OTIWG
TUMEPL, YapipaAo, TOiAL, KAMEG ) oTEpuUa oOYIOG,
puQ, ontdpoug anapolvag, Caxapn, AMOENPANEVES
oapdEAEG kal Yapideg.

[epiCete MAVTOTE £WG TN YPAUMN YEY. OTAOUNG OTO
£0WTEPIKO TOU HUAOUL.

Agv ouviotdtatl n AAeomn KAAQUTIOKIOU, Kapu BV,
00KOAATAC CaXaPOTMAQCTIKAG, OKANPENG KAPAUEAQC
KQl OKANP®OV TUPLOV.

06nyo6¢g avtipeTOMONG POBANNATAOV

[0 MePLooOTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA WE TIG
obnyieg enekepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe TNV
evomta E.

Ppovtida kat Kadapiopég (F)

[Na Aentopépeleg avatpéEte oy evomTta F

EyyOnon kot Zuvtiipnon

['a Aemttopuepeic mMANPogopieg uropeite va
avaTtpEEeTe OTO EEXWPLOTO PUAAAGBIO £yyUNONG KOt
OULVTIPNONG 1 VA ETIIOKEPOEITE TNV IOTOCEAIBO
www.braunhousehold.com.

Tooo ol ipodlaypapég oxedlaopol 600 Kal AuTEG Ot
08nyieg xprotg undKewvTal oe AANAYEG XWPIG
npoeldoroinon.

MpoépAnua MoOavég attieg

Abon

To UMAévTEP XEIPOG

BEV ASITOLPYEL. Aev apéxetal pevua

EA&yETe av n ouokeun givat
ouvbedepévn Pe TV Mapoxn PEVUATOG.
EA€yETe TNV a0 AAela/To lakoTm
KUKAQUOTOG TNG OIKiaG 00G.

Av kavéva amod Ta apamndave v
AEITOUPYNOEL, ETIKOWWVNOTE IE TO
o€pPIg Mg Braun.

Auxvia KouuTo0
ao@oAgiag ZTabepd

A@PNOTE TN CUOKELN VA KPUGOOEL YIA Wia
®pa. Eival €toun yia xprion Eava étavn

KOKKIVI KO H s 6 Bei AUYVi Aovéa imod R
avaBooBAvouY ot OuoKeu) Exel uTiepBepuavoei uxvia emAoyéa imode oTapoToeL va
AUViEG ETAOYEQ avaBoaoprivel kat n Auxvia KoupTio0
imode ao@aAgiag avaBoofrvel.
KasaK C MMnynbC
2 Kayincisgik Tyiimeci @
|'||ope )KaGAbIFbI 3 AKblIAbl Xbl1AamablK ayblCThIPFbILL/PTYPI
Xbingamabikrap .l
KypbinfFblHbI Naiaanady anabiHaa 4 Mortop 6eniri
|||I nangananyLbl HyCKaynbFblH MyKUSAT OKbIM 5 EasyClick Plus 6ocaty Tynmenepi
WbIFbIN, 6onallakTa aHblIKTama any yiliH 6 ActiveBlade cantamacsbl
cakran KomblHbI3. Bykin opaysblL neH xanceipmanapib! 7 ©nuweyiw biabiCbl
anbin, TUICTI TYPAE KOKbICKA TAKTbIPbIHbI3. 8 ApanacTblpfblll Xabapblfbl

BenwekTep XaHe Kepek-
XapakKTap
1 pexum cenekTopsbl

a >KofFapbl Xblngamabk,
b TemeH Xxbingamaplk,

a bepinic kopabbl
b ApanacTtbipfbill
9 Mope xababifbl
a bepinic kopabbl
b [Mope cantamacsl
¢ Kanakwa
10 350 ml Typay xababifbl <hc»
a Kaknak
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b Typay xy3si

¢ Typay bigpiCbl

d CbIpFyFa KapChbl pe3eHKe cakmHachl
11 500 ml Typay xabablrbl «<mc»

a Kaknak (TapTnacel 6ap)

b Typay xysi

¢ Mys xapfbiLl

d Typay bigpiCbl

e CbIpFyFa KapChbl Pe3eHKe cakmHachbl
12 1250 ml Typay xababiFbl «<bc»

a Kaknak (TapTnacbl 6ap)

b Typay xy3si

¢ Mys xapfbiLl

d Typay bigpiCbl

e CbIpFyFa KapChbl Pe3eHKe cakmHachl
13 Kode meH gampaeyiul yriTkiw Kypasn

a blceipmacsl ap kaknak,

b YriTkiw nbiwak,

c LUapa

d TalraHamainTbiH TabaH / Kaknak,
14 Cakrayra apHasnFaH Typfbl

KypbniFbiHbl Kanam KonpaHy
Kepek

OpTYypni XbingamabiKkTapFra
apHasnfaH aKkbi14bl XblJ1g4aM-
AbIK aybICTbIPFbILLbI il

Bip peT 6acy - 6apnbik Xbingamasikrap. backaH
caliblH Xblngamablk yaen Tyceai. XXoingamapik,
HeFypJibIM XofFapbl 60ica, apanacTbipy XaHe Typay
HaTWXKeNepi COFYPbIM XbINaam api XiHjLke
6onaabl.

Bip KONIMEH XyMbIC iCTey: akblnapbl XbllaaMmaplK,
aybICTbIPFbILWbI (3) KYPbIFbIHBI KOCY XaHE
XblaamMabIKTbl 6ip KOMeH 6ackapy MyMKiHAIriH
G6epegi.

Kocy (A)

KypbInFbIHbIH, pexuM cenektopsl (1) xaHe
Smartspeed aybICTbIpbIN-KOCKbILLbIH 60caTyFa
apHanraH (3) kayinciaaik Tyimeci (2) 6onaasbl.
KypbInFbIHbI iCKe KOCY YLUIH Hyckaynapapl
OpPbIHAAHbI3.

e OKoraprbl xakTasbl KyMic 6enikTi 6acy apkbisbl
3 Typni pexuMHiH 6ipeyiH (koFapbl XbUlAamMabIK,
TOMEH Xblgamaplk, UMMyNbC) TaHgayFa
6onagbl.

e Pexumpai TanaaynaH keiH 6acbapmakneH
Kayinciaaik TyMmeciH (2) 6acbIHbI3.

e AKblnapbl XblngamMmablk ayblCTbIPFbILbIH Aepey
BachbIin, KanaraH XbU1AaMAbIKTbl TAHAAHbI3.
ECIHI3OE BOJICbIH: Erep akbingpl Xblngamabik,
aybICTBIPFBILLbIH 2 CEKYHA, iliHAe 6acnacaHbI3,
Kayincisaik MakcaTtbliHAA KypPblaFbl KOCbIIManabl.
Kayinciaaik TyimMeLuiri twambl Kbi3blsl 60/1bIn
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XbINblKTaiabl. KypbInFbiHbI KOCY YLUIH afiFaLuKbl
Kagamapl KaTa OpbIHOAHbI3.

® DKyMbIC iCTey Ke3iHAe Kayincisaik TyMMeciH
6achIn Typy KaxeT eMec.

Backapy wambli KypbunFbl / XKymbic Kyiti
Kayinciagik TyimeciHiH,  KypbuiFbl KOngaHbicKa
LIaMbl KbI3bl1 TYCAEH  OAWbIH.

XbIMbUIbIKTARAb!

Kayinciagik TyrimeciHii, KypbiiFbl 60catbiuigbl

Luambl eLlipyni (aybICTbIpFbILL BocaTy
Tyl imeci 6acbiniFaH
Ke3/e) XoHe OHbl KOCYFa
6onagpl.

Ke3s kenreH TymmeHi
6acca, KypblFbl
KarTagaH 6enceHai
6onaabl.

KyTy pexumi

10 MUHYTTaH KeniH
6onaapl. bapnbik,
Lamaap eLipysi.

Kayincisaik TyrmMmeciHiH, KypbinFbl Kbi3biM KETKEH.
LaMbl TYpakThl Kbi3bll  KypbinFbiHbl Oip carat
XKOHE pexuvm TaHgay 60Vibl CYbITbIHBI3. Pexunm
LiaMaapbliHbIH, CEeJIEKTOPbIHbIH, LLIaMbl
BGapsibiFbl XbIMbIIbIKTAN KbIMbIbIKTaYbIH
TYypaabl. ToKTaTKaH4a XoaHe
Kayinci3aik TYMMECIHiH,
LUaMbl XbIMbUIbIKTaFaHaa,
on KanTapgaH
nanpanaHyra gavbiH.

ActiveBlade cantamachi (B)

Kon 6nenpepi ActiveBlade cantamacbimeH
xabablKTanFaH, CoJ apkbiibl Mbilak TabakTbiH,
TyGiHe feliiH y3apaapl. PeTTeynep apanactbipy
MakcaTblHAA KaXeT 60NnaTbiH KbICbIMFa
6alinaHbICTbl aBTOMATThbl TYPAE Xacanaapbl.
cipece, LWNKi XEMIC MEH KOKOHICTEP CUSAKTbI KATTbl
Tarampbl apanacTbipy YLUiH KOnansbl.

Ty30bIKTbl, ABMAELYILITEPA], canaT ABMAELYILUTEPIH,
Kexenepai, 6ana TamakTapblH, CyCblHAAPAbI, XXEMIC
KOKTENNbAEPIH XBHe CYT KOKTeNNbAepiH a3ipneyre
Konamnbl.

BapbliHLLIa XaKCbl HOTVXENepre KOs XeTKi3y yLUiH
KOFapPFbl XbINAAMOBIKTbI KONAAHbIHbIS.

OHOey Typanbl ernken-Terkenni Hyckaynapasl A
6eniMiHeH KapaHpl3.

ApanacTbipfbiwl XXababiFbl (B)

ApanacTbIpFbILLThI TEK KAHA Kineren, >XyMblpTKaHbIH,
aKybI3blH LLaKayFa xoHe OUCKBUT NeH AalibiH
Kocna necepTTePiH a3ipneyre KoNAaHbIHbI3.

OHaey Typanbl enkel-Terkenni Hyckaynapael B
6eniMiHeH KapaHpI3.



Mope xa6abirbl (C)

Mope xababiFbliH KapTon, TOTTI KAPTOM, Kbi3aHak,
Kapaepik XaHe anma CUSKTbl XeMicTep MeH
nicipinreH KekeHicTepai e3y YLUiH KonaaHyFa
6onagbl.

OHaey Typanbl enken-Tenkenni Hyckaynapabl C
6eniMiHeH KapaHbI3.

Typay xa6abirbl (D)

(10/11/12) TypaybiwTapbl KaTThl ipiMLUIK, N1A3,
Len, capbiMCak,, KOKOHICTep, HaH, KPEKEP XXaHe
XaHFak TypayFa konamsnbl.

«hc» XoHe «mC» TypaFbILLbl YLUIH UHTPEANEHTTEPAIH,
MeJiLepiH MaKC. Cbi3blFblHAH aCbipMaHbI3.

KOo3FanTKbILIThIH, XblIAaMAbIFbl a3aliFaH XaHe
(Hemece) kaTTbl AipingereH ke3ae eHaeyni nepey
TOKTaTbIHbI3.

OraH Koca «bc» Typaybilbl KOKTENbAEPAI,
cycblHOapapl, nopenepaj, Cylbik Kamblpapl Hemece
YHTaKTaFaH My3bl 93ipfiey CUSKTbI KOCbIMLLA
MYMKIHAKTEePAi yCbiHaabI.

KabblfblHaH TazapTblIMaraH XaHFakTap, My3
LwapLubinapsl, kode AsHAepi, AsHAep HeMece
Xynap XaHfafFbl CUSIKTbI KaTTbl AoMAeYiluTepaj
X9He KaTTbl TaFaMAapabl OHAEY YLUiH Typay
xabapiktapbiH (10/11/12) Typay xy3aepimeH
KONAaHOaHpI3. ATanFaH Taramaap Xy3aepre 3akbim
KEenTipyi MyMKiH.

Tek apHalibl My3 YHTaKTayFa apHasiFaH xysi 6ap
«mCe» XaHe «bc» Typay xababikTapbiH (11c/12c)
FaHa My3 TekLUenepiH yHTakTay YLWiH KongaHyra
6onagapbl.

©Haey Typasbl erken-Terkenni Hyckaynapabl D
GeniMiHeH KapaHbI3.

«hc» Peuent mbicanbl: ban KocblFaH epik (KyrimMak,

casimacbl HeMece Tocan peTiHae)

50 g kapa epik

75 g koto 6an

70 MN Cy KyMbIHbI3 (BAHW/IVH KOCbIIFaH)

e «hc» Typay blAbICbIHA Kapa epik neH 6anabl
casblHpI3.

e ToOasbIT bl a 3°C TemnepaTypameH 24 cadat
a oliblObI3.

e 70 M cy KOCbIHbI3 (BaHW/b AaMi 6ap).

e Tarbl 1,5 cekyHaKa eH, yiKeH xangamaplkneH
Typayabl XanFacTblPbIHbI3.

Kode meH pampeyiw yriTkiw
Kypan (E)
YriTkiw 6ypbilw, Kanamnblp, 41 OypsblLbl, Kode

HEMeCe COosl A/HAEPI, KYPiLL, KEKHBP TyKbIMbl, KAHT,
KeNTipinreH capamHa HeMece acLuasH CUAKTbI

KypFak gamaeyiwtep MeH 6acka asblk-TyiKTi yriTy
YLUIH Tamalua xapanabi.

YriTKiWTiH iWwinaeri max. cbi3biFblHA AEWiH FaHa
TONTbIPbIHbI3.

Kyrepi, XaHfak, wokonan, My3 KoMnuT MeH KaTTbl
ipIMLUIKTI yriTnereH aypsbic.

©OHaey Typasbl erken-terkenni Hyckaynapabl E
6eniMiHeH KapaHbI3.

KyTty xaHe Ta3zanay (F)

Erxen-terkeiini aknapatTtbl F 6eniMiHeH kapaHbI3.

Keninpik xxoaHe Kbi3aMeT
KepceTy

Erxein-Terxkeiini aknapatTbl 6enek Keningik xaHe
KbI3MET KOPCETY napakLiacbliHaa kapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com canTblHa KipiHi3.

TexHuKanblk cMnaTramachl CUSIKTbI, KOSIAAHBIC
HyCKaynblKTapbl 4a eCKePTYCi3 e3repTinyi MyMKiH.

LU biFapblIFaH Xbibl

LLIbiFapbiniFaH XblbliH 6enriney yiliH 6yiibiM
TakTalwacblHAaFbl 5-CaHablk, WbFapyLLUbl KOAbIH
KapaHpl3. LLbiFapyLibl KOObIHbIH, GipiHLLI CaHbl
LUblFapFaH XblOblH COHFbl caHblH 6inaipeai. Keneci
2 caHgap WblFapbUiFaH XblaablH KyHTi30enik anta
caHblH 6ingipeni. An confFbl 2 cangap 1992 xbinaaH
6acTan aBTomMaTTbl Typae ecentenreH 6acoin
LblFapy Mep3iMiH 6ingipeai.

Mbicanbl: 30421 — Byibim 2013 XblbIHbIH, 4
anTacblHAA LWblFapblIFaH.

EAL

Ynri MQ 9135-9138-9147
KepHey 220-240B
lepy, 50-60Tuy,
BarTt 1000-1200 Bt
CakTay wapTTapsbl: | TeMmnepatypa:
+5°C xxaHe +45°C
blnFanabinbik: < 80%

PymblHMsifa xacansaH

DenoHru BpayH Xaycxong, M'm6X
FepmaHus 3aHabl eHaipyLUi:
DenoHru BpayH Xaycxong, M'm6X
Kapn-Ynpux-LUTtpacce H,

63263 Hoir-N3eHbypr

BylbiMAbl icke nanganaHy HyckaysblFblHa CaiKec
63 MakcaTblHAa nanganaHy kepek. bynbIMHBbIH,
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KbI3MET Mep3iMi TyTbIHYLLbIFa caTbliFaH KYHHEH
GacTan 2 xbinapl Kypanop.

MmnopTep:

«denoHrn» AAK, Pecein, 127055,
MockBa kanacsl, CyLésckas Kelleci,
27/3-yn (27-yiA, 3-KypblsibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mepa3imi: LLiektenmereH

Apbiny xargannapbi: KopliaraH opTaHbl KopFay
TanantapblHa Calikec

AKayn bIKTapAbl aHbIKTay HYCKaYyJibifbl

Tacbimanpay Xxargavnapsl: Taceimangay KesiHae
KyJ1aTbIn anyFa HEMece LamaaaH TbiC LWarnkanTyFa
6onmanapl.

Carty xarpannapsbl: Caty XaraannapbiH eH4ipyLi
KepceTnereH, 6ipak onap XeprifikTi, MeEMNEKeTTiK
KOHE Xasblkapanblk epexenep MeH cTaHgapTTapra
caw bonyra Tmic

OHAipyLwwi 3aybIT:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany

AxkaynbiK blkTuman cebenTepi

LWewimi

Kon 6neHaepi

XXYMBbIC iCTEMENA]. SneKTP Kyarbl XOK,

AcnanTblH, 3N1eKTP PO3eTKaCbIHA CYFybl
€KEeHiH TeKCepIHi3.

Yiperi cakTaHabIPFbILWThl / KbICKa
TYMbIKTaFbILUTLI TEKCEPIHI3.
JKorapblgarblinapabiH eLKanchICbl
6onmMaca Braun TyTbiHyLIbINAPAb!
Konaay KblI3MeTiHe xabapiacbiHbI3.

Kayinciagik
TYMMECIHIH, LuamMbl
TYPaAKTbl Kbl3blsl
XXOHE pexuvm TaHaay
LamaapbiHbIH,
6apnbiFbl
KbIMbUIbIKTAMN
Typaabl.

KypblnfFbl KbI3bIN KETKEH

KypbuiFbiHbl 6ip caFaTt 60Vibl CybITbIHbI3.
Pexu1mM cenekTopblHbIH, LWaMbl
XKbIMbIIbIKTAYbIH TOKTATKAHAA XXoHEe
Kayincisaik TYMMECiHIH, Luambl
XbIMbIIbIKTaFaHAA, ON KanTagaH
narnpganaHyfa gambiH.
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Pycckuin
Mepea ncnonb3oBaHnem

TwaTenbHO 1 NOJSIHOCTLIO NpoYUTanTe
|||I [aHHble MHCTPYKUUKN Nepes Ha4yanom

1cnonb30oBaHus NprMbopa, a Takxke
COXpaHUTe Ux 4s Noy4eHns cnpasku B OyayLiem.
CHUMUTE BCIO YNaKoBKY U HaKNekn; yTUAn3unpyiTe

VX Hagnexauwym obpasom.

AeTtanun n npuHaaneXxHocTun

1 [epeknoyarenb pexmmos imode
a Bbicokasi ckKOopoCTb
b Hwskas ckopocTb
¢ MMynbcauusa

2 TpenoxpaHuTtesibHas kHorka @

w

BeccTtyneHyartbii nepeknoyaTenb CKOpocTn /
perynampoBka ckopocTut il

MOTOpPHBbIN 610K

KHonku dukcaTtopa EasyClick Plus
CtepxeHb ActiveBlade

MepHbIli cTakaH

o ~N o oA

Hacanka-BeH4nK
a Pepyktop
b BeH4unk

9 Hacagka ang niope
a Pepyktop
b CrepxeHb Hacaaku ans nope
¢ Jlonatka

10 Hacagka-uamenbymtesnb Ha 350 mn «hc»
Kpbiwka

Hox-namenbuntens

Yawa namenbuntens

Pe3unHoBOE KONbLO, NPEnaTCTBYIOLLEE
CKOJIbXEHUIO

o0 oW

11 Hacaaka-uamenbymtens, 500 ma «<mc»
KpblLwka (C nepefaToyHbIM MeXaHU3MOM)
Hox-namenbuntens

Hox ans Konku nbaa

Yawa namenbuntens

Pe3nHoBoeE KOMbLLO, NPensaTCTByOLLEE
CKOJbXEHUIO

O QOO T®

12 Hacagka-usmenbyutens, 1250 mn «be»
Kpblwka (C nepefaToyHbIM MEXaHU3MOM)
Hox-namenbuntens

Hox ans Konku nbpa

Yawa namenbuntens

Pe3unHoBOE KONbLO, NPenaTCTBYIOLLEE
CKOJIBXEHUNIO

©OQOT®

13 Hacagka-menbHuua ans kode 1 cneuuii ans
a Kpobiwka c mydTon
b Hox menbHULUbI
¢ Yawa
d TMpoTMBOCKONL3SALLEE OCHOBAHME / KPbILLKA

14 Crorika onsi xpaHeHus

MUcnonb3oBaHue npudopa

BeccTtyneH4yaTbi
nepekxsn4yaTesib CKOpocTu ans
perynmpoBku cKopocTu il

Jliobasi CKOPOCTb — OAHUM HaxaTneM. Yem cunbHee
HaxaTtue, TeM BbiLLE CKOPOCTb. YeM BbiLLE
CKOPOCTb, TeM BbICTpee 06paboTka, MHTEHCUBHEN
CMELLVBaHNE N TOHbLLE U3MEJIbYEHME.

YnpaBneHue ofHOW pyko: 6eccTyneHyaTblit
perynaTop ckopocTu (3) 4aeT BO3SMOXHOCTb
BKJIIO4NTb NPUBOP 1 perynmpoBaTe CKOPOCTb OAHOM
PYKOWA.

BknoyeHue (A)

YCTPONCTBO OCHALLAETCS NEPEKIIOHATENEM
pexunmoB imode (1) n npefoxpaHnUTENbHOM KHOMKOM
(2) mnst pa3bnoKMPOBKK NepeksoyaTens
Smartspeed (3). Jns 3anycka ycTponicTBa cneayiite
VNHCTPYKLMSIM:

e Haxatvnem Ha cepebpsiHyiO YacTb BBEPXY Bbl
MOXeTe BbIOpaTb 0anH 13 3 pexunmMoB imode
(BbICOKasi CKOPOCTb, HMU3Kasi CKOPOCTb,
nynbcaums).

e [ocne BbIGopa pexrmMa HaxMnTe Ha
NpenoXpaHnUTENIbHYIO KHOMKY (2) 60bwmnm
nasbLUeMm.

e Cpagy nocne 3Toro HXMNTE Ha
6eccTyneHyaThbli nepekoyaTesib CKOPOCTU U
OTPErynmpyiTe HeOOX0ANMYIO CKOPOCTb.
MPUMEYAHWE: ecnun HaxaTtne Ha
6eccTyneHyaThlii nepeksioyaTesib CKOPOCTU He
BbIMOJIHAETCS B Te4eHne 2 CekyHA, TO Nno
VNCTEYEHMM 3TOIO BPEMEHM 13 COOBpaxXeHNin
6e3onacHocTn Nnpnbop BKIOYUTL Bonee
HEBO3MOXHO. MIHAMKaTop NpeaoxpaHuTenbHON
KHOMKW 3aMuUraeT KpacHbIM cBeTOM. [ns
BKJIIOYEHMS Npubopa Hy>XHO ByaeT CHoBa HavyaTb
C NepBoro wara.

e Bo Bpemsi paboTbl nprubopa aepxatb
NPefoXpPaHNTENbHYIO KHOMKY HaXaTon He
TpebyeTcs.

CeeTtoBoii nugukatop CocrtosiHue npu6opa /

pabouee cocTosiHue
Mnpukatop Mpnbop roTos K
NpeaoxXpaHUTeNbHOM MCMONb30BaHNIO.
KHOMKM
MwuraioLmin KpacHbIn
WhaukaTtop MpurGop
NpenoxXpaHUTeNbHOM pas3bnokMpoBaH
KHOMKW HE ropuT (Haxarta KHomka
pPa3b10KMpPOBKM

nepeknyaTens) n
roTOB K BKJIIOYEHMIO.
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Pexum oxmpaHng nocne
10 MyHYT 6e3a€elicTBUS.

Mpnbop cHoBa
aKTMBUpPYeTCs npu

Bce nHankatopsl HaxaTtuum nobown

OTKJTIOYEHDI. KHOMKMW.
MHpukaTop Mpnbop neperper.
NPeaOXPaHUTENTIbHOM [JaiiTe npubopy OCTbITb

KHOMKN HemuratoLmi
KPAaCHbIN 1 MUraioLme
VHOMKATOPbI
nepeknoyarens imode

(oanH Yyac). Korpga oH
OyOeT CHOBa roToB K
1CMONb30BaHNIO,
VHAMKATOP
nepeknyarens imode
nepecTaHeT Muratb 1
3amMuraeT uHamMkaTop
NpenoxXpaHnUTENbHON
KHOMKM.

CrtepxeHb ActiveBlade (B)

PyyHon 6neHpep ocHalleH ctepxHem ActiveBlade,
KOTOPbI MO3BOJAET BbIABVHYTH HOX [10 HU3a
pacTtpyba. PerynnpoBka ocyLuecTensieTcs
aBTOMATMYECKU NOJ AEVNCTBMEM LABNEHS B
npovecce paboTbl 6neHaepa n 0Co6eHHO XOPOoLLO
noaxoauT AJ1 CMELUMBaHWS TBEPAbIX MPOAYKTOB,
Takux Kak cblpble GPYKTbl Y OBOLLM.

Kpome Toro, 310 OT/IMYHOE peLleHne ansa
NPUroTOBIEHNS AUMOB, COYCOB, 3anpaBok As
casnartos, CyrnoB, AETCKOro NuTaHns, a Takxe
HarMMTKOB, CMY31 1 MOJIOYHbIX KOKTENNEN.

[na [OCTUXEHWS HaUNYHLWINX Pe3yNbTaToB
MCMONb3YNTE MaKCUMaJIbHYH CKOPOCTb.

[ns nonydeHvs NoapoGHbIX MHCTPYKLUMA MO
obpaboTke cM. pasaen A.

Hacapka-BeH4uK (B)

Mcnonb3ylite BeHYMK TONbKO A1 B36MBaHUSA
CIIMBOK, SINYHBIX 6ENKOB, npuUroToBneHns 6uckeuTa
1 0ecepToB 13 rOTOBbIX CMECEN.

[na nony4yeHns noapo6HbIX NHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pasgen B.

Hacapgka pns mope (C)

Hacapky ons niope MOXHO UCMofib30BaTb 414
MOPUPOBAHUS BapEHbIX OBOLLEN 1 PPYKTOB, TaKMUX
Kak kapTodenb, cnagknii kaptodenb, TOMUAOPI,
CNMBbI U 610K,

[na nony4yeHns noapo6HbIX NHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cMm. pasgen C.

Hacapka-usamenbuuntenn (D)

M3amenbuntenn (10/11/12) noeanbHo nooxoasT ons
1M3menbYyeHns TBEPLAOro Cbipa, 3e/IEHU, HeCHOKA,
oBoLLeit, xneba, KPEKEPOB 1 OPEXOB.
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Mpwn ncnonb3oBaHn namenbumtenemn «<hc» n «me»
cneouTe, YTOObI KONNYECTBO MHIPEONEHTOB ObINIO
He BbllLEe YPOBHSI MaKCUMasibHOM OTMETKN.

Mpwn cHMXeHUN ckopocTy paboThl ABUraTeNs u/unm
CUNbHOM BUOpALMV He3aMeINTEeNbHO OCTAHOBUTE
06paboTky.

Kpome Toro, namenbuntens «bc» npeaHasHavyeH
nnst 6onee LWMPOKOro MCNosib30BaHMSA 1 MOXET
MCMONb30BaThCA A1 NPUrOTOBJIEHUS, HAaNPUMEp,
KOKTEeWnnemn, HannTkoB, Nope, XUAKOro Tecta unm
ONS KOJIKW Nbaa.

He ncnonbayiiTe Hacaaky-u3MenbunTenb
(10/11/12) ¢ HOXaMU-N3MENBLYNTENAMMN ANS
06paboTkm 0c000 TBEPAbIX MULLEBLIX MPOAYKTOB,
Takunx Kak Opexun B ckopyne, Kyouku nbaa,
KodeliHble 3epHa, 3epHO UV TBEPAbIE CNELMM,
Hanpumep, MyckaTHbIn opex. O6paboTka Takmnx
NpPOAYKTOB MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO
HOXEN.

TonbKO HaCaOKM-U3MENbYNTENN «MC» U «bC»
(11c/12c) co cneumanbHbIM HOXOM NS KOJIKWU NbAa
MOTYT UCMONb30BaTLCS AJ19 U3MENbYEHNS KyOKOB
nbaa.

Lns nonyvyeHns Nnoapo6HbIX MHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cMm. pasgen D.

«hc» Mpumep peuenTa: YepHOCNUB C MeaoM

(HaumHka nnu cnpe ons 6IMHYNKOB)

50 r yepHocnmea

75 r kpem-mena

70 mn BOAbI (MPUNPaBNEHHOW BAHUbIO)

e [lomecTuTe B Hally namensymntens «hc»

® 4YEepHOC/IVB 1 KpeM-Me[,

e (QOcTaBbTe B XONOAWIbHMKE Ha 24 4aca npu
Temnepartype 3 °C.

e Jlo6aBbTe 70 M BOAb! (MPUMNPABAEHHON
BaHWIbIO).

e B0306HOBUTE N3MenbyeHue eLle Ha 1,5 ¢ Ha
MaKCUMasibHOM CKOPOCTMU.

Hacapgka-menbHuua ansa kodpe
n cneuunnn pna (E)

MenbHuua naeanbHO NOAXOAUT AN U3MENbYEHUS
NOObIX CYyXUX CNeuni 1 NPSIHOCTEN, a Takke ApYrux
VMHIPEeaNEHTOB, TaknX Kak nepeLl, rBO3aAmKa, Ynm,
KodenHble 3epHa U coesble 600bI, pUc, Mak,
caxap, CyLLeHble CapAViHbl N KPEBETKMU.

Hukoraa He HanoHANTE MefibHULLY BbiLLE YPOBHS
MaKCVMasnbHOM OTMETKM.

He pekomeHayeTcs ucrnosb3oBatb /i
N3MEJbYEHUS 3ePEH, MPELIKNX OPEXOB,
KOHOMTEPCKOro LWoKoJiaaa, ieAeHLI0BO Kapamesnm
1 TBEPAOrO chipa.

Ons nonyy4eHns NoapoGHbIX MHCTPYKLMIA NO
obpaboTke cM. pas3gen E.



Yxon v ounctka (F)

[nsa nonydeHns nogpobHor nHdopmMaumm cMm.
paspen F.

FapaHTua n o6cnyXxnBaHue

[ns nonyyeHus noapobHoin nHdopMaLMm CM.
OTAENbHbIN OYKNEeT, NOCBSLLEHHbIV rapaHTUn 1
ob6CcnyxuBaHuio, UK NoceTuTe Bed-canT
www.braunhousehold.com.

TexHMn4Yeckne xapakTepuUcTUKM KOHCTPYKLUK N
HacTOosLLLAA MHCTPYKUMS NO aKchyaTaumm MoryT
ObITb M3MeHeHbI 6e3 NpeaBapUTENbHOIO
yBeZOMJIEHMS.

JAaTta n3rotosneHus

Y106bl y3HaTb AaTy BbiNycka, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHBIN KOA NPOAYKTA (BO3Ne Tabnunykum ¢
o603HaveHnemM cepun). Mepeas umdpa obo3HavaeT
nocnegHow undpy roga n3rotosneHus. ige
cnenyoume umbpbl — 37O KaneHgapHas Hepens.

A nocnepHue ABe ykasbiBalOT N3gaHne
(aBTOMaTMYeckn nogcumnTbiBaeTcs ¢ 1992 ropa).
Mpumep: 30421 — n3pgenne 6bin0 BbinyLeHo B 2013
roay (B 4 Hepeno).

ERL

Mogens MQ 9135-9138-9147
HanpshxeHue 220-240B
YacTtoTa kone6aHuii 50 -60Tuy,

MowHocTb 1000-1200 BT

YcnoBus xpaHeHus: Mpwn Temneparype:
ot +5°C o +45°C n

BnaxHocTn: < 80%

M3roTtoBneHo B PymbiHWUM ansi

Le’JNloHrn BpayH Xaycxong M'moX MepmaHus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3pnenne ncnonb3oBatb N0 HA3HAYEHNIO

B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM MO 3KCryaTaumm.
Cpok cnyx6bl n3aenuns coctaBnsieT 2 roga ¢ aathbl
npoaaxv noTpeduTento.

ViIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIM 3a NPEeTeH3un
notpebuteneii: OO0 «denoHrn», Poccus,
127055, Mockea, yn. Cywesckas, a. 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH

YcnoBus ytunusauun: YTunmsmposaTb B
COOTBETCTBUM C 3KOJIOMMHYECKUMU TPEOOBAHMSMMN
YcnoBus TpaHCNOPTUPOBKU: Bo Bpems
TPaHCMOPTMPOBKM, He BpocaTh 1 He nNoasepraTb
N3NULLHEN BUOpaLmm.

Ycnosusa peanusauun: Npasuna peanmsaumm
TOBapa He yCTaHOBNEHbI N3roTOBUTENEM, HO
DOJKHBbI COOTBETCTBOBATb PEMVMOHANBbHBIM,
HaLMOHaNbHbIM 1 MEXAYHapPOAHbIM HOpMaM r
cTaHgapTaMm.

MpoussoguTens:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany

PykoBOACTBO MO YCTPaAHEHUIO HeECNpPaBHOCTEN

MpoGnema B0O3MOXXHbI€ NPUYUHbI

PeweHune

PyyHon 6neHpoep He
y HEp HeTt nutaHus.

Y6eamntech, 4To Npnbop NOAKOHEH K
ceTu.

lMpoBepbTe NNaBkMin NpenoxpaHnTens/
aBTOMaTUYECKUI BblKtoHaTenb Bawein

KHOMK1 Hemuratowumn
KPaCHbIN 1 Muratowme
VHAMKaTOPbI
nepeknoyarens imode

Mpunbop neperpet

paboTaer. OOMaLLHEN 3N1eKTPOCETU.
Ecnu BCe BbiLlenepeyncneHHoe B
nopsiake, o6paTnTech B CEPBUCHbLIN
ueHTp Braun.

MHpukaTop Jaiite npubopy oCTbITb (0AVH Yac).

NnpenoxXpaHUTENIbHOM Korpa oH 6yneT cHoBa FrOTOB K

MnCnonb3oBaHMo, MHONKATOP
nepeknoyatens imode nepectaHeT
MUraTb 1 3aMuUraeT UHOnKaTop
NPenoXpPaHUTENbHON KHOMKU.
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YKpaiHCbKa
Mepepn BUKOPUCTAHHAM

Mepen BUKOPUCTaHHAM Npunagy
|||I YBaXXHO O3HANOMTECSH 3 KEPIBHULTBOM

KopucTyBaya Ta 36epexiTb 1oro ans
noganbLIOro BUKOPUCTAHHS. YTUNi3yliTe BCi
YaCTUHM YNaKOBKU Ta ETUKETKN HANIEXHUM

HYAHOM.

AeTtani Ta akcecyapu

1 KHOMKa NepemMuKaHHs pexumis
a BUWCOKa LUBUAKICTb
b Hu3bkKa WBMOKICTb
C nynbcauis

2 KHonka 6e3neku @

3 «Po3ymMHM» nepemMukay WBnaKocTemn
Smartspeed / 3miHa 4acToTn 06epTaHHSA .l

4 MoTopHuin 6nok

5 KHonku po36nokysaHHs EasyClick Plus

6 CrpwxeHb ActiveBlade («akTUBHUIA Hix>»)

7 CrakaH

8 Hacapgka-BiH4YMK

a KopoOka LWBUAKOCTEN
b BiHuUMK

9 Hacagka ons niope
a kopobka WBUAKOCTEN
b Hacapka pns niope
¢ nonarteBa 60BTHULSA

10 Hacagka ans Hapisku 350mn «he»
a KpuLika
b HixX onsa Hapiskm
C EMHICTb N9 Hapi3Kn
d NpOTMKOB3HE ryMOBE KifibLE

11 Hacagka ans Hapisku 500 ma «mc»
KpuLLKa (3 KOPOOKOIO LUBUAKOCTEN)
HiX 415 Hapi3Kn

HiX 4151 PO3KOMIOBAHHSA Nboay
EMHICTb A1 Hapi3kun

NPOTUKOB3HE N'yMOBE KiflbLLe

©O Q0 T®

12 Hacapgka ans Hapisku 1250 mn «bc»
KpULLKa (3 KOPOOKOIO LLBUAKOCTEN)
HDK 019 Hapi3kun

HiX 4151 PO3KOIOBAHHSA Nboay
EMHICTb 415 HAapPi3Kkn

NPOTUKOB3HE N'YMOBE KifbLLe

O QOO0 T®

13 CknagoBi MavHa Ans KaBuy Ta creLin
Kpuwka 3 mydpToto

MoppibHI0YMIA HixX

Mwucka

MincTaBka / Kpuywka ans 3anobiraHH:A
KOB3aHHIO

OO0 oT®

14 Crilika gnsi 36epiraHHs
62

=

Ak BUKOPUCTOBYBaTU NPUCTPINA

Po3ymMHuin nepemMmukay
LBUAKOCTEN ONA 3MiHM
yacToTn o0epTaHHS .l

OJpHe HaTUCKaHHSA, BCi LUBUAKOCTI. Ym BinbLue Bu
HaTUCKaeTe, TUM BULLLOIO CTA€E LWBUAKICTb. Yum
BULLLE LWBNAKICTb, TUM CKOpiLLe BiabyBaTMMeTbCs
MPOLLEC NEPEMILLYBAHHS Ta HAPI3AHHS | TUM
OpiGHilWVMK ByayThb A0ro peaynbTaTu.

YnpaBniHHA OOHIEI0 PYKOIO: NepemMumnkay
weunakocTeit Smartspeed (3) 4o3BONSE BaM
BMUKaTW NPUCTPI Ta KOHTPOJIIOBATM 10r0
LIBUAOKICTb OAHIEID PYKOIO.

BmMukaHHa (A)

[0 KOMNNeKTy NOCTaBKM NPUCTPOIO BXOAATb KHOMKA
nepemukaHHs pexxumis imode (1) Ta kHonka
6e3neku (2) ons akTuBaLii nepeMmnkada Smartspeed
(3). Nig yac 3anycky NPUCTPOIO [OTPUMYyITECS
HACTYMHUX IHCTPYKLLIR:

e |lInsAXomM HAaTUCKaHHS Ha CPIBASCTY KHOMKY BU
MOXeTe BUOpaTu OAMH i3 3-X pexunmiB (BUCOKa
LWBNAKICTb, HA3bKa LUBUAKICTb, Nynbcauis).

e [licnsa BUGOPY PEXMMY HATUCHITL KHOMKY
6e3nekun (2) BeNUKMUM NnasibLeM.

e Oppasy HAaTUCHITb NepeMuKay LWBUAKOCTEN
Smartspeed Ta BCTAHOBITb NOTPIOHY
LBUOKICTb.

MPUMITKA: AKLLO HE HATUCHYTK NepemMmKay
wBnakocTe Smartspeed NpoTarom 2 cekyHz,
MPUCTPI HEMOXJ/IMBO CTaHE BBIMKHYTU 3 NPUYUH
6e3nekun. KHonka 6e3neKkn CBITUTLCSA YEPBOHUM.
LLlo6 BBIMKHYTW MPUCTPIlA, 3BHOBY MOYHITb 3
NepLIoro KPokKy.

e [lig yac po60TK Bam He NOTPIOHO NOCTINHO
TPUMATKN KHOMKY 6€3NeKn HAaTUCHYTOIO.

CurHanbHa MpwucTpiit / po6ounii
namMmnoyka cTaH

Bnvmae 4yepBOHUM MpucTpit roToBUA 00

BUKOPUCTAHHA.

Jlamnoyka KHOMKM
6e3neku 6nmae
YEePBOHUM

MpucTpin rotoBuUin 0O
BUKOPUCTAHHS.

PeXxum rotoBHOCTI
(Standby) yepe3s

10 XBUAVH.

>KopHa namnoyka He
CBITUTbLCSH Ta HE
onnmae.

[MpucTpinn BMUKaETLCS
3HOBY MPW HATUCKAHHI
Oyab-5IKOT KHOMKM



Jlamno4ka KHOMKn
6e3neKkun CBITUTbCSA
4YepBOHUM, YCi
NIaMMOYKN KHOMKM

MpucTpin neperpiscs.
Jarite npucTpoto
OXOJIOHYTW BMPOJOBX
OfHiei rognHu. BiH 3HOBY

nepemMmKaHHs 6yne rotoBum 0o poboTun
pexumis imode TOAi, KON namnoyka
6numatoTb KHOMKW NePEMUKaHHS

pexumis imode npunn-
HUTb, @ JlaMno4ka KHOMKM
6e3neku noYyHe 6aMmMaTu.

CtpuxeHb ActiveBlade (B)

Py4Huin GneHaep yctaTKOBaHUN CTPUXKHEM
ActiveBlade, sknin 003BONSIE HOXY MNOAOBXYBATUCS
Tak, Wo6 AOCATHYTU HUXHbOI YaCTUHK YaLui. Take
HanalwTyBaHHS 34iCHIOETLCA aBTOMATUYHO 3a
[,ONOMOrOI0 TUCKY, HEOOXIAHOMO NPY BUKOHAHHI
3MilLlyBasIbHUX OonepaLlii, i 0cob6a1MBO Npu3HaveHe
05 NepeMillyBaHHS TBEPAMX NPOAYKTIB,
Hanpuknag, cnpux GpPykTiB Ta OBONIB.

Lla dyHKuia TakoX igeanbHO nacye ons
npuroTyBaHHS NianavBe, COycis, NpuUnpaes 4o canartis,
CyniB, AUTSYOro XxapyyBaHHS, a TaKoX HanoiB.,
MOJTOYHUX Ta IHLINX KOKTENNIB.

[lns [OCArHeHHs Hakpawmx pesynbTaTiB
BCTQHOBJIIONTE HANBULLY LLIBUAKICTb.

JeTanbHi iHCTPYKLIT 3 NPUroTyBaHHA AMBITLCS B
posgini A.

Hacapka-BiH4uK (B)

BurkopuCTOBYIMTE HaCaaKy-BiHYMK InLIe AN
361BaHHSA BEPLLKIB, BifikiB, NPUroTyBaHHs BICKBITIB
Ta [ecepTiB 3 FOTOBUX MOPOLLKIB.

JeTanbHi iIHCTPYKLIT 3 NPUroTyBaHHA AMBITLCS B
po3aini B.

Hacapgka pnsa mope (C)

Hacagky ons niope MoxHa BUKOPUCTOBYBaTH AJ14
nepeTBOPEHHS B NMIOPENoaibHNIA CTaH BapeHnxX
0OBOMYIB Ta OPYKTIB, HANpPUKNaa, 3BM4anHoi Ta
COJI0AKOI KapTonJi, NOMiAopiB, CNMB Ta S6yK.

JleTanbHi iHCTPYKLT 3 MPUroTyBaHHS OMBITLCS B
po3aini C.

Hacapka pns Hapisku (D)

Hacankn pnsa Hapiskn (10/11/12) ineansHo nacyioTb
ONs noapibHEHHs TBEPAOro cupy, umMbyni, cnewii,
4yacHWKy, OBOMIB, xniba, KpekepiB Ta ropixis.

Mg, yac BUKOpUCTaHHA HacagoK «mce» Ta «he»
KiNbKICTb iHrPeieHTIB He NOBMHHA OyTU BiNbLUOIO 3a
Taky, WO 0OMeXYETbCS NiHIEI0 MaKCUMyMY.

HeraliHo NpununHiTE Po60TY, AKLLO LWBUAKICTbL
OBUTyHA 3HUXKYETLCS Ta/abo 3’ABNSIETLCSA CUSTbHA
BibpaLis.

Kpim Toro, Hacagka ans Hapisku «bc» npupatHa
nnst 6aratbox iHWNMX cNocobiB 3aCTOCYBaHHS, a
came an1s NpuroTyBaHHS KOKTENiB, HanoiB, nope,
piaokoro Ticta abo noapiéneHoro nbLoay.

He BMKOPMCTOBYMNTE HAaCaaKu AN HAPi3KK
(10/11/12) Ta ix HoXi Ans noapiGHEHHs ayxe
TBEPAMX NPOAYKTIB, TAKUX K HENYLLIEHI FOPIXK,
Kybukn nboay, kaBoBi 606w, 3epHo abo TBepaj
cneduii, Hanpuknaa, MyckaTHuin ropix. O6pobka
TaKnX NPOAYKTIB MOXE NPUBECTU [0 NOLIKOAXEHHS
HOXIB.

Moppi6GHIoBaTK KyOVKM NbOAY MOXHA NnLLe 3a
[0MOMOroK0 HacaZoK Af1s HApPi3KK «mc» Ta
«bc» (11c/12c¢) 3i cneuianbHUM HOXeM ons
PO3KOJMIIOBAHHS NbOAY.

JeTtanbHi iIHCTPYKLIT 3 NPUrOTYBaHHSA ANBITLCS B
po3aini D.

MNpuknag peuenta ang Hacagku «<hc»: Megosuin

YOPHOCAMB (Ha4YMHKa A58 MAnHLB abo nacTa ans

6yTepbpoais)

50 r yopHoCNMBY

75 r kpemonopaibHoro meay

70 mn BOAM (3i CMakoM BaHini).

e [loknapfiTb HOPHOCMB Ta KPEMONOAibHNI Men,y
3MiLlyBasibHY EMKICTb «he».

e 36epirati npu Temnepatypi 3°C B
XONOANNBbHUKY MPOTArOM 24 roouiH.

e [loparite 70 Mn BoAM (3i CMakoM BaHini).

* [1poaoBXYNTE HAPi3yBaHHSA NPOTArOM
1,5 cekyHA, Ha MakCUManbHin LWBNAKOCTI.

CK.ﬂaﬂOBi MJIMHa ANg KaBu 1a
cneuin (E)
MnuH igeanbHO NiaxoauTb A8 NoapPiOHEeHHN
OyOb-AKNX CyXux crnewii abo iHWNX iHrpenieHTiB,
Takux K nepeub, rBo3anKa, NnepeLp Yini, KABOBI YK

co€eBi 606U, puc, HACIHHS Maky, LlyKOp, 3acCyLUeHi
capAviHN Ta KPEBETKM.

Hikonu He HanoBHIOTE MAIVH iHFrpeaieHTaMn BULLE
BiOMITKWN «MaKcC.».

He pekomeH[0BaHO MOSIOTU 3€PHO, BONOCHKI
ropixu, ripKkui wokonaa, NbOASHNKN Ta TBEpOni
cup.

JeTtanbHi iIHCTPYKLIT 3 NPUrOTYBaHHS ANBITLCS B
posgini E.

Aornsap Ta ymweHHs (F)
JeTtanbHy iHbopmauito anBiTbesa B po3aini F.
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FapaHTia Ta 06CcnyroByBaHHS

[ns oTpuMaHHA aetanbHoi iHdopmauii AvB. MNMoBHi
YMOBW LWOA0 rapaHTii Ta 06CcnyroByBaHHs, abo
3anaite Ha canT: www.braunhousehold.com.

MpoekTHI cneuundikalii, a TakoX AaHi IHCTPYKLIT 3
ekcnnyaTauii Mmoxe 6yt 3miHeHo 6e3
nonepeaHbOro NoBiAOMIIEHHS.

O6nagHaHHA Bignosigae BuMoram TexHIiYHOro
pernaMmeHTy 06MeXeHHsI BUKOPUCTAHHS AESKMX
Hebe3neyHnx PeyoBUH B €N1eKTPUYHOMY Ta
€11eKTPOHHOMY OONaiHaHHi.

¥

[apsauya niHis 0 800 503-507 (43BiHKKM 3i
cTauioHapHUX TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).

MocCiOHUMK i3 NOLWYKY Ta YCYHEHHS HecnpaBHOCTeM

MpoGnema MoxxnuBea npuumnHa

BupiweHHs

PyyHuin 6nenpep He

Hemae xuB
npaLioe. emae JIEHHS

MepeBipTe, 41 NPUCTPIN NIOKIOYEHWNIA.
MepeBipTe 3anobixXHWK / BUMMKaY Y
BaLLOMY OYyAUHKY.

Akwo npobsema iHLWOoro xapakrepy,
3B’axiTbcA 3 Bigainom o6cnyroByBaHHA
KomnaHii Braun.

Jlamnouka KHOMKn
6e3neku CBITUTLCH
4epBOHUM, YCi
NIaMMOYKN KHOMKMN MpucTpit neperpiscsa
nepeMmKaHHs
pexunmis imode
611maloTb

JlanTe NpnCTPOIO OXONOHYTU BINPOLAOBX
ofAHiei roamHun. BiH 3HOBY 6yae rotoBuM
[0 POBOTY TOA, KONV JTAMMOYKa KHOMKN
nepemMuKaHHs pexmmis imode
NPUMNVHUTb, @ NaMnoyka KHOMKN
6e3neku noyHe 6Ganmatu.
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