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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um
hochste Anspriiche an Qualitat,
Funktionalitat und Design zu erflllen. Wir
winschen lhnen mit Ihrem neuen Gerat
von Braun viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanwei-
sung sorgfiltig und vollstandig, bevor
Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Vorsicht
° é Die Messer sind sehr
scharf. Behandeln Sie
die Messer mit groBter Vor-
sicht, um Verletzungen zu ver-
meiden.

e \orsicht beim Entleeren der
Schiissel und wahrend der
Reinigung mit scharfen Mes-
sern.

 Dieses Gerat kann von Perso-
nen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich
des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

e Kinder durfen nicht mit dem
Gerét spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden.

¢ Das Gerat und seine
Anschlussleitung sind von
Kindern fernzuhalten.

¢ Schalten Sie das Gerat immer
aus wenn es unbeaufsichtigt
ist und ziehen Sie den Netzste-
cker vor dem Zusammenbau,
Auseinandernehmen, Reinigen
oder Aufbewahren.

¢ \Wenn das Anschlusskabel
beschadigt ist, muss dieses
vom Hersteller, dessen Kun-
dendienst oder ahnlich qualifi-
ziertem Fachpersonal ersetzt
werden, um Gefahr flir den
Benutzer zu vermeiden.

® Priifen Sie vor der Inbetrieb-
nahme, ob die Spannungsan-
gabe auf dem Geréat mit lhrer
Netzspannung tbereinstimmt.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieBlich
zum Gebrauch im Haushalt
und fur haushaltsibliche Men-
gen konstruiert.

e Keines der Teile darfim Mikro-
wellen-Herd verwendet wer-
den.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor
dem ersten Gebrauch oder
nach Bedarf gemasi den
Anweisungen im Abschnitt
Pflege und Reinigung.

Teile und Zubehor

1 Einschalter: Geschwindigkeit «I»
2 Einschalter: Geschwindigkeit «II»
3 Motorteil

4 EasyClick Entriegelungstasten



Plrierstab

Becher mit Deckel
350-ml-Zerkleinerer «hc»
a Deckel

b Messer

¢ Zerkleinerer-Topf

d Anti-Rutsch-Ring

8 Spatel

~No o

Auspacken

Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton.
Entfernen Sie alle Verpackungsteile.
Entfernen Sie eventuelle Aufkleber am
Gerét (nicht das Typenschild entfernen).

Gebrauch des Gerdtes

Piirierstab (A)

Der Stabmixer eignet sich auch ideal zum
Zubereiten von Dips, Saucen,
Salatdressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getranken, Smoothies und
Milchshakes.

Wahlen Sie die héchste Geschwindigkeit
flr beste Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

¢ Klicken Sie den Plrierstab (5) auf das
Motorteil, bis er horbar einrastet.

e Halten Sie den Prierstab in den

Becher und schalten Sie das Gerat ein.

Mixen Sie die Zutaten mit einer

leichten Auf-und-Abbewegung, bis sie

die gewtinschte Konsistenz erreicht
haben.

e Ziehen Sie nach dem Gebrauch den
Netzstecker und driicken Sie die
EasyClick Entriegelungstasten (4), um
den Plrierstab zu entfernen.

Vorsicht

e Wenn Sie das Gerat zum Plrieren
heiBer Lebensmittel in einem Topf
verwenden, nehmen Sie diesen von
der Kochstelle und achten Sie darauf,
dass die Flussigkeit nicht kocht.

Lassen Sie heiBe Lebensmittel etwas
abkiihlen, um eine Verbriihung zu
vermeiden.

e |Lassen Sie den Purierstab nicht in
einem heiBen Topf auf der Kochstelle
stehen, wenn er nicht in Gebrauch ist.

Beispielrezept: M6hren Kartoffel Piree
200 g Mohren, geschalt und gewidirfelt
200 g Kartofflen, geschélt und gewdtirfelt
1 Teeloffel Pflanzendl

e Kochen Sie das Gemise in Wasser und
Ol bis es weich ist.

e Mixen Sie die Zutaten im Becher und
flgen Sie sterilisiertes kaltes Wasser
oder die gewohnte Babymilch hinzu
bis die gewiinschte Konsistenz erreicht
ist.

Zerkleinerer (B)

Der Zerkleinerer (7) eignet sich optimal
zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Gemiise,
Brot und Nissen und fir kleine Portionen
Babypiiree.

Angaben zu Héchstmengen,
empfohlenen Zeiten und
Geschwindigkeiten finden Sie in
Verarbeitungstabelle C.

Maximale Betriebszeit fur den
Zerkleinerer «hc»:

2 Minuten flir groBe Mengen nasser
Zutaten, 30 Sekunden fiir trockene,
heiBe oder harte Zutaten oder Mengen
<100 g. Beenden Sie die Verarbeitung
sofort, wenn der Motor langsamer wird
und/oder das Gerat stark vibriert.

Vor dem Gebrauch

e Schneiden Sie Lebensmittel vorher in
kleinere Stiicke, um das Zerkleinern zu
erleichtern.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und
Knorpel aus Fleisch, um eine



Beschadigung der Messer zu
verhindern.

Achten Sie darauf, dass der Anti-
Rutsch-Ring (7d) an der Unterseite
des Zerkleinerungs-Topfs angebracht
ist.

Zusammenbau und Bedienung

Nehmen Sie vorsichtig den
Messerschutz ab.

Die Schneide des Messers (7b) ist
sehr scharf! Halten Sie es stets am
oberen Kunststoffschaft fest und
gehen Sie sehr vorsichtig damit um.
Stecken Sie das Messer auf den Pin
des Zerkleinerungs-Topfs (7c).
Driicken Sie es herunter und drehen
Sie es, damit es einrastet.

Fillen Sie die Zutaten ein und
schlieBen Sie den Deckel (7a).
Richten Sie den Zerkleinerer und das
Motorteil (3) aneinander aus und
lassen Sie sie einrasten.

Schalten Sie das Geréat ein. Halten Sie
bei der Verarbeitung das Motorteil mit
einer Hand fest und den
Zerkleinerungs-Topf mit der anderen.
Zerkleinern Sie hartere Lebensmittel
(z. B. Parmesankase) immer mit
héchster Geschwindigkeit.

Ziehen Sie nach Gebrauch den
Netzstecker und driicken Sie die
EasyClick Entriegelungstasten (4), um
das Motorteil zu entfernen.

Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie
vorsichtig das Messer heraus, bevor
Sie den Inhalt des Zerkleinerer-Topfs
umfillen. Drehen Sie das Messer zum
Entfernen leicht und ziehen Sie es
dann heraus.

Vorsicht

Verwenden Sie den Zerkleinerer nicht,
um sehr harte Lebensmittel wie
ungeschalte Nusse, Eiswiirfel,
Kaffeebohnen, Koérner oder harte
Gewlrze wie Muskat zu verarbeiten.

Dadurch kdnnten die Messer
beschéadigt werden.

e Wenn Sie das Gerat zum Plrieren

heiBer Lebensmittel in einem Topf
verwenden, achten Sie darauf, dass
die Flussigkeit nicht kocht. Lassen Sie
heiBe Lebensmittel etwas abkuhlen,
um eine Verbriihung zu vermeiden.
Stellen Sie die Zerkleinerungs-Topfe
niemals in die Mikrowelle.

Beispielrezept fir «<hc»: Honig-Pflaumen

(als Pfannkuchen-Fillung oder

Brotaufstrich):
40 g Pflaumen

40 g cremiger Honig
10 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

Fillen Sie die Pflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-
Topf «hc».

Mixen Sie 4 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit.

Fligen Sie 10 ml Wasser (mit Vanille-
Aroma) hinzu.

Mixen Sie 1,5 Sekunden weiter.

Beispielrezept flir<hc»: Apfel Heidelbeer

Piree

30 g Blaubeeren
¥ kleiner Apfel (ca. 70 g)

Den Apfel schalen und in kleine Stiicke
schneiden.

Mit ein wenig Wasser die Apfelstiicke
in einen Topf geben.

e Den Apfel auf kleiner Flamme ca. 5 -

10 Minuten weich dampfen. Kurz bevor
der Apfel fertig ist, die Heidelbeeren
hinzufiigen.

e Sobald die Friichte abgekiihlt sind,

diese flir max. 30 Sekunden in den
Zerkleinerer geben und purieren bis
die gewtlinschte Kosistenz erreicht ist.
Bei Bedarf Wasser hinzuftigen.



Pflege und Reinigung (C)

¢ Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch griindlich.
e Ziehen Sie vor der Reinigung den
Netzstecker.
Tauchen Sie das Motorteil (3) nichtin
Wasser oder andere Flissigkeiten ein.
Reinigen Sie sie nur mit einem
feuchten Tuch.
Alle anderen Teile sind
spllmaschinengeeignet. Verwenden
Sie keine scheuernden Reinigungs-
mittel, die die Oberflache verkratzen
kdnnten.
Fir eine besonders grindliche
Reinigung kénnen Sie den Anti-
Rutsch-Ring von der Unterseite des
Zerkleinerer-Topfs entfernen.
Durch die Verarbeitung von
Lebensmitteln mit hohem
Farbstoffgehalt (z. B. Karotten) kbnnen
sich die Zubehdrteile verfarben.
Wischen Sie diese Teile mit Pflanzendl
ab, bevor Sie sie reinigen.

Die Geratespezifikationen und diese
Gebrauchsanweisungen kénnen ohne
Voranklindigung gedndert werden.

Entsorgen Sie das Produkt am
Ende seiner Nutzungsdauer nicht
im Hausmill. Die Entsorgung kann
Uber ein Braun Service Center
erfolgen oder Uiber geeignete Sammel-
stellen in lhrem Land.

Die mit Nahrungsmitteln in 1[]
Bertihrung kommenden Q f
Materialien und Gegen-

stdnde stimmen mit den Vor-

schriften der Europaischen

Verordnung 1935/2004 (iberein.



English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality
and design. We hope you thoroughly
enjoy your new Braun appliance.

Before use

Please read instructions carefully and
completely before using the
appliance.

Caution

° The blades are very
sharp! To avoid inju-

ries, please handle
blades with utmost care.

e Care shall be taken when
handling the sharp cutting
blades, emptying the bowl
and during cleaning.

¢ This appliance can be used
by persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experi-
ence and knowledge if they
have been given supervision
or instruction concerning use
of the appliance in a safe way
and if they understand the
hazards involved.

¢ Children shall not play with
the appliance.

¢ This appliance shall not be
used by children.

e Children shall be kept away
from the appliance and its
mains cord.

¢ Always unplug or switch off
the appliance when it is left
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unattended and before
assembling, disassembling,
cleaning and storing.

e |f the supply cord is dam-
aged, it must be replaced by
the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

¢ Before plugging into a
socket, check whether your
voltage corresponds with the
voltage printed on the bottom
of the appliance.

* This appliance is designed
for household use only and
for processing normal house-
hold quantities.

¢ Do not use any part in the
microwave.

® Please clean all parts before
first use or as required, fol-
lowing the instructions in the
Care and Cleaning section.

Parts and Accessories

On switch: speed «I»

On switch: speed «II»
Motor part

EasyClick Release buttons
Blender shaft

Beaker with lid

350 ml chopper accessory «hc»
a Lid

b Chopping blade

¢ Chopper bowl

d Anti-slip rubber ring

8 Spatula

~NOoO o~ WN =




Unpacking

Take the unit out of the carton. Remove
all pieces of the packing. Remove any
possibly extant labels on the unit (do not
remove the rating plate).

How to Use the Appliance

Blending Shaft (A)

The hand blender is perfectly suited for
preparing dips, sauces, salad dressings,
soups, baby food, as well as drinks,
smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

Assembly and Operation

e Attach the blending shaft (5) to the
motor part until it clicks.

Place the blending shaft into the
mixture to be blended. Then switch the
appliance on.

Blend ingredients to the desired
consistency using a gentle up-and-
down motion.

After use, unplug the hand blender and
press the EasyClick release buttons (4)
to detach the blending shaft.

Caution

e |f using the appliance to purée hot food
in a saucepan or pot, remove the
saucepan or pot from the heat source
and ensure the liquid is not boiling.
Allow hot food to cool slightly to avoid
risk of scalding.

Do not let the hand blender sit in a hot
pan on the cooktop when not in use.

Recipe Example: Carrot potato purée

200 g carrots, pelled and diced

200 g potatoes, peeled and diced

1 tsp vegetable oil

¢ Boil the vegetables in water and oil
until tender.

e Purée in the beaker and adjust the
texture with boiled cooled water or
baby’s ususal milk.

Chopper Accessory (B)

The chopper (7) is perfectly suited for
chopping meat, hard cheese, onions,
herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers, nuts and for preparing small
portions of baby purée.

Refer to the Processing Guide C for
maximum quantities, recommended
times and speeds.

Maximum operation time for the «hc»
chopper: 2 minutes for large amounts of
wet ingredients, 30 seconds for dry, hot
or hard ingredients or amounts < 100g.
Immediately stop processing when motor
speed decreases and/or strong
vibrations occur.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for
easier chopping.

e Remove any bones, tendons and
gristle from meat to help prevent
damage to the blades.

e Make sure the anti-slip rubber ring
(7d) is attached to the bottom of the
chopper bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the plastic cover from
the blade.

e The blade (7b) is very sharp! Always
hold it by the upper plastic part and
handle carefully.

e Place the blade on the center pin of
the chopper bowl (7c). Press it down
and give it a turn so that it locks into
place.

e Fill the chopper with food and put on
the lid (7a).

e Align the chopper with the motor part
(3) and click together.

e To operate the chopper, switch on the
appliance. During processing, hold the
motor part with one hand and the
chopper bowl with the other.




e Always chop harder foods (e.g.
parmesan cheese) at full speed.
* When chopping is complete, unplug
and press the EasyClick release
buttons (4) to detach the motor part.
Lift the lid up. Carefully take out the
blade before pouring out the contents
of the bowl. To remove the blade,
slightly turn it then pull it off.

Caution

¢ Do not use the chopper accessory (7)

to process extremely hard foods, such

as unshelled nuts, coffee beans,

grains, or hard spices e.g. nutmeg.

Processing these foods could damage

the blades.

If using the appliance to purée hot food

ensure the liquid is not boiling. Allow

hot food to cool slightly to avoid risk of

scalding.

e Never place the chopper bowl in the
microwave oven.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as

a pancake stuffing or spread):

40 g prunes

40 g creamy honey

10 ml water (vanilla-flavoured)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes
and creamy honey.

e Chop 4 seconds at maximum speed

e Add 10 ml water (vanilla-flavoured).

e Resume chopping for another 1,5
seconds.

«hc» Recipe example: Apple blueberry

purée

30 g blueberries

Y2 small apple (approx. 70 g)

e Peel the apple and chop into small

pieces.

Place the apple in a pot with a small

amount of water.

e Steam the apple on a low heat until
soft for approximately 5 - 10 minutes.
Add the blueberries shortly before the
apple is done.

12

e Once cooled down, place the fruitin
the chopper and blend max. 30
seconds to a smooth consistency.

* Add water as needed.

Care and Cleaning (C)

e Always clean the hand blender
thoroughly after use.

e Unplug hand blender before cleaning.

e Do notimmerse the motor part (3) in

water or any other liquid. Clean with a

damp cloth only.

All other parts can be cleaned in a

dishwasher. Do not use abrasive

cleaners that could scratch the
surface.

* You may remove the anti-slip rubber
ring from the bottom of the bowl for an
extra thorough clean.

e When processing foods with high
pigment content (e.g. carrots), the
accessories may become discolored.
Wipe these parts with vegetable oil
before cleaning them.

Both the design specifications and these
user instructions are subject to change

without notice.
[ |
QI?

Do not dispose of the product in
household waste at the end of its
useful life.

Materials and accessories
coming into contact with food
conform to EEC regulation
1935/2004.



For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a
minimum guarantee period of two years.
The rights and benefits under this
guarantee are additional to your statutory
rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will
form the basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you
have access to professional help from our
team simply by calling:

02392 392333

For service in the Republic of Ireland
please call:

012475471

Braun Household undertakes within the
specified period to repair or replace any
part of the appliance, free of charge (with
the exception of any glass or porcelain-
ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;
e We are promptly informed of the
defect.
e The product is used and maintained in
accordance with the User Instructions.
e The appliance has not been altered in
any way or subjected to misuse or
repair by a person other than an
authorised service agent for Braun
Household.
No rights are given under this
guarantee to a person acquiring the
appliance second hand or for
commercial or communal use.
Any repaired or replaced appliance will
be guaranteed on these terms for the
unexpired portion of the guarantee.
The need for repair has not been
caused by insufficient aftercare or
cleaning: or damage caused by the
chemical or electrochemical effects of
water.

Under no circumstances shall the
application of this guarantee give rise to
the complete replacement of the
appliance or entitle the consumer to
damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are
confident that you will get excellent
service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE
Register now at www.braunhousehold.
co.uk

By registering we may send you from
time to time details on exclusive offers,
promotions, recipes and inside tips.
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Francais

Nos produits sont congus afin de
répondre aux plus hautes exigences en
termes de qualité, de fonctionnalité et de
design. Nous espérons que votre nouvel
appareil Braun vous apportera entiere
satisfaction.

Avant utilisation

Lisez attentivement toutes les in-
structions avant d’utiliser I’appareil.

Attention
° A Les lames sont trés cou-
pantes! Manipulez-les
avec précautions afin d’éviter
toute blessure.

* Manipulez avec beaucoup de
précaution les lames cou-
pantes lorsque vous videz le
récipient ainsi que durant son
nettoyage.

e Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes présentant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales réduites,
ou des personnes sans expeé-
rience et savoir-faire, dans la
mesure ou celles-ci sont sur-
veillées ou ont recu des ins-
tructions concernant I'utilisa-
tion de I"appareil de maniére
securisée et si elles sont
conscientes des risques éven-
tuels encourus.

® Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil.

e Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par.
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e Tenir I'appareil et son cordon
d’alimentation secteur hors de
portée des enfants.

 Toujours éteindre ou débran-
cher I'appareil lorsque laissé
sans surveillance et avant de
I’assembler, le démonter, le
nettoyer ou le ranger.

¢ Sile cordon d’alimentation est
endommageg, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un tech-
nicien du service apres-vente
ou toute autre personne
ddment qualifiée afin d’éviter
tout danger.

¢ Avant de brancher I'appareil,
bien vérifier que la tension cor-
respond a celle indiquée sous
I’appareil (bloc moteur).

e Cet appareil est concu pour un
usage domestique unique-
ment et pour traiter des quan-
tités domestiques.

¢ N'utilisez aucun des éléments
de ce produit au micro-ondes.

¢ Veuillez nettoyer toutes les
pieces avant la premiere utili-
sation ou selon le besoin,
conformément aux instruc-
tions dans la section Soin et
nettoyage.

Piéces et accessoires

1 Interrupteur: vitesse «I»
2 Interrupteur: vitesse «lI»



3 Poignée a prise confortable et boitier
du bloc-moteur

4 Boutons de dégagement facile

EasyClick

Pied mixeur

Bécher avec couvercle

Accessoire de hacheur 350 ml «<hc»

a Couvercle

b Lame hachoir

¢ Bol hachoir

d Socle antidérapant en caoutchouc

8 Spatule

~No o

Déballage

Sortez I'appareil du carton.

Retirez tous les morceaux d’emballage.
Retirez les étiquettes restantes de
I’appareil (ne retirez pas la plaque
signalétique).

Utilisation de I’appareil

Manche de mixage (A)

Le mixeur a main est votre compagnon
idéal pour préparer des sauces froides
pour I'apéritif, des sauces chaudes, des
sauces pour salade, des soupes, des
aliments pour bébés, ainsi que des
boissons, des smoothies et des
milk-shakes.

Pour un résultat parfait, utiliser la vitesse
maximale.

Assemblage et fonctionnement

e Attacher le manche de mixage (5) a la
partie moteur jusqu’a entendre un clic.
Placer le manche de mixage dans le
meélange a mixer. Puis mettre I’appareil
sous tension.

Mixer les ingrédients jusqu‘a obtenir la
consistance désirée en utilisant un
Iéger mouvement de bas en haut.
Apres utilisation, débrancher le mixeur
a main et appuyer sur les boutons de
déverrouillage EasyClick (4) pour
retirer le manche de mixage.

Avertissement

e Lors de I'utilisation de I'appareil pour
réduire un aliment chaud en purée
dans une casserole, retirer la casserole
du feu et s’assurer que le liquide n’est
pas en ébullition. Laisser I'aliment
chaud refroidir Iégerement pour éviter
tout risque de brdlure.

e Quand le mixeur plongeant ne sert
pas, ne pas le laisser dans une
casserole chaude sur la cuisiniere.

Exemple de recette: Purée pomme de

terres/carottes

200 g de carottes, épluchées et coupées

endé

200 g de pommes de terre, épluchées et

coupées en dé

1 cuillere a café d’huile végétale

e Faire bouillir les Iégumes dans I’eau et
I’huile jusqu’a ce qu’ils soient tendres.

e Réduire en purée dans le bol du
hachoir et ajuster la texture a I’aide
d’eau bouillie refroidie ou de lait
infantile traditionnel.

Accessoire de hacheur (B)

Le hachoir (7) est parfaitement adapté
pour hacher la viande, les fromages a
pate dure, les oignons, les herbes, I'alil,
les légumes, le pain, les crackers, les
fruits a coque, ainsi que pour préparer
des petites portions de purée de bébé.

Consulter le guide C — Préparation pour
connaitre les quantités maximales, les
durées recommandées et les vitesses.

La durée de fonctionnement maximale
du hachoir « hc » s’éléve a: 2 minutes
pour les grandes quantités d’ingrédients
humides, 30 secondes pour les
ingrédients secs, brilants ou durs ou les
quantités < 100 g. Interrompre
immédiatement I’opération en cas de
diminution de la vitesse du moteur et/ou
de fortes vibrations.
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Avant I'utilisation

e Couper les aliments au préalable en
petits morceaux pour qu’il soit plus
facile de les hacher.

Enlever les os, les tendons et les nerfs
de la viande pour éviter
d’endommager les lames.

S’assurer que le socle antidérapant en
caoutchouc (7d) est fixé sous le bol du
hachoir.

Assemblage et fonctionnement
e Enlever avec précaution le
protégelame en plastique.
e Lalame (7b) est trés coupante!
Toujours la tenir par la partie
supérieure en plastique et la manipuler
avec précaution.
Placer la lame sur la tige centrale du
bol du hachoir (7c). Pousser la lame
vers le bas et la faire tourner pour
qu’elle se fixe en place.
Verser I'aliment dans le hachoir, puis
mettre les couvercles (7a).
Aligner le hachoir et le bottier du
bloc-moteur (3), puis emboiter les
deux pieces ensemble.
Pour utiliser le hachoir, mettre
I’appareil sous tension. Pendant
I’utilisation du hachoir, tenir le bottier
du bloc-moteur d’une main et le bol du
hachoir de I'autre.
Toujours hacher les aliments durs (par
ex., le parmesan) a la vitesse la plus
élevée.
Quand le hachage est terminé,
débrancher I’appareil, puis appuyer
sur les EasyClick boutons de
dégagement facile (4) pour détacher
le bottier du bloc-moteur.
Soulever le couvercle. Retirer la lame
avec précaution avant de vider le
contenu du bol. Pour enlever la lame,
la tourner légérement, puis I’Gter en
tirant.

Attention
* Ne pas utiliser les accessoires de
hacheur (7) avec les lames de hacheur
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sur des aliments extrémement durs
tels que des noix non décortiquées,
des glagons, des grains de café, des
graines ou des condiments durs
comme la muscade. Ces aliments
pourraient endommager les lames.

e Sil’appareil est utilisé pour réduire en
purée des aliments chauds, s’assurer
que le liquide ne bout pas. Laisser un
peu refroidir les aliments chauds afin
d’éviter tout risque de brdlure.

e Ne jamais placer le bol du hachoir au
micro-ondes.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux au

miel (en tant que fourrage de pancake ou

40 g de pruneaux

40 g de miel crémeux

10 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Verser les pruneaux et le miel crémeux
dans le bol du hacheur «hc».

* Hachez pendant 4 secondes a vitesse

maximale.

Ajoutez 10 ml d’eau (aromatisée a la

vanille).

e Hachez de nouveau pendant 1,5
seconde supplémentaire

Exemple de recette « hc »: Purée

pommes/myrtilles

30 g de myrtilles

La moitié d’une petite pomme (environ

709)

e Eplucher la pomme et la couper en
petits morceaux.

* Mettre la pomme dans une casserole

avec une petite quantité d’eau.

La cuire a la vapeur a feu doux pendant

environ 5 a 10 minutes jusqu’a ce

qu’elle soit molle. Ajouter les myrtilles

un peu avant la fin de la cuisson de la

pomme.

Une fois les fruits refroidis, les placer

dans le hachoir et mélanger pendant

30 secondes max. jusqu’a I’obtention

d’une consistance lisse.

Ajouter de I'eau, si besoin.




Entretien et nettoyage (C)

e Toujours nettoyer soigneusement le
mixeur plongeant aprés chaque
utilisation.

Débrancher le mixeur plongeant avant
de le nettoyer.

e Ne pas immerger la partie moteur (3)
dans I'eau ou tout autre liquide. La
nettoyer a I’aide d’un chiffon humide
seulement.

Toutes les autres pieces peuvent étre
nettoyées au lave-vaisselle. Ne pas
utiliser de nettoyant abrasif qui pourrait
égratigner la surface.

La partie circulaire adhérente en
caoutchouc peut étre retirée du fond
du bol pour un nettoyage plus
approfondi.

Les aliments fortement pigmentés (par
ex., les carottes) peuvent décolorer les
accessoires. Essuyer ces pieces avec
de I’huile végétale avant de les
nettoyer.

Les caractéristiques techniques du
design ainsi que les présentes
instructions peuvent changer sans
préavis.

Ne jetez pas ce produit avec les

ordures menageres lorsqu’il est en

fin de vie. Le remettre a un centre
service agree Braun ou le deposer

dans des sites de recuperation
appropries conformement aux
reglementations locales ou nationales en
vigueur.

Les matériaux et les objets i
destinés a étre en contact Q f
avec les produits alimentaires

sont conformes aux

prescriptions du réglement
européen 1935/2004.
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Espaiiol

Nuestros productos han sido concebidos
para satisfacer los mas altos estandares
de calidad, funcionalidad y disefio.
Confiamos en que Vd. disfrute plenamente
de su nuevo pequeio electrodoméstico
Braun.

Antes de empezar

Lea atenta y enteramente el folleto de
instrucciones antes de usar la batidora.

iCuidado!
° é Las cuchillas estan muy
afiladas! Para evitar lesio-
nes, por favor maneje las cuchi-
llas con el maximo cuidado.

* Se ha de tener especial cuida-
do ala hora de manipular las
cuchillas, vaciar el recipiente o
durante la limpieza.

® | as personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas o con falta de cono-
cimientos y experiencia tam-
bién pueden hacer uso de este
dispositivo, siempre que se les
haya supervisado o proporcio-
nado instrucciones con res-
pecto a su uso de una forma
segura, y que comprendan los
peligros que este conlleva.

¢ Los ninos no deben jugar con
el aparato.

® Este dispositivo no debe ser
utilizado por nifos.

¢ Se debe mantener a los nifios
apartados del aparato y de su
cable de corriente.

18

e Siempre desenchufe 0 apague
el dispositivo cuando se le deja
desatendido y antes de
armarlo, desarmarlo, limpiarlo
0 almacenarlo.

e Si el cable de alimentacion
esta dafado, para evitar ries-
gos debe reemplazarlo el fabri-
cante, su agente de servicio 0
una persona cualificada de
modo similar.

¢ Antes de conectar el aparato a
la red, verifique que el voltaje
indicado en la base del aparato
se corresponda con el de su
hogar.

e Este aparato ha sido disefiado
exclusivamente para el uso
domeéstico y para el procesa-
miento de cantidades propias
en un hogar.

¢ No use ninguna de las piezas
en el microondas.

e Limpie todas las piezas antes
de usarlas por primera vez o
cuando se requiera siguiendo
las instrucciones de la sec-
cion Mantenimiento y lim-
pieza.

Piezas y accesorios

1 Interruptor: velocidad «I»

2 Interruptor: velocidad «II»

3 Mangoy cuerpo del motor de agarre
cémodo

4  Botones de liberacion EasyClick



Pie de la batidora

Vaso mezclador con tapa
Accesorio picador de 350 ml «hc»
a Tapa

b Hoja picadora

¢ Recipiente picador

d Anillo de goma antideslizante

8 Espatula

~No o

Desembalaje

Extraiga la unidad de la caja. Retire todas
las piezas del embalaje. Retire cualquier
etiqueta que encuentre en la unidad (no
retire la placa de caracteristicas).

Coémo usar el aparato

Brazo de batir (A)

La batidora de mano es perfecta para
preparar cremas, salsas, alifos para
ensaladas, sopas, comida infantil,
bebidas, smoothies y batidos.

Utilice la velocidad maxima para obtener
un resultado 6ptimo.

Ensamblado y funcionamiento

e Acople el brazo de batir (5) en el

cuerpo motor hasta que haga clic.

Coloque el brazo de batir en la mezcla

que se quiere batir. Encienda entonces

el dispositivo.

Mezcle los ingredientes hasta alcanzar

la consistencia adecuada con un

suave movimiento ascendente y

descendente.

e Cuando termine de usarlo, desenchufe
la batidora de mano y presione los
botones de extraccion EasyClick (4)
para desacoplar el brazo de batir.

Precaucion

e Sij utiliza el aparato para hacer puré
con comida caliente en un cazo o una
olla, retire el cazo u olla de la fuente de
calor y asegurese de que el liquido no
esté hirviendo. Deje que la comida

caliente se enfrie ligeramente para
evitar el riesgo de quemaduras.

¢ No deje que la batidora de mano se
quede en una sartén caliente sobre la
estufa cuando no esté usandose.

Ejemplo de receta: Puré de zanahoria

y patata

200 g de zanahorias, peladas y cortadas

en dados

200 g de patatas, peladas y cortadas en

dados

1 cucharadita de aceite vegetal

e Hierva las verduras en agua con el
aceite hasta que estén blandas.

e Hagalas puré en el vaso mezclador
y ajuste la consistencia con agua
hervida enfriada o con la leche que
suela tomar el bebé.

Accesorio picador (B)

La picadora (7) es perfecta para picar
carne, queso duro, cebollas, hierbas,
ajo, verduras, pan, galletas y nueces, asi
como para preparar pequefas porciones
de puré para bebés.

Consulte la Guia de Procesamiento C
para ver las cantidades maximas y los
tiempos y velocidades recomendados.

Tiempo de funcionamiento maximo para
la picadora «hc»: 2 minutos para grandes
cantidades de ingredientes humedos,

30 segundos para ingredientes secos,
muy calientes o duros o cantidades <
100 g. Si disminuye la velocidad del
motor y/o se producen fuertes
vibraciones, detenga el procesamiento
de inmediato.

Antes de usarlo

e Corte previamente los alimentos en
trozos pequenos para facilitar el
picado.

e Retire los huesos, tendones y
cartilagos de la carne para ayudar a
prevenir dafos a las cuchillas.
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e Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (7d) esté fijo en la parte
inferior del recipiente picador.

Ensamblado y funcionamiento

e Quite con cuidado la cubierta de
plastico de la cuchilla.

La cuchilla (7b) es muy afilada!
Siempre sujétela por la parte superior
de plastico y manéjela con cuidado.
Coloque la cuchilla en el eje central del
recipiente picador (7¢). Oprimalo
hacia abajo y girelo de modo que
encaje en su lugar.

Llene la picadora con comida y ponga
la tapa (7a).

Alinee la picadora con el cuerpo del
motor (3) y encajelos.

e Para accionar la picadora, encienda el
aparato. Durante el procesado,
sostenga el cuerpo del motor con una
mano y la picadora con la otra.
Siempre pique los alimentos mas
duros (por ejemplo, el queso
parmesano) a maxima velocidad.

e Cuando termine de picar, desenchufe
y pulse los botones de liberacion
EasyClick (4) para separar el cuerpo
del motor.

Levante la tapa. Saque
cuidadosamente la cuchilla antes de
verter el contenido del recipiente. Para
quitar la cuchilla, girela ligeramente y
tire de ella.

Precaucion

e No utilice los accesorios de picadora
(7) con cuchillas de picar para
procesar alimentos extremadamente
duros, como nueces con cascara,
cubitos de hielo, granos de caféy
otros granos o especias duras como la
nuez moscada. El procesamiento de
estos alimentos podria danar las
cuchillas.

Si utiliza el aparato para hacer puré
con alimentos calientes, asegurese de
que el liquido no esté hirviendo. Deje
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que los alimentos se enfrien un poco
para evitar el riesgo de quemaduras.

e Nunca coloque el recipiente picador
en el horno de microondas.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas

con miel (como relleno o para untar en

tortitas):

40 g de ciruelas pasas

40 g de miel cremosa

10 ml de agua (sabor vainilla)

e Coloque las ciruelas y la miel cremosa
en el recipiente de la picadora «hc».

e Triture durante 4 segundos a maxima
velocidad.

e Afiada 10 ml de agua (sabor vainilla).

e Triture durante otros 1,5 segundos.

Ejemplo de receta «hc»: Puré de

manzana y arandanos

30 g de arandanos

2 manzana pequefa (aprox. 70 g)

* Pele la manzanay cortela en trozos
pequenos.

e Cologue la manzana en un cazo con
una pequena cantidad de agua.

e Cuezaafuegolentoentre 5y 10
minutos hasta que se ablande. Ahada
los arandanos un poco antes de que la
manzana esté hecha.

e Una vez fria, coloque la fruta en la
picadora y mezcle hasta que adquiera
una consistencia suave, 30 segundos
COmMo Maximo.

e Aflada agua en caso necesario.

Cuidado y limpieza (C)

e Siempre limpie bien la batidora de
mano después de usarla.

e Desenchufe la batidora de mano antes
de limpiarla.

e No sumerja la parte del motor (3) en
agua ni en ningun otro liquido. Limpiela
solamente con un pafio humedo.

e Todas las demas piezas pueden
lavarse en un lavavajillas. No use



limpiadores abrasivos que pudieran

arafar la superficie.

Es posible que tenga que retirar el

anillo de goma antideslizante del fondo

del recipiente para lograr una limpieza
exhaustiva.

e Cuando procese alimentos con alto
contenido en pigmentos (por ej.
zanahorias), los accesorios se pueden
decolorar. Pase un pafio con aceite
vegetal sobre estas piezas antes de
limpiarlas.

Tanto las especificaciones de diseno del
producto como estas instrucciones para
el usuario estan sujetas a cambios sin
aviso.

en un Centro de Servicio Tecnico
Braun o en los correspondientes
puntos de recogida que existan
en su pais.

La licuadora podra depositarse E
|

Los materiales y objetos [
destinados a entrar en contacto

con alimentos cumplen las
disposiciones del Reglamento

europeo 1935/2004.
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Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos
para alcancar os mais elevados padroes
de qualidade, funcionalidade e design.
Esperamos que desfrute em pleno do
seu novo aparelho Braun.

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela
primeira vez, leia atenta e cuidadosa-
mente as instrucdes de utilizacao.

Atencao
° A As laminas sao muito
:=®) afiadas! Para evitar feri-
mentos, manuseie as laminas
com 0 maximo cuidado.

® Deve-se ter cuidado ao manu-
sear as laminas cortantes afia-
das, ao esvaziaratacae
durante a limpeza.

e Este aparelho pode ser usado
por pessoas com limitacoes
fisicas, sensoriais ou mentais
ou sem experiéncia e conheci-
mentos, se supervisionadas
ou instruidas quanto ao uso
seguro do aparelho e caso
compreendam 0S perigos
envolvidos.

* Nao deixe que criancas brin-
guem com o aparelho.

e Este aparelho nao deve ser
usado por criangas.

* N&o deixe que criangas se
aproximem do aparelho e do
cabo de alimentagdo do
mesmo.
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® Desligue sempre o0 cabo de
alimentacdo ou o aparelho
quando este for deixado sem
vigilancia e antes de o montar,
desmontar, limpar ou armaze-
nar.

* Em caso de dano, o cabo de
alimentacdo tem de ser substi-
tuido pelo fabricante, por um
seu agente de assisténcia
técnica ou por uma pessoa
igualmente qualificada com
vista a evitar potenciais peri-
gos.

¢ Antes de conectar o aparelho
a corrente, verifique se a volta-
gem indicada na base do apa-
relho corresponde a do seu lar.

e Este aparelho foi concebido
apenas para uso domestico e
para processar quantidades
domeésticas normais.

* N3o utilize nenhuma peca no
micro-ondas.

* Limpe todas as pecas antes
da primeira utilizagao ou con-
forme necessario, seguindo
as instrucdes na secgao
«Cuidados e limpeza».

Pecas e acessorios

Interruptor Ligar: velocidade «I»
Interruptor Ligar: velocidade «lI»
Peca do motor

Botdes de libertacao EasyClick
Pé da varinha

aprownN =



6 Copo com tampa
7 Acessorio picador de 350 ml «<hc»
a Tampa
b Lamina picadora
¢ Recipiente picador
d Anel de borracha antiderrapante
8 Espatula

Desembalar

Retire a unidade para fora da caixa.
Retire todas as pecas da embalagem.
Remova as etiquetas que possam existir
na unidade (ndo remova a placa
identificativa).

Como utilizar o aparelho

Eixo de mistura (A)

A varinha magica adequa-se
perfeitamente a preparacéo de pastas,
molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como
bebidas, smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Montagem € operacao
* Encaixe o eixo de mistura (5) na peca
do motor até fazer clique.
e Cologue o eixo de mistura na mistura a
misturar. Entao, ligue o aparelho.
Misture os ingredientes até obter a
consisténcia pretendida com um suave
movimento ascendente e
descendente.
ApOs a utilizacdo, desconecte a
varinha magica da tomada e pressione
os botdes de libertagdo EasyClick (4)
para desencaixar o eixo de mistura.

Atencao

e Se usar o aparelho para reduzir a puré
alimentos quentes num tacho ou
panela, retire-o da fonte de calor e
certifiqgue-se de que o liquido ndo esta
a ferver. Deixe os alimentos quentes

arrefecerem ligeiramente, a fim de
evitar o risco de escaldadura.

e Nao deixe a varinha magica pousada
numa cacarola quente na placa
quando nao estiver a ser usada.

Exemplo de receita: Puré de cenoura

e batata

200 g de cenouras, descascadas

e cortadas em cubos

200 g de batatas, descascadas

e cortadas em cubos

1 c.c. de 6leo vegetal

e Coza os legumes em agua e 6leo até
ficarem tenros.

e Reduza a puré no copo € ajuste
a textura com agua fervida arrefecida
ou o leite habitual do bebé.

Acessorio picador (B)

O picador (7) é perfeitamente adequado
para picar carne, queijo duro, cebolas,
ervas aromaticas, alho, legumes, pao,
bolachas e frutas de cascarija e para
preparar pequenas porcoes de puré para
bebés.

Consulte no Guia de processamento C
as quantidades maximas, as velocidades
e os tempos recomendados.

Tempo de operagdo maximo para o
picador «hc»: 2 minutos para grandes
quantidades de ingredientes humidos,
30 segundos para ingredientes secos,
quentes ou duros ou quantidades

< 100 g. Pare imediatamente de
processar quando a velocidade do motor
diminuir e/ou ocorrerem vibracoes
fortes.

Antes da utilizacdo

e Corte previamente os alimentos em
pedacos pequenos para picar mais
facilmente.

¢ Remova 0sso0s, tendoes e cartilagens
da carne para ajudar a evitar danos
nas laminas.
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® Assegure que o anel de borracha
antiderrapante (7d) esta encaixado no
fundo do recipiente picador.

Montagem e operacao

¢ Remova cuidadosamente a cobertura
de plastico da lamina.

Alamina (7b) & muito afiada! Segure-a
sempre pela parte superior de plastico
e manuseie-a

Cologue a lamina no pino central do
recipiente picador (7c). Pressione-a
para baixo e gire-a de forma a engatar.
Introduza alimentos no picador e
coloque a tampa (7a).

Alinhe o picador com a peca do motor
(3) e encaixe-os.

e Para operar o picador, ligue o
aparelho. Durante o processamento,
segure a peca do motor com uma mao
€ o recipiente picador com a outra.
Pique sempre os alimentos mais duros
(p. ex. queijo parmesao) a velocidade
maxima.

e Quando tiver terminado de picar,
desconecte da tomada e pressione os
botdes de libertacao EasyClick (4)
para desencaixar a peca do motor.
Levante a tampa. Retire
cuidadosamente a lamina antes de
vazar o conteudo do recipiente. Para
retirar a lamina, gire-a ligeiramente e
depois puxe-a para fora.

Atencéao

e Nao use 0s acessorios picadores (7)
com laminas picadoras para processar
alimentos extremamente duros, como
frutas de casca rija com casca, cubos
de gelo, graos de café, graos ou
especiarias duras como, p. ex.,
nozmoscada. O processamento
destes alimentos poderia danificar as
laminas.

Se utilizar o aparelho para reduzir a
puré alimentos quentes, assegure que
o liquido nao esta a ferver. Deixe 0s
alimentos quentes arrefecerem
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ligeiramente, a fim de evitar o risco de
escaldadura.

e Nunca coloque 0s recipientes
picadores no forno de micro-ondas.

Exemplo de receita para «<hc»: Ameixas

secas com mel (como recheio ou

cobertura de panquecas):

40 g de ameixas secas

40 g de mel cremoso

10 ml de agua (com aroma de baunilha)

e Cologue as ameixas secas e o mel
cremoso no recipiente picador «hc».

e Pique durante 4 segundos na
velocidade maxima.

e Adicione 10 ml de agua (com aroma de
baunilha).

e Volte a picar durante mais 1,5
segundos.

Exemplo de receita para «hc»: Puré de

maca e mirtilos

30 g de mirtilos

Y2 maca pequena (aprox. 70 g)

e Descasque a maca e corte em
pedacos pequenos.

¢ Coloque a maca numa panela com
uma pequena quantidade de agua.

e Escalde a maca em lume brando até
ficar macia, por aproximadamente
5-10 minutos. Adicione os mirtilos
pouco antes da maca ficar pronta.

e Quando tiver arrefecido, coloque a
fruta no picador e misture, no max.,
durante 30 segundos, até ficar com
uma consisténcia suave.

e Adicione agua conforme necessario.

Cuidados e limpeza (C)

e Limpe sempre minuciosamente a
varinha magica apos a utilizacao.

e Desconecte a varinha magica da
tomada antes de a limpar.

* Nao submerja a peca do motor (3) em
agua ou qualquer outro liquido. Limpe
apenas com um pano humido.



* Todas as restantes pecas podem ser
lavadas numa maquina de lavar loiga.
N&o use produtos de limpeza
abrasivos que possam riscar a
superficie.

e Pode remover o anel de borracha
antiderrapante do fundo do recipiente
para uma limpeza rigorosa adicional.

® Ao processar alimentos com elevado
teor de pigmentos (p. ex. cenouras),
0s acessorios podem ficar
manchados. Passe 0leo vegetal
nessas pecas antes de limpa-las por
completo.

Tanto as especificacoes de design como
estas instrucoes de utilizacao estao
sujeitas a alteracdes sem aviso prévio.

Nao elimine o produto no lixo

doméstico no fim da sua vida util.

A eliminacao pode ser efetuada —
num Centro de Assisténcia da

Braun ou em pontos de recolha
adequados disponiveis no seu pais.

Os materiais e 0s objetos i
destinados ao contacto com

produtos alimenticios estao

em conformidade com as

prescricoes do regulamento

Europeu 1935/2004.
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Italiano

I nostri prodotti sono progettati per
soddisfare gli standard piu elevati in
termini di qualita, funzionalita e design.
Ci auguriamo che I’elettrodomestico
Braun soddisfi appieno le vostre
esigenze.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere
attentamente e interamente le
istruzioni.

Attenzione
° A Le lame sono molto affi-
liate! Per evitare lesioni,
Si prega di maneggiare le lame
con cautela.

* Maneggiare con cura le lame
affilate, prestare attenzione
durante le operazioni di svuo-
tamento della ciotola e la puli-
Zia.

¢ Questo dispositivo pud essere
utilizzato da persone con
ridotte capacita fisiche, senso-
riali o mentali o prive di espe-
rienza e conoscenza, se sorve-
gliate o istruite su come
utilizzare il dispositivo in modo
sicuro e se prendono cono-
scenza die rischi implicati.

* | bambini non devono giocare
con I'apparecchio.

* | bambini non devono utilizzare
questo dispositivo.

* | bambini devono essere tenuti
lontani dall’apparecchio e dal
cavo direte.
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e Staccare sempre I'apparec-
chio dall’alimentazione o spe-
gnerlo quando lo si lascia incu-
stodito e prima di montaggio,
smontaggio, pulizia, conserva-
zione.

¢ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere
sostituito dal fabbricante, dal
suo agente addetto all’assi-
stenza o da altre persone simil-
mente qualificate al fine di evi-
tare pericoli.

e Assicuratevi che il voltaggio del
vostro impianto elettrico corri-
sponda
a quello stampato sul fondo
del prodotto.

e [‘apparecchio é stato proget-
tato solo per I'utilizzo a casa e
per processare quantita per la
casa.

* Non utilizzare le parti di questo
apparecchio nel forno a
microonde.

e Si prega di pulire tutte le parti
precedentemente al primo
utilizzo o come richiesto, se-
guendo le istruzioni nella se-
zione Manutenzione e Pulizia.

Parti e accessori

1 Tasto acceso velocita «I»
2 Tasto acceso velocita «II»
3 Corpo motore



Tasti di rilascio EasyClick

Gambo frullatore

Bicchiere graduato con coperchio
Tritatutto da 350 ml «<hc»

a Coperchio

b Lama tritatutto

¢ Recipiente tritatutto

d Anello in gomma anti-scivolo

8 Spatola

~No o b~

Disimballaggio

Prelevare I’'unita dalla confezione.
Rimuovere tutte le parti dell’imballaggio.
Rimuovere eventuali etichette presenti
sull’unita (non rimuovere la targhetta
dati).

Come utilizzare I’apparecchio

Asta di miscelazione (A)

Il frullatore a immersione & ideale per
preparare salse, sughi, condimenti per
insalata, zuppe, omogeneizzati e anche
per cocktail, frappé e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare
la velocita massima.

Montaggio e funzionamento

* Fissare I’asta di miscelazione (5) al
corpo motore fino allo scatto.

e Posizionare I’asta di miscelazione
nell’impasto da miscelare. Accendere
quindi 'apparecchio.

e Miscelare gli ingredienti fino a
raggiungere la consistenza desiderata
con un leggero movimento dall’alto al
basso.

e Dopo I'utilizzo, scollegare il frullatore a
immersione e premere i tasti di rilascio
EasyClick (4) per staccare I’asta di
miscelazione.

Attenzione

e Se si utilizza I'apparecchio per passare
i cibi caldi in una padella o in una
pentola, rimuovere quest’ultima dalla

fonte di calore e accertarsi di non
portare il liquido ad ebollizione.
Lasciare raffreddare lentamente i cibi
caldi per evitare il rischio di scottature.

e Non lasciare il frullatore a immersione
in una pentola calda sul piano di
cottura quando non in uso.

Esempio di ricetta: Puré di carote e

patate

200 g di carote, sbucciate e tagliate

a cubetti

200 g di patate, sbucciate e tagliate

a cubetti

1 cucchiaino di olio vegetale

e Cuocere le verdure in acqua e olio
finché non risultano morbide.

e Passare nel bicchiere e aggiungere
I‘acqua di cottura raffreddata o il latte
per bambini fino a raggiungere la
consistenza desiderata.

Tritatutto (B)

Il tritatutto (7) € ideale per tritare carne,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe,
aglio, verdure, pane, cracker, noci e per
preparare piccole porzioni di pure per
bambini.

Fare riferimento alla Guida alla
lavorazione C per le quantita massime,
i tempi e le velocita raccomandate.

Massima durata di funzionamento per

il tritatutto «<hc»: 2 minuti per grandi
quantita di ingredienti liquidi, 30 secondi
per ingredienti secchi, bollenti o duri o
quantita < 100 g. Interrompere subito la
lavorazione se la velocita del motore
diminuisce e/o si verificano forti
vibrazioni.

Prima dell’utilizzo

¢ |Innanzitutto tagliare i cibi in piccoli
pezzi per tritare con maggiore facilita.

e Rimuovere ossi, tendini e cartilagini
dalla carne per prevenire danni alle
lame.
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e Accertarsi che I’anello in gomma
anti-scivolo (7d) sia fissato sul fondo
del recipiente tritatutto.

Montaggio e funzionamento

e Rimuovere con cautela la copertura di
plastica dalla lama.

La lama (7b) € molto affiliata!
Maneggiarla sempre con cautela
tenendola dalla parte superiore in
plastica.

Posizionare la lama sul perno al centro
del recipiente tritatutto (7c). Premere
la lama verso il basso e ruotarla per
bloccarla in posizione.

Riempire il tritatutto con il cibo e
mettere il coperchio (7a).

Allineare il tritatutto con il corpo
motore (3) e agganciare le due parti
fino allo scatto.

Accendere I'apparecchio per utilizzare
il tritatutto. Durante la lavorazione,
tenere il corpo motore con una mano e
il recipiente tritatutto con I’altra mano.
Tritare sempre i cibi solidi (p.e. il
parmigiano) alla massima velocita.
Quando la tritatura & completata,
scollegare e premere i tasti di rilascio
EasyClick (4) per staccare il corpo
motore.

Sollevare il coperchio. Estrarre la lama
con cautela prima di versare il
contenuto del recipiente. Per
rimuovere la lama, ruotarla
leggermente e tirarla.

Attenzione

e Non usare i tritatutto (7) con le lame
tritatutto per lavorare cibi molto duri
come noci non sbucciate, cubetti di
ghiaccio, chicchi di caffé, cereali o
spezie dure come la noce moscata. La
lavorazione di questi cibi puo
danneggiare le lame.

Se si utilizza I'apparecchio per passare
i cibi caldi, accertarsi di non portare il
liquido ad ebollizione. Lasciare
raffreddare lentamente i cibi caldi per
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impedire il rischio di scottature.
e Non mettere mai i recipienti tritatutto
nel forno a microonde.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne

secche con miele (come farcitura per

pancake o da spalmare):

40 g di prugne secche

40 g di miele cremoso

10 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)

* Riempire il recipiente tritatutto «<hc»
con prugne secche e miele cremoso.

e Tritare per 4 secondi a massima
velocita.

e Aggiungere 10 ml di acqua
(aromatizzata alla vaniglia).

e Tritare per altri 1,5 secondi.

Esempio di ricetta con «hc»: Pure di mele

e mirtilli

30 g di mirtilli

2 mela piccola (ca. 70 g)

e Sbucciare la mela e tagliarla a
pezzettini.

e Trasferire la mela in una pentola con un
po’ d‘acqua.

e Cuocere al vapore la mela a fiamma
bassa per circa 5 - 10 minuti finché
non risulta morbida. A cottura quasi
terminata, aggiungere i mirtilli.

e |asciar raffreddare, quindi trasferire la
frutta nel tritatutto e miscelare per
max. 30 secondi fino ad ottenere una
consistenza omogenea.

e Aggiungere dell‘acqua secondo
necessita.

Cura e pulizia (C)

e Dopo I'uso pulire sempre
accuratamente il frullatore a
immersione.

e Prima della pulizia scollegare il
frullatore a immersione.

e Non immergere il corpo motore (3)
nell’acqua o in altri liquidi. Pulire solo



con un panno umido.

Tutte le altre parti possono essere
lavate in lavastoviglie. Non utilizzare
detergenti abrasivi che possono
graffiare la superficie.

Tutte le altre parti possono essere
lavate in lavastoviglie. Non utilizzare
detergenti abrasivi che possono
graffiare la superficie.

Durante la lavorazione di cibi ad alta
concentrazione di pigmento (ad es.
carote), gli accessori possono
cambiare colore. Strofinare queste
parti con olio vegetale prima di pulirle.

Le specifiche di progettazione e le
presenti istruzioni d’uso sono soggette a
modifica senza preawiso.

Non smaltire il prodotto insieme

ai rifiuti domestici quando non piu
necessario. Il prodotto pud essere
smaltito presso un centro di
assistenza Braun o un centro di raccolta
adatto del proprio paese.

I materiali e gli oggetti destinati [
al contatto con prodotti
alimentari sono conformi alle

prescrizioni del regolamento
Europeo 1935/2004.
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te
voldoen aan de hoogste kwaliteits-
standaard, functionaliteit en ontwerp.
We hopen dat u heel erg zult genieten
van uw nieuwe Braun.

Vo6or gebruik

Lees de handleiding voordat u het
apparaat in gebruik neemt in zijn
geheel zorgvuldig door.

Waarschuwing:
o é De messen zijn uiterst
scherp! Om letsels te

vermijden moeten de messen
zeer voorzichtig gehanteerd
worden.

® Er moet voorzichtig te werk
worden gegaan bij de hante-
ring van scherpe snijmessen,
de lediging van de kom en tij-
dens de reiniging.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door personen met
verminderde fysieke, zintuig-
lijke of mentale vermogens of
een gebrek aan ervaring en
kennis tenzij onder speciaal
toezicht of wanneer ze werden
geinstrueerd in het veilige
gebruik van het toestel en ten-
zij ze de ermee verbonden
risico’s kennen.

e Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door kinderen.

30

e Kinderen moeten uit de buurt
worden gehouden van het
apparaat en zijn netsnoer.

¢ Ontkoppel of schakel het toe-
stel altijd uit wanneer u het
alleen laat en voor het gemon-
teerd, gedemonteerd, gerei-
nigd of weggeborgen wordt.

¢ Als het netsnoer beschadigd is,
moet het vervangen worden
door de fabrikant, diens onder-
houdsvertegenwoordiger of
personen met vergelijkbare
kwalificaties om gevaarlijke
situaties te voorkomen.

e Controleer, voordat u de stek-
ker in het stopcontact steekt,
of het voltage van het stopcon-
tact overeenkomt met het vol-
tage dat staat vermeld op de
onderkant van het apparaat.

¢ Het apparaat is enkel ontwor-
pen voor huishoudelijk gebruik
en voor het verwerken van
huishoudelijke hoeveelheden.

¢ Gebruik geen van de onderde-
len in de magnetron.

* Reinig alle onderdelen voor
het eerste gebruik of wanneer
nodig, volgens de instructies
in de rubriek «Onderhoud en
reiniging».



Onderdelen en
accessoires

Aanknop: snelheid «I»
Aanknop: snelheid «lI»
Motordeel
EasyClick-vrijgaveknoppen
Blendervoet

Beker met deksel

350 ml hakaccessoire «hc»
a Deksel

b Hakmes

¢ Hakkom

d Slipvrije rubberring

8 Spatel

~NOoO O~ WN =

Uitpakken

Neem de eenheid uit de doos. Verwijder
alle stukken van de verpakking.
Verwijder eventuele etiketten op de
eenheid (zonder het typeplaatje weg te
halen).

Hoe gebruikt u het toestel

Staafmixervoet (A)

De staafmixer is ideaal voor het bereiden
van dips, sauzen, dressings, soepen,
babyvoeding, drankjes, smoothies en
milkshakes. Voor optimale resultaten
gebruikt u de hoogste snelheid.

Montage en bediening

¢ Maak de staafmixervoet (5) vast aan
de motor tot hij vastklikt.

Zet de staafmixervoet in het te pureren
mengsel. Zet het toestel dan aan.
Pureer de ingrediénten met een zachte
beweging omhoog en omlaag tot de
gewenste consistentie is bereikt.

Trek na gebruik de stekker uit en druk
op de EasyClick-vrijgaveknoppen (4)
om de staafmixervoet los te maken.

Opgelet
¢ [ndien u het toestel gebruikt om puree

te maken van warm eten in een pan of

pot, haal de pan of pot dan van het
vuur en let erop dat de vloeistof niet
kookt. Laat warm voedsel licht
afkoelen om brandwonden te
voorkomen.

e |aat de staafmixer niet in een warme
pan op het vuur zitten wanneer u hem
niet gebruikt.

Voorbeeld van een recept: Wortel-

aardappelpuree

200 g wortels, geschild en gesneden in

blokjes

200 g aardappelen, geschild en

gesneden in blokjes

1 tl plantaardige olie

e Breng de groenten in water en olie aan
de kook tot ze mals zijn.

e Maak er een puree van in de beker en
pas de textuur aan met afgekoeld
kookwater of de melk die de baby
gewoonlijk drinkt.

Hakmolen (B)

De hakker (7) is ideaal geschikt voor het
hakken van vlees, harde kaas, uien,
specerijen, look, groenten, brood,
crackers en noten, en voor het bereiden
van kleine porties puree voor baby's.

Raadpleeg bereidingsgids C voor
maximale hoeveelheden, aanbevolen
tijlden en snelheden.

Maximale werkingstijd voor de

«hc» hakker: 2 minuten voor grote
hoeveelheden natte ingrediénten,

30 seconden voor droge, hete of harde
ingrediénten of hoeveelheden < 100 g.
Stop de bereiding onmiddellijk wanneer
de motorsnelheid verlaagt en/of er
sterke trillingen plaatsvinden.

Voor gebruik
e Snijd het voedsel vooraf in kleine

stukjes om eenvoudiger te hakken.
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* Verwijder botten, pezen en kraakbeen
van vlees om schade aan de messen te
voorkomen.

e Controleer of de slipvrije rubberring
(7d) is vastgemaakt aan de onderzijde
van de hakkom.

Montage en bediening

e Verwijder voorzichtig de plastic

afdekking van het mes.

Het mes (7b) is erg scherp! Houd het

altijd vast aan het plastic deel

bovenaan en hanteer het voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de

hakkom (7c). Duw het omlaag en draai

het zodat het vastklikt.

Vul de hakmolen met voedsel en zet

het deksel (7a) erop.

Breng de hakmolen op één lijn met het

motordeel (3) en klik samen.

e Om de hakmolen te bedienen zet u het
toestel aan. Tijdens de bereiding houdt
u het motordeel met een hand vast en
de hakkom met de andere hand.

e Hak harder voedsel (bijv. Parmezaanse

kaas) altijd met maximale snelheid.

Trek na het hakken de stekker uit en

druk op de EasyClick-vrijgaveknoppen

(4) om het motordeel los te maken.

Til het deksel op. Haal het mes er

voorzichtig uit voordat u de inhoud van

de kom uitgiet. Om het mes te

verwijderen, draait u er voorzichtig aan

en dan trekt u het los.

Opgelet
e Gebruik de hakmolens(7) met

hakmessen niet om extreem hard
voedsel te verwerken, zoals noten in
de schaal, ijsblokjes, koffiebonen,
granen of harde specerijen zoals
nootmuskaat. Het verwerken van deze
voedingsmiddelen kan de messen
beschadigen.

Indien u het apparaat gebruikt om
puree te maken van warm voedsel, let
er dan op dat de vloeistof niet kookt.
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Laat warm voedsel licht afkoelen om
brandwonden te voorkomen.

e Zet de hakkommen nooit in de
magnetronoven.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen

met honing (als vulling voor

pannenkoeken of smeersel):

40 g pruimen

40 g romige honing

10 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «hc» hakkom met de pruimen en
romige honing.

e Hak gedurende 4 seconden op
maximale snelheid.

e Voeg 10 ml water (met vanillesmaak)
toe.

e Hak opnieuw gedurende 1,5 seconde.

«hc» Voorbeeld van een recept: Appel-

bosbespuree

30 g bosbessen

2 kleine appel (ca. 70 g)

e Schil de appel en snijd hem in kleine
stukjes.

e Doe de appel in een pot met een kleine
hoeveelheid water.

e Stoom de appel op een laag vuur
gedurende ongeveer 5 - 10 minuten tot
hij mals is. Even voordat de appel gaar
is, voegt u de bosbessen toe.

¢ Na het afkoelen doet u het fruit in de
hakker en mengt u max. 30 seconden
tot u een smeuige consistentie krijgt.

* Voeg zo nodig water toe.

Verzorging en reiniging (C)

e Reinig de staafmixer altijd grondig na
gebruik.

e Trek de stekker uit het stopcontact
VOOr reiniging.

e Dompel het motordeel (3) niet onder in
water of andere vloeistoffen. Veeg ze
enkel schoon met een vochtige doek.

e Alle andere onderdelen kunnen
worden gereinigd in een vaatwasser.



Gebruik geen agressieve reinigings-
middelen die het oppervlak kunnen
krassen.

Alle andere onderdelen kunnen

worden gereinigd in een vaatwasser.

Gebruik geen agressieve reinigings-

middelen die het opperviak kunnen

krassen.

e Wanneer voedsel wordt verwerkt met
hoger pigmentgehalte (bijv. wortels),
kunnen de accessoires gaan
verkleuren. Veeg deze onderdelen
schoon met plantaardige olie voordat
u ze reinigt.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze
gebruiksaanwijzing kunnen zonder
voorafgaande kennisgeving worden
gewijzigd.

Gooi het product niet bij het huis-
houdelijk afval aan het eind van zijn
levensduur. Breng het voor —
verwijdering naar een Service-

centrum van Braun of naar een geschikt
inzamelpunt in uw land.

De materialen en voorwerpen 1l
bestemd om in aanraking te
komen met levensmiddelen, zijn

conform met de voorschriften
van de Europese richtlijn 1935/2004.
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Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde
de starste krav med hensyn til kvalitet,
funktionalitet og design. Vi haber, du vil
fa stor gleede af dit nye apparat fra
Braun.

For ibrugtagning

Laes venligst instruktionerne grundigt
og fuldstaendigt inden brug af
apparatet.

Bemaerk

° Knivene er meget
skarpe! For at undga

skader skal knivene
handteres yderst forsigtigt.

o Var forsiktig nar du hanterar de
vassa knivarna, nar du tommer
skalen och nar du rengor
apparaten.

o Dette apparat kan benyttes af
personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller men-
tale evner, eller mangel pa
erfaring, hvis de er under
opsyn eller har modtaget
instruktion i brugen af appara-
tet pa en sikker made og har
forstaet de involverede farer.

® Bgrn ma ikke lege med appa-
ratet.

* Dette apparat ma ikke benyttes
af barn.

® Bgrn skal holdes veek fra appa-
ratet og dets stramkabel.

* Treek altid stikket ud eller sluk
for apparatet, nar det er uden
opsyn og far det samles,
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skilles ad, rengares eller stilles
til opbevaring.

* Hvis netledningen er beskadi-
get, skal den udskiftes af pro-
ducenten eller dennes service-
veerksted eller af en kvalificeret
fagmand for at undga enhver
risiko.

e Kontroller fgr brug, at speen-
dingen pa lysnettet svarer til
spaendingsangivelsen i bunden
af apparatet.

e Dette apparat er designet til
brug i husholdningen og til
maengder som normalt indgar i
en husholdning.

* Ingen af delene ma anvendes i
mikroovn.

¢ Renger alle dele far farste
brug eller efter behov ved at
falge anvisningerne i afsnittet
om pleje og rengaring.

Dele og tilbehor

Teaend-knap: hastighed «I»
Taend-knap: hastighed «lI»
Motordel

EasyClick frigarelsesknapper
Blenderskaft

Baeger med lag

350 ml hakketilbehgr «hc»
alag

b Hakkeknive

¢ Hakkeskal

d Anti-slip gummiring

8 Spartel

~NOoOohWN =




Udpakning

Tag enheden ud af kartonen. Fjern alle
emballagestykker. Fjern eventuelt
resterende etiketter pa enheden (fjern
ikke typeskiltet).

Sadan bruges apparatet

Blenderskaft (A)

Stavblenderen er perfekt egnet til
tilberedning af dips, saucer,
salatdressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste
hastighed.

Samling og betjening

e Sat blenderakslen (5) pa motordelen,
indtil den klikker pa plads.

Saet blenderakslen i den blanding, der
skal blendes. Teend sa for apparatet.
Ingredienserne blendes til den
gnskede konsistens ved at lave en
forsigtig bevaegelse op og ned.

Efter brug slukkes der for
handblenderen og trykkes pa
EasyClick-oplasningsknapperne (4)
for at frigare blenderakslen.

Forsigtig
e Hvis apparatet bruges til at purere

varm mad i en saucegryde eller gryde,
tag saucegryden eller gryden fra
varmekilden og sgrg for, at veesken
ikke koger. Lad varm mad kgle en
smule for at undga risiko for skoldning.
Lad ikke handblenderen sta i en varm
gryde pa kogepladen, nar den ikke er i
brug.

Opskriftseksempel: Puré med gulerod og

kartoffel

200 g gulergdder, skraellede og skaret i
terninger

200 g kartofler, skreellede og skaret i
terninger

1 tsk vegetabilsk olie

e Kog grgntsagerne i vand og olie, indtil
de er mgre.

e Puréribeegeret og tilpas teksturen
med kogt, afkglet vand eller babyens
saedvanlige meelk.

Hakketilbeher (B)

Hakkeren (7) egner sig perfekt til at
hakke kgd, hard ost, lgg, urter, hvidlag,
grgntsager, brad, kiks, ngdder og til at
tilberede sma portioner babypuré.

Der henvises til tilberedningsguide C for
maksimummeaengder, anbefalede tider
og hastigheder.

Maksimal karetid for «<hc» hakkeren:

2 minutter til store maengder vade
ingredienser, 30 sekunder til tarre, hede
eller harde ingredienser eller maengder,
der er < 100g. Stands tilberedningen
med det samme, nar motorhastigheden
daler og/eller.

For brugen
e Skeer maden ud i sma stykker, sa de er

lettere at hakke.

e Fjern eventuelle knogler, sener og
brusk fra kedet for at undga skader pa
knivene.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (7d)
er fastgjort til bunden af hakkeskalen.

Samling og betjening

e Fjern forsigtigt plastikcoveret fra
kniven.

e Kniven (7b) er meget skarp! Hold altid i
den gverste plastikdel og handtér den
med forsigtighed.

e Anbring kniven pa hakkeskalens
midterstift (7c). Tryk den ned og giv
den et drej, sa den lases pa plads.

¢ Fyld hakkeren med mad og seet laget
pa (7a).

e Justér hakkeren ind med motordelen
(3) og klik dem sammen.
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e For at kgre med hakkeren teendes der
for apparatet. Under tilberedningen
holdes motordelen med den ene hand
og hakkeskalen med den anden.

Hak altid hardere fadevarer (f.eks.
parmesanost) ved fuld hastighed.

e Nar hakningen er fuldfert, traekkes
stikket ud og der trykkes pa EasyClick-
frigagrelsesknapperne (4) for at lgsne
motordelen.

Laft laget op. Tag forsigtigt kniven ud,
for indholdet heeldes ud af skalen. For
at fijerne kniven, drej den lidt, traek den
sa af.

Forsigtig
e Brug ikke hakketilbehgret (7) med

hakkeknivene til at tilberede ekstremt
harde fgdevarer, sdsom udbeelgede
ngdder, isterninger, kaffebgnner, korn,
eller harde krydderier f.eks.
muskatnad. Tilberedning af disse
fgdevarer kan skade knivene.

Hvis du bruger apparatet til at purere
varm mad, sgrg for, at vaesken ikke
koger. Lad varm mad kgle en smule af
for at undga risiko for skoldning.

Saet aldrig hakkeskalene i
mikrobglgeovnen.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker

(som pandekagefyld eller paleeg):

40 g svesker

40 g cremet honning

10 ml vand (med vanillesmag

e Fyld «hc» skalen med svesker og
cremet honning.

e Hak i 4 sekunder ved maksimal
hastighed.

e Tilsaet 10 ml vand (med vanillesmag).

e Gentag hakningi 1,5 sekunder.

«hc» Opskriftseksempel: Puré med aeble

og blabaer

30 g blabeer

Y lille eeble (ca. 70 g)

e Skreel eeblet og hak det i sma stykker.

e Laeg aebletien gryde med en lille
smule vand.
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e Damp abletved lavvarmeica. 5 -
10 minutter, indtil det er bladt. Tilsaet
blabeerrene kort far aeblet er feerdigt.

e Nar det hele er kglet ned, skal frugten
laegges i hakkeren og blendes maks.
30 sekunder til en jeevn konsistens.

e Tilsaet vand efter behov.

Pleje og rengering (C)

¢ Renger altid handblenderen grundigt
efter brugen.

e Traek handblenderen ud af

stikkontakten fgr rengaring.

Nedsaenk ikke motordelen (3) i vand

eller anden veeske. Renggr kun med

en fugtig klud.

Alle andre dele kan vaskes i

opvaskemaskine. Brug ikke slibende

renggringsmidler, der kan ridse

overfladen.

Alle andre dele kan vaskes i opvaske-

maskine. Brug ikke slibende

renggringsmidler, der kann ridse

overfladen.

Ved tilberedning af madvarer med hgjt

pigmentindhold (f.eks. gulergdder)

kan tilbehgret blive misfarvet. Aftgr

disse dele med vegetabilsk olie, for de

rengares.

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan aendres uden
varsel.

Bortskaf ikke apparatet som
husholdningsaffald efter enden pa
dets levetid. Bortskaffelse kan ske
pa Braun Service Centre eller
passende indsamlingssted lokalt.

—-—
Materialer og genstande Il
bestemt til kontakt med

f@devarer er i overens-

stemmelse med EU-
forordning 1935/2004.



Norsk

Vare produkter er konstruert for a
imgtekomme de hayeste standarder nar
det gjelder kvalitet, funksjonalitet og
design. Vi haper du blir forngyd med ditt
nye Braun-produkt.

For bruk

Vennligst les instruksjonene noye
og fullstendig for du tar apparatet
i bruk.

Advarsel
° A Skjeerebladene er sveert
skarpe! Handter skjaere-

bladene varsomt for & unnga
skader.

® Der skal udvises omhu ved
handtering af de skarpe knive,
nar skalen tammes og under
rengering.

¢ Dette apparatet kan brukes av
personer med fysiske, falel-
sesmessige eller psykiske
funksjonshemninger eller
manglende erfaring og kunn-
skap dersom de har fatt opp-
lzering eller instruksjon om
bruken av utstyret pa en sikker
mate og dersom de har forstatt
farene som er knyttet til dette.

® Barn skal ikke leke med appa-
ratet.

¢ Dette apparatet skal ikke bru-
kes av barn.

¢ Apparatet og tilharende strgm-
ledning ma holdes utenfor
barns rekkevidde.

* Trekk alltid ut stikkontakten
eller skru av utstyret nar det
ikke er under oppsyn, og far
montering, demontering, ren-
gjering, eller lagring.

¢ Hvis stramledningen er skadet
ma den skiftes av produsen-
ten, en av deres serviceverk-
steder, eller annen kvalifisert
person, for & unnga risiko for
skader.

® Far du setter stgpselet i stik-
kontakten, sjekk at spenningen
korresponderer med spen-
ningsangivelsen som er trykt
pa apparatet.

e Dette apparatet er kun bereg-
net til bruk i husholdninger og
for tilberedning av mengder
som er vanlig i privathushold-
ninger.

* Ingen av delene skal benyttes i
mikrobglgeovn.

¢ \Vennligst rengjar alle deler
far de benyttes farste gang
eller nar det kreves, og felg
instruksjonene i avsnittet
Pleie og Rengjaring.

Deler og tilbehor

Pa-knapp: hastighet «I»
Pa-knapp: hastighet «II»
Motordel

EasyClick utlgserknapper
Blandestav

abhownN =
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6 Beger med lokk
7 350 ml hakketilbehgr «<hc»
a Lokk
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring
8 Slikkepott

Utpakning

Ta enheten ut av esken.

Fjern all emballasjen. Fjern eventuelle
gjenveerende etiketter pa enheten (ikke
fjern typeskiltet).

Slik brukes apparatet

Miksekanal (A)

Handmikseren egner seg ogsa til 4 lage
dipp, saus, salatdressing, suppe,
babymat, samt drikke, smoothies og
milkshake. For best resultat brukes den
hayeste hastigheten.

Montering og betjening

* Fest miksekanalen (5) til motordelen
inntil den klikker pa plass.

e Plasser miksekanalen inn i blandingen
som skal mikses. Sla deretter pa
apparatet.

¢ Ingrediensene blandes til de far gnsket
konsistens med myke opp-og-ned
bevegelser.

e Etter bruk kobler du fra handmikseren
og trykke pa EasyClick-utlgserknap-
pene (4) for & koble fra miksekanalen.

Forsiktig
e Dersom apparatet benyttes til 4 lage

puré avvarm mat i en kasserolle eller
kanne, sa skal du fjerne kasserollen
eller kannen fra varmekilden og pase
at vaesken ikke koker. La den varme
maten avkjgles noe for & unnga
risikoen for & bli skaldet.

¢ |kke la handmikseren forbliien
glovarm panne eller pa kokeplaten nar
den ikke eribruk.
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Eksempel pa oppskrift: Gulrot- og

potetpuré

200 g gulrgtter, skrellet og skaret

i terninger

200 g poteter, skrellet og skaret

i terninger

1 ts vegetabilsk olje

e Kok grgnnsakene i vann og olje til de
blir myke.

e Hell puréen i begeret og tilpass
konsistensen med oppkokt vann som
er avkjglt eller med vanlig babymelk.

Hakketilbehor (B)

Hakken (7) er perfekt tilpasset a hakke
kjatt, hard ost, lgk, urter, hvitlgk,
grennsaker, brgd, kjeks og ngtter, og for
tilberedning av sma porsjoner med
babypuré.

Se Behandlingsmanual C for maksimum
mengde, anbefalt lengde og hastighet.

Maksimum driftstid «hc» hakke:

2 minutter for starre mengder av vate
ingredienser, 30 sekunder for tarre,
varme eller harde ingredienser eller
mengder < 100g. Stopp behandlingen
umiddelbart dersom motorens hastighet
synker og/eller sterke vibrasjoner
forekommer.

Far bruk

e Matvarene kuttes pa forhand i mindre
biter for bedre hakking.

e Fjern alle bein, sener og brusk fra
kjottet for & bidra til 8 unngéa skader pa
knivbladene.

e P3se at antiskli gummiringen (7d)
festes pa bunnen av hakkebollen.

Montering og betjening

e Ta plastikkdekslet forsiktig vekk fra
bladene.

e Kniven (7b) er veldig skarp! Hold den
alltid i den gverste plastikkdelen og
behandle den varsomt.




Plasser knivbladet pa senterpinnen
hos hakkebollen (7c). Trykk den ned
og drei den rundt slik at den lases pa
plass.

Fyll hakken med mat og sett pa lokket
(7a).

Hakken synkroniseres med motordelen
(3) og klikkes sammen pa plass.

e For drift av hakken slas apparatet pa.
Under behandling skal motordelen
holdes med en hand og hakkebollen
med den andre.

Hard mat (f.eks. parmesanost) skal
alltid hakkes ved full hastighet.

e Nar du er ferdig med & hakke, drar du
ut kabelen og trykker pa EasyClick-
utlaserknappene (4) for a fierne
motordelen.

Loft opp lokket. Ta forsiktig ut
knivbladet far du heller ut bollens
innhold. For & fierne knivbladet skal
det vris lett, og sa dras av.

Forsiktig
e |kke bruk hakketilbeharet (7) med

hakkeknivene til & behandle ekstremt
hard mat, som ngtter med skall, isbiter,
kaffebgnner, korn eller hardt krydder,
f.eks. muskatngtt. Behandling av slik
mat kan gdelegge knivbladene.
Dersom apparatet benyttes til a lage
puré av varm mat skal du pase av
vaesken ikke koker. La den varme
maten avkjgles noe for & unnga
risikoen for a bli skaldet.

Hakkebollen skal aldri plasseres i
mikrobglgeovnen.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-

svisker (som pannekakefyll eller

-palegg):

40 g svisker

40 g kremaktig honning

10 ml vann (vanilje-smak)

* Fyll <hc» hakkebollen med svisker og
kremaktig honning.

e Hakk i 4 sekunder med med maksimal
hastighet.

e Tilsett 10 ml vann (vanilje-smak).
e Fortsett a hakke i 1,5 sekunder.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Eple- og
bladbzerpuré

30 g blabeer

 lite eple (omtrent 70 g)

e Skrell eplet og kutt det i smabiter.

e Plasser epleti en kasserolle med litt
vanni.

La eplet dampes ved lav varme i
omtrent 5 - 10 minutter inntil det blir
mykt. Blabeerene tilfares like far eplet
er ferdig.

Nar det hele er avkjglt plasseres
frukten i hakken og blandes i maks. 30
sekunder til den far en myk konsistens.
Tilsett s& mye vann som trengs.

Pleie og rengjoring (C)

e Handmikseren skal alltid rengjgres
grundig etter bruk.

e Handmikseren skal frakobles stram far

den rengjoares.

Motordelen (3) skal aldri dyppes i vann

eller annen vaeske. Rengjgres kun med

en fuktig klut.

Alle andre deler kan vaskes i

oppvaskmaskin. Ikke bruk abrasive

rengjeringsmidler som kan skrape pa
overflaten.

Alle andre deler kan vaskes i

oppvaskmaskin. Ikke bruk abrasive

rengjgringsmidler som kann skrape pa
overflaten.

e Ved bearbeiding av mat med hgyt
pigmentinnhold (f.eks., gulratter), kan
tilbehgret bli missfarget. Tark av
delene med vegetabilsk olje fgr du
rengjgr dem.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne
bruksanvisningen kan endres uten varsel.
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Ikke kast produktet sammen med
husholdningsavfall pa slutten av E
brukstiden. Det kan avhendes pa

et Braun servicesenter eller

tilsvarende gjenvinningsstasjon for
elektriske/elektroniske apparater.

Materialer og gjenstander ment [
for kontakt med matvarer Q f
(food grade) er i samsvar med
EU-forskrift 1935/2004.

40



Svenska

Vara produkter ar framtagna for att mota
de hogsta kraven pa kvalitet, funktion

och design. Vi hoppas att du kommer att
bli n6jd med din nya apparat fran Braun.

Fore anvandning

Las bruksanvisningen noga, och
i sin helhet, innan du anvéander
apparaten.

Varning!
° A Knivbladen ar valdigt
=®Yvassa! Hantera knivbla-
den ytterst forsiktigt for att for-
hindra skador.

e Opptre varsomt nar de skarpe
knivbladene handteres, bollen
temmes eller ved rengjaring.

¢ Den har apparaten kan anvan-
das av personer med minskad
kroppslig, mental eller senso-
risk formaga eller som saknar
erfarenhet och kunskap om
apparaten, ifall de évervakas
eller har fatt instruktioner i hur
apparaten ska anvandas pa ett
sakert satt samt att personen
ar inforstadd med vilka risker
som ingar.

e Barn far inte leka med appara-
ten.

¢ Denna apparat ska inte anvan-
das av barn.

 Barn ska hallas utom rackhall
for apparaten och dess natka-
bel.

e Koppla alltid fran eller stang av
apparaten nar den lamnas utan
tillsyn och innan montering,
demontering, rengoring eller
forvaring.

¢ Om anslutningskabeln ar ska-
dad maste den bytas ut av till-
verkaren, dennes serviceagent
eller en annan behorig person
for att undvika fara.

* Innan du ansluter stickkontak-
ten maste du kontrollera att
spanningen stammer overens
med den som anges pa appa-
ratens undersida.

¢ Den har apparaten ar utformad
endast for hushallsanvandning
och for hushallsmangder.

® Ingen av delarna far anvandas i
mikrovagsugn.

¢ Rengor alla delar innan pro-
dukten anvands for forsta
gangen eller efter behov,
enligt anvisningarna i avsnit-
tet Skotsel och Rengoring.

Delar och tillbehor

Startknapp: hastighet «I»
Startknapp: hastighet «II»
Motorenhet

Frikopplingsknappar med EasyClick
Mixerskaft

Bagare med lock

hacktillbehér 350 ml «<hc»

a Lock

b Hackkniv

~NOoO O~ WN =
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¢ Hackskal
d Gummiring for halkskydd
8 Degspatel

Uppackning

Lyft upp apparaten ur kartongen. Ta bort
allt emballage. Ta bort eventuella
kvarsittande etiketter fran apparaten (ta
inte bort markskylten).

Sa anvinder du apparaten

Mixerskaft (A)

Handmixern ar perfekt att anvanda vid
tillredning av dippar, saser,
salladsdressing, soppor, barnmat samt
drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hdgsta hastigheten for basta
resultat.

Montering och hantering

e Skruva fast mixerskaftet (5) i
motorenheten tills du hor ett klickande
ljud.

e Placera mixerskaftet i de ingredienser
som du vill blanda. Satt igang
apparaten.

* Mixa ingredienserna till 5nskad
konsistens med en mjuk rérelse upp
och ner.

e Nar du ar klar ska du dra ut natsladden
och trycka ner frikopplingsknapparna
(4) for att lossa mixerskaftet.

Varning

e Om du anvander apparaten for att
mosa varm mat i en kastrull eller gryta
ska du ta bort kastrullen eller grytan
fran varmekallan och se till att vatskan
inte kokar. Lat varma matvaror svalna
en aning for att minska risken for
brannskador.

Lat inte stavmixern vara kvar i en varm
kastrull pa spisen nar den inte
anvands.
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Exempel pa recept: Morots- och

potatispuré

200 g mordétter, skalade och tarnade

200 g potatis, skalade och tarnade

1 msk vegetabilisk olja

e Koka gronsakerna i vatten och olja tills
de ar mjuka.

* Mosa gronsakerna i bagaren och
anpassa konsistensen med vatten som
har kokats upp och svalnat eller med
barnets vanliga mjolk.

Hacktillbehor (B)

Hacktillbehoret (7) ar perfekt for att
hacka kott, hard ost, 16k, Orter, vitlok,
gronsaker, brod, kex, noétter och for
tillagning av sma portioner barnmat.

Se bearbetningsguide C for maximala
kvantiteter, rekommenderade tider och
hastigheter.

Maximal anvandningstid for
hacktillbehdret «<hc»: 2 minuter for stora
mangder av vata ingredienser och 30
sekunder for torra, heta eller harda
ingredienser eller mangder < 100 g.
Avsluta bearbetningen omedelbart om
motorns hastighet minskar och/eller
starka vibrationer uppstar.

Fore anvandning

e Skar matvarorna i sma bitar for att
underlatta hackningen.

e Ta bort ben, senor och brosk fran kott
for att undvika skador pa knivarna.

e Se till att gummiringen for halkskydd
(7d) sitter fast pa undersidan av
hackskalen.

Montering och hantering

o Ta forsiktigt bort plastskyddet fran
kniven.

e Kniven (7b) ar mycket vass! Hall den
alltid i den 6vre delen av plast och
hantera den varsamt.




Placera kniven pa tappen i mitten av
hackskalen (7c). Tryck ner den och
vrid sa att den laser fast.

Fyll hackskalen med matvaror och satt
pa locket (7a).

Rikta in hacktillbehoret mot
motorenheten (3) och tryck tills du hor
ett klick.

Satt igang apparaten nar du vill
anvanda hackaren. Hall motorenheten
med ena handen och hackskalen med
den andra under bearbetningen.
Hacka alltid harda matvaror (t.ex.
parmesanost) pa hogsta hastighet.

e Nar du ar klar ska du dra ut natsladden
och trycka ner EasyClick-frikopplings-
knapparna (4) for att lossa
mixerskaftet.

Lyft upp locket. Ta ut kniven forsiktigt
innan du haller ut skalens innehall. Vrid
kniven en aning och ta bort den genom
att dra uppat.

Varning

e Anvand inte hacktillbehdren (7) med
hackknivar for att bearbeta extremt
harda matvaror, som t.ex. oskalade
nétter, isbitar, kaffebonor, sddeskorn
eller harda kryddor som muskot.
Bearbetning av dessa typer av
matvaror kan skada knivarna.

e Om du anvander apparaten for att

mosa varma matvaror maste du se till

att vatskan inte ar kokhet. Lat varma

matvaror svalna en aning for att

minska risken for brannskador.

Stall aldrig in hackskalarnaien

mikrovagsugn.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med

honung (som palégg eller fylining i

pannkakor):

40 g sviskon

40 g kramig honung

10 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i
«hc»-hackskalen.

e Hacka i 4 sekunder med hogsta
hastighet.

e Tillsatt 10 ml vatten (med vaniljsmak).

e Fortsatt att hacka i ytterligare 1,5
sekunder.

«<hc» Exempel pé recept: Appel- och

bladbarspuré

30 g blabar

¥ litet apple (cirka 70 g)

e Skala applet och hacka det i sma bitar.

e Lagg appelbitarna i en skal med en
liten mangd vatten.

o Angkoka dppelbitarna pa lag virme
tills de ar mjuka, ungefar 5-10 minuter.
Tillsatt blabaren en kort stund innan
appelbitarna mjuknar.

e Hall appelbitarna och blabéaren i
bagaren nar de har svalnat och mixa
med hacktillbehoéret i hogst 30
sekunder till en slat konsistens.

e Tillsatt vatten efter behov.

Vard och rengoring (C)

e Rengor alltid stavmixern noggrant efter
anvandning.
Dra ut stavmixerns natsladd fore
rengdringen.
Sank inte ner motorenheten (3) i vatten
eller nagon annan vatska. Rengor
endast med en fuktig trasa.
Alla andra delar kan du diska i
diskmaskin. Anvand inte slipande
rengdringsmedel som kan repa ytan.
Alla andra delar kan du diska i
diskmaskin. Anvand inte slipande
rengdringsmedel som kann repa ytan.
e Om du bearbetar matvaror med hog
pigmenthalt (t.ex. morotter) kan
tillbehdren bli missfargade. Torka av
dessa delar med vegetabilisk olja
innan du rengér dem.

Bade specifikationerna for utformningen
och denna bruksanvisning kan andras
utan féregaende meddelande.
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Nar produkten ar férbrukad far
den inte kastas tillsammans med E
hushallssoporna. Avfallshantering

kan ombesdrjas av Brauns service-
center eller pa din lokala atervinnings-
station.

Materialen och féremalen som [
ar avsedda for kontakt med
livsmedel 6verensstammer

med foreskrifterna i Europa-
direktivet 1935/2004.
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Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttamaan
korkeimmat vaatimukset laadun, toimi-
vuuden ja muotoilun osalta. Toivottavasti
saat paljon iloa ja hydtya uudesta Braun-
laitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue kadyttoohjeet huolellisesti lavitse
ennen laitteen kayttoonottoa.

Varoitus
° é Terat ovat erittain teravia!
Kasittele teria erittain va-

rovaisesti valttyaksesi vam-
moilta.

¢ QOle varovainen kasitellessasi
teravia teria, tyhjentaessasi
kulhoa ja puhdistaessasi tuo-
tetta.

¢ Tata laitetta saa kayttaa myos
henkilo, jonka fyysinen, aistilli-
nen tai henkinen kyky on alen-
tunut tai jolla on vain vahaista
kokemusta tai tietamysta lait-
teen kaytosta, jos hanen toi-
mintaansa valvotaan tai hanelle
annetaan ohjeet laitteen turval-
lisesta kaytosta ja jos han ym-
martaa kayttoon liittyvat vaara-
tilanteet.

* [apset eivat saa leikkia laitteel-
la.

¢ Tama laite ei sovellu lasten
kayttoon.

® [apset eivat saa koskea lait-
teeseen ja sen virtajohtoon.

e Sammuta laite tai irrota pistoke
seinasta aina kun sita ei

kayteta, seka ennen kokoa-
mista, purkamista, puhdistusta
tai varastoimista.

* Jos virransyottojohto vahin-
goittuu on valmistajan, sen
huoltoedustajan tai vastaavasti
patevan henkilon vaindettava
se vaarojen valttamiseksi.

e Tarkista laitteen pohjasta
ennen kayttoonottoa, etta
verkkovirran jannite vastaa
laitteeseen merkittya janni-
tetta.

¢ Tama laite on tarkoitettu
ainoastaan tavalliseen koti-
kayttoon.

e Ala kayta mitaan laiteen osaa
mikroaaltouunissa.

¢ Puhdista kaikki osat ennen
ensimmaista kayttokertaa tai
tarpeen vaatiessa Hoito ja
puhdistus -luvun ohjeiden
mukaisesti.

Osat ja lisavarusteet

Kaynnistyskytkin: nopeus «I»
Kaynnistyskytkin: nopeus «lI»
Moottoriosa
EasyClick-vapautuspainikkeet
Sekoitinvars

Kannellinen dekantteri

350 ml:n pilkontalisavaruste «hc»
a Kansi

b Pilkkomistera

¢ Pilkontakulho

d Liukumaton kumirengas

8 Lasta

~NOoO o~ WN =
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Purkaminen pakkauksesta

Ota laite ulos laatikosta. Ota kaikki osat
pois pakkauksesta. Irrota kaikki tarrat
laitteesta (ala irrota arvokilped).

Laitteen kdyttaminen

Sekoitusvarsi (A)

Sauvasekoitin sopii erinomaisesti
dippikastikkeiden, kastikkeiden,
salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien
ja pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla
nopeudella.

Kokoaminen ja kayttd

e Kiinnita sekoitusvarsi (5)
moottoriosaan niin, etté se napsahtaa
paikoilleen.

Aseta sekoitusvarsi sekoitettavien
ainesten joukkoon. Kytke laite sitten
paalle.

Sekoita ainekset haluamaasi
paksuuteen hitaalla pystyliikkeella.
Irrota sauvasekoittimen pistoke kayton
jalkeen ja paina EasyClick-
vapautuspainiketta (4) irrottaaksesi
sekoitusvarren.

Varoitus

® Jos soseutat laitteella kuumaa ruokaa
kasarissa tai kattilassa, nosta kasari tai
kattila pois lammaodnlahteen paalta ja
varmista, etta neste ei kiehu. Anna
kuuman ruoan jaahtya hieman
vélttyaksesi palovamman vaaralta.

e Ald anna sauvasekoittimen istua
kuumassa kasarissa liedella, kun sita ei
kayteta.

Esimerkkiresepti: Porkkanaperunasose
200 g porkkanoita, kuorittuja ja
kuutioituja

200 g perunoita, kuorittuja ja kuutioituja
1 tlk vihannesdljya
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e Keitd vihanneksia vedessa ja 0ljyssa,
kunnes ne ovat pehmeita.

e Soseuta dekantterilasissa ja sdada
koostumusta keitetylla ja jaahdytetylla
vedella tai tavallisella lapsenmaidolla.

Pilkontalisavaruste (B)

Pilkontalisavaruste (7) sopii erinomaisesti
lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, vihannesten, leivan, keksien
ja pahkindiden pilkkomiseen seka
pienien vauvanruokasoseannosten
valmistukseen.

Lue kasittelyoppaasta C maksimimaarat,
suositellut ajat ja nopeudet.

«hc»-pilkontalisavarusteen pisin
kayttdaika: 2 minuuttia suurella maaralla
kosteita aineksia, 30 sekuntia kuivilla,
kuumille tai kovilla aineksilla tai maarilla
< 100 g. Lopeta kasittely heti, jos
moottori hidastuu ja/tai laite alkaa

Ennen kaytt6a
e Leikkaa ruoka valmiiksi pieniksi

paloiksi pilkkomisen helpottamiseksi.
e Poista luut, janteet ja rustot lihasta,
jotta terat eivat vioitu.
e Tarkista, ettd liukumaton kumirengas
(7d) on kiinni pilkontakulhon pohjassa.

Kokoaminen ja kayttd

e |rrota muovisuoja varoen terasta.

e Tera (7b) on erittain terava! Pitele sita
aina muoviosasta ja kasittele sita
varoen.

e Aseta tera pilkontakulhon (7¢)
keskitapille. Paina se alas ja kierra sita
siten, etta se lukittuu paikoilleen.

e Tayta pilkontalisdvaruste ruoalla ja laita
kansi (7a) paikoilleen.

e Kohdista pilkontalisavaruste
moottoriosan (3) kanssa ja napsauta
ne yhteen.

e Kaynnista laite kayttadksesi
pilkontalisdvarustetta. Pitele




moottoriosaa kayton aikana yhdella

kadella ja pilkontakulhoa toisella.

Pilko kova ruoka (kuten

parmesaanijuusto) aina taydella

nopeudella.

Kun olet pilkkonut ainekset, irrota

pistoke ja paina vapautuspainikkeita

(4) irrottaaksesi moottoriosan.

¢ Nosta kansi ylos. Ota tera varoen ulos
ennen kuin tyhjennat kulhon. Irrota terd
kiertamalla sitd hieman ja vetamalla se
sitten irti.

Varoitus
e Ala kasittele pilkontalisavarusteilla (7)
erittain kovia ruokia, kuten
kuorimattomia pahkindita, jadkuutioita,
kahvinpapuja, jyvia tai kovia mausteita,
kuten muskottipahkinda. Muutoin terat
voivat vioittua.
Jos kaytat laitetta kuuman ruoan
soseutukseen, varmista etta neste ei
kiehu. Anna kuuman ruoan jaahtya
hieman valttydksesi palovamman
vaaralta.
¢ Ala koskaan laita pilkontakulhoja
mikroaaltouuniin.

«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluumut

(pannukakkujen taytteeksi tai

levikkeeksi):

40 g kuivattuja luumuja

40 g juoksevaa hunajaa

10 ml vetta (vaniljalla maustettua)

e Tayta «hc»-pilkontakulho luumuilla ja
juoksevalla hunajalla.

e Pilko 4 sekuntia maksiminopeudella.

e Lisdd 10 ml vettd (vaniljalla
maustettua).

e Jatka pilkkomista 1,5 sekuntia.

«hc» — esimerkkiresepti:

Omenamustikkasose

30 g mustikoita

Y2 pieni omena (n. 70 g)

e Kuori omena ja pilko se pieniksi
palasiksi.

* Laita omena kattilaan ja lisda hieman
vetta.

* HOyrytd omenaa matalalla lammalla,
kunnes se on pehmeéé; noin 5 - 10
minuuttia. Lisda mustikat hieman
ennen kuin omena on valmis.

Anna jaahtya ja laita hedelma
pilkontalisdvarusteeseen ja sekoita
enintdan 30 sekuntia saadaksesi
tasaisen koostumuksen.

e Lisaa vetta tarpeen mukaan.

Hoito ja puhdistus (C)

e Puhdista sauvasekoitin aina huolella

kayton jalkeen.

Irrota sauvasekoitin pistorasiasta

ennen puhdistamista.

e Ala upota moottoriosaa (3) veteen tai
muuhun nesteeseen. Pyyhi puhtaaksi
vain kostealla liinalla.

e Kaikki muut osat voidaan pesta

tiskikoneessa. Ala kdyta hankaavia

puhdistusaineita, jotka voisivat
naarmuttaa pintaa.

Voit irrottaa liukumattoman

kumirenkaan kulhon pohjasta

voidaksesi puhdistaa sen erityisen
hyvin.

e Kun prosessoidaan ruokaa, joka
sisédltaa paljon pigmenttia (esim.
porkkanoita), lisdvaruste saattaa
varittya. Pyyhi nama osat
vihannesoljylla ennen puhdistamista.

Seka mallin tietoja ettd naita kayttdohjeita
voidaan muuttaa ilman erillista ilmoitusta.

E
W
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Al havita tuotetta kotitalousjattei-
den kanssa sen kayttodian lopussa.
Havittdminen tapahtuu Braun-
huollossa tai sopivassa kerayspis-
teessa.

Elintarvikkeiden kanssa koske-
tuksiin joutuvat materiaalit ja
tarvikkeet vastaavat Euroopan
yhteison asetuksen
1935/2004 vaatimuksia



Polski

Nasze produkty spetniajg najwyzsze
standardy jakosci, funkcjonalnosci oraz
wzornictwa. Mamy nadzieje, ze korzysta-
nie z tego urzadzenia firmy Braun bedzie
przyjemnoscia.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia uwaznie
przeczytaj wszystkie instrukcje.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre!
Aby unikng¢ skaleczen,
obchodz sie z nimi niezwykle
ostroznie.

* Nalezy zachowac ostrozno$¢
podczas obchodzenia sig z
ostrzami o ostrych
krawedziach, oprozniania misy
i czyszczenia.

¢ Urzadzenie nie powinno by¢
uzywane przez osoby o obni-
zonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej
oraz 0soby z niewystarczajacag,
wiedzg i doSwiadczeniem, jesli
nie znajdujg sie one pod nad-
zorem 0soby odpowiedzialne;
za ich bezpieczenstwo, nie
zostaty poinstruowane jak bez-
piecznie uzywac urzgdzenia
oraz nie zrozumiaty zwigzanych
ztym zagrozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci
bawity sie tym urzgdzeniem.

¢ Urzadzenie nie powinno by¢
uzywane przez dzieci.
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¢ W poblizu urzgdzenia oraz jego
kabla zasilajgcego nie moga,
przebywac dzieci.

* Urzadzenie nie moze zostac
pozostawione bez nadzoru
zanim wtyczka kabla zasilajg-
Cego nie zostanie wyciggnieta
z gniazda sieciowego. Przed
przystgpieniem do rozbierania,
skfadania lub czyszczenia
urzgdzania lub w przypadku
odstawienia go na przechowa-
nie zawsze nalezy wpierw
wyciggna¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

¢ W przypadku, gdy kabel zasila-
jacy jest uszkodzony, wowczas
w celu unikniecia zagrozen dla
uzytkownika, kabel ten musi
zostaC wymieniony przez pro-
ducenta, autoryzowany serwis
naprawczy producenta lub
przez osobe o podobnych
kwalifikacjach fachowych.

* Przed podtgczeniem urzadze-
nia do gniazda zasilania
Sprawdz, czy napiecie pradu
jest zgodne z napieciem wska-
zanym na urzadzeniu.

* Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku w gospo-
darstwie domowym i do
obrobki normalnych dla
gospodarstw domowych ilosci
produktow.



* Nie uzywac zadnych czesci
urzgdzenia w kuchenkach
mikrofalowych.

® Przed pierwszym uzyciem lub
w razie koniecznosci nalezy
wyczyscic¢ wszystkie elementy
zgodnie z instrukcjami z roz-
dziatu Konserwacja i Czysz-
czenie.

Czescii osprzet

Witgcznik: szybkos¢ «I»

Witgcznik: szybkos¢ «lI»

Silnik

Przyciski blokady EasyClick
Koncoéwka rozdrabniajgca
Wysokie naczynie z pokrywa,

350 ml koncoéwka do siekania «<hc»
a Pokrywa

b Ostrze do siekania

¢ Misa do siekania

d Antyposlizgowy pierscien gumowy
8 Szpatutka

~NoO O~ WN =

Rozpakowywanie

Wyciggnij urzgdzenie z opakowania.
Zdemontuj wszystkie elementy
opakowania. Zdemontuj wszystkie
etykiety znajdujgce sie na urzadzeniu (nie
usuwaj tabliczki znamionowej).

Jak korzystac¢ z urzadzenia

miksowania urzgdzenie nalezy ustawic¢ na
najwyzsze obroty.

Montaz i obstuga
e Podfacz koncowke nasadki miksujacej

(5) do obudowy silnika, az do
momentu zaskoczenia blokady
(klikniecia).

* Umies¢ nasadke miksujacg do
pojemnika z produktami, ktére majg,
by¢ zmiksowane. Nastepnie wigcz
urzgdzenie.

* Miksuj sktadniki poruszajgc delikatnie
koncowkg w gore i w doét, az do
uzyskania wymaganej konsystencji
produktow.

® Po uzyciu odtgcz blender od zrodta
zasilania i nacisnij przyciski blokady
EasyClick (4), aby odtgczy¢ nasadke
miksujgca.

Uwaga

* W przypadku uzywania urzadzenia do
przecierania gorgcej zywnosci w rondlu
lub garnku nalezy w pierwszej
kolejnosci wytaczy¢ palnik kuchenki i
sprawdzi¢ czy ptyn przestat si¢
gotowac. Aby unikng¢ ryzyka
poparzenia nalezy odczekac¢ do
momentu lekkiego schtodzenia sie
potrawy.

¢ Nie nalezy pozostawia¢ nieuzywanego
blendera w gorgcym naczyniu lub na
kuchence.

Przyktadowy przepis: Przecier z marchwi

Trzonek blendera (A)

Blender doskonale sprawdza sie podczas
przygotowywania dipéw, sosow,
dressingow do satatek, zup, pokarmow
dla dzieci, a takze drinkow i koktajli
mlecznych. Aby uzyskac¢ najlepszy efekt

i ziemniakow

200 g marchwi obranej i pokrojonej w

kostke

200 g ziemniakéw obranych i

pokrojonych w kostke

1 tyzeczka oleju roslinnego

e Ugotowac warzywa w wodzie z
dodatkiem oleju az do migkkosci.

® Przetrze¢ warzywa przy uzyciu nasadki
miksujgcej i doda¢ wode lub mleko dla
dziecka w celu uzyskania odpowiedniej
konsystencji.
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Koncoéwka do siekania (B)

Koncowka do siekania (7) przeznaczona
jest w szczegolnosci do siekania migsa,
twardego sera, cebuli, zi6t, czosnku,
warzyw, chleba, krakerséw i orzechow, a
takze przygotowywania niewielkich porcji
przecierow dla niemowlat.

Informacje dotyczgce maksymaine;j
masy, zalecanych czasow i predkosci
zawarte sg w instrukcji obrébki C.

Maksymalny czas pracy koncéwki do
siekania «hc»: 2 minuty dla duzej ilosci
mokrych sktadnikéw, 30 sekund dla
wysuszonych, goracych lub twardych
sktadnikéw albo masy ponizej 100g.
Zakoncz obrobke, gdy zmniejszy sig
predkos¢ obrotowa silnika, lub gdy
pojawig si¢ silne wibracje.

Przed uzyciem

e Pokroj produkty na mate kawatki, aby
utatwi¢ siekanie.

e Usun z miesa kosci, sciegnaii
chrzastki, aby zapobiec uszkodzeniu
ostrzy.

e Sprawdz, czy antyposlizgowy pierscien
gumowy (7d) znajduje sie na spodzie
misy do siekania.

Montaz i obstuga
® Usun ostroznie plastikowg ostong z

ostrza.

Ostrze (7b) jest bardzo ostre! Chwytaj

ostrze za plastikowg czes¢ znajdujgca,

sie u gory i obchodz si¢ z nim
ostroznie.

Umies¢ ostrze na srodkowym trzpieniu

misy do siekania (7c) Nacisnij ostrze i

obré¢ je, az do momentu zaskoczenia

blokady.

* Napetnij mise produktami i nat6z
pokrywe (7a).

e Ustaw w jednej linii koncowke do
siekania i silnik (3) i przycisnij oba
elementy, az do zaskoczenia blokady
(klikniecia).
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e Aby uzyc¢ ostrza do siekania nalezy

wtgczy¢ urzgdzenie. Podczas obrobki

produktéw trzymaj jedng rekg korpus
silnika, a drugg mise do siekania.

Produkty twarde (np. parmezan) siekaj

z maksymalng predkoscig,.

* Po zakonczeniu siekania odfgcz
urzgdzenie od zrédfa zasilania, a
nastepnie nacisnij przyciski zwalniania
blokady EasyClic (4), aby odtaczy¢
korpus silnika.

e Zdejmij pokrywe. Ostroznie wyjmij
ostrze i oproznij mise. Aby usunag¢
ostrze przekrec je delikatnie i
wyciagnij.

Ostroznie

e Nie uzywaj koncowki do siekania (7) z
ostrzami do siekania w przypadku
obrobki bardzo twardych produktow
takich jak nietuskane orzechy, kostki
lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub
twardych przypraw np. gatka
muszkatotowa. Obrobka takich
produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.

e W przypadku uzywania urzadzenia do
przecierania gorgcej zywnosci nalezy
upewnic sie, ze ptyn przestat sie
gotowac. Aby unikng¢ ryzyka
poparzenia, nalezy odczekac¢ do
momentu lekkiego schfodzenia sie
potrawy.

¢ Nie wolno podgrzewac misy do
siekania kuchence mikrofalowe;j.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki

z miodem (jako nadzienie do nale$nikow

ub pasta):

40 g suszonych sliwek
40 g kremowego miodu

10 ml wody (z aromatem waniliowym)

o Wt6z suszone sliwki i kremowy miéd do
misy do siekania «hc».

e Siekac przez 4 sekundy przy
najwyzszej predkosci.

e Doda¢ 10 ml wody (z aromatem
waniliowym).

e Sieka¢ przez nastepne 1,5 sekundy.



«hc» Przyktadowy przepis: Przecier z
jabtek i jagod

30 g jagod

P&t matego jabtka (ok. 70 g)

e Obra¢ jabtko i pokroi¢ na mate kawatki.

e \Wiozy¢ jabtko do garnka z niewielkg
iloscig wody.

e Dusi¢ jabtko na matym ogniu przez ok.
5-10 minut do migkkosci. Na krotko
przed zdjeciem jabtka z ognia dodac¢
jagody.

e Po wystudzeniu umiesci¢ owoce w
koncowce do siekania i miksowac
przez maks. 30 sekund do uzyskania
gtadkiej konsystenciji.

e W razie potrzeby doda¢ wode.

Konserwacjai
czyszczenie (C)

e Po uzyciu wyczy$¢ doktadnie cate

urzadzenie.

Przed rozpoczeciem czyszczenia

odfgcz blender od zrodta zasilania.

e Nie zanurzac¢ korpusu czeséci z
silnikiem (3) w wodzie ani innej cieczy.
Urzgdzenie nalezy czysci¢ tylko przy
uzyciu wilgotnej szmatki.

* \Wszystkie pozostate czesci mogg by¢

myte w zmywarce. Nie uzywaj srodkow

do szorowania, gdyz moze to
prowadzi¢ do zarysowania
powierzchni.

Aby doktadnie wyczysci¢, zdejmij ze

spodu misy antyposlizgowy pierscien

gumowy.

Podczas obrébki produktéw o wysokiej

zawartosci pigmentu (np. marchwi)

moze dojs$¢ do przebarwienia
osprzetu. Przed umyciem nalezy takie
czesci przetrze¢ olejem jadalnym.

Producent zastrzega sobie mozliwos¢
wprowadzania zmian w specyfikacji
technicznej produktu oraz w instrukcji
obstugi urzadzenia bez wczesniejszego
powiadomienia.

Zuzytego urzgdzenia nie wolno

taczy¢ i wyrzucac wraz z odpadami E
komunalnymi. Zuzyte urzgdzenie

nalezy przekaza¢ do odpowiedniego

punktu zbiorki zuzytego sprzetu
QI?

elektrycznego i elektronicznego.

Materiaty i przedmioty
przeznaczone do kontaktu z
artykutami spozywczymi sa,
zgodne ze wskazaniami
Rozporzgdzenia Komisji
Europejskiej 1935/2004.
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Cesky

NaSe vyrobky jsou konstruovany tak, aby
spliiovaly nejvy88i poZadavky na kvalitu,
funkénost i vzhled. Véfime, Ze s novym
domacim spotfebiCem Braun budete
naprosto spokojeni.

Pred pouzitim

NeZ zacnete pristroj pouzivat, peclivé
si prectéte cely tento navod.

Pozor
o é NoZe jsou velmi ostré!
Abyste predesli pora-

néni, zachazejte s nozi velmi
opatrné.

 Pri manipulaci s ostrymi feza-
cimi noZi, pfi vyprazdnovani
nadoby a béhem Cisténije
tfeba davat pozor.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dudevnimi
schopnostmi nebo s nedostat-
kem zkuSenosti a znalosti
mohou pouZivat tento pristroj
pouze pod dozorem nebo po
instruktazi tykajici se bezpec-
ného pouZivani pristroje, a
pokud rozumi souvisejicim
rizikam.

e S pristrojem si déti nesmeji
hrat.

e Tento pfistroj nesméji pouZivat
déti.

¢ Déti by se mély udrZovat
v dostatecné vzdalenosti od
pristroje a jeho privodni $iidiry.

¢ Spottebi€ vypnéte nebo vytah-
néte Siiliru ze zasuvky vzdy,
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kdyZ je ponechan bez dozoru a
pred sestavovanim, rozebira-
nim, CiSténim nebo uskladné-
nim.

e Je-li privodni $ritira poskozena,
musi ji vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo
podobné kvalifikované osoby;,
aby se predeslo nebezpeci.

® Pred pripojenim k elektricke
zasuvce zkontrolujte, zda
napéti v elektricke siti odpovida
napéti uvedenému na pristroji.

* Tento pristroj je konstruovan
pouze pro pouZzivani vdomac-
nosti a pro zpracovavani mnoz-
stvi normalnich v doméacnosti.

* NepouZzivejte zadny dil v mikro-
-vinné troubé.

e OcCistéte pred prvnim pouZi-
tim nebo podle potreby
vSechny dily podle pokynti v
Casti PéCe a Cisténi.

Dily a pFislusenstvi

1 Spinac¢ pro zapinani/vypinani:
rychlost «I»

Spina¢ pro zapinani/vypinani:
rychlost «II»

Cast motoru

Uvoliiovaci tlacitka EasyClick
Ty&ovy mixovaci nastavec
Pohar s vickem

350 ml prislu§enstvi na sekani «<hc»
a Viko

b Sekaci niz

N

~No ok w




¢ Sekaci nadoba
d Protiskluzovy pryZzovy krouzek
8 Stérka

Vybaleni

Vyjmeéte pfistroj z kartonu. Odstrarite
vS8echny kusy obalu. Sejméte v§echny
§titky na pristroji (neodstranujte vykonovy
Stitek).

Jak pouzivat pFistroj

Slehaci nasada (A)

Ru¢ni Slehac se skvéle hodi k pfipravé
dipli, omacek, salatovych dresinku,
polévek, kojenecké stravy a také napoju,
smoothies a mlé&nych koktejlt.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvyssi
rychlost.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte mixovaci hridel (5) k ¢asti
motoru tak, aby zaklapl.

e Umist&te mixovaci h¥idel do smési,
ktera se ma mixovat. Poté zapnéte
pristroj.

e Rozmixujte prisady do poZzadované
konzistence jemnymi pohyby nahoru
a dol.

e Po pouZiti odpojte ru¢ni mixér od sité a
stisknéte uvolfiovaci tlacitka EasyClick
(4) pro sejmuti mixovaciho hfidele.

Pozor

e PYi pouZiti pristroje k priprave pyré z
horkych potravin v panvi nebo hrnci
sejméte panev nebo hrnec z tepelného
zdroje a ujistéte se, Ze tekutina nevre.
Nechte horké potraviny trochu
vychladnout, abyste zabranili riziku
opareni.

Nenechte ru¢ni mixér usazeny v
horkém hrnci na panelu sporaku, kdyz
jej nepouzivate.

Priklad receptu: Pyré z mrkve a brambor
200 g mrkve, oloupané a nasekané

200 g brambor, oloupanych a

nasekanych

1 Cajova IZicka rostlinného oleje

e Vafrte zeleninu ve vodé a oleji, dokud
nezmékne.

e Rozmixujte v nadobé a upravte
konzistenci prfevarenou vychladlou
vodou nebo mlékem obvyklym pro
dité.

Prislusenstvi na
sekani (B)

Sekacek (7) se skvéle hodi k sekani
masa, tvrdého syru, cibule, bylin,
¢esneku, zeleniny, chleba, sucharu,
orech a pro pfipravu malych porci
détské kase.

Viz pravodce zpracovanim C ohledné
maximalnich mnoZstvi, doporu¢enych
dob a rychlosti.

Maximalni doba provozu pro sekacek
«hc»: 2 minuty pro velkd mnoZstvi
mokrych prisad, 30 sekund pro suché,
horké nebo tvrdé prisady nebo mnoZstvi
< 100g. Ihned zastavte zpracovavani,
pokud rychlost motoru klesne anebo
dochazi k silnym vibracim.

Pred pouZitim

* Pro snadnéjsi sekani nakrajejte
potraviny na malé kousky.

e QOdstrarite kosti, Slachy a chrupavky z
masa, aby se neposkodily noZe.

e Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZzovy
krouzek (7d) pripevnény na spodku
sekaci nadoby.

Sestaveni a obsluha

e Opatrné sejméte plastovy kryt z noze.

e NUZ (7b) je velmi ostry! Drzte jej vzdy
za horni plastovou ¢ast a zachazejte s
nim opatrné.

e Umistéte nUZ na stfedovy kolik sekaci
nadoby (7c). Stlacte jej doll a otoCte
tak, aby se zajistil na misté.
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Napliite sekaCek potravinami a priloZte
viko (7a).

Zarovnejte sekacek s ¢asti motoru (3)
a zaklapnéte je do sebe.

Pro provoz sekacku zapnéte pfristroj.
Bé&hem zpracovavani drzte ¢ast motoru
jednou rukou a sekaci nadobu druhou.
Vzdy sekejte tvrdsi potraviny (napf.
parmazan) pinou rychlosti.

¢ Po dokonc&eni sekani odpojte pfistroj
od sité a stisknéte uvolriovaci tlacitka
EasyClick (4) pro sejmuti ¢asti motoru.
Zvednéte viko. Pfed vysypanim obsahu
nadoby opatrné vyjméte naz. Pro
vyjmuti nGZ lehce otocte a poté jej
vytahnéte.

Pozor

e NepouzZivejte pFisluSenstvi na sekani
(7) se sekacimi noZi ke zpracovavani
nadmérné tvrdych potravin, napriklad
nevyloupanych ofechd, ledovych
kostek, kavovych zrnek, zrn nebo
tvrdého koreni, napt. muskatového
ofechu. Zpracovavani t€chto potravin
by mohlo po8kodit noze.

P¥i pouZiti pristroje k pfipravé pyré z
horkych potravin se ujistéte, Ze
tekutina nevre. Nechte horké potraviny
trochu vychladnout, abyste zabranili
riziku opareni.

Nikdy nedavejte sekaci nadoby do
mikrovinné trouby.

Priklad receptu «hc»: Svestky s medem
(jako naplri do palaginek nebo
pomazanka):

40 g Svestek

40 g krémového medu

10 ml vody (ochucené vanilkou)

e Napliite sekaci nadobu «hc» Svestkami
a krémovym medem.

Sekejte 4 sekundy pfi maximalni
rychlosti.

Pridejte 10 ml vody (ochucené
vanilkou).

PokracCujte v sekani dalSich 1,5
sekundy.
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Priklad receptu «hc»: Pyré z jablek a

bordvek

30 g borlivek

Y2 malého jablka (pfibl. 70 g)

¢ Oloupejte jablko a nasekejte je na malé
kousky.

e Dejte jablko do hrnce s malym
mnozstvim vody.

e Proparujte jablko nizkym stupném
Zaru, dokud nezmékne, priblizné
5 - 10 minut. Pridejte bortvky kratce
pred tim, nez bude jablko hotové.

e Po vychladnuti umistéte ovoce do
sekacku a mixujte je max. 30 sekund
do hladké konzistence.

e Podle potreby pridejte vodu.

Péce a cisténi (C)

e Po pouziti vzdy ru¢ni mixér dikladné
vyCistéte.

Pred Cisténim odpojte ru¢ni mixér od
sité.

Neponoftujte dil motoru (3) do vody
nebo jiné kapaliny. Cistéte je pouze
vihkou tkaninou.

e V8echny ostatni dily Ize myt v mycce
na nadobi. NepouZivejte abrazivni
Cisti¢e, které by mohly poSkrabat
povrch.

Pro zvlasté dakladné vycisténi mlizZete
sejmout protiskluzovy pryZzovy krouzek
ze spodku nadoby.

P¥i zpracovavani potravin s vysokym
obsahem barviva (napt. mrkev) mize
prisluSenstvi zménit barvu. Otfete tyto
dily pred ¢isténim rostlinnym olejem.

Konstrukéni specifikace a uzivatelsky
navod podléhaji zmé&nam bez
predchoziho upozornéni.

Nezahazujte vyrobek na konci jeho
Zivotnosti do domovniho odpadu.
Likvidaci muZe provést servisni
stfedisko Braun nebo pfislusné
sbérny ve vasi zemi.



Materialy a souc¢asti, které jsou
uréeny pro styk s potravinami,
splfuji ustanoveni evropského
narizeni 1935/2004.
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Slovensky

Nase produkty st navrhnuté tak, aby
spliiali najvyssie Standardy kvality, funké-
nosti a dizajnu. Dufame, Ze si obl'Ubite
novy pristroj Braun.

Pred pouzitim pristroja

Nez zacnete pristroj pouZivat’, pozorne
si precitajte cely tento navod.

Upozornenie
° é Ostrie je mimoriadne
ostré! Zaobchadzajte s

nim velmi opatrne, aby ste sa
neporanili.

* Pri manipulacii s ostrymi rez-
nymi Cepelami, vysypani misky
a pocas Cistenia bud'te opatrni.

¢ Toto zariadenie mbzu pouzivat’
osoby s obmedzenymi fyzic-
kymi, vnemovymi alebo men-
talnymi schopnostami, pripade
osoby s nedostatoCnymi sku-
senostami a znalostami, ak na
ne dohliada ina osoba, pri-
padne boli zaskoleni v pouZi-
vani zariadenia bezpeCnym
sp6sobom a porozumeli
nebezpeCenstvam, ktoré im
hrozia.

® Deti sa nesmu hrat’s pristro-
jom.

* Toto zariadenie nie je urCené
na pouzitie detmi.

¢ Deti sa musia zdrziavat'v
dostatoCnej vzdialenosti od
pristroja a jeho hlavného napa-
jacieho kabla.
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e Ak je pristroj bez dozoru, vyp-
nite ho. Pred zloZenim, rozloZe-
nim, ¢istenim alebo ulozenim
pristroja vytiahnite elektricku
zastrcku.

¢ Ak je napajaci kabel posko-
deny, je v zaujme zachovania
bezpecnosti pouZivatela, aby
ho vyrobca, jeho zakaznicky
servis alebo podobne kvalifiko-
vany personal vymenil.

* Pred zapojenim pristroja do
elektrickej zasuvky skontro-
lujte, €i napatie v sieti zodpo-
veda napatiu uvedenému na
pristroji.

¢ Tento spotrebiC je navrhnuty
vylu€ne pre pouZitie vdomac-
nosti a pre spracovavanie nor-
malnych mnozstiev v domac-
nosti.

e Ziadnu Cast’ nepouZzivajte v
mikrovinnej rure.

® Pred uporabo ustrezno odis-
tite vse dele ter pritem upos-
tevajte navodila v razdelku

N4

Nega in CiSCenje.

Diely a prislusenstvo

Spinac: rychlost’ «I»

Spinac: rychlost’ «II»

Diel motora

Uvoltiovacie tlacidla EasyClick
TyCovy mixovaci nadstavec
Kadi¢ka s vekom

O~ wWN =



7 350 ml doplnkovy kraja¢ «hc»
aVeko
b Cepel na krajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
8 Stierka

Rozbalenie

Vyberte spotrebi¢ z karténa. Odstrarite
vSetky prvky balenia. Zo spotrebi¢a
odstrarite akékolvek pripadné existujuce
Stitky (neodstrariujte menovity Stitok).

Obsluha spotrebica

Hriadel’ mixéra (A)

Ru&ny miesac je idealny na pripravu
dipov, omacok, dresingov na alat,
polievok, jedal pre kojencov, ako aj
napojov, smoothie a mlie¢nych kokteilov.
Na dosiahnutie optimalnych vysledkov
pouzite maximalne otacky.

Montaz a obsluha

e Hriadel mixéra (5) nasad’te na diel
motora tak, aby zaznelo cvaknutie.

e Hriadel mixéra umiestnite do zmesi,
ktora sa bude mixovat’. Potom
spotrebi¢ zapnite.

¢ |ngrediencie zmixujte na poZadovanu
konzistenciu, pricom vykonavajte
pohyb nahor a nadol.

e Po pouZiti odpojte ru¢ny mixér a
stlacenim uvolfiovacich tlacidiel
EasyClick (4) odpojte hriadel mixéra.

Pozor

e Ak spotrebi¢ pouZivate na pripravu
pyré z horucich potravin v panvici alebo
hrnci, panvicu alebo hrniec dajte dolu z
ohiia a skontrolujte, €i kvapalina
nevrie. Horucu potravinu nechajte
mierne vychladnut’, aby nemohlo dojst’
k popaleniu.

e Ked' sa ru¢ny mixér nepouZiva,

nenechavajte ho poloZeny na horicom
hrnci na varnej platni.

Priklad receptu: Mrkvovo-zemiakové pyré

200 g mrkvy, o8Upana a nasekana

200 g zemiakov, oSupanych

a nasekanych

1 Cajova lyZitka zeleninového oleja

e Zeleninu nechajte vyvarit’ vo vode
a oleji, kym nebude makka.

e V krajaci spravte z nej pyré a upravte
jeho texturu s vyvarenou studenou
vodou alebo beZznym mliekom pre
dieta.

Doplinkovy krajac (B)

Maximalna doba prevadzky pre krajac
«hc»: 2 minuty v pripade velkého
mnoZstva ingrediencii s vysokym
obsahom vody, 30 sekund v pripade
suchych, horucich alebo tvrdych
ingrediencii, pripadne mnoZzstiev < 100 g.
Ked’ ota€ky motora klesnu alebo zacnu
vznikat’ silné vibracie, okamzite ukoncite
spracovanie.

Maximalne mnoZstva, odporucané ¢asy a
otacky najdete v navode na pripravu C.

Maximalna doba prevadzky pre krajac
«hc»: 2 minuty v pripade velrkého
mnoZstva ingrediencii s vysokym
obsahom vody, 30 sekund v pripade
suchych, horucich alebo tvrdych
ingrediencii, pripadne mnoZstiev < 100 g.
Ked’ otaCky motora klesnu alebo za¢nu
vznikat’ silné vibracie, okamZzite ukoncite
spracovanie.

Pred pouZitim

e Potraviny vopred nakrajajte na menSie
kusky, aby sa krajanie zjednodusilo.

e Qdstrarite kosti, Sfachy a chrupavky z
masa, aby nedoslo k poskodeniu
Cepeli.

e Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny
kruh (7d) je nasadeny na dne misky
krajaca.
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MontaZ a obsluha

e Opatrne odstrarite plastovy kryt z
Cepele.

Cepel (7b) je mimoriadne ostra! Vzdy
ju drZte za hornu plastovu Cast’ a
manipulujte s fiou opatrne.

e Cepel umiestnite na stredovy klin
misky krajaca (7c). Zatlacte ju nadol a
otocte ju dookola, aby zapadla na
miesto.

Krajac napliite potravinami a nasad'te
veko (7a).

Zarovnajte kraja¢ s dielom motora (3) a
zacvaknite ich dohromady.

Ak chcete prevadzkovat’ krajac, zapnite
spotrebi¢. Pocas pripravy jednou rukou
drzte diel motora a druhou rukou
misku krajaca.

TvrdSie potraviny (napr. parmezan)
vzdy krajajte pri maximalnych
otackach.

e Po dokond&eni krajania spotrebi¢
odpojte od elektriny a teleso motora
uvolnite uvolfiovacimi tla€idlami
EasyClick (4).

Zdvihnite veko. Cepel opatrne vyberte
skor, neZ z misky vylejete obsah. Ak
chcete vybrat’ Cepel, zlFahka ju otocte a
potom ju odstrarite stiahnutim.

Pozor

e Doplnkové krajace (7) s Cepelami na
krajanie nepouZivajte na spracovanie
mimoriadne tvrdych potravin, ako su
nevyluskané orechy, ladové kocky,
zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé
koreniny, ako napr. muskatovy orech.
Spracovanie tychto potravin méze
poskodit’ Cepele.

Ak spotrebi¢ pouZzivate na vyrobu pyré
z horucich potravin, uistite sa, Ze
horuca kvapalina nevrie. Horacu
potravinu nechajte mierne vychladnut’
aby nemohlo dojst’ k popaleniu.

Misky krajaca nikdy nedavajte do
mikrovinnej rary.
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Priklad receptu «hc»: Medové suSené

slivky (ako plnka do lievancov alebo

natierka):

40 g sliviek

40 g krémového medu

10 ml vody (s prichut’ou vanilky)

* Napliite misku krajaca «hc» slivkami
a krémovym medom.

e Sekajte 4 sekundy pri maximalne;j
rychlosti.

e Pridajte 10 ml vody (s prichut'ou
vanilky).

e Pokracuijte v sekani d’alSich
1,5 sekundy.

«hc» Priklad receptu: Jablkovo-

Cucoriedkoveé pyré

30 g Cucoriedok

2 malého jablka (pribl. 70 g)

e OSupte jablko a nasekajte ho na malé
kusky.

e Jablko dajte do hrnca s malym
mnoZzstvom vody.

e Jablko pripravujte na pare pri nizkej
teplote priblizne 5 az 10 minat, kym
nezmakne. Kratko pred dokon&enim
pripravy jablka pridajte Cucoriedky.

e Po vychladnuti dajte do krajaca ovocie
a max. 30 sekund ho mixujte, kym sa
nedosiahne hladka konzistencia

e Podla potreby pridajte vodu.

Starostlivost’
a Cistenie (C)

e Rucny mixér po pouziti vZdy dékladne
vyCistite.

e Pred Cistenim ru¢ny mixér odpojte od
elektriny.

¢ Diel motora (3) neponarajte do vody
ani inych kvapalin. Cistite pomocou
vihkej handricky.

e \/Setky ostatné diely sa daju umyvat’'v
umyvacke riadu. NepouZzivajte
abrazivne Cistiace prostriedky, ktoré by
mohli poSkriabat’ povrch.



e Ak chcete misku dékladne vycistit,
moZete z nej odstranit’ protiSmykovy
gumeny kruZok.

Pri spracovani potravin s vysokym
obsahom farbiv (napr. mrkva) méze
dojst’ k zafarbeniu prislusenstva. Pred
Cistenim utrite tieto diely rastlinnym
olejom.

Dizajnové Specifikacie a tieto
pouZivatelské pokyny podliehaju
zmenam bez predchadzajuceho
upozornenia.

Produkt na konci svojej Zivotnosti
nelikvidujte v komunalnom odpade.
Zlikvidovat’ ho moZete cez servisné ‘g
stredisko spolo¢nosti Braun alebo

na prisludnych zbernych miestach vo
vasej krajine.

Materialy a predmety uréené 1l
pre styk s potravinami st v
sulade s poziadavkami

eurépskeho nariadenia
1935/2004.

59



Magyar

Termékeink a legmagasabb mindségi,
funkcionalitasi és tervezési elvarasoknak
megfelelden készultek. Reméljuk, oromét
leli Uj Braun készulékében.

Hasznalat el6tt

Kérjiik, hogy a késziilék hasznalata
elott figyelmesen olvassa el a
hasznalati utasitast.

Figyelem!

° A kések rendkivil élesek!
A sérulések elkertlese
erdekében, kérjuk, banjon
rendkivul ovatosan a kesekkel!

e Ovatosan kell banni az éles
vagokésekkel a tal uritése és
tisztitasa soran.

o A készilléket korlatozott fizikai,
érzékszervivagy szellemi
képességekkel rendelkezo,
illetve tapasztalattal vagy kell6
tudassal nem rendelkez0 sze-
mélyek is hasznalhatjak meg-
felel6 felugyelet vagy a készu-
|k biztonsagos hasznalatara
vonatkozo utmutatas mellett és
aveszélyek megértése esetén.

e Gyermekek ne jatsszanak a
késztlékkel.

e Ezt a keszuléket gyermekek
nem hasznalhatjak.

o A készuléket €s annak tapka-
belét gyermekektdl elzarva
tartsa.

¢ Ha nem hasznalja a késztléket,
valamint 6sszeszerelés,
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szétszerelés, tisztitas és tarolas
el6tt minden esetben kapcsolja
ki a készuléket.

¢ Ha a tapkabel meghibasodott,
akkor veszelyek elkerulése
erdekében a gyartoval, annak
szervizugynokével, vagy mas
ugyanilyen képesitési szak-
emberrel cseréltesse ki azt.

¢ Hasznalat el6tt ellendrizze,
hogy a halozati feszultség
megfelel-e a készuléken jelzett
ertéknek.

e Ezt a készuléket kizarolag haz-
tartasi hasznalatra és a haztar-
tasokban szokvanyos élelmi-
szer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

e Egyik alkatrészt se hasznalja
mikrohullamu sttdben.

® Elsd hasznalat el6tt, illetve
szikseg szerint tisztitson meg
minden alkatrészt, az «<Apolas
és tisztitas» rész utmutatasait
kovetve.

Alkatrészek és
tartozékok
1 Kapcsologomb: «I». fokozat
2 Kapcsologomb: «lI». fokozat
3 Motorrész
4 EasyClick kioldbgombok
5 Mixel6rad
6 Keverbedény feddvel
7 350 ml es apritétartozék «hc»
a Fedél
b Apritépenge



c Apritotal
d Csuszasgatlé gumigyr(i
8 Szedolapat

Kicsomagolas

Vegye ki a készuléket a kartondobozbol.

A csomagolas minden részét tavolitsa el.
Tavolitson el minden lehetséges cimkét a
készUlékrdl (de hagyja ott az adattablat).

A késziilék hasznalata

Keveroészar (A)

A botmixer tokéletesen alkalmas
martasok, sz6szok, salatadntetek,
levesek, bébiételek, valamint italok,
illetve gyiimolcsos és tejes turmixok
készitésére.

A legjobb eredmény eléréséhez hasznalja
a legmagasabb sebességfokozatot.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Erdsitse a keverdszarat (5) a motor

részegységéhez, ugy, hogy az

bekattanjon.

Helyezze a keverszarat az

0sszekeverend® anyagba. Ezutan

kapcsolja be a készliléket.

A hozzavalokat l1agy fel-le mozgassal

keverje, amig el nem érti a kivant

allagot.

* A hasznalatot kdvetden hizza ki a kézi
mixer csatlakozédugojat és nyomja le
a EasyClick kioldbgombokat (4) a ke-
ver6szar levalasztasahoz.

Figyelem
e Ha a készilékkel forro ételt purésit

labasban, a labast tavolitsa el a
hoéforrastol, és gy6z6djon meg arrol,
hogy a folyadék nem forr. A forrazas
elkeriilése érdekében a forro ételeket
engedje kissé lehilni.

* A hasznalaton kivili botmixert ne
hagyja a forré labasban tizhelyen.

Recept (példa): Sargarépas

burgonyapiiré

200 g sargarépa, hamozva és kockara

vagva

200 g burgonya, hamozva és kockara

vagva

1 tedskanal ndvényi olaj

e Fozze puhara a zoldségeket vizben az
olaj hozzaadasaval.

e Plirésitse a zoldségeket a
kever6edényben, majd a puré
megfeleld allaganak eléréséhez
hasznaljon forralt és leh(to6tt vizet vagy
a baba altal fogyasztott tejet.

Apritétartozék (B)

Az aprito (7) kivaloan alkalmas hus,
kemény sajt, voroshagyma, zoldfliszerek,
fokhagyma, zoldségek, kenyér, s6s
keksz és olajos magvak apritasara,
valamint kis mennyiségi bébiételek
készitésére.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott
idétartamot és a sebességet Id. a C.
Elkészitési utmutatdban.

A «hc» jelzési apritd esetében a
mikodtetés maximalis idétartama:

2 perc nagy mennyiség(i nedves
hozzavalo6 esetén; 30 masodperc szaraz
forré vagy kemény, vagy 100 g-nal kisebb
mennyiségl hozzaval6 esetén. Azonnal
hagyja abba az apritast, ha a motor
sebessége csokken és/vagy erbs rezgés
érezhetd.

Hasznalat el6tt

e A konnyebb apritas érdekében az
élelmiszert vagja apré darabokra.

e A pengék sérlilésének elkerlilése
érdekében
a huasbol tavolitsa el a csontokat, az
inakat és a hartyas részeket.

e Gydz6djon meg arroél, hogy a
csuszasgatlo gumigyidra (7d) az
apritotal alsé részéhez van rogzitve.
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Osszeszerelés és mikodtetés

Ovatosan tavolitsa el a pengérél a
manyagboritast.

A penge (7b) nagyon éles! Mindig a
fels6 mGanyagrésznél fogja meg, és
ovatosan kezelje.

A pengét helyezze az apritotal kdzepén
talalhato tiiskére (7c). Nyomja le, és
forgassa el, amig a helyére nem
zarodik.

Toltse meg az apritot élelmiszerrel, és
helyezze ra a fedelet (7a).

lllessze az apritot a motorrészhez (3),
majd pattintsa ket 0ssze.

Az apritd Uzemeltetéséhez kapcsolja
be a késziiléket. A feldolgozas kdzben
egyik kezével a motorrészt, a masik
kezével pedig az apritétalat tartsa.

A keményebb élelmiszereket (pl.
parmezan sajtot) mindig teljes
sebességen apritsa.

Az apritas befejezése utan hizza ki a
készilék csatlakozédugojat a
konnektorbol, és a motorrész
eltavolitasahoz nyomja meg az
EasyClick kioldbgombokat (4).

Emelje fel a fedelet. A tal kitritése el6tt
6vatosan tavolitsa el a pengét. A penge
eltavolitasahoz kissé forditsa el, majd
huizza ki a pengét.

Figyelem

Ne haszndlja az apritd-tartozékokat (7)
rendkivil kemény élelmiszerek (pl.
Tisztitatlan diofélék, jégkocka,
kavébab, gabona vagy kemény
flszerek, pl. szerecsendio)
elokészitéséhez. Az ilyen élelmiszerek
eldkészités kdzben karosithatjak a
pengéket.

Ha a készlléket forro ételek
purésitésére hasznalja, ellendrizze,
hogy a folyadék nem forr-e. A forrazas
elkerilése érdekében a forrd ételeket
engedje kissé lehilni.

Az apritétalat soha ne helyezze
mikrohullamu satébe.
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«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva
(palacsintatoltelékként vagy
péksiteményre kenve):
40 g aszalt szilva
40 g krémes méz
10 ml vizet (vanilia izesités(it)
e Tegye az apritétalba «hc» az aszalt
szilvat és a krémes mézet.
e Maximalis sebességen apritsa
4 masodpercig.
e Adjon hozza 10 ml vizet (vanilia
izesitést).
e Folytassa az apritast még
1,5 masodpercig.

«hc» Recept (példa): Almas afonyapiiré

30 g &fonya

1 kisebb alma fele (kb. 70 g)

e Hamozza meg az almat, és apritsa
kisebb darabokra.

e Tegye az almat egy edénybe és dntson
hozza egy kevés vizet.

e Alacsony h6éfokon parolja az almat
puhara — kb. 5-10 perc. Roviddel az
alma elkészllte el6tt adja hozza az
afonyat.

e Miutan lehlt, tegye a gyimolcsot az
apritéba, és turmixolja max. 30
masodpercig, amig sima allagi nem
lesz.

e Sziikség szerint adjon hozza vizet.

Rendbentartas és
tisztitas (C)

* A botmixert hasznalat utan mindig
alaposan tisztitsa meg.

e Tisztitas el6tt hizza ki a botmixer
csatlakozddugojat a konnektorbol.

e Ne meritse a motorrészt (3) vizbe vagy
mas folyadékba. Csupan egy nedves
torléruhaval tordlje meg.

e Minden mas rész tisztithato
mosogatdégépben. Ne hasznaljon
csiszolbanyagot tartalmazo
tisztitoszert, amely megkarcolhatja a
fellletet.



e A csuszasgatlo gumigylrik a talak
aljarol tisztitas céljabol eltavolithatok.

¢ Nagy pigmenttartalmu élelmiszerek
(pl. sargarépa) feldolgozasakor a
tartozékok elszinez6dhetnek. Tisztitas
el6tt tordlje at ezeket a részeket
ndvényi olajjal.

A miszaki leiras és a jelen hasznalati
utasitas értesités nélkil modosithato.

leteltével ne dobja azt a haztartasi
hulladékok kozé. A kiszolgalt
késziléket hulladékként atveszi

a Braun szervizkbzpont vagy leadhatja
azt az On orszagaban talalhatd megfeleld
hulladékgyjté telepeken.

Az élelmiszerekkel kapcsolatba Il
keril6 targyak és anyagok
megfelelnek az Europai Unid

1935/2004 rendeletében
foglaltaknak.

A termék hasznos élettartamanak E
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Hrvatski

Nasi proizvodi su dizajnirani tako da
zadovoljavaju najviSe standarde kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da
¢ete potpuno uzivati u koristenju svojeg
novog uredaja Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja
pazljivo i u cijelosti procitajte upute.

Pozor
° A NoZevi su vrlo ostri!
Rukujte s njima Sto paZlji-
vije kako biste izbjegli moguc-
nost ozljedivanja.

* Treba postupati paZljivo pri
rukovanju oStrim rezacima,
praznjenju posude i CiS¢enja.

e Ovaj uredaj mogu koristiti
0sobe sa smanjenim fiziCkim,
senzornim ili mentalnim spo-
sobnostima ili osobe bez isku-
stva i znanja ako su pod nadzo-
rom ili ukoliko su dobile upute
0 koriStenju uredaja na siguran
nacin te shvataju mogucu opa-
snost.

¢ Djeca se ne smiju igrati s apa-
ratom.

¢ Ovaj uredaj ne bi smjela kori-
stiti djeca.

¢ DrZite djecu podalje od aparata
i njegova strujnog kabela.

¢ Uvijek izvucite utikaC strujnog
kabela ili iskljuCite aparat kad
ga ostavite bez nadzora te prije
montaze, demontaze, CiSCenja
ili pohrane.
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¢ Ako se opskrbni kabel osteti,
mora ga zamijeniti proizvodac,
njegova servisna sluzba ili
osoba sli¢nih kvalifikacija kako
bi se izbjegle moguce opasno-
sti.

® Prije ukljuCivanja u utiCnicu,
provjerite odgovara li vas
napon naponu ispisanom na
dnu uredaja.

¢ Ovaj uredaj je osmisljen isklju-
Civo za upotrebu u domacin-
stvu i za obradu normalnih
koliCina koje se u domacinstvu
koriste.

¢ Ne koristite nijedan dio uredaja
u mikro-valnoj pecnici.

¢ Molimo vas da prije prvog
koriStenja ili kad je to
potrebno ocistite sve dijelove,
pridrzavajuci se uputa nave-
denih u odjeljku OdrZavanje i
Ciscenje.

Dijelovi i pribor
Kapcsoldgomb: «I». fokozat
Kapcsolégomb: «lI». fokozat
Kuciste s motorom

EasyClick gumbi za odvajanje
Osovina Stapnog miksera
Casa s poklopcem

Sjeckalica zapremine 350 ml «hc»
a Poklopac

b OS&trica za sjeckanje

¢ Posuda za sjeckanje

d Gumeni obru¢ protiv klizanja
8 Lopatica
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Raspakiravanje

Izvucite jedinicu iz kartona. Izvucite sve
dijelove iz pakiranja. Uklonite sve
eventualne oznake na jedinici (ne
uklanjajte nazivnu ploc€icu).

Kako koristiti uredaj

Nastavak za miksanje (A)

Ru&ni mikser takoder je idealan za
pripremanje preljeva, umaka, preljeva za
salate, juha, kaSica za bebe, te pica,
smoothija i frapea.

Za najbolji u€inak koristite najvecu
brzinu.

Sklagan eirad
e Pri¢vrstite nastavak za miksanje (5) na

ku¢iste s motorom tako da Skljocne.

e Postavite nastavak za miksanje u
smjesu koju treba mijesati. Zatim
ukljucite uredaj.

e Miksajte sastojke do Zeljene
konzistencije laganim pokretima
gore-dolje.

e Nakon koristenja Stapni mikser
iskljuc€ite iz struje i pritisnite gumbe za
odvajanje EasyClick (4) kako biste
odvojili nastavak za miksanje.

Pazn|
e Ako uredajem mijeSate vru¢u hranu u

posudi za kuhanje, uklonite je s izvora
topline i pazite da tekucina ne kljuca.
Pustite vru¢u hranu da se malo ohladi
kako biste izbjegli opasnost od
klju€anja.

Ne ostavljajte ru€ni mikser u vrucoj
posudi za kuhanje na Stednjaku kada
ga ne upotrebljavate.

Primjer recepta: KaSica od mrkve i
krompira

200 gr mrkve, oguljene i narezane na
kockice

200 gr krompira, oguljenog i narezanog

na kockice

1 Zli¢ica biljnog ulja

e Kuhajte povrce u vodi i ulju dok ne
omeksa.

e Smiksajte u ¢asSi za miksanje,
a gustocu podesite prokuhanom
ohladenom vodom ili obi¢nim djecjim
mlijekom.

Sjeckalica (B)

Sjeckalica (7) je idealna za sjeckanje
mesa, tvrdog sira, luka, za€inskog bilja,
¢esnjaka, povréa, kruha, krekera i
ora8astih plodova te za pripremu malih
porcija djecjih kasSica.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane C kako
biste saznali podatke o najve¢im
koli¢inama, preporu¢enom vremenu rada
i brzinama.

Maksimalno vrijeme rada sjeckalice «hc»:
2 minute za vece koli¢ine vlaznih
sastojaka, 30 sekundi za suhe vruce ili
tvrde sastojke ili koli¢ine <100 gr. Kad
dode do smanjenja brzine i/ili jakih
vibracija, odmah prekinite s obradom
hrane.

Prije uporabe

e |zrezite namirnice na manje komade
radi lakSeg sjeckanja.

e Uklonite iz mesa sve kosti, Zile i
hrskavicu kako se o§trice ne bi oStetile.

e Provjerite je li gumeni obru¢ protiv
klizanja (7d) pri¢vr§¢en za dno posude
za sjeckanije.

Sklapanje i rad
e PaZzljivo uklonite plasti¢nu zastitu sa

sjeciva.

e Sjecivo (7b) je vrlo ostro! Uvijek ga
hvatajte za gornji plasti¢ni dio i paZljivo
njime rukujte.

e Postavite sjecivo na sredidniji klin
posude za sjeckanje (7c). Pritisnite ga
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prema dolje i zaokrenite ga kako bi se
ucvrstio na svom mjestu.

Napunite sjeckalicu namirnicamai
zatvorite posudu poklopcem (7a).
Sjeckalicu stavite u ravninu s ku¢istem
s motorom (3) i pri€vrstite ih zajedno
tako da Skljocnu.

Kako biste zapoceli rad sa sjeckalicom,
ukljucite uredaj. Tijekom obrade hrane
kuciste s motorom drzite jednom
rukom, a posudu za sjeckanje
pridrzavajte drugom.

Uvijek sjeckajte tvrde namirnice (npr.
sir parmezan) pri punoj brzini.

e Kad zavrSite sa sjeckanjem, iskljucite i
pritisnite EasyClick gumbe za
otpustanje (4) za odvajanje motornog
dijela.

Uklonite poklopac. PaZljivo izvadite
sjeCivo prije nego §to izvadite sadrzaj iz
posude. Kako biste uklonili sje€ivo,
lagano ga zaokrenite i zatim ga
izvucite.

Paznja

e Nemojte koristiti sjeckalice (7) sa
sjeCivima za obradu izrazito tvrde
hrane poput ora8astih plodova u ljusci,
kocaka leda, zrna kave, ostalog zrnja i
tvrdih zacina kao §to je muskatni
ora&ci¢. Obrada takve hrane moze
oStetiti sjecCiva.

Ako uredaj koristite za miksanje vruce
hrane, uvjerite se da tekucina nije
kipuca. Pustite vrucu hranu da se malo
ohladi kako biste izbjegli opasnost od
klju€anja.

Nemojte nikada stavljati posude za
sjeckanje u mikrovalnu pecnicu.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za pala€inke

e Sjeckajte 4 sekunde pri maksimalnoj
brzini.

e Dodajte 10 ml vode (s okusom vanilije).

e Nastavite sjeckati jos 1,5 sekundu.

«hc» Primjer recepta: KaSica od jabuke i

ilinamaz od suhih $ljiva i meda:

40 g suhih 8ljiva

40 g kremastog meda

10 ml vode (s okusom vanilije)

e U posudu za sjeckanje «hc» stavite
§ljive i med.
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borovnice

30 gr borovnica

2 male jabuke (cca 70 gr.)

e Jabuku ogulite i nareZite na sitne
komadice.

e Jabuke stavite u lonac u malo vode.

e Kuhajte jabuke na pari na niskoj
temperaturi otprilike 5-10 minuta, dok
ne omekSaju. Dodajte borovnice
netom prije nego su jabuke gotove.

e Kad se ohladi, voce stavite u sjeckalicu
i miksajte max. 30 sekundi dok ne
dobijete glatku smjesu.

e Dodajte vode po potrebi.

v 2

Odrzavanje i ¢iSéenje (C)

e Nakon svake uporabe temeljito ocistite
Stapni mikser.

e Prije CiS¢enja iskop&ajte mikser.

e Dio motora (3) ne uranjajte niti u vodu
ni u bilo koju drugu tekucinu. Odistite
ih samo vlaznom krpom.

e Sve ostale dijelove je moguce prati u
perilici suda. Nemojte koristiti
abrazivna sredstva za ¢iS¢enje koja bi
mogla izgrebati povrSinu dijelova
miksera.

e Gumeni obru¢ protiv klizanja moZe se
ukloniti s dna posude radi temeljitog
Ciscenja.

e Prilikom obrade hrane bogate
pigmentima (npr. mrkve), dijelovi
miksera mogu promijeniti boju.
Dijelove miksera koji su promijenili boju
prije pranja namazite biljnim uljem.

Specifikacije proizvoda i ove korisnitke
upute mogu se mijenjati bez prethodne
obavijesti.



Molimo vas da, nakon isteka

Zivotnog vijeka trajanja proizvoda E
isti ne odlaZete kao kuc¢anski otpad.
OdloZiti ga moZete u servisnom

centru tvrtke Braun ili prikladnom

sabirnom mjestu u vasoj zemlji.

Materijali i predmeti koji dolaze [
u kontakt s hranom Q f
ispunjavaju sve zahtjeve
EU-Direktive 1935/2004.
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Slovenski

Nasi aparati so izdelani, da ustrezajo
najvisjim standardom kakovosti, funkcio-
nalnosti in oblikovanja. Prepri¢ani smo,
da boste z veseljem uporabljali va3o novo
napravo Braun.

Pred uporabo

Pred prvo uporabo naprave natan¢éno
in v celoti preberite navodila za
uporabo.

Pozor
° é Rezila so zelo ostra! Da
bi preprecili poSkodbe,
vas prosimo, upravljajte z rezili
z najvecCjo mozno skrbnostjo.

® Pri ravnanju z ostrimi rezili,
praznjenju posode in CisCenju
bodite previdni.

¢ Uporaba taga aparata s strani
ljudi, ki imajo zmanjSane teles-
ne, Cutne ali duSevne zmoz-
nosti ali nimajo zadostnega
znanja 0z. izkusenj, je dovolje-
na samo, ¢e so pod nadzorom
ali Ce so jim dana ustrezna na-
vodila o varni uporabi aparata
in Ce razumejo nevarnosti, ki so
S tem povezane.

e Otroci se ne smejo igrati z apa-
ratom.

¢ Otroci ne smejo uporabljati
tega aparata.

e Otroci se ne smejo zadrZevati v
obmocju aparata in glavnega
kabla.

¢ \Vedno izklopite ali izkljuCite
aparat, kadar je nenadzorovan
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in pred sestavljanjem, razsta-
vljanjem, CisCenjem ali skladi-
SCenjem.

e \/ primeru, da je napajalni kabel
poSkodovan, ga mora zame-
njati proizvajalec, njihov servi-
ser ali podobno kvalificirana
oseba, da bi se izognili nevar-
nosti.

® Preden prikljuCite aparat na
elektriCno vticnico, preverite,
Ce vaSa omrezna napetost
ustreza napetosti, ki je nave-
dena na aparatu.

¢ Naprava je namenjena
izklju¢no uporabi v gospodinj-
stvu in predelavi take koli€ine
Zivil, ki je obiCajna za gospo-
dinjstvo.

¢ Nobenega dela naprave ne
postavite v mikrovalovno
pecico.

® Pred uporabo ustrezno oCistite
vse dele ter pri tem upoStevajte
navodila v razdelku Nega in

CisCenje.

Deli in nastavki

Stikalo za vklop: hitrost «I»

Stikalo za vklop: hitrost «II»
Motorna enota

Gumba za sprostitev EasyClick
Nastavek za meSanje

Posodica s pokrovom

350-ml nastavek za sekljanje «hc»
a Pokrov
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b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za
prepre¢evanje drsenja
8 Lopatica

Odstranjevanje embalaZe

Enoto vzemite iz Skatle. Odstranite vse
dele embalaZe. Z enote odstranite vse
morebitne nalepke (ne odstranite tipske
plo&cice).

Uporaba naprave

MesSalna gred (A)

Ro¢ni meSalnik je popolnoma primeren
tudi za pripravo omak, solatnih prelivov,
juh, hrane za dojencke kot tudi za pijace,
smutije in mle¢ne napitke.

Ce Zelite dosegi najboljse rezultate,
uporabite najvisjo hitrost.

Sestava in delovanje

e Drzalo za meSanje (5) pritrdite na
motorno enoto tako, da se zaskoci.
Drzalo za meSanje vstavite v zmes, ki jo
Zelite zmeSati. Nato vklopite napravo.
Z rahlimi gibi navzgor in navzdol
zmes3ajte sestavine do Zelene
strukture.

Po uporabi izklju&ite ro¢ni meSalnik in
pritisnite gumba za sprostitev
EasyClick (4), da odstranite drzalo za
mesanje.

Pozor

e Ce z napravo Zelite pretlaciti vioco
hrano v kozici ali loncu, odstranite
kozico oz. lonec iz toplotnega vira ter
zagotovite, da tekocina ne vre.
Pocakajte, da se vro¢a hrana nekoliko
ohladi, saj se v nasprotnem primeru
lahko opecete.

Ce ro¢nega mesalnika ne uporabljate,
ga ne pustite v vrodi kozici ali
kuhinjskem loncu.

Primer recepta: KaSica iz krompirja in

korencka

200 g korenja, olupljenega in

nasekljanega

200 g krompirja, olupljenega in

nasekljanega

1 €ajna Zlicka rastlinskega olja

e Zelenjavo kuhajte v vodi in olju, dokler
se ne zmehda.

e Pretlacite v kozarcu in dodajte ohlajeno
prekuhano vodo ali obi¢ajno mleko za
otroka.

Nastavek za sekljanje (B)

S sekljalnikom (7) lahko sekljate meso,
trdi sir, Cebulo, zeli€a, Cesen, zelenjavo,
kruh, krekerje in oreS¢ke ter pripravite
manjSe porcije kasic za otroke.

V Navodilih za pripravo C najdete ve¢
informacij o najvecji dovoljeni koli€ini,
priporoCenih €asih in hitrostih.

Najvecji dovoljeni ¢as delovanja za
sekljalnik «hc»: 2 min za vecje koli¢ine
mokrih sestavin, 30 s za suhe, vroce ali
trde sestavine oz. koli¢ine < 100 g. Ce se
hitrost motorja zmanjSa in/ali se zacnejo
pojavljati mo¢ne vibracije, takoj
prenehajte z uporabo.

Pred uporabo
e Zivila vnaprej narezite na kosCke, da jih

boste lahko laZje sesekljali.

* Meso ocistite, da bo brez kosti, tetiv in
hrustancev — tako se boste izognili
morebitnim poSkodbam rezil pri
sekljanju.

® Poskrbite, da je gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja (7d) pritrjen na
dno posode za sekljanje.

Sestava in delovanje
e Pazljivo odstranite plasti¢ni ovoj z
rezila.
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Rezilo (7b) je zelo ostro! Vedno ga
primite za zgornji plasti¢ni del in bodite
izjemno pozorno pri delu z rezilom.
Rezilo postavite na srediS¢ni nastavek
posode za sekljanje (7c). Pritisnite ga
navzdol in ga zavrtite, da se zaskogi.
Sekljalnik napolnite z Zivili in ga zaprite
s pokrovom (7a).

Sekljalnik poravnajte z motorno enoto
(3) in ju pritisnite skupaj, da se
zaskocita.

Ce zelite upravljati sekljalnik, vklopite
napravo. Med pripravo Zivil drzZite
motorno enoto z eno, posodo za
sekljanje pa z drugo roko.

Bolj trda Zivila (npr. parmezan) vedno

Ko je sekljanje zaklju¢eno, izkljuc€ite
napravo in pritisnite gumba za
sprostitev EasyClick (4), da odstranite
motorno enoto.

Dvignite pokrov. Preden stresete
vsebino posode, pazljivo odstranite
rezilo. Rezilo odstranite tako, da ga
narahlo obrnete in nato izvleCete.

Pozor
e Nastavkov za sekljanje (7) z rezili za
sekljanje ne uporabljajte za pripravo
izjemno trdih Zivil, kot so neolusceni
ores8cki, ledene kocke, kavna zrna,
Zitarice, ali trde zaCimbe, npr. muskatni
oressek. Ce Zelite pripraviti takdne
vrste Zivil, lahko poskodujete rezila.
Ce Zelite z napravo pretlagiti vroto
hrano, se prepri¢ajte, da tekoc¢ina ne
vre. PoCakajte, da se vro€a hrana
nekoliko ohladi, saj se v nasprotnem
primeru lahko opecete.
e Posod za sekljanje nikoli ne vstavljajte
v mikrovalovno pecico.

Primer recepta za «hc»: Slive z medom
(kot nadev ali namaz za palacinke):

40 g sliv

40 g kremastega medu

10 ml vode (z okusom vanilje)

e V posodo za sekljanje «hc» dodajte
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slive in kremastega medu.
e 4 sekunde seklajte z maksimalno
hitrostjo.
e Dodajte 10 ml vode (z okusom vanilje).
¢ Sekljajte Se 1,5 sekunde.

Primer recepta «hc»: KaSica iz jabolk in

borovnic

30 g borovnic

2 manjSega jabolka (pribl. 70 g)

e Olupite jabolko in ga razrezite na
majhne koscke.

e Jabolko dajte v posodo z malo vode.

e Priblizno 5-10 min ga kuhajte na
nizkem ognju, dokler se ne zmehca.
Tik preden je jabolko skuhano, dodajte
borovnice.

e Ko se sadje ohladi, ga dajte v sekljalnik
in meSajte najvec 30 s, da dobite
gladko mesanico.

e Po potrebi dodajte vodo.

Vzdrzevanje
in iscenje (C)

e Po vsaki uporabi ro¢ni me3alnik
temeljito oCistite.

e Pred €iS¢enjem meSalnik vedno
izkljugite.

¢ Delaz motorjem (3) ne potapljajte v
vodo oz. druge tekocine. Cistite samo
z vlazno krpo.

® Vse ostale dele lahko operete v
pomivalnem stroju. Ne uporabljajte
sredstev za poliranje, saj lahko
opraskate povrsino.

® Vse ostale dele lahko operete v
pomivalnem stroju. Ne uporabljajte
sredstev za poliranje, saj lahko
opraskate povrsino.

e Pri pripravi hrane, ki ima veliko
vsebnost barvil (npr. korenje), se lahko
nastavki razbarvajo. Te dele pred

¢iS€enjem obrisite z rastlinskim oljem.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi
uporabnisSka navodila se lahko brez



opozorila spremenijo.

Ko izdelek ni ve¢ uporaben, ga ne
zavrzite med gospodinjske
odpadke. Izdelek lahko prinesete
v Braunov servisni center ali na
ustrezno zbirali¢e v vasi drzavi.

Materiali in pripomocki, ki lahko
pridejo v stik z Zivili, so skladni

z uredbo Evropskega
parlamenta in Sveta §t.
1935/2004.
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Tiirkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda
en yuksek standartlara ulasabilmek tizere
tasarlanmistir. Yeni Braun Urinunizden
memnun kalacaginizi umariz.

Cihazi Kullanmadan Once

Cihazi kullanmaya baslamadan dnce
liitfen kullanim kilavuzunu dikkatlice
ve eksiksiz okuyunuz.

Dikkat
o Bicaklar cok keskindir!
>\ Yaralanmalara karsl,
lutfen bicaklar cok
dikkatli bir sekilde kul-
lanin.
¢ Keskin kesme bicaklar takilip
cikartilirken, kap bosaltilirken
ve temizlik sirasinda dikkat
edilmelidir.
® Bu cihaz, cihazin guvenli
bicimde kullanimina iliskin
denetime veya bilgilendirmeye
tabi tutulmus olan ve mevcut
risklerin farkinda olan fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetileri
dusuk ya da tecrlibesi ve bilgisi
olmayan kimseler tarafindan
kullanilabilir.
® Cocuklar cihazla oynamamali-
di.
* Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan
kullanilmamalidir.
 Cocuklar cihazdan ve glic kab-
losundan uzak tutulmalidir.
¢ Basinda bulunmadiginiz
zamanlarda ve monte etme,
sokme, temizleme veya sak
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lama islemlerinden once mut-
laka cihazin fisini prizden ¢ekin
veya cihazi kapatin.

e Gi¢ kablosu hasarliysa, riski
onlemek igin Uretici, servis
yetkilisi veya benzer ehliyete
sahip kisiler tarafindan degisti-
rilmelidir.

e Cihazi prize takmadan dnce,
sebeke cereyan geriliminin,
cihazin altinda yazil olan voltaj
ile uygunlugunu kontrol ediniz.

¢ Bu cihaz yalnizca evde kullanil-
mak icin ve normal sartlarda
evde kullanilan miktarlarin
islenmesi icin tasarlanmistir.

e Cihazin herhangi bir parcasini
mikrodalga firinda kullanmayin.

e | tfen tum parcalar ilk kez
kullanmadan Once veya
gerekli oldukca, Bakim ve
Temizlik bolumundeki talimat-
lara uyarak temizleyin.

Parcalar ve Aksesuarlar

Acma digmesi: Hiz «I»

Acma digmesi: Hiz «II»
Motor parcasi

EasyClick Cikarma dugmeleri
Blendir safti

Kapakli cam kap

350 ml dograma aksesuari «<hc»
a Kapak

b Dograma bicagi

¢ Dograma kasesi

d Kaymaz kaucuk halka

8 Spatula
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Paketi acma

Uniteyi kartondan cikartin. Tim
paketleme malzemelerini gikartin. Unite
lizerinde bulunan tim dis etiketleri
cikartin (bilgi plakasini ¢cikartmayin).

Cihazin Kullaniimasi

Kanstirma Mili (A)

El blenderi meze, sos, salata sosu,
corba, bebek mamasi ile icecek, meyve
puresi ve milkshake hazirlamaya da ¢gok
uygundur.

En iyi sonuglar icin en yiiksek hizi
kullanin.

Takma ve Calistirma

e Karistirma milini (5) tik sesi duyana
kadar motora bastirin.

e Karistirma milini karistirilacak karisimin
icine koyun. Ardindan cihazi galigtirin.

¢ Hafifce yukari - asagi hareket ettirerek
malzemeleri istenen kivama gelene
kadar karigtirin.

¢ Kullandiktan sonra el mikserinin figini
cekin ve karistirma milini gikarmak icin
cikarma EasyClick diigmelerine (4)
basin.

Uyari
e Cihaz bir tencere veya canak

icerisindeki sicak yiyecekleri pure
haline getirmek icin kullaniyorsaniz,
tencereyi veya ganagi 1si kaynagindan
kaldirin ve sivinin kaynamadigindan
emin olun. Yanma riskinden kaginmak
icin sicak yiyeceklerin biraz sogumasini
bekleyin.

El mikseri kullaniimadiginda pisirme
yuizeyindeki sicak bir tavanin icerisinde
birakmayin.

Tarif Ornegi: Havuc patates piiresi
200 g soyulmus ve kiip seklinde kesilmis
havuc

200 g soyulmus ve kiip seklinde kesilmis

patates

1 tath kasig1 bitkisel yag

e Sebzeleri yumusayincaya kadar suda
kaynatin

e Cam kabin icerisinde pure haline
getirin ve kivami ayarlamak igin
kaynayip sogutulmus su veya
bebeginizin stttinden ekleyin.

Dograma Aksesuari (B)

Dograyici (7) et, sert peynir, sogan,
yesillik, sarimsak, sebze, ekmek, kraker,
kuru yemis dogramak ve kiicuik
porsiyonlar halinde bebek mamasi
hazirlamak icin idealdir.

Maksimum miktarlar, 6nerilen siireler ve
hizlar icin Isleme Kilavuzu C'ye basvurun.

«hc» dograyici igin maksimum calisma
suresi: Bliylk miktarlarda islak
malzemeler icin 2 dakika, cok sicak veya
sert malzemeler ya da 100 g altindaki
miktarlar icin 30 saniye. Motor hizi
dustugunde ve/veya guclu titresimler
olustugunda igslemeyi derhal durdurun.

Kullanmadan Once

e Daha kolay dogramak igin yiyecekleri
onceden kuglk parcalara ayirin.

e Bicaklarin zarar gérmesini 6nlemeye
yardimci olmak icin kemikleri, sinirleri
ve kikirdagi ayirin.

e Kaymaz kauguk halkanin (7d) dograma
kasesinin tabanina takil oldugundan
emin olun.

Takma ve Calistirma

e Plastik kaplamay! dikkatli bir sekilde
bigaktan ¢ikarin.

* Bicak (7b) cok keskindir! Bicagi her
zaman ust plastik kisimdan ve dikkatli
bir sekilde tutun.

* Bicagi dograma kasesinin orta pimine

73




yerlestirin (7c). Asagiya dogru bastirin
ve yerine oturmasi i¢in dondurin.

e Dograyiclya yiyecek doldurun ve
kapagi takin (7a).

e Dograyiclyl motor parcasi (3) ile
hizalayin ve tik sesi duyana kadar
birbirine bastirin.

e Dograyicryl calistirmak icin cihazi agin.
isleme sirasinda bir elinizle motor
parcasini, digeriyle ise dograma
kasesini tutun.

e Sert yiyecekleri (0r. parmesan peyniri)
her zaman tam hizda dograyin.

e Dograma tamamlandiginda fisi gekin
ve motor parcasini ayirmak icin
EasyClick (4) cikarma digmelerine
basin.

e Kapag kaldirin. Kasedeki malzemeleri
bosaltmadan 6nce bicagi dikkatli bir
sekilde cikarin. Bicagi cikarmak igin
hafifce gevirin, daha sonra cekin.

Uyari
e Dograyici aksesuarlarini (7) ve

dograma bicaklarini kabuklu yemisler,
buz kupleri, kahve cekirdekleri, tahillar
veya sert baharatlar, 6r. muskat gibi
cok sert yiyecekleriislemek icin
kullanmayin. Bu yiyeceklerin islenmesi
bicaklara zarar verebilir.

e Sicak yiyeceklerden pire yaparken,
sivinin kaynamadigindan emin olun.
Yanma riskinden kaginmak icin sicak

yiyeceklerin biraz sogumasini bekleyin.

* Dograyici kaselerini higbir zaman
mikrodalga firina koymayin.

«he» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine

veya Uzerine stirmek icin):

40 g erik

40 g stizme bal

10 ml (vanilya aromalr)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve
stizme bal ile doldurun.

e 4 saniye boyunca maksimum hizda
dograyin.

e 10 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

e Dogramaya 1,5 saniye daha devam
edin.
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«hc» Tarif 6rnegdi: EIma ve yaban mersini

puresi
30 g yaban mersini

Yarim kii¢guk elma (yakl. 70 g)

e Elmayi soyun ve klicuk parcalara
dograyin.

e Elmay: bir kaba koyun ve az su ekleyin.

® Yaklasik 5 - 10 dakika yumusayana
kadar dusuk ateste buharda pisirin.
Elma pismeden az 6nce yaban
mersinini ekleyin.

e Soguduktan sonra meyveleri dograyici
icine koyun ve en fazla 30 saniye
karistinp pure kivamina getirin.

e Gerekirse su ekleyin.

Bakim ve Temizleme (C)

e El mikserini kullandiktan sonra her
zaman tamamen temizleyin.

¢ El mikserini temizlemeden 6nce fisini
cekin.

* Motor kismini (3) suya veya baska bir
siviya batirmayin. Yalnizca nemli bir
bezle temizleyin.

e Diger buttn parcalar bulasik
makinesinde yikanabilir. Ylizeyi
cizebilecek asindirici temizleyiciler
kullanmayin.

e Diger buttn parcalar bulasik
makinesinde yikanabilir. Ylizeyi
cizebilecek asindirici temizleyiciler
kullanmayin.

* Pigment icerigi yuksek yiyecekleri (or.
havuc) islemden gecirirken
aksesuarlarin rengi bozulabilir. Bu
parcalari temizlemeden 6nce bitkisel
yag ile silin.

Hem tasarim 6zellikleri hem de bu
kullanim talimatlari haber vermeksizin
degistirilebilir.



ladiginda litfen evsel atiklarla
birlikte atmayin. Cihazi atmak icin
Braun Servis Merkezine veya
Ulkenizde bulunan uygun toplama
noktalarina birakabilirsiniz.

Gida maddeleri ile temas eden [
aksam ve materyaller Avrupa
Birliginin 1935/2004 sayih

yonergesi ile dngorilen
tavsiyelere uygundur.

Cihaz kullanim édmriinii tamam- E

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim 6mrt
7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S.
Meydan Sok. No:1

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/
ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64

info@braunhousehold.com.tr
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Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru
a respecta cele maiinalte standarde de
calitate, functionalitate si design. Speram
cd va veti bucura in totalitate de noul dvs.
produs Braun.

inainte de utilizare

Cititi instructiunile de utilizare cu
atentie siin intregime inainte de a
utiliza aparatul.

Atentie
o A Lamele sunt foarte
ascutite! Pentru a evita

accidentele, manuiti lamele cu
cea mai mare grija.

¢ Se va avea grija la manevrarea
lamelor ascutite si taioase, la
golirea bolului si in timpul cura-
tarii.

¢ Acest aparat poate fi utilizat de
persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse
sau de persoanele fara cunos-
tinte sau experienta doar sub
supraveghere sau dupa o inst-
ruire care sa le ofere informatj-
ile necesare pentru utilizarea in
siguranta a aparatului si daca
acestia inteleg pericolele la
care se expun.

e Copiii nu trebuie lasati sa se
joace cu acest aparat.

e Acest aparat nu trebuie utilizat
de catre copii.

* Nu lasati aparatul i cordonul
de alimentare laindeméana
copiilor.
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* Scoateti din priz& sau opriti
aparatul intotdeauna atunci
cand 1l [asati
nesupravegheat siinainte de
asamblare, dezasamblare,
curatare sau
depozitare.

¢ Daca cordonul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie
nlocuit de catre producator,
de catre agentul de service sau
de catre persoanele calificate
pentru a se evita potentialele
pericole.

¢ [nainte de conectarea la priza,
verificati dacé tensiunea aces-
teia corespunde celei indicate
pe aparat.

¢ Acest aparat este proiectat
excluziv pentru uz casnic,
pentru procesarea de cantitati
obignuite de gospodarie.

* Nu utilizati piesele aparatuluiin
cuptor cu microunde.

e Va rugam sa curatati toate
piesele inainte de prima utili-
zare sau conform cerintelor,
urmand instructiunile din sec-
tiunea Ingrijire si curatare.

Piese si accesorii

1 Comutator pornit: viteza «I»

2 Comutator pornit: viteza «II»

3 Motor

4 Butoane de deblocare EasyClick



Axul blenderului

Pahar cu capac

Accesoriu tocdtor de 350 ml «hc»
a Capac

b Lama de tocare

¢ Castron tocator

d Inel anti-alunecare din cauciuc
8 Spatula

~No o

Dezambalare

Scoateti unitatea din cutia de carton.
Indepartati toate bucatile de ambalaj.
Indepartati toate etichetele existente pe
unitate (nu indepartati placuta
indicatoare a caracteristicilor tehnice).

Cum se utilizeaza aparatul

Piciorul
de amestecare (A)

Blenderul de mana este perfect adecvat
pentru prepararea legumelor pasate, a
sosurilor, a sosurilor pentru salate, a
supelor, a hranei pentru bebelusi,
precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi
viteza cea mai mare.

Asamblarea si utilizarea

* Atasati piciorul de amestecare (5) la

motor pana cand face clic.

Puneti piciorul de amestecare in

compozitia care trebuie amestecata.

Apoi porniti aparatul.

Amestecati ingredientele pana obtineti

consistenta dorita printr-o migcare

usoara sus-jos.

e Dupa utilizare, scoateti blenderul de
mana din priza si apasati butoanele de
deblocare EasyClick (4) pentru a
detasa piciorul de amestecare.

Atentie
* Daca se foloseste aparatul pentru a
pasa alimente fierbinti intr-o cratita sau

oald, luati cratita sau oala de pe foc si
asigurati-va ca lichidul nu fierbe. Lasati
alimentele fierbinti sa se raceasca
putin pentru a evita riscul de a va opari.

* Nu lasati blenderul de méana intr-o oala
fierbinte pe aragaz atunci cand nu il
folositi.

Exemplu de reteta: Piure de cartofi cu

MOrcovi

200 g morcovi, cojiti si tdiati cubulete

200 g cartofi, cojiti si taiati cubulete

1 lingurita de ulei vegetal

* Fierbeti legumele in apa si ulei pana
devin moi.

® Puneti piure in capac si potriviti textura
cu apa fiarta racita sau cu laptele
obignuit al bebelusului.

Accesoriul tocator (B)

Tocatorul (7) este perfect adecvat pentru
a toca carne, branza tare, ceapa, ierburi,
usturoi, legume, péine, biscuiti, nuci si
pentru prepararea portiilor mici de piure
pentru bebelusi.

Consultati Ghidul de preparare C pentru
a vedea cantitatile maxime, vitezele si
timpii recomandati.

Timp maxim de functionare pentru
tocdtorul «<hc»: 2 minute pentru cantitati
mari de ingrediente umede, 30 de
secunde pentru ingrediente uscate
fierbint sau tari sau pentru cantitati
<100 g. Opriti imediat prepararea daca
viteza motorului scade si/sau daca apar
vibratii puternice.

Tnainte de utilizare

® Taiati alimentele Tn bucati miciin
prealabil pentru o tocare mai usoara.

¢ Indepadrtati oasele, tendoanele si
zgarciurile din carne pentru a preveni
deteriorarea lamelor.

e Asigurati-va ca inelul anti-alunecare
din cauciuc (7d) este atasat la partea
de jos a castronului tocatorului.
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Asamblarea si utilizarea

Indepartati cu atentie protectia de
plastic de pe lama.
Lama (7b) este foarte ascutita! Tineti-o

ntotdeauna de partea de plastic

superioara si manevrati-o cu atentie.
Puneti lama n pivotul central al
castronului tocatorului (7c). Apasati-I
sinvartiti-l pentru a se fixa in locul
respectiv.

Umpleti tocatorul cu alimente si puneti
capacul (7a).

Aliniati tocatorul cu motorul (3) si

imbinati-le pana fac clic.

Pentru a utiliza tocatorul, porniti
aparatul. In timpul prepararii tineti
motorul cu 0 mana si castronul

tocéatorului cu cealalta.

Intotdeauna tocati alimentele mai tari
(ex. branza parmezan) la viteza
maxima.

Cand tocarea este gata, scoateti
stecarul din priza si apasati butoanele
de deblocare EasyClick (4) pentru a
detasa motorul.

Ridicati capacul. Scoateti cu atentie
lama Tnainte de a goli continutul
castronului. Pentru a scoate lama

nvartiti-o usor si apoi trageti de ea.

Atentie

Nu folositi accesoriile tocatorului (7)
cu lame tocatoare la prepararea
alimentelor foarte tari, precum nuci

Tntregi, cuburi de gheata, boabe de

cafea, graunte sau condimente tari, ca
de exemplu nucsoara. Prepararea
acestor alimente ar putea deteriora
lamele.

Daca utilizati aparatul pentru a face
piure din alimente fierbinti asigurati-va
ca lichidul nu fierbe. Lasati alimentele
fierbinti sa se raceasca putin pentru a
evita riscul de a va opari.

Nu puneti niciodata castroanele
tocatorului in cuptorul cu microunde.
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«hc» Exemplu de retetd: Prune uscate cu

miere (ca umpluturd de cldtite sau sos de

ornat):

40 g prune uscate

40 g miere cremoasa

10 ml de apa (aromata cu vanilie)

e Umpleti castronul tocatorului «<hc» cu
prune uscate si miere cremoasa.

e Tocati timp de 4 secunde la viteza
maxima.

e Adaugati 10 ml de apa (aromata cu
vanilie).

e Tocati din nou timp denca 1,5
secunde.

«hc» Exemplu de retetd: Piure de mere

cu coacaze

30 g coacaze

‘/z mar mic (aprox. 70 g)
¢ Decojiti marul si tocati-1 in bucati mici.

e Puneti marul intr-o oali cu o cantitate
mica de apa.

® Puneti marul la aburi la foc mic pana
cand devine moale timp de aproximativ
5 - 10 minute. Adaugati coacazele la
scurt timp dupa ce marul s-a facut.

e Cand s-au racit, puneti fructele in
tocator si amestecati max. 30 de
secunde pana obtineti o consistenta
moale.

* Adaugati apa, daca este cazul.

Ingrijire si curatare (C)

¢ Curatati intotdeauna bine blenderul de
mana dupa folosire.

e Scoateti din priza blenderul de mana
Tnainte de curatare.

¢ Nu scufundati unitatea motorului (3) in
apa sau in alt lichid. La stergerea
aparatului folositi doar o carpa umeda.

e Toate celelalte piese pot fi curatate
ntr-o masina de spélat vase. Nu
folositi detergenti abrazivi care ar
putea zgaria suprafata.

e Puteti indeparta inelul anti-alunecare
din cauciuc de la partea de jos a



castronului pentru o curatare mult mai
buna.

e Cand procesati alimente cu continut
ridicat de pigment (de exemplu,
morcovi), accesoriile se pot decolora.
Stergeti aceste piese cu ulei vegetal
Tnainte de a le spala.

Atat specificatiile de proiectare, cat si
aceste instructiuni de utilizare se pot
schimba fara aviz prealabil.

deseurile menajere la sfarsitul
ciclului de viata al acestuia.

Produsul poate fi remis la un centru
de service Braun sau la un punct de
colectare corespunzétor din tara dvs.

Materialele si obiectele Il
destinate contactului cu Q f
produsele alimentare suntin
conformitate cu dispozitiile
regulamentului European

1935/2004.

Nu aruncati produsul impreuna cu E
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EAANVIKG

Ta nMpoidvTa Hag £XOUVV KOTOOKELOOTEL
va MANPoUV Ta bPnAdTEPa TIPOTUTIA
ToIOTTOG, AEITOUPYIKOTNTACG KOl alo6n-
TIKNG. EATiCoupe va amoAauBAveTE TIAN-
PwWG TN véa cuokeur) Braun.

Mpw anod ) xprion

MapakaAovpe Siapdaote TIg 06nyieg
XPNONG TIPOCEKTIKA TIPIV XPNOIIOTION -
OETE TN OUOKEUN.

Mpoooxn

o O1AGpeg eivat eEatpeTika
kopTepEC! MNava amo@u-
YETE TOUG TPAUUATIOUOUG XEIPI-
(eoTe TIG AQUEG HE EEQIPETIKN
TPO0OX).

e [pénel va Bivetal mpoooxT
KOTA TOV XEIPIOUO TV AIXUNP®V
AeTidwv kot ¢, KaTd my
EKKEVWOT) TOU MTOA KOt KOTA
TOV KOBAPIONO.

e AuTr) ) CUOKEUT) UTIOPEIL va XpN-
olomomOei anod atoua Je Jel-
WHEVEC PUOIKES, AVTIANTITIKEG
1) BlavONTIKES IKAVOTNTEC T
XWPIC EUMEIPIa KL YVAOELC,
napd povo epOcoV EMMPOU-
vTaiT) Toug €xouv 600¢ei 06nyieg
OXETIKA UE TNV AOPOAN XPrion
NG OLUOKELNC KalL EAV EXOUVV
kaTaAdpel Toug mbavoug Kiv-
dovouc.

e Ta naudid va unv maiCouv ye m
ouoKeun.

e Ay 1 ouoKeur| ev PEMEL va
xenotpotoleital and naibid.

e Ta moudid va unv Epxovtal oe
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ETOQT) KE TN OUOKELT KOL TO
KOAQSBI0 TPOPOBOTONG TG
OUOKEUNG.

e [1dvta va omoouvoEeTe 1 va
opnveTe ™ ouokeur) 6tav dev
XPNOIMOTIOIELTAL KO TIPIV TV
OUVOPUOAGYNOT, AMOCUVOPO-
AGynon, Tov KaBaplopd 1 m
QUAEN.

¢ EGv 10 KOAQSI0 TPOPOBOTONC
éxel @Bapei, Ba mpémnetva avrtl-
KOTaoTaOEl amnod Tov KATOOKEL -
00T, T0 €£0V0I080MUEVO
ouvePYeio Tou iy amo KOTAA-
AnAa KATOPTIOUEVA ATOWA TIPO-
KEIWEVOU VO omTOpeVXDEl TUXOV
KivBuvoc.

® [1pwv OUVOEDETE TO PIC OV
npiCa, eAEyETE €Gv 1 TAOM TOU
PEVMOTOC QVTIOTOIXEL 0NV TAOM
IOV LTIOBEIKVOETAL TIAVR OTN
OuoKeLN.

e AuTh| 1) GUOKEUT| ExEl oxedlaoTEl
MOVO YO OIKIOKT| XPri0m) KAl YIO!
enekepyaoia OKIOK@V TT000TN-
TGV.

¢ ArayopeleTaln xprorn Twv
€EapMUAT®V TNC CLOKEUNC OE
(POUPVO UIKPOKUUATGV.

¢ [lapakaAoupe va kabapilete
OAO TQ EPN TIPWV XPNOLUOTION -
O€TE 1) OLOKELN Y10 TIPRT
@opa 1 otav xpeladetal, o0u-
PWVA WE TIC 08Nyiec MG avTi-
OTOING EVOTTOC.



Mépn kot eEapmpuarta

1 AlgkOTNG EVEPYOTIOINONG:
TaXOTNTA «I»

AloKOTITNG EVEPYOTIOINONG:
TaxomTa «ll»

EEapmua potep

Kovpmé aneAevbépwong EasyClick
P&Bdog unAévtep

Aoxeio pe vypo

350 ml eEdpnua kKO6@TN «hc»

a Kamdkt

b Aemiba komng

¢ MmoA k6¢p

d AvtioAloONTIKOC SakTOALOG OTIO
KAOUTOOUK

8 XmdrtouAa

N

No ok~ w

Anocuokevagoia

Apaipéote T povada amnod 1o
XOPTOKIBATIO. Apalpéate OAA TA HEPN
NG ouokevaoiag. Apalpéate TUXOV
ETIKETEC aTIO TN HOVASA (UNV apaIPETETE
v Tvakiéa tomovu).

TpoTOG XP1ONG TNG CUCKEUNG

Atovag avaugng (A)

To umAévtep xelpog eivat 1davikod yia va
TIOPOOKEVAOETE VT, OAATOEG, VIPEDIVYK
Y0 TIG OAAATEG, OOUTIEC, BPEPIKEC
TPOPEG, KOOGS KAl TTOTA, GUOVBIC KAl
MiAkogik. MNa KaAUTEPQ aTIOTEAEOUOTA,
Xpnoipotmoote v VPNASGTEPN TAXOTNTA.
Zuvapuo)\oynon Kal Agttoupyia

e [1pooapTroTe Tov dEova avAauelEng (5)
OTO LOTEP DOTIOU VO OKOUOTEL KAIK.
TomoBemoTe TOV AEovVa avApelEng oTo
MElya TIOU TIPOKELTAL VA AVOUELKOEL.
21T OUVEXELD EVEPYOTIOMOTE TN
OuOoKeUN).

AvapiEeTte Ta oLOTATIKA OTNV ETIOLUNTY
TIVKVOTNTA PE ATIOAN Kivnon TIave
KAT®.

Metd ) xpron, BydAte and v npiCa
TO UTIAEVTEP XEIPOG KAl TIECTE TA

KouuTLd aneAevB€pwong EasyClick (4)
YlO va aTIOOUVEECETE TOV AEova
avAauelgng.

MNpoooxn

e Av XPNOLUOTIOLEITE T CUOKEUT) YIO VO
ToATomomoeTe (EOTEG TPOPEG OE
KATOOPOAGKL ) KATOAPOAQ, APAIPEDTE
TO KATOAPOAGKL 1 TNV KATOAPOAQ aTiO
™ Tmyn BepudmTac kat BeBaiwbdeite
o611 8ev Bpalel To LYPO. APNOTE TO
Ce0TO TPOPIUO VA KPUDOEL EAAPPRGC,
QOTE VA PNV UTIAPXEL KivBuvog
€YKAUUATOG.

® MnV AKOUUTIATE TO UTMAEVTEP XEIPOG
étav dev xpnoluomnoleital oe Ceot)
KATOOPOAQ OTO HATL NG KouGivag.

Mapdadetypa ouvraync: Moupég kapdTou

- MoTdTag

200 g kapoéTa, EepAoudiopéva kat

KOUPEVA o€ KOBOoUG

200 g matdTeg, Ee@Aoudiopéveg kat

KOUMEVEG O€ KOBOUG

1 KOUTOAGKL TOU YAUKOU (pUTIKO AGSBL

e Bpdote Ta Aoxavikd oe vepo Kat Addt
MEXPL VO LOAQKOOOULV.

¢ [MoATomomnate Ta ato Hoxeio Kat
TPOCOPUOOTE TNV LPT) LE BPOACUEVO
KpUO vePO 1} TO TO YAAQ IOV
KATOVOAQVEL CUVNOWG TO BPEPOG.

EEapmpua k6 (B)

O noATonomnTG (7) evdeikvutar andAuta
Yla TNV TIOATOTION 0N KPEATOG, OKANPOU
TUPLOV, KPEUMLBIQV, BOTAVWY, OKOPSEOU,
AOXaVIKQV, Ywuol, magipnadiov, Kupov
KAPTIOV KAL Y10 TNV TIAPOAOKEUT|] HIKPMV
MEPIBWV TTAIBIKOV KPEUDV.

AvatpéEte otov O8nyo Enegepyaoiag C
Yl TIG LEYIOTEG TIOCOTNTEG, TOUG
OULVIOTOUEVOULG XPOVOULG KAl TIG
OUVIOTQOUEVEG TOXUTNTEG.

MéEyioTog XxpbVOoG AEITOLPYIAG YO TOV
TOATOTIOMTN «hC»: 2 AETITA YA EYAAEQ
TIOOOTNTEG VWTIOV CUOTATIKQV,

81



30 6eutepoOAenta yia Enpd, KAUTA 1
OKANpda cuotaTika 1} moodmTeg < 100g.
AlakoWTe apéowg my enegepyacia dtav
eAaTTOEl N TaX0TTA TOL KIVNTHPA KA/N
TPOoKOPOoULV EVTOVOL KPABATUOI.

|-|QlVT_l'] xggg]

o KoyTte amod mpv Ta TPOPIUA OE UIKPA
KOMMATIO YIa EUKOAGTEPN KOTI.
A@alpéaTe TUXOV KOKOAQ, velpa Kal
XO6vBpoug anod TO KPEAG YLa VA UNV
TPOKANOEei {nuid oTig Aemibeg.
BeBaiwOeite 6TL 0 QVTIOAIGONTIKOG
B8akTOAI0G amd KAOUTOOUK (7d) givat
TOTOBETNUEVOG OTOV TIATO TOU UTIOA
KOPTN.

ZuvapuoAdynon Kat Aetrovpyia

A@aIpETTE TTPOOEKTIKA TO TTAQCTIKO
KAAUppa and Tn Aemida.

H Aemida (7b) eival oAV koptepn! Na
MV KPATATe MAVTA aTd TO MAVW
MAQOTIKO JEPOG KaL va TN XEIPIleoTe pe
TPOCOXN.

TomoBemote ™ Aemiba OTOV KEVTPIKO
TEiPO TOU UTOA KOPTN (7¢). MiEaTe ™
TPOG TA KATW KAl OTP{PTE TN OOTE Va
aogpaAioel ot B¢€on.

[epiote TOV KOPTN PE TPOPIUO KAl
BaATe TO KOTIAKL (7).

EuBuypappiote T0 KOPTN PE TO HOTEP
(3) kat kouuneaoTe TA padi.

[ va Aerroupynoet 0 KO6PG,
€VEPYOTIOINOTE TN uOoKeLT). Katd
Bl1081kacia KPATHOTE TO HOTEP UE TO
€V0 XEPLKOL TO UTIOA KOPTN HE TO GAAO.
KéBete mavra ta 1o okANPAa TpoOpIua
(T.X. MOppECAvVa) 0N PEYIOT
Taxura.

‘Otav oAokAnpwOe( n mMoAToMoINOoN,
amoouveECTE aTO TNV TIOPOXT
PEVUATOG KAl TIATNOTE TA KOUUTILA
anoaogdAiong EasyClick yia va
apalpECETE TO EEAPTNHA KIVNTIPA.
2NKQOOTE TO KATIAKL. BYAATE MPOOEKTIKA
™ Aemiba niptv adeldioete T0
TEPIEXOUEVO TOU UTIOA. 'la va
agaipéoete M Aeniba, oTpiPpte MV
eAAPPOG KAl TPAPBAETE V.
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* Mnv xpnowomoleite Ta eEapmpuata
KOPTN (7) pe TG Aemibeg KoM g yio TV
eneEepyaoia eEQIPETIKA OKANPOV
TPOPINWY, OTIWG ENPOVG KAPTIOUG LE TO
TOOPAL, TIAYAKIA, KOKKOL KAPE, KOKKOL T
OKANPA UMaxXapIKd, T.X. LOOXOKAPLEO.
H enegepyaoia aut®OV TwV TPOPIUGV
umopei va mpokaA€ael {nuid oTig
Aemideg.

Edv xpnowpomnoleite ) ouokeun yia va
TMoATomnomoete (e0TO paynTo,
(PPOVTIOTE WOTE TO LYPO Va uUnv BPAdet.
MepiuéveTe va KPUAOEL Alyo yia va
anogpyeTe ToV Kivuvo (epaTioONaTOG.
Mnv TonoBeTeite MOTE TA UTIOA KOPTM
0€ POUPVO UIKPOKUUATWY.

«hc»lMapadetypa cuvtayng: MéAL-

Aapdoknva (g Yéulon 1 eMAAEIUUA VIO

MYAVITEG):

40 g Eepd Bapdoknva

40 g appAaTo PEAL

10 ml vepo (éxovtag piget Bavilieg)

[epioTe TO UMOA KON «he» pe Eepd
Sapdoknva Kat apPATo PEAL

Koyte yia 4 6eutepOAETTA 0N YEYIOTN
TaxumTa.

Mpoobéate 10 ml vepod (€xovtag piket
BaviAieg).

Zuvexiote Tnv Kot yla AAAO

1,5 devtepodAeTTO.

«hc» Mapdadetyua ouvrayng: Mouvpég

UAOU - BaTOUOUPWV

30 g Batduovpa
1/2 HIKpO pnAo (riepinou 70 g)

e KaBapiote T0o uAo kat kOYTe TO OE
MIKPA KOPUATIAL.

BdATe TO UjA0 O€ pIa KAToapOAa pe
UIKPT) TOCOTNTA VEPOU.

AxvioTte T0 UAO O€ XaunAn
OepuoKpasia HEXPL VO LAAQKDOOEL YIa
nepinou 5 - 10 Aentd. MpooBEate Ta
Batoéuovpa Atyo poTo0 yivel TO UAO.
A®oU KpuKoEeL, BAATE T PPOVUTA OTOV
TIOATOTIOMNTI] KO TIOATOTIOOTE TA TO



TOAU yia 30 eutepOAeTTa LEXPL VO Mnv meTdTE TO TIPOIOV OTA OIKIAKA
ATIOKTA OOV KPEUMEN LPN. amnoppiupaTa PeTd To TEAOG TOU E
e [MpooBéaTte vepod, edv xpeldleTal. KOKAOUL Cw1g Tou. Mmopeite va 1o
TOPASMOOETE OTO KEVTPO GEPPIG TG
Braun ) ota onueia CUAAOYNG

®povrtida kat ™G XOPAG 0ag.

KaBapiouog (C)

Ta LAIKA KOl TO QVTIKEILEVA TTIOU Il

o KoBapileTe MAVTa KAAG TO PUMAEVTED npoopiCovral va épouv oe Q f
XEIPOG META T XPriOM. ETAPT] HE TPOPILA

o BydAte amo T piCa To HMAEVTEP OULLOPQWVOVTAL LETIC
XELPOC TIPWY TOV KABAPIOUO. BloTéEelg TOU Evpwmnaikol

o Mnv epupanTiCete T0 EGPTNHA TOU Kavoviopoo 1935/2004.

Kivnmpa (3) og vepod 1) AAAO LYPO.

KaBapiCete aMOKAEIOTIKA e LYPO TIAVI.

‘OAa Ta GAAQ €PN UTTOPOLV va

MAUVOOUV o€ TTALVTNPLO TUATWV. Mnv

XPNOIUOTIOLEITE OKANPA KABAPIOTIKA

mou 6a pumnopouvoav va xapagouv TNV

ETIPAVELQ.

Mmnopeite va apalpéoTe TOV avTl-

oAloONTIKO EAAOTIKO SAKTUALO OTIO TO

KATW MEPOG TOU UTIOA YIa VA TO

KaBapioeTte akOun MO KAAQ.

Katd mv enegepyaocia Tpopipuwv pe

VPNAN TIEPIEKTIKOTNTA OE XPWOTIKEG

(T.X. KAPOTA) T EEAPTANATA EVEEXETAL

VA AMOXPWHOTIOTOVV. ZKOUTIOTE AUTA

T HEPN HE PUTIKO AGBL TPV TA

kabapioeTe.

Too0 ol ipodlaypapég oxedlaouol 600
KAl AUTEG 01 08NYiEG XP1OTNG UTIOKEIVTAL
0e aANQYEG XwPIG TIpoeldoToinon).
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Kasak

Bi3ajiH eHimaep cana, XXyMbIC eHiMAiniri
MEH CbIPTKbl KOPiHiCi OONbIHLLA eH,
XOFapbl TananTapra can 6onarbiH eTin
xacanagpl. bis xaHa Braun
KYPbUIFbIHBI3AbIH, NaiaacbiH TONbIK,
KOpEeCi3 oen yMiTTEHEMI3.

Mope xababiFbl

Ocbl eHiMAi naipanaHappaH OypbiH

HyCKaynapabl MYKUSIT OKbIM LUbIFbIHbI3.

Eckeptne

° Xy3nep ete eTkip

=\ Oonaapl!
JKapakatTaHyabl
6onasipMay yLiH
XY34epLi CakTbIKNeH
KONZaHbIHbI3.

® OTKip KeCKiL NblluakTapabl
yCTaraH, LapaHbl 6ocaTkaH
XOHe Ta3anaraH kesae aba
60Ny KaXeT.

e Knmbingay, cesiHy Hemece
oinnay KabineTi WekTeyni xaHe
Toxipbueci MeH xabapbl XOK
Ty/iFanapFa, KypbliFbiHbl
Kayincia Typae KosiaaHy xansbl
HyCKaynbIKTap 6epinreH
XaF[anaa xoHe TOHETIH KayinTi
TYCIHreH Xarganaa faHa
KOnfaHyblHa pykcar eTinepj.

¢ bananap KypbliFbIMEH
OViHamaysbl Tuic.

© byn KypbiFbiHbI 6ananapapiH,
kongaHbaybl TUic.

¢ bananap Kypblirbl MEH OHbIH,
KyaT CbIMbIHaH anblCTaTbiybl
THiC.
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¢ KapayCbl3 Kanablpblica xaHe
XuHay, benLuekTey, Tazanay
HEMECe cakTayra KO0
angblHAA 8pKaLlaH KYPbIIFbIHbI
PO3€eTKaAaH CyblPbIHbI3.

e Erep KyaTneH KamTy CbiMbl
3akbiMaanFaH 6onca,
XapakarTbl 6onabipmay yLUiH
O/1 OHAIPYLLI, OHbIH, KbI3MeT
KOPCETY areHTi HeMece yKcac
exineTTiri 6ap TynFanap
TapanblHaH ayblCTbIPbIYbI
THiC.

® KypbIiFbiHbI aFbITNara Kocrnac
OYpblH, aFbITNAHbIH, KyaT KyLLi
KYPbIIFbIAA KOPCETINreH Kyar
KYLLiHE Ccail eKeHiHe ko3
XETKI3IHI3.

® Byn KypblIsiFbl Y1 WapyChHOA
KONJaHyFa FaHa apHasFaH
X8He TaFamaapabl yi
LIapyacblHa KaxeTTi
MesLepae faHa KongaHy
KaXeT.

e ELi6ip GenLuexTi kbicka
TONKbIHABI NELwTe
naiganaHoaHpI3.

® AnFall peT nanganaHap
aniblHaa HEMEeCe KaxeT
OonraH ke3ge, «KyTin yctay
X9He Tazanay» 6enimMaepiH-
Lleri Hyckaynapra CyneHin,
6apnbik 6enLeKkTepiH
TazanaHpl3.



BenwekTtep XxaHe
Kepek-Xapaktap

1 AybICTbIPbIN-KOCKbILLTA: XblTAAMAbIK,
<<|>>

2 AybICTbIPbIN-KOCKbILITA: XblNaaMablK,

<<||»

MoTop Geniri

Bacbin-6ocaty Tyiimenepi

Bnenpep Tipeyi

Kaknarbl 6ap enep ctakaH

350 ml Typay xababifbl «<hc»

a Kaknak,

b Typay xy3i

¢ Typay blapICbl

d CbIpFyFa KapCbl pe3eHKe CakmHachl

8 Kanakwa

No ok~ w

OpaybiH awy

KypbInFbIHbI KOpanTaH anbin WbFblHbI3.
OpaybllWTbiH, 6apblk 6enikTepiH anbin
TacTaHpl3. KypbiiFsliga KanFaH
xancelpmanap 6osca, anbin TactaHbi3
(3aybITTbIK 3aTOENTIHI aNMaHbI3).

KypbinfbiHbl Kanai KongaHy
Kepek

ApanacTbipFbi Giniri (A)

Koon apanacTtbipfbill CYWbIKTbI, TY3ObIKTbI,
canart gampaeyiltepiH, kexenepgi, 6ana
TaramaapblH, CyCbiHAAPObl, XXEMIC
KOMManXblHOAPbIH XXaHE CyT
6blnaMbIKTapbIH 93ipieyre eTe Konambl.
BapblHLIa XaKCbl HOTUXENepre Ko
KETKI3Y YLUiH, XXOFapFbl XblNAAMAbIKTbI
KONOAHbIHbI3.

KypacTblpy XoHe KongaHy

e bneHaep cantamacblH (5) MoTop
GeniriHe canfaHna, CbipT €TKEH AblObIC
ecTinyi Tmic.

e ApanacTblpy YLUiH 6neHgep
canTamMachblH KOCNaHbIH, iLiHe

canbiHpl3. CoaaH KeniH KypbIFbIHbI
KOCbIHbI3.

e DKawnnan xxofapbl-TOMEH KO3FanTbim,
VIHTPEANEHTTEPAl KaXeTTi
KOHCUCTEHLMSAFA XKETKISiHI3.

e KonpaHbICTaH KeliH, ko 6neHaepiH
KyaT Ke3iHeH CybIpbIn, OLipy YLUiH
EasyClick 6ocaty TylimenepiH (4)
6acbIHbI3.

Cakranabipy

e Erep KypblUIFblHbI bICTbIK, TaFamzbl
KSCTPONAIH HEMECE Ka3aHHbIH, iliHae
MbIXY YLLUIH KongaHaTbiH 6051caHbI3,
K8CTpenai Hemece KasaHapbl Kbl3y
OLL@FblHAH anbin TaCTaHpbI3 XoHe
CYMbIKTBIKTbIH, KaliHay YPAICi TOKTayblH
KYTiHi3. Kynin kanmac yLiH bICTbIK,
TamMakTbl a34an CybIThIN anbiHbI3.
blcTbIk Ka3aH newwTiH, yCTiHAE Typca,
KON 6neHaepiH KasaHHbIH, iliHae
KanaplpMaHbI3.

PeuenTt mbicanbl: Cobi3 6eH kapTon

esbeci

200 r cobi3, apLublUIFaH XaHe TypasFaH

200 r kapTon, apLUbUFaH XaHe TypasfaH

1 wam kacblk ecimajik Mmanbl

e KekeHiCTi Cy MeH MaiiFa XymcapraHLla
nicipiHis.

* Onwep cTakaHaa esinis ae, KanHaraH
casikblH cy HeMece Gananapra
apHasFaH CYTTEH KOChIM, KOKJIbIFbIH
pPeTTEHI3.

Typay xa06abirbl (B)

Typasbiw (7) eT, KaTTbl ipiMLLIK, NNA3,
acluen, capbiMcak, TYpJli KOKOHIC, HaH,
KPEKEP MEH XaHFak CUAKTbI a3blK-TYNiKTi
Typayfa Konannebl.

Tamak, MenLepi, yakpIT XaHe
Xblngamapblk XXannbl kKeHecTepai B
HyCKay/blFbIHAH KapaHpl3.

«hc» TyparbILLbIH eH, y3aK, KONAaHy
yakpiTbl: blnFanbl 6ap asbik-TyiKTiH,
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YNKEH MOJILLEPI YLUIH 2 MUHYT, an KypFak,
bICTbIK, HEMECe KaTTbl Hemece MerLLepi
100 rpamHaH acaTblH a3blK-TyiK YLUiH

30 cexkyHa,. MoTop XblngamMmaplfbl
GasiynaraH ke3ze xaHe/Hemece Tepb6ernic
napga 6onFaH keaae enaey 6apbICbiH
[epey TOKTaTbIHbI3.

KonpaHap angpiHaa

e OHai Typany yLiH TaFamabl anablH-
anaycakrtan Typan anblHbI3.

e JKysaepiHe 3aKbiM KefiMey YLUiH eTTiH,

CYMEKTEPIH, CiHIPiH XaHe

LEeMipLUEKTEPIH ablin TaCTaHbl3.

CbIpfyFa Kapchbl cakmHa (7d) Typay

TabafblHbIH, Ty6iHE OekiTinin TypFaHbiHA

KO3 XETKI3iHi3.

KypacTblpy XaHe KongaHy

e OKy3aiH nnacTuk kabbiH abarinan
anblHbI3.

e (7b) xy3i eTe eTkip! OHbl 8pAanibim

NAACTUKTEH XacasiFaH XOFapFbl

GeniriHeH yCcTaHpl3 XaHe abannaHbi3.

XKy3ni Typay TabakLiachiHbIH, (7C)

opTanblk 6inirive opHaTbiHbI3. ToMeH

kapaii 6achbin, opHbIHA BeKITiNyi yLUiH
6ip peT 6ypaHbI3.

Typay bigpiCbiHA TaFamMabl Canbim,

KaknarblH XabblHbI3 (7).

Typaybilw neH moTop GeniriH (3) katap

KOVbIN, onapapl GipiKTipiHi3.

TypaybilWThl KONAAHY YLUIH KYPbISIFbIHbI

KOCbIHpbI3. )KYMbIC KE3iHAE MOTOP

GeniriH 6ip KoNbIHBIZOEH, an Typay

bIAbICHIH eKiHLi KONbIHBI3OEH ycTan

TYPbIHbI3.

KartTtbinay Tarampapapl (Mblcanbl,

napMesaH ipimMLLiri) apkallaH XXoFapfbl

XblngamMablKNeH TypaHbl3.

e Typan 6onFaH COH, KyaT Ke3iHEH
CybIPbIM, KO3FaNTKbIL 66NiKTi aFbITbin
any ywix EasyClick 6ocary
BaTtbipmanapblH (4) 6acbiHpI3.

e KaknakTbl XOFapbl KOTEPIHi3. blabICTbI
6ocarnac 6ypblIH, Xy3ai abarnan anbin
LWbIFbIHBI3. XKy34i anbim LWbIFY YLUiH OHbI
can BypbIHbI3, COAAH KEeMiH TapTbIn
anblHbI3.
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CakraHgplpy

o KabblfblHaH Ta3apTbliMaFraH
XaHFakTap, My3 LuapLublinapsl, kode
[aHOepi, 4oHOEep HeMece xynap
XaHFaFbl CUSKTbI KATThl AaMaeyiluTepai
XKOHEe KaTTbl TaFaMaapabl OHAEY YLUiH
Typay xabablkTapblH (7) Typay
Xy3aepiMeH KonaaHbaHbl3. AtanFaH
Taramaap Xy3gepre 3akblM KenTipyi
MYMKiH.

e AcnanTbl bICTbIK TaFaMbl €3y YLLUiH
nanganaHfaH kesae, CyMbIKTbIKTbIH,
KanHan TypMaraHblHa Ke3 XEeTKI3iHi3.
Ky#in kanmac yLiH bICTbIK, TaMaKTbl
asjarn CybITbiMN aNblHbI3.

e Typay blAbICbIH MUKPOTONKbIHAbI
newite KongaHyra 6onmManiabl.

«hc» Peuent mbicanbl: ban kocbiiFaH

epik (Kynmak canmachkl Hemece Tocar

petiHoe):

40 g kapa epik

40 g koto 6an

10 MmN cy KyMbIHBI3 (BAHUIINH KOCbIIFaH)

e «hc» Typay blAbICbIHA Kapa epik NeH
Ganabl canbliHbI3.

e EH XOFapbl XbiNaaMablKneH 4 ceKkyH,
aHanaplpbiHbI3.

e 10 Mn Cy KylbIHbI3 (BAHWUIUH
KOCBIIFaH).

e 1,5 cekyHaTan karTa arHanablpbIHbI3.

«hc» PeuenTt yarici: AnMa MeH Kekxxmnaek

esbeci

30 r kekxnaek

Y2 WwarblH anma (wamameH 70 )

® AnMaHbIH, KaObiFblH apLUbIM, WaFbIH
KecekTen TypaHbl3.

® AnMaHbl LLamalibl Cy KymbliFaH
K9CTPOere CasnbliHbI3.

* Anma XymcapraHLua 6asy xaHFaH oTka
wamameH 5 - 10 MUHYT GYKTbIPbIHbI3.
Anma panbiH 60nFaH 6eTTe KeKXUOeKTi
KOCbIHbI3.

e CyblFaHHaH KeliH XeMiCTi TypaFblLLKa
canblHpbI3 Aa, 6ipkesiki Koo 6onraHLa
eH, kebi 30 cekyHA, apanacTbIpbIHbI3.

e KaxeTiHe Kapaw Cy KOCbIHbI3.




KyTty xaHe Tasanay (C)

e Kon 6neHaepiH KofaaHFaHHaH KeliH,
OHbl 9pKaLLaH MyKMAT Ta3anaHpl3.

e Kon GneHaepiH TazanaraHaa, OHbl Kyat

KO3iHEH aXbIPaTbIHbI3.

KoaranTkpiw 6enikTi (3) cyra Hemece

e3re CyMbIKTbIKKa MaTblpyFa

6onmangpl. ObIMKbIN MaTaMeH

CYPTIH3.

e Bbacka 6esieKkTepiH blabiC XyaTblH
MalLVHaMeH Xyyra 6onaabl. betiHe
CbI3aT TYCipYyi MYMKIH bICKbILLI
Tasanarblll 3aTTEeKTepAi KongaHb6aHbI3.

e >Ka cbinan Tazanay LWiH wapaHbl T
GiHaeri Talh aHa TaTnanTbiH pe3e Ke Lbl
bIPAbI anbin Olica bi3 6onagp.

e KypamblHAa NUIMEHTI XOFapbl
TaFramaapabl KongaHrFaHaa (Mbicanbl,
cabi3), xxabaplKTapablH, TyCi KeTyi
MYMKiH. Byn 6eniktepaj xymac 6ypbiH,
onapapl ecimaik MambIMeH CypTin
anblHbI3.

TexHukanblk cunarraMmachl CUSKTbI,
KONOAaHbIC HYCKayblKTapbl Aa eCKePTYCi3
e3repTinyi MyMKiH.

TactamaHbl3. Eninizgeri Braun —
KbISMET KepCEeTY OpTasblFbiHa

HEMece TUICTI XnHay opTanbliKkTapbiHa

OTKi3YiHi3re
6onaabl.

OHiIM KONAaHbICTaH LWbiKKaHaa
6acka yi KokblCbiMeH Bipre

LUbIFapbinFaH Xbibl

LLIbiFapbiiFaH XbinbliH 6enriney yLiH
OyibIM TaKTallacbiHOaFbl 5-CaHabIK,
LblFapyLLUbl KOAbIH KapaHbl3. LLbirapyLubl
KOAbIHbIH, GiPiHLLI CaHbI LblFapFaH
XblNablH COHFbl caHblH Bingipeni. Keneci
2 caHpap WbiFapbliFaH XbliablH,
KYHTiI36enik anta caHblH 6ingipei. An
COHfbl 2 caHzap 1992 xbinaaH 6actan
aBTOMaTThbl TYpAe ecenTenreH 6ackin
LWbiFapy Mep3iMiH 6ingipesi.

Meicanbi: 30421 — Byiibim 2013 XbInbIHbIH,
4 anTacblHAA LWbFapbUFaH.

EAL

Ynri MQ 523 Baby

KepHey 220-240B

lepy, 50-60Ty

BartTt 600 BT

Cakray Temneparypa:

wapTTapsbl: | +5°C xaHe +45°C
blnFanabinbik: < 80%

PymblHMaAa xacanfFaH yLwiH
LenoHru BpayH Xaycxong, I'moX
lepmanns 3aHabl eHAipyLUi:
LenoHru BpayH Xaycxong, I'moX
Kapn-Ynpux-LUtpacce H,

63263 Hoin-N3eHbypr

Byibimabl icke nanpanaHy HyckaynblFbiHa
CaliKecC 63 MakcaTblHAa nanganasy
Kepek. ByMbIMHbIH, KbI3BMET Mep3iMmi
TYTbIHYLLbIFA CaTbIIFaH KYHHEH 6actan 2
Xblnapl Kypanabl.

MmnopTep:

«denoHrn» AAK, Peceir, 127055,
MockBa kanacbl, CyLgBckasi KeLeci,
27/3-yiA (27-yiA, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mepa3imi: LLlektenmereH
Apbiny xargavinapsl: KoplaraH
OopTaHbl KOpFay TananTapbiHa Calikec
Tacbimanpay xafpainapsbl:
TacbiManpgay ke3iHae Kynarbin anyra
Hemece WaMafaH TbIC LankanTyFa
6onmanabl.

Carty xarpavinapsi: CaTy XxafgannapbiH
eHAipyLLi kepceTnereH, 6ipak onap
XEePrinikTi, MEMNEKETTIK XXoHe
Xanblkapasblk epexenep MeH
cTaHpapTTapFa cai 6onyra Tmic
©HpAipyLwi 3aybIT:

De‘Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany
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Pycckuin

Hawwv npoaykTbl COOTBETCTBYIOT CaMbIM
BbICOKMM CTaHAapTaM KayecTBa,
GYHKLMOHANBbHOCTN 1 An3ainHa. Mol
HaZleemcsl, YTO BaM NOHPaBUTCS BaLl
HOBBIM Npnbop Braun.

Mepep ncnonb3oBaHnem

Moxanyicta, BHUMATENIbHO
npouYnTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO Mo
aKcnnyaTauum nepep,
ncrnonb3oBaHMeM nNpudopa.

BHumanue
. Hoxwu o4eHb ocTpble!
Bo nsbexaHve Tpaem,
noxanyicra, obpa-
LATEeCh C HOXaMWu C
0c00011 OCTOPOXHO-
CTbIO.
® [1pu 00OpaLLEeHNM C OCTPLIMI
PEXYLLMMMN HOXaMW,
OMNyCTOLLUEHNM EMKOCTV U BO
BPEMS YNCTKM cneayeT
cobnoaarb 0OCTOPOXHOCTb.
© YCTPOMCTBO MOXET UCMONb30-
BaTbCS INLAMU C OrPaHNYEH-
HBIMN PU3NYECKMMU, CEHCOP-
HBIM UM YMCTBEHHbLIMU
CNOCOBHOCTAMM UNIN NNLAMMU,
He 001afaoLWmMMmM JOCTaTO -
HbIM OMbITOM W 3HAHWAMMU, NPW
YCNOBWW, ECNV UCTIONB30BA-
HWE OCYLLECTBNSETCS NOA,
Ha130POM U/ OHW NPOLLN
MHCTPYKTaX Mo 6e30macHOMy
MOb30BAHUIO YCTPONCTBOM M
0CO3HAIOT NOTEHLMANbHbIE
0MacHOCTK.
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e [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢
np1OopOM.

® YCTPONCTBO HE NpeaHasHa-
YEHO AN NCNONb30BaHNS
AETbMU.

® XpaHuTb Nprbop 1 ero rnae-
Hblli COEANHUTENbHBIV Kabenb
BOASIN OT OETeN.

e Bceraa oTkoyanTe nprubop
OT CETU AN BbIKNKOYaWATE ero,
€CNN OH OCTaETcs 6e3 npu-
CMOTPpa, a Takxe nepen coop-
KOV, pa3bopKOWA, YACTKO U
XPaHEHMEM.

® ECnin coegnMHUTENbHBIN kabenb
NOBPEXAEH, TO €ro AOMKEH
3aMEHUTb NPOM3BOONTENb,
cepBucHas cnyxba nnm
CNeLmManuncThbl TaKO Xe KBann-
dvKaumm ¢ Lenbio NpeaoTepa-
LLLlEHMS ONACHOCTY AN1st NOJb-
3oBarens.

® [lepep, NOAKNOYEHNEM, NPO-
BEpbTE COOTBETCTBME HaNpsi-
XXEHWS B CETU HAMPSXXEHWIO,
yKa3aHHOMY Ha npubope.

e [laHHbIN Nprbop NpeaHa3Ha-
YeH VCKIIIOYNTENBHO 15 ObITO-
BOr0 MCMOMb30BaHMS 1 Paccyu-
TaH Ha nepepaboTky 00bEMOB
MPOZyKUMM B MacLuTabax
[NOMALLIHEr0 X035MCTBA.

e [letanu npubopa He npeaHa-
3HAYEHbI )19 UCMONBb30BAHS
B MMUKPOBOJ1 HO-BbIX NeYvax.



* [lepen nepBbIM UCMOJIL30BA-
HWEM O4YUCTUTE BCE AETANM
HagnexaumM obpa3om B
COOTBETCTBMM C YKa3aHUSAMY
pasgena «Yxom u 4ncTkar.

AeTtanun
NPUHaAJIe)XXHOCTHU

KHonka nycka: ckopocTb «I»
KHonka nycka: ckopocTb «lI»
MoTopHBbI 610K

KHonku dukcatopa EasyClick
Pabouas yactb 6neHgepa
MepHbIli cTakaH C KPbILLIKOWN
Hacagka-unamensuntesns Ha 350 mn
<<hC»

a Kpbiluka

b Hox-namene4mrtens

¢ Yawa nsmeneuntens

d Pe3nHoBOE KONbLO,
NMPEnsTCTBYIOLLEE CKONbXEHWIO
8 LWnarenb

~NOoO O~ wWN =

PacnakoBka

JlocTaHbTe YCTPOMCTBO 13 KOPOOKMU.
Yoanute Bce 9/IEMEHTbI YNaKOBKM.
Ynanute € ycTponcTea BCce
MPUCYTCTBYIOLLIME HA HEM 3TUKETKU (He
y0anaTb 3aBOACKYO TabnnuKy).

Ucnonb3oBaHue npudopa

CtepxeHb 6neHgepa (A)

PyyHon 6neHaep — 3To OT/IMYHOE
pelleHne ons NpUroToBAEHUS ONMNOB,
COyCOB, 3anpaBokK AJisi canaTos, Cyrnos,
[1IeTCKOro NUTaHns, a Tak)Xe HanuTKoB,
CMY31 1 MOJTOYHBIX KOKTEMIEN.

[na [OCTUXEHNS HAUYHLINX
pesynbTaToB UCMONbL3YNTe
MaKCUMasbHYI0 CKOPOCTb.

CﬁopKa 1 9Kcnayaraums
¢ [logcoeauHUTe CTEPXEHb OneHaepa
(5) K MOTOpHOMY 6J10KY; NPaBUIbLHOE
COeJIMHEHNE MOXHO pacno3HaTh Mno
LLLENHKY.

e [lomecTuTe cTepXeHb 6neHaepa B
nopsiexatime CMeLnBaHnio
npoayKTbl. 3aTem BkJIKOUMTE NpUoOP.

e CMellaiiTe MHrpeaneHTbl 40
DOCTUXEHUS HEOOX0AMMOWM
KOHCUCTEHUMK, NNABHO NepemeLlas
YCTPOWCTBO BBEPX U BHU3.

e [locne Ncrnonb3oBaHMs BbIKTIOYMTE
py4HO 6rieHaEP U3 CETU U HAXXMUTE
Ha kHonkn ¢purkcatopa EasyClick (4),
4TOObI OTCOEANHUTBL CTEPXKEHD
OneHpepa.

OCTOPOXHO
¢ [lpu ncnonb3oBaHUn Npubdopa ans

MIOPUPOBAHUSA FOPSYUX NPOOYKTOB B
KaCTpIONe-COyCHULLE NN Kakon-nnbo
OPYyron KacTprosie CHUMUTE KaCcTpIonio
C MCTOYHMKA Ternna n ybeamtech B TOM,
YTO XMOKOCTb He KunuT. dante
ropsi4MM NPoAyKTam cnerka oCTbiTb,
4YTOObI NPEnOTBPATUTE BO3MOXHbIE
OXOoru.

® He octaBnsite HeMcnoJib3yemblit
py4HOI 6neHaep B ropsivein eMKocTu
Ha KOHpOpPKe.

Mpumep peuenta: MOpKOBHO-

KapTodenbHoe nope

200 r O4ULLLEHHOM 1 Hape3aHHOM

KyOGrKaMn MOPKOBU

200 r O4YULLEHHOIO M HApPEe3aHHOro

Kybrkamu kaptodens

14. n. pacTUTENLHOrO Macna

e CBapuTe OBOLLM B BOAE C
pacTuUTeNbHbIM MAC/IOM: JOBEAUTE 1X
[0 MSArKOW KOHCUCTEHLMW.

* PazomMHUTE B MEPHOM CTakaHe oo
Nony4eHNs Niope 1 OTperynnpymnTe
KOHCUCTEHLMIO, obaBnss
OCTY>KEHHYIO KUMSAYEHYI0 BOAY U
MOJIOKO, KOTOpPO€ Bbl 06bI4HO faeTe
pebeHky.
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Hacapka-
namenbuurtens (B)

M3menbunTens (7) ngeansHo nooxoouT
019 UBMEeNbYeHMs Msica, TBepA0ro Cbipa,
JyKa, 3e/1eHU, YHECHOKA, OBOLLEN, XN1eba,
KPeKepoB 1 OPEXOB, a Takxe ANs
NPUroToBMIEHNS HEOOLLUNX NOPLMIA
[,eTCKOro riope.

JaHHble No MakcMasnbHbIM 06bemam,
pekomMeHaaumm No BpeMeHm 1 CKOpoCTr
CM. B rpadnyecKomr MHCTPYKLMM MO
npumMeHeHuio C.

MakcrmanbHas NPOLOIKUTENBHOCTb
MCMNONb30BaHNS U3MENbYNTENS «he»:

2 MUHYTbI 419 601bLLNX 06BLEMOB
BNAXHbIX MHrpeaneHToB, 30 cekyHa, ons
CYXUX, FOPAYMX U TBEPAbIX
vHrpeameHToB unn oobemoB < 100 . Mpn
CHUXEHWM CKOPOCTY paboThl ABUrarens
1/ U CUNbHOM BUOpaumm
He3aMeaUTeNlbHO OCTaHOBUTE
06paboTky.

[Nepen ncnosb3oBaHMEM

e [lpeaBapuUTENbHO HAPEXLTE NPOLYKTbI
Ha HeGOoJbLUME KYCOYKN, YTOObI
0BnerynTb U3mMenbYeHne.

® YpanuTte 13 Msica BCe KOCTU, XWbl

XpALwm, 4ToObl NPeaoTBPaTUTL

NOBPEXAEHNE HOXEN.

Y6eamTech B TOM, 4TO PE3NHOBOE

KOJSIbLLO AJ19 NPeaoTBpaLLeHns

CKONbXeHNs (7d) NpUCOeANHEHO K AHY

Yyalm namenbanTens.

Cbopka 1 akcnyaTaums

e OCTOPOXHO CHUMUTE MIACTUKOBYIO
KPBbILLKY C HOXa.

® Hox (7b) oueHb ocTpoui! Becerga
[epXnTe YCTPONCTBO 3a BEPXHIOK
NIacTUKOBYHO YacTb W obpallanTech ¢
HUM OCTOPOXHO.

e [loMecTuTe HOX Ha LEHTPasIbHBbIN
WTUPT Yawm nameneintens (7c¢).
HaxmuTe Ha HEro BHU3 1 MOBEPHUTE
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Tak1uM 06pa3omM, YToObl OH
3adurKcmpoBarncs.

e [lomecTuTe NPOAYKTbl B U3MESbYUTENb
1 3aKPOWMTE KPbILLKOW (7).

e COBMECTUTE N3MENBbYMTESb C
MOTOPHbIM 6710k0M (3) 1
3adukcumpyinTe (OyaeT crblleH
LLENYOK).

e [1na 3a0eiCTBOBaHMS N3MeNbYUTENs
BKJIOUUTE Npubop. Bo Bpems
06paboTKM NPOAYKTOB yAepXmBaniTe
MOTOpPHbIV 610K OHOW PYKOW, @ YaLly
M3MenbinTens — Apyrom.

e Hanbonee TBepAble NPOAYKTHI
(Hanpumep, NnapmesaH) Bcerga
M3mesnbyanTe Ha MNOHON CKOPOCTU.

® [10 OKOHYaHUN N3MESbYEHNS
BbIKJTIO4MTE NPUOOP U3 CETU 1
HaXXMUTE Ha KHOMKW dpurkcaTopa
EasyClick (4), 4ToObl OTCOEANHUTL
MOTOPHbI 610K.

e [TogHumuTe KPbILLKY. OCTOPOXHO
M3BJIEKNTE HOX Nepes Tem Kak
[0oCTaBaTb COAEPXMMOE N3 YaLlun.
Y100kl 3BNEYL HOX, Clerka
NOBEPHUTE €ro, a 3aTeM CTAHUTE.

OcTOopOXHO

* He ncnonb3yinTe Hacaaky-
M3MenbinTENb (7) C HOXaMU-
M3MeNneYNTENs MU ans 06paboTkum
0co060 TBEPAbIX MULLEBbIX MPOAYKTOB,
TaKnX Kak OpPexu B CKOpnyne, Kyoukmn
nbaa, KopenHble 3epHa, 3EPHO NN
TBEpAblEe CreLmm, Hanpumep,
MycKaTHbIn opex. O6paboTka Taknx
NPOLYKTOB MOXET NPUBECTU K
MOBPEXAEHMIO HOXEN.

e B cnyyae 1cnonb30BaHUs yCTPONCTBA
ON19 NPUrOTOBNEHWS NMIOPE N3 TOPSYNX
NPOLYKTOB YLOCTOBEPLTECH B TOM, HYTO
XXUOKOCTb HE KUMKUT. [laiTe ropsynm
NPOAYKTaM Cerka OCTbITb, YTOObI
npenoTBPaTUTb BO3MOXHbIE OXOT.

e /Icnonb3oBaHme Yall N3MeNLYnNTENs B
MWKPOBOJIHOBOW neyn 3anpelyaercs!



«hc» Mpumep peuenTa: YepHocnms ¢

MeOOoM (HadMHKa uan cnpeg ans

OANHYMKOB):

40 r yepHocnnea

40 r kpem-mena

10 M5 BOAbI (NpUNPaBAeHHOW BAHWbIO)

e [lomecTuTe B HaLLly U3MeNbYMTENs
«hc» yepHOCNMB 1 KpeEM-Me[,.

e I3menbyanTe B Te4eHne 4 cekyH Ha
MaKCUManbHOM CKOPOCTU.

e ob6asbte 10 Mn BOAbI
(NpunpaBNeHHOM BaHWbIO).

e [IpogonmkanTe namenpbyatb B Te4eHNe
ewle
1,5 cekyHp,

«hc» lMpumep peuenTa: Mope ns 9610k

v ronybukm

30 r rony6buku

2 MmaneHbkoro siénoka (npuén. 70 r)

e OuncTuTe S6/10KO OT KOXYPbI U
HapexbTe Ha MeNiKMe KYCOYKU.

e [TlomecTuTe 96710K0 B KACTPIOJIIO C
He6OoNbLUVM KONTMYEeCTBOM BOApbI.

* Ha mensieHHoM orHe noBeaute 6710K0
Ha napy A0 MSArkon KOHCUCTEHUMN B
TeyeHue 5 — 10 MmvHyT. He3agonro oo
roToBHOCTM 16/10Ka A06aBbTE
ronybuky.

¢ [ocne oxnaxaeHus noMmectTute
GpPyYKTbl B UBMENBYNUTENb U AOBEAUTE
[0 OAHOPOAHOW KOHCUCTEHUMNN,
CMeLLVBast B TeHeHME He Hornee
30 cekyHA.

¢ o HeobxoauMocTn fo6aBbLTE BOAbI.

Yxopn n ounctka (C)

e Bcerga TwarenbHO O4nLLANTE PYHHON
6neHaep nocse UCroJsib30BaHUS.

e [lepen 0YNCTKOW BbIK/IOYUTE PYHHON
6neHaep 13 cetu.

e He norpyxaiTe MOTOPHbIV 650K (3) B
BOZY WU UHYIO XXnakocTb. X cnepyet
04MLLATb TONILKO C MOMOLLLIO BAXXHOMN
TKaHW.

e Bce ocTasnbHble 91EMEHTbl MOXHO
MbITb B MOCYAOMOEYHOM MalunHe. He
1ncnonbayiTe abpasvBHbIE YNCTSALLME
cpencTsa, KOTopble MOryT nouapanarb
NMOBEPXHOCTb.

e [1151 0COBEHHO TLIATENIbHOM OYMCTKU
MOXHO CHATb PE3UHOBOE KOJbLO,
npenoTepaLLaloLLLEee CKOJIbXEHNE,

C HUXKHEN YacTu Yaluu.

e [pu 06paboTke NPOAYKTOB C BbICOKUM
coaepXaHnem nurMeHTa (Hanpumep,
MOPKOBb) akCceccyapbl MOryT
obecuBeymBaTbes. [epen o4McTKOM
NPOTPUTE 3TW YaCTW PACTUTENbHBLIM
Macsnom.

TexHnyeckmne xapakTepucTnkmn
KOHCTPYKLUMN N HACTOSALLASA UHCTPYKLNA
no aKcnayataumn Moryt ObITb UBMEHEHbI
6e3 npenBapuUTeNbHOro YBeAOMIIEHUS.

He BbIGpackiBaliTe npubop BMecTe
C 6bITOBBIMM OTXOA4AMM MO
OKOHYaHMM CpoKa ero aKcnya-
Tauuun. Coatb Npubop Ha
yTUAN3aumio MoxHo B CepBUCHOM
LeHTpe Braun nnn B COOTBETCTBYIOLLMX
nyHKTax cbopa, NpeayCMOTPEHHbIX B
BalLEN cTpaHe.

JlaTta u3rotoBneHus

YT06bl y3HATb AaTy BbIMNyCKa,
NMOCMOTPUTE Ha NATU3HAYHBIN KOZ,
npoaykTa (Bo3ne Tabnnykm ¢
o6o3HayeHnem cepun). MNMepsas undpa
0603HavaeT nocnegHioo umdpy roga
narotosnenus. [ige cneayowme undpsbl
— 9TO KaneHgapHasa Hegeng. A
nocnefHve ABe yKa3biBalOT U3naHne
(aBTOMATUYECKWN NOACYUTHIBAETCS C
1992 ropa).

Mpumep: 30421 - n3penue 6bIN10
BbinyLeHOo B 2013 roay (B 4 Hepenio).
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EAL

Mopenb MQ 523 Baby
Hanpsbkenue | 220 -240B
YacroTa 50-60T
Koneo6aHuii

MowHocTb 600 BT

Ycnosus Mpu Temneparype:
XpaHeHus: oT+5°C no +45°C n
BnaxHoctu: < 80%

CpenaHo B PymbiHUM ansa
Je’JNloHrn BpayH Xaycxong, ITMoX
Fepmanns

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penvne ncnonb3osark No Ha3Ha4YeHUIO
B COOTBETCTBMM C PYKOBOACTBOM MO
akcnnyaTtaumm. Cpok cnyxo6bl nagenuns
COCTaBnsieT 2 roga ¢ AaTbl IPOAAXM
noTpebuTento.

MMnopTep n OTBETCTBEHHbIN 3a
npeTteH3un notpebutenei: 000
«[enonrn», Poccus,

127055, Mocksa, yn. CyweBckas, a. 27,
cTp. 3. Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH
Ycnosus yrunusauum: YTUnmsnposatb
B COOTBETCTBUUN C 3KOIOMMHECKNMMU
TpeboBaHNAMUN

Ycnoeus TpaHCNOPTUPOBKU: Bo
BpEeMs TPAHCMOPTUPOBKN, He BpocaTtb 1
He noapepraTb U3NNLLHEN BUOpaLmK.
Ycnoeus peanusauuu: [Npasuna
peanusauunmn ToBapa He YCTaHOBJEHbI
M3roTOBUTENIEM, HO [OJIXKHbI
COOTBETCTBOBATb PErMOHAasIbHbIM,
HaUMOHaJIbHLIM 1 MeXAyHapOAHbIM
HOpMaMm 1 cTaHJapTam.
MpousBoauTenb:
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De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,
63263 Neu Isenburg, Germany



YKpaiHCbKa

Haluy npoaykLito BUroTOBAEHO
Bi4MOBIAHO 00 HAMBULLMX CTaHOAPTIB
AKOCTi, PYHKLOHANbHOCTI Ta AU3anHy.
CnogiBaemMocCb, BaM NO-CNpaBXHbOMY
cnopo6aeTbCs Ball HOBUI MPUCTPIN
Braun.

Mepen BUKOPUCTAHHAM

Byab nacka, peTesibHO BUBYiTb
BKa3iBKM MO BUKOPUCTaHHIO, NepLu
HiDK KOpUCTYBaTUCS NpuUiagoMm.

YBara
. Hoxwu o4eHb ocTpble!
Bo nsbexaHve Tpaem,
noxanyncra, obpa-
LATEeCh C HOXaMWu C
0c00011 OCTOPOX-
HOCTbIO.
® [1pn 0OXOAXKEHHI 3 FOCTPUMM
PDKY4MMM HOXaMMU, CMOPOX-
HEHHI EMHOCTI Ta Mg, Yac Yu-
LLEHHSI CJ1ij, LOTPUMYBATUCS
06epexHOCTI.
® [TpucTpin 0O3BONIAETLCH BUKO-
pucToByBaTty 0cobam 3 obme-
XEHUMU PI3NYHNMMU 1 CEHCOP-
HUMU MOXJTMBOCTSIMU YU
PO3YMOBVMU 3[iOHOCTAMY
abo ocobam, LU0 He Ma0Tb 0-
CTaTHLOr0 OCBIAY Ta 3HaHb,
SIKLLLO BOHM NepebyBatoTh Mig,
Harnsaom abo oTpyManu iH-
CTPYKU,i LLLOJO BUKOPUCTAHHS
npunagy v yCBigoMSIOI0Th He-
6e3nexy, L0 MOXE BUHVKHYTK
4epes HenpaswibHy ekcniya-
Tauito.

e Jlitam 3a60pOHEHO OABUTHCH 3
AAHUM NPUNAAOM.

® [pucTpiit 3a60POHEHO BMKO-
PWCTOBYBATYU LiTAM.

® He cnig fonyckaTu giten fo
npunagy Ta noro MepexHoro
LUHYypa.

e 3aBXay BMMMKaiTe abo
BiO €4HYWUTE Npunag Big,
Mepexi nepes MOHTaXeM,
AEMOHTKEM, YNLLEHHSIM,
36epiraHHsM abo AKLLO 3anu-
LIaeTe noro 6e3 Harnaay

® FKLLO MEPEXHNI LLUHYP
MOLKOIKEHWIA, Oro chig,
3aMiHUTK Y BUPOOHWKA, cep-
BICHOrO NPeACTaBHMKa abo
aHanoriyHoi ocobwu, 1100 yHMK-
HYTV HeGE3NeKN.

® [lepen, BKNIOHEHHAM B MEPEXY
YNEBHITLCH, 1O Bawwa Hanpyra
BIONOBIAAE HaNPYy3i, Bka3aHil
Ha npunagi.

e |lei npucTpili po3pobneHo
nvie ans nobyToBOro BMKO-
PUCTaHHS Ta 4518 06po0KM.

e [leTasni NpUCTPOIO He Npu3Ha-
YeHi 415 BUKOPUCTAHHS Y
MIKPOXBWIIbOBMX MiYKaXx.

¢ bynb nacka, NOYUCTITb BCI
fetani nepes nepLym BUKO-
pucTaHHAM abo 3a Heobxia-
HOCTI, CnigynTe IHCTPYKLiSM B
poaaini Jornsg i YALWeHHs.
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AeTani Ta akcecyapu

lMyckoBa KHOrMKa: WBKAKICTb «[»
[MyckoBa KHoMKa: WBMAKICTb «lI»
MoTopHw®in 6ok

KHonku pos6nokyBaHHs EasyClick
Pyyka 6neHpepa

MipHa EMHICTb 3 KPULLKOIO
Hacazka ansa Hapiskm 350mn «he»
a KpuLuKa

0 Hi>XX oN9 Hapi3Kn

B EMHICTb A5 HAapPi3kn

I NPOTUKOB3HE N'YMOBE KifbLe

8 Jlonatka

~NOoO o~ WN =

Po3nakoBka

BuTarHiTe npucTpin 3 Kopobku. Buiimite
BCi YaCTMHM yNnakoBkn. Bigyenitb BCi
eTUKeTKU 3 NPUCTPOIO (He BiapuBante
3aBOACHKY TabNNYKYy).

Sk BUKOpPUCTOBYBaTU NPUCTPIN

Hacapka-onenpep (A)

PyuHuin 6neHaep ineanbHo nacye ans
npuroTyBaHHs Nigame, coycis, Npunpas
[0 canaTis, CyniB, ANTAY0ro XxapyyBaHHS,
a TakoXX HaMnoiB, MOJIOYHUX Ta IHLINX
KOKTeWnniB.

[ns [OCArHEHHA HalKpaLLmx pe3ysnbTaTis
BCTAHOBJIIONTE HAMBULLY LUBUOKICTb.

306upaHHs Ta ekcnyarauis

e 3adikcyiiTe kopnyc 6neHaepa (5) Ha
MOTOPHOMY O10LLi 4O KNaLaHHS.
3aHypTe kopnyc 6neHaepa 'y cymil,
o0 Mae 6yTu nepemiwiana. MNotim
YBIMKHITb Npunaga,

e 3milaliTe iHrpenieHTy o NoTPibHOT
KOHCUCTEHLLi, 06epeXXHUMN pyxamm
nepecysaloyn NPUCTPIN BIOPY-BHAU3I.
Micns BUKOPUCTaHHS BiOKIOYITb
py4HUIA BneHaep Big enekTpoMepexi
Ta HATUCHITb KHOMKM PO36J1I0KYBaHHS
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(4), wob Big‘enHaTV KOpMNyc
O6neHpepa.

O6epexHo

* BukopucToByo4m NpucTpin ons
NPUroTyBaHHS MOpe 3 rapsynx
NPOAYKTIB, LLIO 3HAXOOATLCA Y
ckoBopogi abo kacTpyni, crnoyatky
3HIMITb CKOBOPOAY 4Y¥ KaCTPyJSiio 3
[xxepena HarpiBaHHs Ta
nepekoHamnTecs, Wo piavHa He KUMAUTb.
JanTe rapsyvm npoaykTam TPoxXu
OXOJIOHYTW, LLLOO YHUKHY TN PU3UKY
oniKiB.

e He 3anuwaiite py4Huii 6nengep y
rapsiHoMy nNocygj Ha nanTi, KOv BU
NOro He BUKOPUCTOBYETE.

Mpuknag peuenta: MOpKBSHO-

KapTonasHe nope

200 r MopKBU, 004MLLIEHOT Ta Hapi3aHoi

Kybukamm

200 r kapToni, 064MLLEeHOT Ta Hapi3aHoi

Kybukamm

1 CT. NOXKa POCANHHOI onii

e BapiTb 0BOYi y BOAI 3 ONI€EIO, LOKN BOHU
HE CTaHyTb M‘'SKUMW.

e [loapiOHITb iX y YaLli NPUCTPOIO A0
CTaHy niope, Npu YoMy B MOXETE 3a
6axaHHSAM MOM ‘AKLUUTN NOro TEKCTYPY
3a [ONOMOIOK OXONOOXKEHOT
Knn‘s4eHoi Boan abo 3BMYaNHOro
ONTS40ro Mosnoka.

Hacapka ang Hapi3ku (B)

Hacapka-nogpi6HioBad (7) ineanbHo
nacye nJis noapibHeHHst M‘sica, TBepAoro
cupy, unbyni, creLin, 4aCHUKY, OBOYIB,
xniba, Kpekepis, ropixis Ta 4ns
NPUroTYBaHHA HEBEJIMKNX NOPLLIA
AMTAYOro rnope.

LLlo6 mizHaTMCs Npo MakcuMarsbHy
KinbKiCTb NPOAYKTIB AN 06pobKku, a
TakoX PEKOMEHA0BAHMI Yac Ta
LIBUAKICTb MPUIrOTYBaHHSA, 3BEpTanTECH
no KepisHuurea 3 ekcrninyatadii C.



MakcumanbHuin Yac ekcnayarauii pns
Hacaaku-noapidHoBava «hc»: 2 XBUNNHN
LNS BENIMKNX KiNbKOCTEN BOSIOrNX
iHrpepienTiB, 30 cekyHa, ONs Cyxux,
rapsiyvx Y TBepAMX iHrpeaieHTiB abo
KinbkocTer < 100 . HeranHoO NPUNUHITL
po6oTy, AKLLO WBNAKICTL ABUTYHA
3HMXKYETHCA Ta/ab0 3‘IBAAETLCA CUbHA
BibpaLis.

[Nepen BUKOPUCTAHHAM

e 115 nerworo noapiOHeHHst
nonepenHbO HapixXTe NPOAYKTU
ManeHbKUMN LUMaTo4KaMu.

e Bupanite 3 M‘aca KiCTKuM, X1Unm 1a
XPALL, W06 YHUKHYTU NOLLKOOKEHHS
HOXIB.

e [lepekoHanTeCs, WO NPOTUKOB3HE
rymosBe kinbue (7d) npukpinneHe oo
[H2 EMHOCTI A5 Hapi3KK.

30upaHHs Ta ekcrnyaralis

e 0O6epexxHO 3HIMITb 3 HoXa
N1acTUKOBUIA HOXOJ1.

Hix (76) myxe roctpuia! 3aBxan

TPUManTe NOoro 3a BepPXHIO NNacTUKOBY

YaCTMHY | TOBOALTECS 3 HUM
obepexHo.

e BCTaHOBITb HiX Ha LLEeHTPasnbHy BiCb
EMHOCTI 419 Hapi3kn (7¢). HaTtucHiTb
Ha HbOr'O Ta NMOBEPHITb, L1106 BiH
3adikcyBaBCs Ha MicL,i.

e HanoBHiTb EMHICTb MpoOAyKTamMu Ta
HaKpUnTe KPULLIKOIO (7a).

e [lpucTtaBTe HacaaKy Ans Hapi3ku Ao
MOTOpHOro 610Ky (3) Ta 3‘egHaiTe ix
pa3om A0 KnauaHHs.

e 1106 po3noyati poboTy HacaaKu,
BBIMKHIiTb npucTpiii. Mig yac po6oTtn
TpUMaiTe MOTOPHUIA 610K OJHIED
PYKOI0, @ EMHICTb A5 HAPI3KU -
iHLLOMO.

e 3aBxAau HapisalTe TBEPAi MPOAYKTH

(Hanpvknag, cvp napmesaH) Ha NoBHIl

LUBUAOKOCTI.
Micns noppibHeHHs Bin‘eqHanTe
npunag, Big enekTpomMepexi Ta

HaTUCHITb KHOMKM LUBUAKOIO
p03610KyBaHHs (4), o0 Big‘eqHaTH
netanb i3 MOTOPOM.

o [igHiMiTb KpULLKY. OBEPEXHO BUNMITb
HXX nepepn, TUM, K BUTAratn BMICT
€MHOCTI. LLLo6 BMOanuTu Hix, TpOXu
MOBEPHITb NOro, a TOAi BUTSAMHITb.

O6epexHo
e He BMKOPWCTOBYITE HACaAKW AN

Hapi3ku (7) Ta ix HOXi Ans
noapibHEHHs [yXe TBEPAMX
NPOAYKTIB, TAKUX K HENYLLEHI ropixu,
Kybukn nbony, kaBosi 6061, 3epHO abo
TBEpPAi cnevwji, Hanpuknazg, MyckaTHuUn
ropix. O6pobka TakMx MPOAYKTIB MOXe
NPUBECTUN A0 NOLUKOAXKEHHSI HOXIB.

® FKLIO NPUCTPIi BUKOPUCTOBYETLCS
051 NPUrOTYBaHHS MNope 3 rapsiumx
NPOAYKTIB, NEpPEeKOHANTECH, WO
Temneparypa pianHn HUx4Ya 3a
TeMnepatypy KuniHHs. JanTe rapsymm
NPOAYKTaM TPOXM OXOJIOHYTH, 06
YHUKHY TV PU3NKY OMIKiB.

e Hikonm He cTaBTe EMHOCTI AJ1s1 HAapi3Kn
Yy MiKPOXBWUJIbOBY MiY.

Mpwvknag peuenTa ons Hacagku «hc»:
MenoBuin HoOpHOCMB (Ha4YMHKa Ans
MMHLIB abo nacta anst 6ytepbpoais):
40 r YopHOCNMBY

40 r kpemonoaibHoro meny

10 mn Boam (3i cMakoM BaHifni).

e [loknaaiTb HOPHOCAMB Ta
KpemonoaibHuii men,y 3miLlyBanbHy
EMKICTb «hC».

e [lepeMmilynTe Ha MakCUManbHIn
LUBMAKOCTI MPOTArOM 4 CEKYHA,.

e Nlopaite 10 mn BoAM (3i cmakom
BaHini).

e 3miwynTe we 1,5 cekyHau.

[Mpuknag peuenta ans Hacagku «hc»:

A61y4HO-YOPHUYHE Nope

30 r YopHWL

2 HeBenukoro a6nyka (npmnbn. 70 r)

e O0BUMCTITb A6YKO Ta HapiXTe Noro
ManeHbKMMN LUIMATOYKaMu.

e [loknaaitb A61yKO Yy EMHICTb 3
HEBENNKOIO KifTbKICTIO BOAM.
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TywikyinTe 9671yKO Ha ManeHbKoMy
BOrHi NPpn6M3HO 5 - 10 XBUAWH, O0KN
BOHO He cTaHe M‘akum. HeBaooB3i
nepen Tum, sk a6nyko 6yae rotose,
[00anTe YOPHULLIO.

FK TiIbKN NPOAYKTU OXONOHYTh,
noknagiTe ix 4o Yawli nogpibHioBava Ta
3MilyriTe NpoTarom makcumym 30
CeKyH, A0 OOHOPIAHOT KOHCUCTEHLLI.

® Y pasi noTpebu fopaiTe Boau.

Aornap ta ymweHHs (C)

e 3aBXAM PETENbHO OYULLYITE PYYHUI
6neHaep nicnsi BAKOPUCTaHHSA.

e [lepen OYnLLEHHSM Big‘eaHalnTe
NPUCTPIN Bif, Mepexi.

e He 3aHyptoinTe kopnyc asuryHa (3)

y Bofly abo iHwy piguHy. Ix cnig,

YUCTUTU NNLLIE 3a JOMOMOrO0 BOMOrOi

raH4ipKu.

Bci iHWi geTtani MoxHa MuTK B

NOCYAOMUNHIN MaLunHi. He

BMKOPUCTOBYNTE abpasunBHi

ouunLLYyBasbHI 3aC00U, SIKi MOXYTb

noapsNaTn NOBEPXHIO.

e J1ns 0cOBNMBO PETENBHOIO OYULLEHHS

B MOXETE 3HATU MPOTUKOB3HE

ryMOBe KifibLe 3 AHa EMHOCTI.

MNip yac 06po6KM NPOAYKTIB 3 BUCOKUM

BMiCTOM MirMEHTY (Hanpuknag,

MOpPKBa) akcecyapu MOXyTb

3HebapenoBatucs. MNpoTpiTs Ui aeTani

POCAVHHMM MacioM Nepes MUTTSAM.

MpoekTHi cneuundikauii, a Takox AaHi
iHCTPYKU|i 3 ekcnnyaTauii moxe 6yTn
3MiHeHO 6e3 nonepeaHbLOro
NOBiIJOMJ/IEHHS.

Byab nacka, He yTunidynte
NPUCTPIli pa3om i3 No6yTOBUMMU
BiZXO4aMW HaNPUKIHLL TEPMIHY
roro ekcnnyarauiji. 3gatn
MPUCTPIN Ha YTUAI3aLilo MOXHa B
CepsgicHomy LieHTpi Braun abo y
BiAMNOBIAHNX NMyHKTax 360py,
nepenbayeHnx y BaLliii KpaiHi.
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Ob6nafHaHHA BiAMNoBigae BUMOram
TexHiuHOro pernameHTy o6MeXKeHHA
BMKOPUCTaHHA AeAKMX Hebe3neuHux
PEYOBUH B €IEKTPUYHOMY Ta
€NeKTPOHHOMY 06nafHaHHi.

¥

lapsya ninis 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
cTauioHapHUX TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).
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