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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hochste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat und Design zu
erfullen. Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen Braun
Gerét viel Freude.

Vorsicht

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung sorgfiltig
und vollstéandig, bevor Sie das Gerit in Betrieb
nehmen.

® Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen konstruiert.

e Kinder oder Personen mit eingeschrankten physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
durfen dieses Gerat nicht benutzen, es sei denn, sie
werden durch eine fr ihre Sicherheit zustéandige
Person beaufsichtigt. Wir empfehlen auBerdem, das
Gerat auBer Reichweite von Kindern aufzubewahren
sowie sicherzustellen, dass Kinder nicht mit dem
Gerat spielen.

e Prifen Sie vor Inbetriebnahme, ob die auf dem Gerét

angegebene Spannung mit Ihrer Netzspannung

Ubereinstimmt.

Das Motorteil @ darf nicht unter flieBendes Wasser

gehalten, ins Wasser getaucht und nicht auf nas-

sem Untergrund betrieben werden.

Insbesondere bei der Verarbeitung von diinnflussi-

gem Gut ist darauf zu achten, dass das Motorteil nicht

nass wird (ggf. Netzstecker ziehen und das Motorteil
reinigen und trockenwischen — siehe «Reinigung»).

Braun Elektrogerate entsprechen den einschlagigen

Sicherheitsbestimmungen. Reparaturen und das

Auswechseln der Anschlussleitung an Elektro-

geraten dirfen nur von Fachkraften durchgefihrt

werden. Durch unsachgemaBe Reparaturen kénnen
erhebliche Gefahren fir den Benutzer entstehen.

Geratebeschreibung

@ Verschlussring

® Lochscheibe

Nut in der Lochscheibe @

Messer (rostfreier Edelstahl)

Schnecke

Fleischwolf-Gehause mit Einfullschacht
Nase im Fleischwolf-Gehause ®
Einfullschale

Stopfer

Ein-/Ausschalter

Motorteil

Kabelaufwicklung

Kubbe-Vorsatz (nur bei Modell G 1500)
® Wurstfiill-Vorsatz (nur bei Modell G 1500)

Lochscheibe @
3 Lochscheiben, HaushaltsgréBe 5 (Lochdurchmesser
3 mm, 4,5 mm, 8 mm).

SECIENICBIGICISS)

Kubbe-Vorsatz @ / Wurstfiill-Vorsatz @
Diese Vorsatze kdnnen anstelle der Lochscheibe @
und des Messers @ eingesetzt werden.

Uberlastungsschutz

Wenn der Motor im eingeschalteten Zustand nicht
lauft, bedeutet dies, dass der Uberlastungsschutz
angesprochen hat. In diesem Fall ist der Motor abzu-
schalten, bis er abgekuhlt ist (ca. 15 Minuten). Sollte
nach dem Einschalten der Motor nicht laufen, wieder-
holen Sie den Abkihlvorgang wie oben beschrieben.
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Aufbewahrung des Geréates nur bei abgeschaltetem
Motor und bei gezogenem Netzstecker.

Vor dem Gebrauch

Die Einzelteile des Fleischwolfs wurden im Werk mit
einem schitzenden Fettfilm versehen. Das Gerat
muss daher vor dem ersten Gebrauch gespult werden
(siehe «Reinigung»).

Zusammensetzen

— Reihenfolge der Teile @ —® beachten.

— Die scharfe Seite des Messers @ muss zur Loch-
scheibe @ zeigen.

— Die Nase € am Fleischwolf-Gehause ® muss in die
Nut @ der Lochscheibe @ gefiihrt werden.

— Nach dem Einsetzen der Teile @ —@ den
Verschlussring @ auf das Fleischwolf-Gehause ®
schrauben und maBig festziehen.

Das zusammengesetzte Fleischwolf-Gehause ®

wird durch Bajonettverschluss mit dem Motorteil @
verbunden. Das Fleischwolf-Geh&use mit um 45°

im Uhrzeigersinn verdrehtem Einfullschacht in das
Motorteil schieben. Der Pfeil am Fleischwolf-Gehause
muss mit dem waagerechten Pfeil am Motorteil Gber-
einstimmen (A). Fleischwolf-Gehause in Richtung des
senkrechten Pfeiles auf dem Motorteil gegen den Uhr-
zeigersinn drehen (A), bis der Einfullschacht in senk-
rechter Position einrastet (B). Die Einfiillschale ® auf
den Einfullschacht am Fleischwolf-Gehéause ® setzen.

e Das Fleischwolf-Gehause nur im zusammengebau-
ten Zustand mit Lochscheibe, Messer und Schnecke
am Motorteil befestigen, um Geféhrdungen durch
das sich drehende Messer zu vermeiden.

* Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatz-
teilen, die wéahrend des Betriebes bewegt werden,
muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

Anwendung

Vor dem Einfullen von Fleisch, Fisch, Gemuse usw.
Motorteil einschalten. Dazu Schalter ® driicken

und einrasten lassen. Zum Abschalten den Schalter
durch leichtes Dricken wieder ausrasten.

Vor der Verarbeitung von Fleisch, Sehnen und Knochen
entfernen und das Fleisch in Streifen schneiden. AuBer
Fleisch kénnen auch Fisch, Gemise, Zwiebeln, einge-
weichte Brotchen, gekochte Kartoffeln, entsteinte
Pflaumen fir Pflaumenmus verarbeitet werden. Flllen
Sie das vorbereitete Fleisch oder GemUse in die Ein-
fullschale ® und driicken Sie es mit dem Stopfer @ in
den Einfullschacht; niemals eine Gabel, einen Loffelstiel
oder ahnliches verwenden. Wenn das Fleisch nicht mehr
geschnitten, sondern nur gequetscht wird, priifen Sie
bitte, ob der Fleischwolf richtig zusammengesetzt ist
(z. B. ein Teil wurde vergessen einzusetzen), oder
séubern Sie Messer @ und Lochscheibe @.

Hinweis: Bei Gltern mit hoher Leistungsaufnahme wie
z. B. Sonnenblumenkernen gemischt mit Haferflocken
im Verhaltnis 1:3 (ca. 800 W) ist eine Kurzbetriebszeit
(KB) von 10 Sekunden zu beachten.

Bei Verwendung des Kubbe- ) / Wurstfull-Vorsatzes
@ muss das Fleisch vorher zweimal durchgemahlen
werden.

Reinigung
Das Motorteil @ nur mit einem feuchten Tuch abwi-
schen und abtrocknen. Alle anderen Teile kénnen in



heiBem Wasser mit gebrauchlichen Spilmitteln abge-
waschen werden. Lochscheibe @ trocken wischen.
Nicht in der Spllmaschine reinigen.

Aufbewahren
Zum Aufbewahren des Netzkabels dient die Kabelauf-
wicklung (@ im Boden des Gerétes (C).

Anderungen vorbehalten.

nicht mit dem Hausmull entsorgt werden.

Die Entsorgung kann uber den Braun Kunden-
dienst oder lokal verfugbare Riickgabe- und
Sammelstellen erfolgen.

Das Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer E

Garantie

Als Hersteller tbernehmen wir fir dieses Gerét — nach
Wahl des Kaufers zusatzlich zu den gesetzlichen
Gewabhrleistungsanspriichen gegen den Verkaufer —
eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum. Innerhalb
dieser Garantiezeit beseitigen wir nach unserer

Wahl durch Reparatur oder Austausch des Geréates
unentgeltlich alle Méangel, die auf Material- oder
Herstellungsfehlern beruhen. Die Garantie kann in allen
Léandern in Anspruch genommen werden, in denen
dieses Braun Gerat von uns autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen: Schaden durch
unsachgemaBen Gebrauch, normaler Verschlei3

und Verbrauch sowie Méangel, die den Wert oder die
Gebrauchstauglichkeit des Geréates nur unerheblich
beeinflussen. Bei Eingriffen durch nicht von uns
autorisierte Braun Kundendienstpartner sowie bei
Verwendung anderer als Original Braun Ersatzteile
erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit Kaufbeleg
bitte an einen autorisierten Braun Kundendienst-
partner. Die Anschrift finden Sie unter
www.service.braun.com oder kdnnen Sie kostenlos
unter 00800/27 28 64 63 erfragen.

English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Caution
Read all instructions carefully before using this
product.

e This appliance was constructed to process normal
household quantities.

* This appliance is not intended for use by children or
persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, unless they are given supervision by a
person responsible for their safety. In general, we
recommend that you keep the appliance out of reach
of children. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

* Before operating, check whether your voltage
corresponds to the voltage printed on the unit.

e The motor unit @ must not be held under running
water, plunged into water, or operated on wet
surfaces.

e Do not allow the motor unit to become wet,
especially when processing moist food (if it does,
pull the plug out of the socket and clean the
motor unit — see «Cleaning»).

e Braun electric appliances meet applicable safety
standards. Repairs on electric appliances (including
cord replacement) must only be carried out by
authorized Braun service centers. Faulty, unqualified
repair work may cause accidents or injury to the user.

Description

@ Cap

@ Disc

Notch in the disc @

® Blade (stainless steel)

@ Worm

® Grinder head with filling shaft

6 Protrusion in the metal housing ®
® Feeder tray

@ Pusher

On/off switch

© Motor unit

Cord storage

@ «Kubbe» attachment (only G 1500 model)
® Sausage filler (only G 1500 model)

Disc @
3 discs household size 5 (hole diameters 3 mm,
4.5 mm, 8 mm).

«Kubbe» attachment @ / Sausage filler @
These attachments can be inserted instead of the disc
@ and the blade @.

Safety fuse

If the motor switch is turned on, but the motor sud-
denly stops or does not run, the built in safety fuse
has been activated. Should this happen, turn the
switch off until the motor has cooled off (approxi-
mately 15 minutes).

If the motor will not start when switching it on again,
repeat the cooling off procedure (see above).



Put away the unit after use only after you have turned
the motor off and disconnected the plug.

Before using

All parts of the grinder attachment were covered with a
lubricating film before leaving the factory. They must be
washed before using the first time (see «Cleaning»).

Assembly
— Please note the correct assembly order of
parts @ -®.

— The sharp side of the blade ® must face the disc @.

— Guide the notch @) in the disc @ over the protrusion
€ in the grinder head ®.

— After assembling the parts @ - @, screw the cap @
moderately tight onto the grinder head ®.

The assembled grinder head ® is joined to the motor
unit @ with a bayonet lock. Insert the metal housing into
the motor unit by holding the filling shaft of the grinder
head at an angle of 45° clockwise (the level arrow on
the grinder head must coincide with the arrow on the
motor unit) (A). Turn the grinder head anti-clockwise in
the direction of the upright arrow (A) until the filling shaft
snaps into place in an upright position (B). Place the
feeder tray ® on the filling shaft.

® |n order to avoid any risk caused by the rotating
blade make sure that you only attach the grinder
head ® to the motor part after it has been completely
assembled with disc, blade and worm.

e Before attaching / replacing accessories that are in
movement during operation, switch off the appliance
and unplug it.

Operating

Turn the motor on before filling in meat, fish, vegeta-
bles, etc. To do so, press the switch ® and let it latch.
To turn the unit off, unlatch the switch by pressing
lightly.

Before processing meat, remove tendons and bones
and cut it into strips. Besides meat, the machine will
also process fish, vegetables, onions, soaked bread
rolls, boiled potatoes, stoned plums for jam. Fill the
prepared meat or vegetables into the feeder tray ® and
push it down into the filling shaft with the pusher @.
Never use a fork, a spoon handle or a similar object. If
meat is crushed instead of being cut properly, please
check whether the meat grinder is assembled correctly
(e. g. whether you have perhaps over-looked inserting
one of the parts) or clean the blade @ and disc @.

Notice: When processing food with high power con-
sumption — e. g. sunflower seeds mixed with oats at a
ratio of 1:3 (approximately 800 W) — do not exceed an
operating time of 10 seconds.

Before using the «Kubbe» attachment @) / Sausage
filler @, the meat has to be ground twice.

Cleaning

Wipe the motor unit @ with a damp cloth only and wipe
it dry. All other parts can be washed in hot water with
normal dishwashing liquids. The disc @ should be
wiped dry. Do not clean in the dishwasher.

Storage
There is a practical cord storage @ at the base of the
unit (C).
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Subject to change without notice.

household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at a Braun Service
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

Please do not dispose of the product in the E
|

Guarantee

We grant a 2 year guarantee on the product
commencing on the date of purchase. Within the
guarantee period we will eliminate any defects in
the appliance resulting from faults in materials or
workmanship, free of charge either by repairing or
replacing the complete appliance at our discretion.
This guarantee extends to every country where this
appliance is supplied by Braun or its appointed
distributor.

This guarantee does not cover: damage due to
improper use, normal wear or use as well as defects
that have a negligible effect on the value or operation
of the appliance. The guarantee becomes void if
repairs are undertaken by unauthorised persons and
f original Braun parts are not used.

To obtain service within the guarantee period, hand
in or send the complete appliance with your sales
receipt to an authorised Braun Customer Service
Centre (address information available online at
www.service.braun.com).

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights under
statutory law.



Francais

Nos produits ont été concus afin de répondre aux plus
grandes exigences de qualité, de fonctionnalité et de
design. Nous espérons que vous apprécierez pleine-
ment votre nouvel appareil Braun.

Attention
Lire avec attention le mode d’emploi avant d’utiliser
cet appareil.

e Cet appareil a été congu pour une utilisation
domestique.

e Cet appareil n’est pas destiné a des enfants ou a des
personnes aux capacités mentales, sensorielles et
physiques réduites a moins qu’elles ne soient sous
la surveillance d’un adulte responsable de leur
sécurité. Il convient de surveiller les enfants pour
s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.
Conserver hors de portée des enfants.

e Avant de mettre en marche le hache-viande, vérifier
que le voltage correspond au voltage imprimé sur
I'appareil.

¢ Ne pas plonger le bloc-moteur @ dans I'eau ou le
passer sous I’eau courante. Ne pas le poser sur une
surface mouillée.

* Ne pas laisser le bloc-moteur se mouiller, surtout lors
de préparation a base d’aliments humides (si cela
arrive, débrancher I'appareil et nettoyer le bloc-
moteur — voir « Nettoyage »).

e |es appareils électriques Braun répondent aux
normes de sécurité en vigueur. Leur réparation ou le
remplacement du cordon d’alimentation doivent étre
effectués uniquement par les Centres de Service
Agréés Braun. Des réparations effectuées par du
personnel non qualifié peuvent causer accidents ou
blessures a I'utilisateur.

Description

@ Bague de serrage

Grille

Encoche dans la grille @

Lame en acier inoxydable

Vis d’archimede

Téte broyeuse avec manche de remplissage

Saillie dans le corps métallique ®

Plateau de remplissage

Poussoir

Interrupteur du moteur

Bloc-moteur

Rangement du cordon

@ Accessoire « Kubbe » (seulement pour le
modele G 1500)

® Entonnoir a saucisses (seulement pour le
modeéle G 1500)

POEVPRO®®®®

Grilles @
3 grilles pour utilisation familiale de taille 5 (trous de
3 mm, 4,5 mm et 8 mm de diametre).

Accessoire « Kubbe » (boulettes de viande) @ /
entonnoir a saucisses ®

Ces accessoires peuvent étre insérés a la place de la
grille @ et de la lame ®.

Fusible de sécurité

Si I'interrupteur moteur est en marche, mais que le
moteur s’arréte soudainement ou ne fonctionne plus,
c’est que le fusible de sécurité intégré a été active.

Si cela arrive, mettre I'interrupteur a 'arrét et attendre
que le moteur refroidisse (15 minutes environ). Si le
moteur ne se met toujours pas en marche, laisser le
moteur refroidir a nouveau (15 minutes environ).

Ne ranger I'appareil qu‘une fois l'interrupteur moteur a
I'arrét et le cordon débranché de la prise.

Avant utilisation

Toutes les pieces du hache-viande ont été recouvertes
d’un produit lubrifiant avant de quitter l'usine. Elles
doivent étre nettoyées avant leur premiére utilisation
(voir « Nettoyage »).

Montage / démontage

— Veuillez noter I'ordre précis du montage des
pieces D - G.

— Le coté tranchant de lalame @ doit &tre disposé face
au disque.

— Placer I'encoche @ dans la grille @ sur la saillie
de la téte broyeuse ®.

— Aprés avoir assemblé les piéces @ - @, visser la bague
de serrage @ fermement sur la téte broyeuse ®.

La téte broyeuse montée ® est assemblée au bloc-
moteur @ par une fermeture & baionnette. Insérer

le corps métallique dans le bloc-moteur en tenant le
manche de remplissage de la téte broyeuse a un angle
de 45° dans le sens des aiguilles d’'une montre (la fleche
sur la téte broyeuse doit coincider avec la fleche du
corps moteur) (A). Tourner la téte broyeuse dans le sens
contraire des aiguilles d’'une montre, dans la direction de
la fleche verticale (A) jusqu’a ce que le manche de
remplissage s’enclenche dans sa position verticale (B).
Placer le plateau ® sur le manche de remplissage.

® Assembler tous les éléments du hachoir (grille,
couteau, vis) avant de l'installer sur le bloc moteur,
afin d’éviter tout risque lorsque le couteau tourne
durant le fonctionnement.

® Arréter I'appareil et débrancher la prise électrique
avant de monter/ remplacer les accessoires qui sont
en mouvement pendant le fonctionnement.

Utilisation

Mettre I'appareil en marche avant d'y faire pénétrer les
aliments (viande, poisson, légumes etc. ...). Pour cela,
appuyer sur l'interrupteur ® et laisser le se verrouiller.
Pour I'arréter, déverrouiller I'interrupteur en appuyant
dessus légérement. Avant de hacher de la viande,
enlevez les tendons et les os et coupez-la en lamelles.
Hormis la viande, I'appareil hache également poissons,
légumes, oignons, pain mouillé, pommes de terre cuites,
prunes dénoyautées pour confiture. Remplir le plateau
® d’aliments préparés et les pousser dans le manche de
remplissage a I'aide du poussoir @. Ne jamais utiliser
fourchettes, cuilléres ou autres objets similaires. Si la
viande est écrasée plutdt que hachée, vérifier que le
hache-viande soit correctement assemblé (ex. toutes les
piéces sont-elles insérées ? ...) ou alors bien nettoyer le
couteau @ et la grille @.

Notice : lorsque des aliments résistants nécessitent
une forte puissance (ex. grains de tournesol — approx.
800 W), ne pas dépasser un temps d’utilisation de

10 secondes. Avant d'utiliser 'accessoire « Kubbe » @/
entonnoir & saucisses ®), la viande doit étre hachée

2 fois.

Nettoyage
Nettoyer le corps moteur @ a I'aide d’un chiffon humide
puis bien I'essuyer. Toutes les autres pieces peuvent
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étre nettoyées dans I'eau chaude a l'aide de liquide
vaisselle. Le disque @ doit &tre nettoyé a sec.
Ne pas mettre au lave-vaisselle.

Rangement
Le cordon se range trés simplement sous le socle de
I'appareil @ (C).

Sauf modifications.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez ne
pas le jeter avec vos déchets ménagers. E
Remettez-le a votre Centre Service agréé Braun

ou déposez-le dans des sites de récupération
appropriés conformément aux réglementations locales
ou nationales en vigueur.

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce produit,
a partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun prendra
gratuitement a sa charge la réparation des vices de
fabrication ou de matiere en se réservant le droit de
décider si certaines piéces doivent étre réparées ou si
I'appareil lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet appareil
est commercialisé par Braun ou son distributeur
exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et l'usure
normale. Cette garantie devient caduque si des
réparations ont été effectuées par des personnes non
agréées par Braun et si des piéces de rechange ne
provenant pas de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la période
de garantie, retournez ou rapportez l'appareil ainsi que
|'attestation de garantie a votre revendeur ou & un
Centre Service Agréé Braun.

Appelez au 0 800 944 802 (ou se référez a http://
www.service.braun.com) pour connaitre le Centre
Service Agrée Braun le plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-dessus, nos
clients bénéficient de la garantie l1égale des vices
cachés prévue aux articles 1641 et suivants du Code
civil.

Espanol

Nuestros productos han sido disefiados para satisfacer
los més altos estandares de calidad, funcionalidad y
disefo.

Esperamos que Vd. disfrute plenamente de su nueva
picadora Braun.

Atencion
Lea detenidamente las instrucciones antes de
comenzar a usar este producto.

e Esta picadora ha sido disefiada para su uso
doméstico.

e Esta picadora no ha sido concebida para ser usada
por nifios o por personas con discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, salvo bajo la supervision de
quien sea responsable de su seguridad. De manera
general, le recomendamos que mantenga la
picadora lejos del alcance de los nifios, que deberian
ser supervisados para garantizar que no jueguen
con ella.

* Antes de poner en marcha la picadora, compruebe
que el voltaje de su domicilio se corresponda con el
voltaje indicado en la unidad.

¢ Elbloque del motor @ no debe ser puesto bajo agua
corriente, sumergido en agua ni operado sobre
superficies mojadas.

* Tenga siempre cuidado de que el bloque del motor
no se moje, con especial atenciéon cando procese
alimentos humedos (si esto ocurriera, desenchufe la
picadora y limpie el bloque del motor — véase
«Limpieza»).

e | os electrodomésticos Braun cumplen todas las
normas de seguridad aplicables. La reparacion o
sustitucion del cable de alimentacién so6lo puede ser
realizada por personal de mantenimiento autorizado.
Las reparaciones deficientes o no autorizadas
pueden suponer un considerable riesgo para el
usuario.

Descripcion

@ Cierre

@ Disco

@ Muesca en el disco @

® Cuchilla (acero inoxidable)

@ Barrena

® Cabezal con conducto para alimentos
Diente del cabezal metalico ®

® Bandeja

@ Cilindro empujador

Interruptor de encendido/apagado

© Blogue del motor

Guarda cables

@ Accesorio para «Kubbe» (s6lo modelo G1500)
@ Accesorio embutidor (sélo modelo G 1500)

Discos @
3 discos para el cabezal 5 (diametro de los orificios:
3 mm, 4,5 mmy 8 mm).

Accesorio para «Kubbe» @ / Accesorio embutidor @
Estos accesorios se insertan en lugar del disco @ y de
la cuchilla ®.

Fusible de seguridad

Cuando el interruptor se encuentra en posicién de
encendido y el motor se para repentinamente o no
arranca, es porque se ha activado el fusible de



seguridad integrado. Si ocurre esto, apague la picadora
de carne y deje que el motor se enfrie (aproxima-
damente 15 minutos). Si una vez enfriado, el motor
sigue sin arrancar tras presionar el interruptor, repita
el procedimiento anterior de enfriado. Tras su uso,
desconecte siempre el motor y desenchufe la picadora
de carne antes de guardarla.

Antes de usar la picadora de carne

Todas las piezas del cabezal de la picadora de carne
fueron recubiertas con una pelicula lubricante antes de
salir de fabrica. Debe procederse a su limpieza antes
de usarlas por primera vez (véase «Limpieza»)

Montaje

— Por favor, respete siempre el correcto orden de
montaje de las piezas 5 a®.

— Ellado cortante de la cuchilla @ debe estar
orientado hacia el disco @.

— Sittie lamuesca @ del disco @ sobre el diente & del
cabezal ®.

— Tras montar las piezas @ a @, enrosque el cierre
@ en el cabezal ®.

Una vez ensamblado, el cabezal ® se une al bloque
del motor @ mediante un cierre de bayoneta. Introduzca
el cabezal en el bloque del motor, manteniendo el
conducto de alimentos del cabezal en un angulo de 45°
en sentido de las agujas del reloj (la marca del cabezal
debe coincidir con la marca del bloque del motor). Gire
el cabezal en sentido contrario a las agujas del reloj,
siguiendo la flecha vertical (A) hasta que el conducto de
alimentos quede encajado en posicion vertical (B).
Coloque la bandeja ® sobre el conducto de alimentos.

e A fin de evitar cualquier riesgo provocado por la
cuchilla giratoria, asegurese de ensamblar en el
bloque del motor el cabezal ® una vez que éste
ultimo haya sido completamente montado con el
disco la cuchilla y la barrena.

® Antes de ensamblar / sustituir los accesorios que
entran en movimiento durante el uso de la picadora
de carne, desconecte el motor y desenchufe la
picadora de carne.

Uso de la picadora de carne

Ponga en marcha el motor antes de introducir por el
conducto la carne, el pescado, las verduras, etc. Para
esto, presione el interruptor ® hasta que quede
bloqueado.

Para desconectar la picadora de carne, desbloquee el
interruptor presionandolo ligeramente.

Antes de picar carne, retire tendones y huesos y cortela
en tiras. Ademas de carne, la picadora también puede
emplearse con pescado, verduras, cebollas, pan
humedecido, patatas cocidas, ciruelas pasas
deshuesadas para confitura. Coloque la carne
preparada, o las verduras, en la bandeja ® y empujela
por el conducto de alimentos usando el cilindro
empujador @.

No emplee nunca el mango de un tenedor, de una
cuchara u otro objeto similar. Si la carne sale triturada
en lugar de picada, por favor compruebe que el cabezal
esté correctamente montado (p. ej.: compruebe si ha
olvidado insertar alguna de las piezas) o limpie la
cuchilla @ y el disco @.

Nota: Al picar alimentos que requieran un elevado
consumo de electricidad — p.ej.: semillas de girasol

mezcladas con avena en una proporciéon de 1 a 3
(aproximadamente 800 W) — procure no emplear la
picadora durante periodos superiores a 10 segundos.

Antes de usar el accesorio para «Kubbe» @ / el
accesorio embutidor (®), la carne debe haber sido
picada dos veces.

Limpieza

Limpie el bloque del motor 9 sélo con un pafio himedo
y séquelo por completo. Las demas piezas pueden
lavarse en agua caliente y un detergente normal. El
disco 2 debe secarse con un pafio. No introduzca las
piezas en el lavavajillas.

Almacenamiento
La base del bloque del motor (C) incorpora un practico
guarda cables j.

Sujeto a modificaciones sin previo aviso.
vida util. LIévelo a un Centro de Asistencia

Técnica Braun o a los puntos de recogida
habilitados por los ayuntamientos.

No tire este producto a la basura al final de su E

Garantia

Braun concede a este producto 2 afios de garantia a
partir de la fecha de compra.

Dentro del periodo de garantia, subsanaremos, sin
cargo alguno, cualquier defecto del aparato imputable
tanto a los materiales como a la fabricacién, ya sea
reparando, sustituyendo piezas, o facilitando un
aparato nuevo segun nuestro criterio.

La garantia no ampara averias por uso indebido,
funcionamiento a distinto voltaje del indicado, conexion
a un enchufe inadecuado, rotura, desgaste normal por
el uso que causen defectos o una disminucion en el
valor o funcionamiento del producto.

La garantia perdera su efecto en caso de ser
efectuadas reparaciones por personas no autorizadas,
0 si no son utilizados recambios originales de Braun.

La garantia solamente tendra validez si la fecha de
compra es confirmada mediante la factura o el albaran
de compra correspondiente.

Esta garantia tiene validez en todos los paises donde
este producto sea distribuido por Braun o por un
distribuidor asignado por Braun.

En caso de reclamacion bajo esta garantia, dirijase al
Servicio de Asistencia Técnica de Braun mas cercano:
www.service.braun.com.

Solo para Espaina

Servicio al consumidor: Para localizar a su Servicio
Braun mas cercano o en el caso de que tenga Vd.
alguna duda referente al funcionamiento de este
producto, le rogamos contacte con el teléfono de este
servicio 901 11 61 84.



Portugués

Os nossos produtos sao concebidos para ir ao
encontro dos mais elevados padrdes de qualidade,
funcionalidade e design.

Esperamos que desfrute em pleno do seu novo
aparelho Braun.

Atencao

Antes de utilizar este aparelho pela primeira vez,
leia atenta e cuidadosamente as instrugdes de
utilizacao.

e Este aparelho foi desenvolvido para preparar
quantidades normais de alimentos para uso
domeéstico.

e Este aparelho néo foi concebido para ser usado por
criangas ou pessoas com limitacées sensoriais,
fisicas ou mentais, a menos que estejam sob a
supervisdo de uma pessoa responsavel pela sua
seguranca. Em geral, recomendamos que mantenha
o aparelho fora do alcance das criangas. As criangas
devem ser supervisionadas, a fim de garantir que
nao brincam com o aparelho.

e Antes de utilizar o aparelho, verifique se a poténcia
da corrente eléctrica em sua casa corresponde a
poténcia impressa no aparelho.

¢ O corpo do motor @ nao deve ser lavado sob agua

corrente nem mergulhado em agua. Nao coloque o

aparelho em funcionamento em superficies

molhadas.

Evite molhar o corpo do motor, em especial durante

a preparacéo de alimentos humidos (se tal

acontecer, desligue o aparelho da corrente e limpe o

corpo do motor — ver o paragrafo «Limpeza»).

Os electrodomésticos da Braun cumprem com as

normas internacionais de seguranga em vigor. A sua

reparacao, ou a substituicao do cabo de
alimentacéo, deve ser realizada apenas pelos

Centros de Assisténcia Autorizados da Braun. As

reparagdes efectuadas por pessoal ndo qualificado

podem causar acidentes ou sérios danos ao
utilizador.

Descricao

@ Anel de fecho

® Disco

Ranhura no disco @

Lamina (em ago inoxidavel)

Parafuso helicoidal

Cabeca da picadora com tubo de enchimento

Saliéncia na unidade metalica ®

Bandeja de alimentacédo

Calcador de alimentos

Interruptor de ligar/desligar

Corpo do motor

Arrumag&o do cabo

@ Acessorio «Kubbe» (apenas para o modelo G 1500)

@ Acessorio para encher salsichas (apenas para o
modelo G 1500)

ClERCBIEICE)

Disco @
3 discos para utilizagdo doméstica de tamanho 5 (furos
com 3 mm, 4,5 mm e 8 mm de diametro).

Acessorio «Kubbe» () / Acessério para encher
salsichas ®

Estes acessérios’podem ser inseridos em vez do disco
@ e dalamina @.
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Fusivel de seguranca

Se o interruptor do motor estiver na posicao de ligado
e o motor nao funcionar ou parar subitamente, isto
significa que o fusivel de seguranca integrado foi
activado. Se tal acontecer, desligue o interruptor e
aguarde até que o motor arrefeca (15 minutos
aproximadamente). Se o motor nao funcionar quando
o voltar a ligar, repita novamente o processo de
arrefecimento do motor (15 minutos aproximadamente).
Apés a utilizacao do aparelho picador, desligue o
interruptor do motor, retire o cabo da tomada e arrume
o aparelho.

Antes da utilizacao

Todas as pecas do acessorio picador foram cobertas
com um produto lubrificante antes de sairem da fabrica,
pelo que deverao ser lavadas antes de usar o aparelho
pela primeira vez (ver paragrafo «Limpeza»).

Montagem

— Recomenda-se que siga a ordem correcta da
montagem das pecas (D-®).

— O lado afiado da lamina @ deve ficar colocado de
frente para o disco @.

— Oriente a ranhura (B) no disco @ para a saliéncia
na cabeca da picadora .

— Ap6s a montagem das pecas (@-@), enrosque 0
anel de fecho @ delicada e firmemente na cabeca
da picadora ®.

A cabega da picadora depois de montada ® ¢ unida ao
corpo do motor @ através de um fecho de baioneta.
Insira a unidade metalica no corpo do motor,
segurando o tubo de enchimento na cabega da
picadora num angulo de 45° no sentido dos ponteiros
do reldgio (a seta de referéncia na cabega do picador
deve coincidir com a seta do corpo do motor) (A).
Rode a cabeca da picadora no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio, na direcgao da seta vertical (A) até
que o tubo de enchimento encaixe na posi¢ao vertical
(B).

Coloque a bandeja de alimentagdo ® no tubo de
enchimento.

* A fim de evitar qualquer risco que a lamina em
rotacdo possa causar durante o funcionamento do
aparelho, monte todos os elementos da cabeca da
picadora ® (disco, lamina e parafuso helicoidal)
antes de a colocar no corpo do motor.

® Antes de montar / substituir os acessoérios que se
encontram em movimento durante o funcionamento,
desligue o aparelho e retire o cabo da tomada.

Utilizacao

Ligue o aparelho antes de introduzir os alimentos
(carne, peixe, legumes, etc.). Para tal, pressione o
interruptor ® até bloquear.

Para desligar o aparelho, desbloqueie o interruptor
pressionando ligeiramente.

Antes de triturar a carne, retire os tenddes e 0s 0ssos
e corte a carne em pedacos pequenos. Para além de
carne, o aparelho também tritura peixe, legumes,
cebolas, pao demolhado, batatas cozidas, ameixas
descarogadas para compota. Introduza os alimentos
preparados na bandeja ® e empurre-os para o tubo de
enchimento com a ajuda do calcador de alimentos @.
Nunca use garfos, cabos de colher ou outros objectos
semelhantes. Se a carne ficar esmagada em vez de



triturada, verifique se o aparelho picador foi montado
correctamente (por exemplo, se ndo se esqueceu de
inserir nenhuma das pegas) ou limpe bem a lamina @
e o disco @.

Nota: Quando se preparam alimentos mais duros, que
exigem um elevado consumo de poténcia eléctrica —
como, por exemplo, sementes de girassol misturadas
com aveia numa proporc¢ao de 1:3 (aproximadamente
800 W) — n&o ultrapasse um tempo de utilizacao de
10 segundos.

Antes de utilizar o acessorio «Kubbe» @ / Acessorio
para encher salsichas @, a carne deve ser triturada
duas vezes.

Limpeza

Limpe o corpo do motor @ apenas com um pano
himido e seque-o bem. Todas as outras pecas podem
ser lavadas com agua quente e detergente liquido para
loiga. O disco @ deve ser bem limpo. N&o lave na
maquina de lavar loica.

Arrumacéao
Na base do aparelho (C) existe um pratico espaco para
arrumar o cabo .

Sujeito a alteragcdes sem aviso prévio.

Por favor nao deite o produto no lixo doméstico,
no final da sua vida util. Entregue-o num dos E
Servicos de Assisténcia Técnica da Braun, ou

em locais de recolha especifica, a disposicao no

seu pais.

Garantia

Os nossos produtos dispdem de uma garantia de 2
anos a partir da data de compra. Qualquer defeito do
aparelho imputével, quer aos materiais, quer ao
fabrico, que torne necessario reparar, substituir pecas
ou trocar de aparelho dentro de periodo de garantia
nao tera custos adicionais,

A garantia nao cobre avarias por utilizacéo indevida,
funcionamento a voltagem diferente da indicada,
ligacéo a uma tomada de corrente eléctrica incorrecta,
ruptura, desgaste normal por utilizacdo que causem
defeitos ou diminuicdo da qualidade de funcionamento
do produto.

A garantia perdera o seu efeito no caso de serem
efectuadas reparagdes por pessoas néo autorizadas
ou se nao forem utilizados acessorios originais Braun.

A garantia s6 é valida se a data de compra for
confirmada pela apresentacéo da factura ou
documento de compra correspondente.

Esta garantia é valida para todos os paises onde este
produto seja distribuido pela Braun ou por um
distribuidor Braun autorizado.

No caso de reclamacéo ao abrigo de garantia, dirija-se
ao Servigco de Assisténcia Técnica Oficial Braun mais
proximo: www.service.braun.com.

S6 para Portugal

Apoio ao consumidor: Para localizar o seu Servigo
Braun mais préximo, no caso de surgir alguma duvida
relativamente ao funcionamento deste produto,
contacte-nos por favor pelo telefone 808 20 00 33.

Italiano

| nostri prodotti sono studiati per rispondere ai livelli di
qualita, funzionalita e design piu elevati.

Ci auguriamo che il prodotto Braun che avete acqui-
stato soddisfi pienamente le vostre esigenze.

Attenzione
Leggete attentamente le istruzioni prima di usare
il prodotto.

* Questo apparecchio € costruito per la lavorazione
di normali quantita di ingredienti per uso familiare.

* Questo elettrodomestico non & progettato per essere
utilizzato da bambini o da persone con capacita
fisiche o mentali ridotte, senza la supervisione di una
persona responsabile della loro sicurezza. In
generale, noi raccomandiamo di tenerlo fuori dalla
portata dei bambini. | bambini dovrebbero essere
controllati per accertarsi che non giochino con il
dispositivo.

* Prima di azionare I'apparecchio, assicuratevi che il
voltaggio della corrente elettrica di casa vostra
corrisponda al voltaggio stampato sull’apparecchio.

¢ |l blocco motore @ non deve essere tenuto sotto
I’acqua corrente, né immerso nell’acqua e non deve
essere messo in funzione su superfici umide.

e Evitare che il blocco motore si inumidisca,
soprattutto lavorando cibi umidi (se questo accade,
togliere la spina dalla presa di corrente e pulire il
blocco motore — vedere il paragrafo «Pulizia»).

e Gli elettrodomestici Braun soddisfano gli standard
di sicurezza applicabili. Le riparazioni agli elettro-
domestici (compresa la sostituzione del cavo) de-
vono essere svolte da centri di assistenza autoriz-
zati. Riparazioni errate o svolte da personale
non qualificato possono causare danni o incidenti
agli utilizzatori.

Descrizione

@ Ghiera

@ Disco

Tacca nel disco @

Lama (acciaio inossidabile)

@ Vite

Blocco macina con condotto per il riempimento

Sporgenza nell’alloggiamento metallico ®

Vaschetta di alimentazione

Premicibo

Interruttore

Blocco motore

Alloggiamento per il cavo

@ Accessorio «Kubbe» (solo sul modello G 1500)

@ Accessorio per riempire le salsicce (solo sul
modello G 1500)

®

©@0e®O®

Disco @
3 dischi con buchi del diametro di 3 mm, 4,5 mm e 8 mm.

Accessorio «Kubbe» @ / Accessorio per riempire
le salsicce ®

Questi accessori possono essere inseriti al posto del
disco @ e della lama ®.

Fusibile di sicurezza

Se l'interruttore del motore & acceso, ma il motore si
ferma subito o non parte, si € attivato il fusibile di
sicurezza interno. Qualora cio accada, spegnete
I'apparecchio e aspettate finché il motore non si &
raffreddato (15 minuti ca.). Se, avviandolo nuovamente, il
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motore non parte, ripetete la procedura di raffreddamento
(vedi sopra). Riporre I'apparecchio dopo I'uso, solo dopo
aver spento il motore e staccato la spina.

Prima dell’'uso

Tutte le parti dell’accessorio macina sono state
ricoperte con uno strato di lubrificante, prima di aver
lasciato la fabbrica. E necessario lavarle prima di usare
I'apparecchio per la prima volta (vedi paragrafo
«Pulizia»).

Assemblaggio

— Siraccomanda di seguire I'ordine corretto di
assemblaggio dei pezzi @ - ®

— La parte affilata della lama @) deve essere rivolta
verso il disco @.

— Guidare la tacca @ nel disco @ sulla sporgenza
nel blocco macina ®.

— Dopo I'assemblaggio delle parti @ - @ avvitare la ghie-
ra D serrandola delicatamente sul blocco macina ®.

Il blocco macina assemblato ® & unito al blocco motore
© con un innesto a baionetta. Inserire I'alloggiamento
metallico sul blocco motore tenendo il condotto di
riempimento con un angolo di 45° in senso orario (la
freccia di riferimento sul blocco macina deve corri-
spondere a quella del blocco motore) (A).

Girare il blocco macina in senso antiorario nella
direzione della freccia rivolta verso I'alto (A) fino a che
il condotto di riempimento non si aggancia in sede in
posizione verticale (B).

Mettere la vaschetta di alimentazione ® sul condotto
di riempimento ®.

e Per evitare qualsiasi rischio causato dalla lama
rotante assicurarsi di attaccare il blocco macina ®
al corpo motore solo dopo averlo completamente
assemblato con disco, lama e vite.

* Prima di attaccare / rimpiazzare accessori che
sono in movimento durante I'operazione, spegnere
I’apparecchio e staccare la spina.

Funzionamento

Accendere il motore prima di introdurre carne, pesce,
verdure, etc.

Per farlo, premere l'interruttore ® e farlo bloccare.
Per spegnere I'apparecchio, sbloccare l'interruttore
premendolo leggermente.

Prima di tritare la carne, rimuovere tendini ed ossa e
tagliarla a pezzetti. Oltre la carne, la macchina potra
anche lavorare pesce, verdure, cipolle, pane inzuppato,
patate lesse, prugne snocciolate per confetture.
Introdurre la carne, o le verdure preparate, nella ciotola
di alimentazione ® e spingerle nel condotto di riempi-
mento con il premicibo @. Non usare mai forchette o
manici di cucchiaio o altri oggetti simili. Se la carne
viene frantumata, anziché tritata in maniera adeguata,
controllate che il tritacarne sia montato correttamente
(per esempio che non abbiate dimenticato di inserire
una delle parti) o pulire la lama @ e il disco @.

Nota: quando si eseguono lavorazioni che richiedono

un forte assorbimento di potenza non oltrepassare un

tempo di lavorazione di 10 secondi.

Prima di utilizzare I'accessorio «Kubbe» @ / accessorio
per riempire le salsicce ®, la carne deve essere stata
tritata 2 volte.

Pulizia

Pulire il blocco motore @ solo con un panno umido e
asciugarlo. Tutte le altre parti possono esser lavate

12

in acqua calda con un normale detersivo per piatti.
Il disco @ deve essere asciugato. Non lavare in
lavastoviglie.

Alloggiamento
Nella base dell’apparecchio € presente un pratico
alloggiamento per il cavo @ (C).

Salvo cambiamenti.

Si raccomanda di non gettare il prodotto nella
spazzatura al termine della sua vita utile. Per lo
smaltimento, rivolgersi ad un qualsiasi Centro
Assistenza Braun o ad un centro specifico.

Garanzia
Braun fornisce una garanzia valevole per la durata di
2 anni dalla data di acquisto.

Nel periodo di garanzia verranno eliminati,
gratuitamente, i guasti dell’apparecchio conseguenti a
difetti di fabbrica o di materiali, sia riparando il prodotto
sia sostituendo, se necessario, I'intero apparecchio.

Tale garanzia non copre: danni derivanti dall’'uso
improprio del prodotto, la normale usura conseguente
al funzionamento dello stesso, i difetti che hanno un
effetto trascurabile sul valore o sul funzionamento
dell’apparecchio.

La garanzia decade se vengono effettuate riparazioni
da soggetti non autorizzati o con parti non originali
Braun.

Per accedere al servizio durante il periodo di garanzia,
€ necessario consegnare o far pervenire il prodotto
integro, insieme allo scontrino di acquisto, ad un
centro di assistenza autorizzato Braun.

Contattare www.service.braun.com o il numero
02/6678623 per avere informazioni sul Centro di
assistenza autorizzato Braun piu vicino.



Nederlands

Onze produkten voldoen aan de hoogste eisen van
kwaliteit, functionaliteit en design. Wij hopen dat u veel
plezier van uw nieuwe Braun apparaat zult hebben.

Let op
Lees eerst alle aanwijzingen zorgvuldig voordat u
dit produkt gaat gebruiken.

e Dit apparaat is gemaakt om normale huishoud-
hoeveelheden te verwerken.
® Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
kinderen of personen met verminderde fysieke of
mentale capaciteiten, tenzij zij het apparaat gebruiken
onder toezicht van een persoon verantwoordelijk voor
hun veiligheid. Houd toezicht op kinderen om te
voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen.
Buiten bereik van kinderen bewaren.
Controleer voordat u het apparaat gaat gebruiken of
de voltage van het lichtnet overeenkomt met de
voltage die op het apparaat staat.
Het motorhuis @ mag niet onder stromend water
worden gehouden, niet worden ondergedompeld of
worden gebruikt op natte ondergronden.
Zorg ervoor dat het motorhuis niet nat wordt, in
het bijzonder bij het bereiden van vochtig voedsel
(als het motorhuis nat wordt, trek dan de stekker
uit het stopcontact en maak het schoon — zie
«Schoonmaken»).
De elektrische apparaten van Braun voldoen aan alle
veiligheidsvoorschriften. Reparaties aan elektrische
apparaten (inclusief vervanging van het snoer)
mogen alleen worden uitgevoerd door deskundig
service-personeel. Ondeskundig, oneigenlijk
reparatiewerk kan ongelukken veroorzaken of de
gebruiker verwonden.

Beschrijving

@ Schroefring

@ Snijplaat

@ Uitsparing in snijplaat @

® Stermes (roestvrijstaal)

@ Wormas

® Wormhuis met vulschacht

Nokje in het metalen huis ®

® Vulbakje

@ Naduwstop

Aan/uitschakelaar

© Motorhuis

Snoeropbergplaats

@ «Kubbe» opzethulpstuk (alleen bij model G 1500)
® Worst vuller (alleen bij model G 1500)

Snijplaat @
3 snijplaten huishoudgrootte 5 (diameteropeningen
3 mm, 4,5 mm, 8 mm).

«Kubbe» opzetstuk @ / Worst vuller @
Deze opzetstukken kunnen in plaats van de snijplaat @
en het stermes @ worden geplaatst.

Veiligheidszekering

Als de schakelaar van de motor wel is ingeschakeld,
maar de motor stopt plotseling of loopt niet, dan is

de veiligheidszekering in werking getreden. Als dit
gebeurt, schakel de motor dan uit totdat deze is afge-
koeld (ongeveer 15 minuten). Als de motor niet wil
starten als u hem opnieuw inschakelt, herhaal dan de
afkoelprocedure (zie boven). Berg het apparaat pas op

als u de motor heeft uitgeschakeld en de stekker uit het
stopcontact heeft gehaald.

Voor het gebruik

Voordat het apparaat de fabriek verlaat, worden alle
metalen delen van het molenopzetstuk bedekt met een
dun laagje vet. Deze moeten worden afgewassen,
voordat u de vleesmolen voor de eerste keer gaat
gebruiken (zie «Schoonmaken»).

In elkaar zetten

— Let erop dat u de onderdelen D - ® in de juiste
volgorde in elkaar zet.

— Plaats de scherpe zijde van het stermes @ in de
richting van de snijplaat @.

— Zorg ervoor dat de uitsparing @ in de snijplaat @
over het nokje 62 aan de binnenzijde van de metalen
huis ® valt.

— Schroef nadat u de onderdelen @ - @ in elkaar heeft
gezet de ring @ gematigd vast op de voorzijde van
de vieesmolen ®.

De in elkaar gezette molen & wordt op het motorhuis
@ vastgezet door middel van een bajonet-sluiting.
Steek de wormas van de vleesmolen in het motordeel
met de vulschacht onder een hoek van 45° (de pijl

op de vleesmolen moet overeenkomen met de pijl

op het motorhuis) (A). Draai de vleesmolen tegen de
richting van de klok in, in de richting van de naar boven
wijzende pijl (A), totdat de vulschacht in de verticale
positie vastklikt (B). Plaats het vulbakje ® op de
vulschacht ®.

® Om ieder risico veroorzaakt door de draaiende
schijf te voorkomen, moet u ervoor zorgen dat u het
wormhuis ® alleen aan het motorhuis bevestigd
nadat u volledig heeft geassembleerd met snijplaat,
stermes en wormas.

e Voordat u opzetstukken wilt toevoegen of verwijde-
ren moet u het apparaat volledig uitzetten en de
stekker uit het stopcontact halen.

Werking

Zet de motor aan voordat u vlees, vis, groenten, etc. in
het apparaat doet. Om het apparaat aan te zetten, drukt
u de aan/uitknop ® in. Om het apparaat uit te zetten
drukt u de aan/uitknop opnieuw in. Voor het verwerken
van vlees, pezen en botten verwijderen en het viees
in stukken snijden. Naast vlees kan het apparaat ook
vis, groenten, uien, vochtige broodjes, gekookte aard-
appels, gedroogde pruimen voor jam. verwerken.

Doe het voorbewerkte vlees of de groenten in het
vulbakje ® en druk het met de naduwstop @ door de
vulschacht. Gebruik nooit een vork, een steel van een
lepel of een soortgelijk voorwerp. Als het vlees wordt
samengeperst of onregelmatig gesneden, controleer
dan of de vleesmolen wel op de juiste manier in elkaar
is gezet (bijvoorbeeld of u niet vergeten bent één van
de onderdelen in te zetten) of maak het stermes @ en
de snijplaat @ schoon.

Let op: Als u voedsel verwerkt waar een hoog
vermogen voor nodig is, bijvoorbeeld zonnebloempitten
gemengd met haver in een verhouding van 1:3
(ongeveer 800 W) — gebruik het apparaat dan niet
langer dan 10 seconden achtereen.

Voordat u het «<Kubbe» opzethulpstuk @ / Worst vuller @,
gaat gebruiken, moet het vlees twee keer zijn gemalen.

Schoonmaken
Veeg het motorhuis @ slechts met een vochtige doek
schoon en droog het daarna af. Alle andere onderdelen
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kunnen in heet water worden afgewassen met een
normaal afwasmiddel. De snijplaat @ moet goed
worden afgedroogd. Niet afwasmachinebestendig.

Opbergplaats
Er is een handige snoeropbergmogelijkheid @ aan de
onderkant van het apparaat (C).

Wijzigingen voorbehouden.

levensduur niet bij het huisafval. Lever deze in
bij een Braun Service Centre of bij de door uw

Gooi dit apparaat aan het eind van zijn nuttige E
. |
gemeente aangewezen inleveradressen.

Garantie

Op dit produkt verlenen wij een garantie van 2 jaar
geldend vanaf datum van aankoop. Binnen de
garantieperiode zullen eventuele fabricagefouten en/of
materiaalfouten gratis door ons worden verholpen,
hetzij door reparatie, vervanging van onderdelen of
omruilen van het apparaat.

Deze garantie is van toepassing in elk land waar dit
apparaat wordt geleverd door Braun of een officieel
aangestelde vertegenwoordiger van Braun.

Beschadigingen ten gevolge van onoordeelkundig
gebruik, normale slijtage en gebreken die de werking
of waarde van het apparaat niet noemenswaardig
beinvloeden vallen niet onder de garantie. De garantie
vervalt bij reparatie door niet door ons erkende service-
afdelingen en/of gebruik van niet originele Braun
onderdelen.

Om gebruik te maken van onze service binnen de
garantieperiode, dient u het complete apparaat met uw
aankoopbewijs af te geven of op te sturen naar een
geauthoriseerd Braun Customer Service Centre:
www.service.braun.com.

Bel 0 800 44 55 388 voor een Braun Customer Service
Centre bij u in de buurt.
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Dansk

Vore produkter er fremstillet, sa de opfylder de
strengeste krav til kvalitet, funktion og design. Vi haber,
at du vil fa stor gleede af din nye Braun kedhakker.

Vigtigt
Lzes brugsanvisningen grundigt igennem, for du
anvender maskinen.

® Maskinen er udelukkende beregnet til almindelige
husholdningskvantiteter.

e Dette produkt er ikke beregnet til at bruges af barn
eller svagelige personer uden overvagning af en
person der er ansvarlig for deres sikkerhed. Generelt
anbefaler vi at produktet opbevares utilgaengeligt for
bern. Bern ber overvages for at sikre at de ikke leger
med apparatet.

e Kontrollér, at netspaendingen stemmer overens med
speendingsangivelsen angivet pa maskinen.

¢ Motordelen @ ma hverken holdes under rindende
vand eller nedsaenkes i vand, ligesom den heller ikke
ma anvendes pa en vad overflade.

e Motordelen ma ikke blive vad. Veer derfor ekstra
forsigtig, nar du hakker fedevarer med stort veeske-
indhold. (Hvis den skulle blive vad, treek da stikket ud
af kontakten og renger motordelen — se afsnittet
«Rengoring».)

® Brauns elektriske apparater overholder geeldende
sikkerhedsforskrifter. Reparationer af elektriske
apparater (inklusive udskiftning af ledning) ma kun
udferes af autoriserede Braun servicecentre.
Fejlbeheeftede, ukvalificerede reparationer kan
forarsage ulykker eller skader pa brugeren.

Beskrivelse

@ Lésering

@ Skive

@ Hak i skiven @

® Kniv (rustfrit stal)

@ Transportsnegl

® Hakkedel med pafyldningsror
Fremspring p& metalhuset ®
® Pafyldningsbakke

@ Stopper

Afbryderkontakt

© Motordel

Ledningsopbevaring

@ «Kubbe»-tilbehar (kun G 1500-model)
® Polsehorn (kun G 1500-model)

Skive @
3 skiven svarer til husholdningsstoerrelse 5 (huldiameter
3 mm, 4,5 mm og 8 mm).

«Kubbe»-tilbeher @ / palsehorn ®
Disse tilbehgrsdele kan isaettes i stedet for hulskiven @
og kniven ®.

Overbelastningssikring

Hvis der teendes pa kedhakkerens afbryderkontakt, og
maskinen ikke gar i gang, eller hvis motoren pludselig
stopper, skyldes det, at det indbyggede overbelast-
ningssystem er aktiveret. Skulle dette ske, sluk da for
maskinen pa afbryderen og vent til motoren er kelet ned
(ca. 15 minutter). Hvis motoren ikke starter igen efter
hvilepausen, gentages afkalningsproceduren (som
beskrevet ovenfor). Efter brug og ved opbevaring skal
maskinen altid veere slukket og stikket veere udtaget af
stikkontakten.



For brug

Alle dele til kedhakkertilbeharet er pa fabrikken blevet
pafart en beskyttende film og skal derfor rengares
inden brug (se afsnittet «Rengering»).

Samling

— Delene @ - ® skal samles i rigtig reekkefolge som
angivet pa tegningen.

— Den skarpe side af kniven @ skal vende mod
skiven @.

— For hakket @ pa skiven @ ind over fremspringet
pé hakkedelens ® metalhus.

— Nér du har samlet delene @ - @, skrues laseringen
® péa hakkedelen ®. Skru den ikke for hardt fast.

Den samlede hakkedel ® fastgeres pa motordelen

© ved hjeelp af en bajonetlas. Skyd hakkedelen ind i
motordelen ved at holde pafyldningsreret mod hgjre i
en vinkel pa 45° (pilen pa hakkedelens hoved skal veere
ud for pilen pa motordelen) (A). Drej hakkedelen til
venstre (mod uret) i pilens retning (A) til pafyldnings-
roret klikker fast i lodret position (B).

Saet pafyldningsbakken ® pa pafyldningsraret ®.

Anvendelse

Start kedhakkeren, for du begynder pafyldning af ked,
fisk, grentsager o. lign. For at starte den trykkes pa
afbryderkontakten ®), sa den slar til. For at slukke
kodhakkeren trykkes let pa afbryderkontakten.

For forarbejdning af ked, fiernes sener og benene og
skeere i smastykker. Udover kad kan maskinen hakke
fisk, grentsager, log, vade bradskiver, kogte kartofler,
udstenede blommer til syltetg;j.

Leeg de klargjorte fadevarer pa pafyldningsbakken ®
og skub dem ned i pafyldningsreret ved hjeelp af stop-
peren @. Brug aldrig en gaffel, skaftet pa en ske eller
lignende redskaber til nedstopning af fodevarerne. Hvis
keodet knuses i stedet for at blive hakket ordentligt, ma
du kontrollere, om maskinen er samlet rigtigt (du har
maske glemt at seette en af delene i). Du kan eventuelt
ogsé prove at rengore kniven @ og skiven @.

Bemeerk: Nar du hakker fadevarer, som kraever stort
stroamforbrug — eksempelvis solsikkefrg blandet med
havre i forholdet 1:3 (ca. 800 W) — ma kadhakkeren
ikke kore i leengere tid end 10 sekunder ad gangen.
For anvendelse af «Kubbe»-tilbehor @ / pelsehorn @
skal kadet hakkes 2 gange.

Rengoring

Rengar motordelen @ med en opvredet klud og ter den
med en tor klud. Alle ovrige dele kan vaskes i varmt
vand blandet med almindeligt opvaskemiddel.

Skiven @ bor aftarres. Taler ikke maskinopvask.

Opbevaring
Pa maskinens bagside er der mulighed for praktisk
ledningsopbevaring @ (C).

Der tages forbehold for eendringer uden forudgaende
varsel.

Apparatet bor efter endt levetid ikke kasseres
sammen med husholdningsaffaldet. E
Bortskaffelse kan ske pa et Braun Servicecenter

. |
eller passende, lokale opsamlingssteder.

Garanti

Braun yder 2 ars garanti pa dette produkt geeldende fra
kebsdatoen. Inden for garantiperioden vil Braun for
egen regning afhjaelpe fabrikations- og materialefejl
efter vort sken gennem reparation eller ombytning af
apparatet. Denne garanti geelder i alle lande, hvor
Braun er repraesenteret.

Denne garanti daekker ikke skader opstaet ved
fejlbetjening, normalt slid eller fejl som har ringe effekt
pa veerdien eller funktionsdygtigheden af apparatet.
Garantien bortfalder ved reparationer udfert af andre
end de af Braun anviste reparaterer og hvor originale
Braun reservedele ikke er anvendt.

Ved service inden for garantiperioden afleveres eller
indsendes hele apparatet sammen med kabsbevis til et
autoriseret Braun Service Center:
www.service.braun.com.

Ring 7015 0013 for oplysning om nzermeste Braun
Service Center.
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Norsk

Vare produkter er produsert for & imgtekomme de
hoyeste standarder nar det gjelder kvalitet, funksjon
og design. Vi haper du vil fa mye glede av ditt nye
Braun produkt.

Viktig
Les hele bruksanvisningen ngye for apparatet tas
i bruk.

e Apparatet er konstruert kun for normale hushold-
ningskvantiteter.
e Dette produktet er ikke ment & brukes av barn eller
personer med redusert fysisk eller mental kapasitet,
med mindre en person ansvarlig for barnets eller den
andre personens sikkerhet har kontroll over situas-
jonen. Generelt anbefaler vi at produktet oppbeva-
res utilgjengelig for barn. Barn ber fa instruksjon slik
at de ikke leker med apparatet.
Kontroller at spenningen i vegguttaket stemmer
overens med spenningsangivelsen angitt pa
apparatet.
Motorenheten @ ma ikke holdes under rennende
vann, settes i vann eller settes pa vatt underlag.
¢ Motorenheten ma ikke bli vat. Veer ekstra forsiktig
nar du maler matvarer med hoyt veeskeinnhold.
(Om den blir vat, trekk ut stopselet fra stikkontakten
og rengjer motorenheten — se «Rengjoring».)
De elektriske apparatene fra Braun oppfyller
gjeldende sikkerhetsstandarder. Reparasjoner av
elektriske apparater (inkludert utskifting av led-
ning) ma bare utferes av godkjente servicesentre.
Feilreparasjoner utfort av ukvalifisert personell kan
fore til ulykker eller skade brukeren.

Beskrivelse

@ Lésering

@ Skive

@ Hakk i skiven @

® Kniv (rustfritt stal)

@ Mateskrue

® Kvernedel med péfyllingsror
Styringstapp pa kvernedelen ®

® Pafyllingsbrett

@ Stapper

Pé&/av bryter

© Motorenhet

Oppbevaringsplass for ledning

@ «Kubbe»-tilbehar (bare pa G 1500-modellen)
® Polsehorn (bare pa G 1500-modellen)

Skive @

3 skiver storrelse 5 (hulldiameter 3 mm, 4,5 mm, 8 mm).

«Kubbe»-tilbeher @ / polsehorn ®
Disse tilbehgrene kan settes inn istedenfor skiven @ og
kniven @.

Overbelastningssikring

Hvis motoren er slatt pa, men plutselig stopper eller
ikke starter, er den innebygde overbelastningssikringen
blitt aktivert. Om sa skijer, sla av maskinen og la moto-
ren avkjole (ca. 15 minutter).

Dersom motoren ikke vil starte nar du igjen slar den pa,
gjentas avkjolingsprosedyren (se over).

Ved oppbevaring skal apparatet alltid veere slatt av og
stopselet tatt ut av stikkontakten.
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For bruk

Alle deler pa kvernedelen er fra fabrikken smurt inn
med en beskyttende film og ma derfor rengjares for
bruk (se «Rengjaring»).

Montering

— Delene @ - ® mé settes sammen i riktig rekkefolge.

— Den skarpe siden av kniven @) ma vende mot skiven @

— For hakket @ i skiven @ over styringstappen € i
kvernedelen ®.

— Etter montering av delene @ - @, skrus laseringen
@ péa kvernedelen ®. Skru ikke for hardt.

Den ferdigmonterte kvernedelen ® monteres pa
motorenheten med en bajonettlas. Sett kvernedelen
inn i motorenheten @ ved & holde péafyllingsroret i

45° vinkel i klokkeretningen (den vannrette pilen pa
kvernedelen ma stemme overens med pilen pa motor-
enheten) (A). Drei kvernedelen mot klokkeretningen i
den loddrette pilens retning (A) til pafyllingsreret
klikker pa plass i loddrett posisjon (B). Plasser pafyl-
lingsbrettet ® pa pafyllingsroret ®.

e For a unnga risikoen ved den roterende kniven, pass
pa 4 ikke koble kverndelen med pafyllingsrer ® pa
motordelen for den er fullt montert med skive, kniv og
mateskrue.

* For du kobler til/tar bort tilbehar som er i bevegelse
nar de brukes, skal apparatet slas av og veggkon-
takten tas ut.

Bruk

Sl& pa maskinen for du fyller pa kjett, fisk, greannsaker
etc. For a sla den pa ma du trykke pa bryter @ slik at
den fester seg. For a sla av kjottkvernen trykker du lett
pa bryteren slik at den lgsner igjen.

For kjottet bearbeides, skal sener og ben fiernes og
kjottet kuttes i biter. Foruten kjott kan kvernen male fisk,
gronnsaker, lok, blotlagte brod-skiver, kokte poteter,
stenfrie plommer til marmelade. Legg de forbehandlete
ingrediensene pa pafyllingsbrettet ® og skyv de ned i
pafyllingsroret med stapperen @. Bruk aldri gaffel,
skaftet pa en skje eller lignende.

Hvis kjottet moses istedet for & bli malt ordentlig,
sjekk om kjottkvernen er riktig montert (om du kan ha
glemt & sette i en av delene) eller rengjer kniven @ og
skiven @.

OBS: Nar du maler mat som krever hogyt stremforbruk
—f. eks. solsikkefra blandet med havre i forholdet 1:3
(ca. 800 W) — ma ikke kjattkvernen veere igang mer
enn 10 sek.

Kjottet ma males to ganger for du bruker «Kubbe»-til-
beher @ / pelsehorn @.

Rengjoring

Motorenheten @ rengjeres med en fuktig klut og
torkes. Alle andre deler kan vaskes i varmt vann tilsatt
vanlige oppvaskmidler. Skiven @ ma tarkes helt torr.
Skal ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Oppbevaring
Praktisk oppbevaringsplass for ledningen @ pa under-
siden av apparatet (C).

Med forbehold om endringer.



Ikke kast dette produktet sammen med
husholdningsavfall nar det skal kasseres. E
Det kan leveres hos et Braun servicesenter

eller en miljgstasjon.

Garanti

Vi gir 2 ars garanti pa produktet gjeldende fra
kjopsdato.

| garantitiden vil vi gratis rette eventuelle fabrikasjons-
eller materialfeil, enten ved reparasjon eller om vi finner
det hensiktsmessig & bytte hele produktet.

Denne garanti er gyldig i alle land der Braun eller
Brauns distributer selger produktet.

Denne garanti dekker ikke: skader pa grunn av feil
bruk, normal slitasje eller skader som har ubetydelig
effekt pa produktets verdi og virkemate. Garantien
bortfaller dersom reparasjoner utfores av ikke
autorisert person eller hvis andre enn originale Braun
reservedeler benyttes.

For service i garantitiden skal hele produktet leveres
eller sendes sammen med kopi av kjgpskvittering til
nzermeste autoriserte Braun Serviceverksted:
www.service.braun.com.

Ring 22 63 00 93 for & bli henvist til neermeste
autoriserte Braun Serviceverksted.

NB
For varer kjopt i Norge har kunden garanti i henhold til
NEL'’s Leveringsbetingelser.

Svenska

Vara produkter ar framtagna for att uppfylla hogsta krav
nar det galler kvalitet, funktion och design.

Vi hoppas du kommer att fa mycket nytta av din nya
Braun kéttkvarn.

Viktigt
Las noga igenom bruksanvisningen innan du
anvander apparaten.

e Apparaten ar endast avsedd fér normala hushalls-
kvantiteter.

® Denna produkt ar inte menad att anvandas av barn
eller personer med reducerad fyskisk eller mental
kapacitet utan évervakning av en person som ar
ansvarig for deras sékerhet. Generellt rekommen-
derar vi att produkten forvaras utom rackhall
for barn. Barn bor hallas under uppsikt for att
sakerstalla att de inte leker med apparaten.

e Kontrollera att spanningen i vagguttaget stammer
Overens med den spanning som anges pa appa-
raten.

e Motordelen @ far inte hallas under rinnande vatten,
stéllas i vatten eller anvandas pa vatt underlag.

e Motordelen far inte bli vat. Var extra forsiktigt nar du
maler matvaror med mycket vatska. (Om den blir vat,
dra ur kontakten ur uttaget och rengér motordelen —
se «Rengoring».)

e Brauns elapparater uppfyller tillampliga sékerhets-
foreskrifter. Reparationer av elapparater (inklusive
sladdbyten) far enbart utféras av auktoriserad
serviceverkstad. Bristfélliga eller okvalificerade
reparationsarbeten kan leda till olyckor eller
personskador.

Beskrivning

@ Lasring

@ Skiva

@ Skéra i skivan @

® Kniv (rostfritt stal)

@ Snéacka

® Malningsdel med pafyliningsror

Pigg pa malningsdelen ®

® Pafyliningsbord

@ Pamatare

Strémbrytare

© Motordel

Sladdférvaring

@ «Kubbe»-tillbehér (endast modell G 1500)
@ Korvstoppare (endast modell G 1500)

Skiva @
3 skivor storlek 5 (haldiametrar 3 mm, 4,5 mm och
8 mm).

«Kubbe»-tillbehor @ / Korvstoppare @
Dessa tillbehdr kan monteras i stallet fér halskiva @
och skarblad @.

Overbelastningsskydd

Om kottkvarnen satts pa men inte startar eller om
motorn helt plétsligt stannar har det inbyggda éverbe-
lastningsskyddet aktiverats. Om det hander, stédng av
apparaten med strémbrytaren tills motorn har svalnat
(ca 15 minuter). Om motorn inte startar nar du satter pa
apparaten igen, upprepa avkylningsproceduren (se
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ovan). Vid férvaring skall apparaten alltid vara avstangd
och kontakten urdragen.

Fére anvandning

Alla delar pa malningsdelen har vid tillverkningen
smorts in med ett skyddande skikt och maste darfor
rengoras fére anvandning (se «Rengdring»).

lhopsittning

— Delarna @ - ® skall sattas ihop i ratt ordningsféljd.

— Den vassa sidan av kniven @ méaste vara vand mot
skivan @.

— For in skéran @ i skivan @ 6ver piggen € pa
malningsdelen ®.

— Nér du har satt ihop delarna @ - @, skruva pa las-
ringen @ pa malningsdelen ®. Skruva inte pa den
for hart.

Den ihopsatta malningsdelen & monteras pa motor-
delen @ med ett bajonettlas. Skjut in malningsdelen i
motordelen genom att halla pafyliningsroret i 45° vinkel
medsols (den vagrata pilen pa malningsdelen skall
stamma Gverens med pilen pa motordelen)(A). Vrid
malningsdelen motsols, i den lodréta pilens riktning (A),
tills pafyliningsroret klickar pa plats i uppratt lage (B).
Sétt pafyliningsbordet ® pa pafyliningsroret ®.

e For att undvika de risker som den roterande kniven
kan medféra, se till att du endast faster malnings-
delen med pafyliningsrér ® pa motordelen efter att
den har monterats ordentligt med skiva, kniv och
snacka.

¢ Innan du faster/tar bort tillbehdr som ar i rérelse
under anvandning, stdng av apparaten och dra ut
natsladden ur vagguttaget.

Anvéandning

Satt pa kottkvarnen innan du borjar fylla pa med kott,
fisk, gronsaker m.m. For att satta pa den, tryck pa
strémbrytaren ® sa att den hakar fast. For att stanga av
kottkvarnen trycker du latt pa strombrytaren sa att den
lossnar.

Avlagsna ben och senor samt strimla kottet som
skall malas. Forutom kott maler maskinen ocksa fisk,
grénsaker, 16k, blétlagda brédskivor, kokt potatis,
urkarnade plommon fér kram. Légg den foérberedda
maten pé pafyliningsbordet ® och skjut ner det i
pafyliningsréret med pamataren @. Anvénd aldrig en
kniv, ett skedskaft eller nagot liknande foremal for att
skjuta ner maten.

Om kottet mosas istallet for att malas ordentligt,
kontrollera att apparaten ar riktigt ihopsatt (du har
kanske glomt att satta i nagon av delarna) eller rengor
kniven @ och skivan @.

Mérk: Nar du maler mat som kraver hdg stromférbruk-
ning — t.ex. solrosfrén blandade med havre i propor-
tionen 1:3 (ca 800 W) — far inte kottkvarnen vara igang
mer an 10 sekunder.

Kottet maste vara malet tva ganger innan du anvander
«Kubbe»-tillbehdr @ / Korvstoppare ®.

Rengéring

Torka av motordelen @ med en fuktig trasa och torka
den sedan. Alla andra delar kan diskas i varmt vatten
med diskmedel. Skivan @ maste torkas torr. Rengor

inte i diskmaskin.
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Férvaring
Dett finns en praktisk sladdvinda @ pa apparatens
undersida (C).

Med férbehall for andringar.

Nar produkten ar férbrukad far den inte kastas
tillsammans med hushallssoporna. Avfalls- E
hantering kan ombesérjas av Braun service-
center eller pa din lokala atervinningsstation.

Garanti

Vi garanterar denna produkt for tva ar fran och med
inkdpsdatum. Under garantitiden kommer vi utan
kostnad, att avhjalpa alla brister i apparaten som &r
hanforbara till fel i material eller utférande, genom att
antingen reparera eller byta ut hela apparaten efter
eget gottfinnande.

Denna garanti géller i alla lander déar denna apparat
levereras av Braun eller deras auktoriserade
aterforsaljare.

Garantin galler ej: skada pa grund av felaktig
anvandning eller normalt slitage, liksom brister som
har en férsumbar inverkan pa apparatens varde eller
funktion. Garantin upphor att gélla om reparationer
utférs av icke behorig person eller om Brauns
originaldelar inte anvands.

For att erhalla service under garantitiden skall den
kompletta apparaten lamnas in tillsammans med
inkopskuvittot, till ett auktoriserat Braun verkstad:
www.service.braun.com.

Ring 020-21 33 21 for information om narmaste Braun
verkstad.



Suomi

Braun-tuotteet ovat laadultaan, toimivuudeltaan ja
muotoilultaan erittdin korkeatasoisia. Toivomme, etta
olet tyytyvéinen uuteen Braun-laitteeseesi.

Téarkeaa
Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen kuin kéytat
tata laitetta.

® Tama laite on suunniteltu k&sittelemaéan kotitalouk-
sissa tavanomaisia lihamé&aria.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten kayttdon. Tata
laitetta ei ole mydskaén tarkoitettu henkildiden, joilla
on alentunut fyysinen tai psyykkinen tila, kaytet-
tavaksi. Poikkeuksena, jos lapsi tai henkilé on hanen
turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnan
alaisena. Suosittelemme, etta laitteen tulee olla
lasten ulottumattomissa. Lapsia pitéda valvoa eika
heidan saa antaa leikkia laitteella.
Ennen kayttdéon ottoa tarkista, etta verkkojannite on
sama kuin laitteeseen merkitty janniteluku.
Moottoriosaa @ ei saa pitaa juoksevan veden alla,
upottaa veteen tai kéayttad méralla pinnalla.
e Al& anna moottoriosan kastua, erityisesti varo
kasitellessasi kosteita ruoka-aineita. (Jos moot-
toriosa kastuu, irrota pistoke pistorasiasta ja kuivaa
moottoriosa — ks. «Puhdistus»).
Braunin sé&hkolaitteet tayttéavat voimassa olevat
turvallisuusmaaraykset.
Taman laitteen saa avata korjausta varten vain
valtuutetun Braun-huoltoliikkeen edustaja.
e Virheellinen, epapateva korjaustyd voi aiheuttaa
vahinkoja tai vammoja kayttajalle.

Laitteen osat

@ Lukitusrengas

Reikalevy

Lovi reikalevyssa @

Ristikkotera (ruostumatonta terasta)
Syéttdruuvi

Runko-osa, jossa syo6ttdputki
Runko-osassa ® oleva ulkonema
Syéttdkaukalo

Syéttdpainin

Péalle/pois-kytkin

Moottoriosa

Verkkojohdon sailytystila

@ «Kubbe»-lisdosa (vain malli G 1500)
® Makkarantayttdlaite (vain malli G 1500)

ClERCBEICEBIS)

Reikalevy @
3 reikélevya talouskokoa 5 (reikien l&pimitat 3 mm,
4,5 mm, 8 mm).

«Kubbe»-lisdosaa () / makkarantayttolaite @
Naita laitteita voidaan kayttaa levyn @ ja teran @
sijasta.

Ylikuormitussuoja

Jos laite on kytketty paalle, mutta moottori yhtakkia
lakkaa kdymasta tai ei kaynnisty ollenkaan, laitteen
ylikuormitussuoja on kytkeytynyt paalle. Tallaisessa
tapauksessa kytke laite pois paalta ja odota, kunnes
moottori on jadhtynyt (noin 15 minuutin ajan).

Jos moottori ei kdynnisty uudelleen paalle kytket-
taess4, toista edelld oleva.

Kytke aina laite pois paalté ja veda pistoke seinasta,
kun lopetat laitteen kayton.

Ennen kaytt6a

Lihamyllyn osat on rasvattu tehtaalla ennen
pakkaamista. Sen vuoksi lihamylly on pestava ennen
ensimmaista kayttoa (ks. «Puhdistus»).

Kokoaminen

— Kokoa osat oikeassa jérjestyksessa @ - ®.

— Tera @ on asetettava niin pain, etta sen terévé reuna
tulee reikalevya @ vasten.

— Kohdista reikélevyssa @ oleva lovi @ runko-osassa
® olevaan loveen €.

— Yhdistettyasi osat @ - @ ruuvaa lukitusrengas @
napakasti kiinni runko-osaan ®.

Valmiiksi koottu runko-osa ® kiinnittyy moottoriosaan
© pikalukituksella. Kiinnitd metallirunko moottoriosaan
siten, etta runko-osan sy6ttdputki on 45 asteen
kulmassa myétapaivaan (runko-osan merkkinuolen
on oltava moottoriosan merkkinuolen kohdalla) (A).
Kaanna runko-osaa vastapaivaan yléspain nayttavan
nuolen suuntaan (A), kunnes sy6ttdputki on pystysuo-
rassa ja lukittuu paikalleen (B).

Aseta sy6ttdkaukalo ® syottoputken paalle ®.

o Valttdéksesi pydrivan teran aiheuttamat riskit,
varmista, etta kiinnitat runko-osan ® moottoriosaan
ainoastaan sen jalkeen, kun reikalevy, ristikkotera ja
sy6ttéruuvi ovat kiinnitetty tukevasti runko-osaan.

e Kytke aina laite pois paalta ja veda topseli seinasta
ennen lisdosien, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa, kiinnittdmista/vaihtamista.

Kéayttdo

Kaynnista mylly ennen kuin alat syéttaa jauhettavaa
lihaa, kalaa, vihanneksia tms. Paina kayttokytkinta
kunnes se lukittuu. Katkaise virta painamalla kayt-
tokytkinta kevyesti, jolloin lukitus laukeaa.

Ennen jauhamista poista lihasta janteet, luut ja
suikaloi liha. Lihan liséksi myllylla voi jauhaa kalaa,
vihanneksia, sipulia, liotettuja s&émpyléita, keitettyja
perunoita, kivettémia luumuja jne. Tayta syottdkaukalo
® esikasitellylla lihalla tai vihanneksilla ja tydnna
ainekset syéttoputkeen syédttdpainimella @. Ala
koskaan kayta haarukkaa, lusikanvartta tai vastaavaa
tehtavaan.

Jos liha murskaantuu sen sijaan, etté se jauhautuu
kunnolla, tarkista, etta lihamylly on koottu oikein (esim.
ovatko kaikki tarvittavat osat koottuna) tai puhdista tera
@ ja reikalevy @.

Huom: Jauhattaessasi aineksia, joiden kasittely kulut-
taa runsaasti energiaa — esim. auringonkukansiemenia
ja kauraa suhteessa 1:3 (noin 800 W) — &la kayta
konetta 10 sekuntia kauempaa.

Ennen kuin kaytat «Kubbe»-lisdosaa @ /
makkarantayttolaite @, liha on jauhettava kahdesti.

Puhdistus

Pyyhi moottoriosa @ kostealla rievulla ja pyyhi
kuivaksi. Kaikki muut osat voi pesta kuumalla vedelld ja
tavallisilla astianpesuaineilla. Reikélevy @ tulisi pyyh-
ki& kuivaksi. Ala pese astianpesukoneessa.

Sailytys
Verkkojohdolle on kétevé sailytystila @ laitteen
pohjassa (C).
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Muutosoikeus pidatetaan.

ymparistda alaka havita sita kotitalousjatteiden
mukana. Havita tuote viemalla se Braun-
huoltoliikkeeseen tai asianmukaiseen
kerayspisteeseen.

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan, saasta E
|

Takuu

Télle tuotteelle myénnamme 2 vuoden takuun
ostopaivasté lukien Suomessa voimassa olevien
alan takuuehtojen TE90 mukaan. Takuuaikana
korvataan veloituksetta kaikki viat, jotka aiheutuvat
materiaaliviasta tai valmistusvirheesta. Korvaus
tapahtuu harkintamme mukaan korjaamalla,
vaihtamalla viallinen osa tai vaihtamalla koko laite
uuteen. Takuu on voimassa kaikkialla maailmassa
silla edellytykselld, ett laitetta myydéan ko. maassa
Braunin tai virallisen maahantuojan toimesta.

Takuun piiriin eivat kuulu seuraavat viat: viat,

jotka johtuvat virheellisesta kaytdstd, normaalista
kulumisesta tai viat, jolla on vahdinen merkitys laitteen
arvoon tai toimintaan. Takuun voimassaolo lakkaa, jos
laitetta korjataan muualla kuin valtuutetussa Braun-
huoltoliikkeess4 tai jos laitteessa kaytetddn muita kuin
alkuperaisia varaosia.

Yksil6ity ostokuitti riittdé takuun voimassaolon
osoittamiseksi.

Lisatietoa takuuseen liittyvista asioista saa asiakas-
palvelukeskuksestamme numerosta 020-377 877.
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Tiirkge

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda en yuksek
standartlara ulasabilmek icin tasarlanmigtir. Yeni Braun
kiyma makinenizden memnun kalacaginizi umariz.

Dikkat
Bu iiriini kullanmadan 6nce kullanma kilavuzunu
dikkatle ve eksiksiz okuyunuz.

e Bu Urln normal ev mutfaklarindaki kullanim
miktarlarina uygun olarak uretilmigtir.

® Bu aygit sorumlu bir kisinin gézetiminde olmaksizin
cocuklarin ve fiziksel yada ruhsal engelli kisilerin
kullanmasina uygun degildir. Aygitinizi cocuklarin
ulasabilecegi yerlerden uzak tutmanizi éneririz.
Cocuklarin cihazla oynamasini engellemek icin
g6zetim altinda tutunuz.

e Calistirmadan 6nce, sebeke cereyan geriliminin,
Urtinlin Gzerinde yazan voltaj ile uygunlugunu kontrol
ediniz.

e Motor Uinitesi @ akan suyun altinda tutulmamali,
suyun igine sokulmamali, ve islak yuzeylerde
cahistirnimamalidir.

e Ozellikle nemli yiyecekler hazirlarken, motor unite-
sinin 1slanmamasina dikkat ediniz. (Motor islanirsa,
fisi prizden c¢ekiniz ve motor Unitesini temizleyiniz.
«Temizleme» bélimine bakiniz.)

e Braun elektrikli aletleri en uygun guvenlik standart-
larina gére Uretilmistir. Elektrikli aletler ile ilgili her
tarld onarim (kordon degisimi de dahil olmak uzere)
mutlaka yetkili Braun teknik servisleri tarafinca
yapilmalidir. Yanhs ve kalitesiz olarak yapilan
onarim, kazalara veya kullanicinin yaralanmasina
neden olabilir.

Tanimlar

® Kapak

@ Disk

Diskin @ igindeki digliler

® Bigak (paslanmaz gelik)

@ Sarmal vida

® Doldurma gévdeli kiyici bagligi
Kiyici bagligindaki ® gikinti
® Et doldurma tepsisi

@ ltici

Agma/kapama diigmesi

@ Motor Unitesi

Kablo muhafaza balimi

@ «Kubbe» atagmani (sadece G 1500 modeli)

® Sosis sucuk atagmani (sadece G 1500 modeli)

Disk @
Ev mutfaklarinda kullanilacak 3 disk 6l¢lisu 5'tir.
(Bosluk ¢aplari 3 mm, 4,5 mm, 8 mm’dir)

«Kubbe» atagmani @ / Sosis-sucuk atagmani ®
Bu atagmanlar disk @ ve bigagin @ yerine monte
edilebilirler.

Emniyet sigortasi

Acma’kapama digmesi cevrildiginde motorun ¢alisma-
masl veya aniden durmasi, emniyet sigortasinin
harekete gectigini gdsterir. Bu durumda, motoru
kapatarak, yaklasik 15 dakika sogumasini bekleyiniz.
Motoru tekrar actiginizda hala ¢alismiyorsa, yukarida
bahsi gecen sogutma islemini tekrarlayiniz.

Cihaz, isiniz bittiginde, mutlaka motorunu kapattiktan
ve fisini ¢cektikten sonra kaldiriniz.



Kullanmadan énce

Kiyma makinesinin butiun parcalar fabrikadan ¢ikma-
dan 6énce yagl filmlerle kaplanmigtir. Bu yiizden, ilk
kullanimdan énce mutlaka yikanmalidir. («Temizleme»
kismini okuyunuz.)

Montaj

— Lutfen pargalar dogru sirayla monte ediniz® - ®.

— Bigagin @ keskin tarafi disk @ ile kargilikli yiizylize
gelmelidir.

— Diskin @ igindeki digliyi @, kiyici bagligindaki ®
cikintinin 6 Gzerine yerlestiriniz.

— @ -@ numarali pargalar birlestirdikten sonra
kapagi @ kiyici bagliginin ® Ustiine orta sikilikta
takiniz.

Monte edilmigs kiyici bagligi ®, motor iinitesine @

bir stingt kilidi ile baglanmigtir. Metal gévdeyi, kiyici
baglgindaki doldurma milini saat ydniinde 45° aci
olusturacak sekilde, motor tnitesine yerlestiriniz. (Kiyici
bagligi Ustiindeki ok, motor tnitesinin Gstlindeki okla Gst
Uste gelmelidir.) (A). Kiyici bagligini, yukari dogru dik
olan ok igareti (A) yoniinde, saat yéninin tersine
dogru, doldurma gévdesi yukari dogru dik olarak yerine
yerlesinceye kadar ceviriniz (B).

Et doldurma tepsisini ® doldurma gévdesinin ®
Ustline yerlegtiriniz.

e Doénen bigaktan kaynaklanan herhangi bir riski
énlemek igin, kiyici bagligini ® motor béimesine,
sadece disk, bicak ve sarmal vidanin motor béimesi ile
tamamen birlestiginden emin olduktan sonra takiniz.
Pargalari takip/cikarmadan énce makineyi durdurunuz
ve fisten cikariniz.

Calistirma

Cihazi, et, balik, sebze ve benzeri ile doldurmadan
6nce, motoru aginiz. Bunun icin, agma/kapama dig-
mesine @ basip kilidi yerine oturtunuz. Kapatmak
icinse, acma/kapama diigmesine hafifce bastirip kilidi
yerinden ¢ikartiniz.

Eti parcalamadan énce kemikleri, kikirdaklari ve
sinirlerinden ayiriniz ve seritler halinde kesiniz. Cihazi,
ayrica, balik, sebze, sogan, haglanmig patates vs. i¢in
de kullanabilirsiniz. Hazirlanmis et veya sebzeyi et
doldurma tepsisine ® koyunuz, itici @ ile doldurma
gévdesinin icine itiniz. Kesinlikle ¢atal, kasik sapi veya
benzeri cisimler kullanmayiniz. Eger et diizgin olarak
kesilmiyor, parcalaniyorsa, lutfen cihazin dogru monte
edilip edilmedigini kontrol ediniz (parcalardan birini
monte etmeyi unutmus olabilirsiniz) veya bicak @ ve
diski @ temizleyiniz.

Uyari: Cihazi, ay ¢ekirdegini yulaf ile (1:3 oraninda)
karistirma gibi, yuksek gug isteyen islerde kullanirken
(yaklagik 800 W), 10 saniyeden fazla caligtirmayiniz.
«Kubbe» atagmani @ / Sosis-sucuk atagmani
kullanmadan 6nce et iki defa gekilmelidir.

Temizleme

Motor tnitesini @ sadece nemli bir bez ile temizleyip,
kurulayiniz. Diger butlin parcalar sicak suda, normal
bulagik deterjanlariyla yikanabilir. Diski @, kuru bir bez
ile temizleyiniz. Bulagik makinasinda yikamayiniz.

Saklama
Cihazin altinda kordonun muhafazasi igin @ pratik bir
yer vardir (C).

Bildirim yapiimadan degistirilebilir.
EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR E

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim émri 7
yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
deg@erlendirme kurulusu:

Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

2 (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

3

Procter & Gamble Satis ve Dagitim Ltd. $ti.
Icerenkdy Mah. Serin Sok. Kosifler Is Merkezi
No:3 A 34752 Atasehir, Istanbul

P &G Tuketici Hizmetleri

0800 261 63 65,
trconsumers @ custhelp.com
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Polski

Wyroby firmy Braun spetniaja najwyzsze wymagania
jakosciowe, wzornictwa i funcjoinalnosci. Gratulujemy
udanego zakupu i zyczymy duzo zadowolenia przy
korzystaniu z naszego urzgdzenia.

Uwaga!
Przed uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie
z trescig instrukcji obstugi.

e Urzadzenie przeznaczone do uzytkowania
w gospodarstwie domowym.

¢ Urzadzenie to nie moze by¢ uzywane przez dzieci

lub osoby fizycznie lub umystowo uposledzone,

jesli nie znajduja sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Zalecamy przechowywac¢ urzadzenie w miejscu

niedostepnym dla dzieci. Dzieci powinny by¢

nadzorowane podczas uzywania urzgdzenia w celu
zapewnienia odpowiedniego bezpieczenstwa.

Przed przytaczeniem do sieci nalezy sprawdzic, czy

napiecie, podane na tabliczce znamionowej jest

zgodne z napieciem domowe;j sieci elektryczne;.

Zabrania sie trzymac¢ mechanizmu silnika @ oraz

wtyczki pod biezgcg wodg lub uzywania na mokrej

powierzchni.

¢ Nie dopusci¢ do zamoczenia mechanizmu silnika,
w szczegdlnosci w trakcie mielenia wilgotnych
produktow. (W takim przypadku wyciggnaé wtyczke
z kontaktu i oczysci¢ mechanizm silnika — patrz
«Czyszczenie»).

e Urzadzenia elektryczne Braun spetniaja odpowied-
nie standardy bezpieczenstwa. Naprawa urzadzen
elektrycznych (réwniez wymiana kabla zasilajgcego)
moze by¢ wykonywana tylko przez autoryzowany
serwis. Niekompetentna, niewtasciwie przepro-
wadzona naprawa sprzetu moze spowodowac
powazne zagrozenie dla uzytkownika.

Opis

@ Pierscien dociskowy

@ Sitko

Naciecie sitka @

N6z (ze stali nierdzewnej)

Przektadnia slimakowa

Gtowica mielaca z wpustem

Podajnik

Dociskacz

Przetacznik

Obudowa silnika

Podstawa

Przystawka do wyrobu kietbas «Kubbe»

(tylko model G 1500)

® Koricéwka do przygotowywania kietbas
(tylko model G 1500)

OBO®IO®®

Sitko @
3 sitka o rozmiarze 5 ($rednica otworéw 3 mm,
4,5 mm, 8 mm).

Przystawka «Kubbe» @ / Koricéwka do
przygotowywania kietbas @

Te koncowki moga by¢ zatozone zamiast sitka @ i
ostrzy @.

Ochrona przed przecigzeniem

W momencie automatycznego wytaczenia zabez-
pieczajacego silnik zostaje unieruchomiony.

W takim wypadku nalezy wytaczy¢ maszynke i

22

odczekac ok. 15 min. do momentu ostygniecia silnika.
Jesli po kolejnym wigczeniu silnik nie zacznie praco-
wac, powtdrzyc¢ procedure jak wyzej. Prosimy prze-
chowywac urzadzenie tylko z wytgczonym silnikiem

i odtgczona wtyczka z sieci.

Przed uzyciem

Podczas produkcji wszystkie czg$ci maszynki zostaty
pokryte cienkg warstwa smaru. Przed pierwszym uzyciem
nalezy je doktadnie umy¢ (patrz «Czyszczenie»).

Montaz

— Prosimy doktadnie zapoznad sie z punktami @ - ®.

— Ostra strona noza @ musi by¢ zwrécona w kierunku
tarczy @.

— Skierowac naciecie @ w sitku @ nad otwér w
gtowicy mielgcej ®.

— Po ztoZeniu czesci od @ - @ umiarkowanie dokre-
ci¢ pierscien dociskowy @ na gtowice mielagcg ®.

Gtowica mielaca ® jest potaczona z obudowa silnika
@ potaczeniem bagnetowym. Metalowy pojemnik
taczy sie z obudows silnika, obracajac otwér gtowicy
pod katem 45 stopni w prawo (strzatka wyznaczajaca
poziom na gtowicy mielgcej musi odpowiadac strzatce
na obudowie silnika) (A). Skierowac gtowice w lewo do
gornej strzatki (A), dopoki otwdr gtowicy mielacej nie
przyjmie pozycji pionowe;j (B).

Umiesci¢ podajnik ® na tulejke.

e Gtowice mielaca z wpustem ® zatdz do urzadzenia
po tym jak zamontujesz sitko, néz i przektadnie
slimakowa. Zapobiegnie to niebezpieczeristwu
wynikajacemu z odkrytego obracajgcego sie ostrza.

* Przed rozmontowaniem / wymiang przystawek i
koncowek, ktdre sa w ruchu podczas uzytkowania
urzadzenia, wytacz urzadzenie i odtacz je od zrédta
pradu.

Uzycie

Uruchomi¢ silnik przed umieszczeniem w maszynce
miegsa, ryb, warzyw itp., przyciskajac przetgcznik ®.
W celu wytgczenia delikatnym ruchem zwolnic¢
przetacznik. Mieso tatwiej umieszcza sie w maszynce,
jesli uprzednio zostanie pociete w paski i odtgczone
od kosci i Sciegien.

Oprécz migsa mozna mieli¢ réwniez ryby, warzywa,
kromki chleba, gotowane ziemniaki, gruszki, przet-
wory.

Przygotowane mieso lub warzywa nalezy wktadac¢ do
podajnika ® i za pomocg dociskacza @ przycisngé
w dot tulejki. Nie uzywac do tego noza lub tyzki.
Jezeli migso zostato rozgniecione, a nie zmielone,
nalezy sprawdzi¢ czy maszynka jest odpowiednio
przygotowana (np. czy nie przeoczono zataczenia
odpowiedniej czesci lub czy sitko @ i nozyk @ zostat
uprzednio umyty.

Uwaga: W przypadku mielenia produktu spozyw-
czego, ktdrego przetwarzanie pochtania duzg ilosé
energii np: pestki stonecznika i owies w proporcji 1:3
(ok. 800 W), zaleca sie mieli¢ nie dtuzej niz 10 sekund.
Przed uzyciem przystawki do wyrobu kietbasy @ /
Koncowka do przygotowywania kietbas @ migso
powinno by¢ dwukrotnie zmielone.

Czyszczenie

Obudowe silnika @ wyciera¢ wilgotng szmatka do
sucha. Pozostate czesci maszynki mogg byé
czyszczone goracg woda i zwyktym ptynem do mycia



naczyn. Tarcze @ nalezy wytrze¢ do sucha. Nie my¢
maszynowo w zmywarce.

Pojemnik na kabel
Praktyczny pojemnik na kabel zostat wbudowany
w podstawie urzadzenia (0 (C).

Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzania zmian.

Ten symbol oznacza, ze zuzytego sprzetu nie

mozna wyrzucacé tacznie z odpadami socjalnymi. E
Zuzyty produkt nalezy zostawi¢ w jednym z i
punktéw zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Odpowiednie przetworzenie zuzytego
sprzetu zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom
na $rodowisko lub zdrowie ludzi, wynikajacym z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych w sprzecie.

Warunki gwarancji

1. Procter & Gamble International Operations SA z
siedzibg w Route de St-Georges 47, 1213 Petit
Lancy 1 w Szwajcarii, gwarantuje sprawne
dziatanie sprzetu w okresie 24 miesiecy od daty
jego wydania Kupujacemu. Ujawnione w tym
okresie wady beda usuwane bezptatnie, przez
autoryzowany punkt serwisowy, w terminie 14 dni
od daty dostarczenia sprzetu do autoryzowanego
punktu serwisowego.

2. Kupujacy moze wystaé sprzet do naprawy do
najblizej znajdujgcego sie autoryzowanego punktu
serwisowego lub skorzysta¢ z posrednictwa
sklepu, w ktérym dokonat zakupu sprzetu. W takim
wypadku termin naprawy ulegnie wydtuzeniu o

czas niezbedny do dostarczenia i odbioru sprzetu.

3. Kupujacy powinien dostarczy¢ sprzet w
opakowaniu nalezycie zabezpieczonym przed
uszkodzeniem. Uszkodzenia spowodowane
niedostatecznym zabezpieczeniem sprzetu nie
podlegajg naprawom gwarancyjnym. Naprawom
gwarancyjnym nie podlegajg takze inne
uszkodzenia powstate w nastepstwie
okolicznosci, za ktére Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci, w szczegdlnosci zawinione
przez Poczte Polska lub firmy kurierskie.

4. Niniejsza gwarancja jest wazna jedynie z
dokumentem zakupu i obowigzuje wytacznie na
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

5. Okres gwarancji przedtuza sie o czas od
zgtoszenia wady lub uszkodzenia do naprawy
sprzetu i zwrotnego postawienia go do dyspozyciji
Kupujacego.

6. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci
przewidzianych w instrukcji, do wykonania,
ktérych Kupujacy zobowigzany jest we wtasnym
zakresie i na wiasny koszt.

7. Ewentualne oczyszczenie sprzetu dokonywane
jest na koszt Kupujacego wedtug cennika danego
autoryzowanego punktu serwisowego i nie bedzie
traktowane jako naprawa gwarancyjna, chyba, ze
oczyszczenie jest niezbedne do usuniecia wady w
ramach $wiadczen objetych niniejsza gwarancjg i
nie stanowi czynnosci, o ktérych mowa w p. 6.

8. Gwarancja nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego uzytkowania lub
w czasie dostarczania sprzetu do naprawy;

10.

b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— uzywania sprzetu do celéw innych niz
osobisty uzytek;

— niewfasciwego lub niezgodnego z instrukcjg
uzytkowania, konserwacji, przechowywania
lub instalacji;

— uzywania niewtasciwych materiatéw
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez nieuprawnione
osoby; stwierdzenie faktu takiej naprawy lub
samowolnego otwarcia plomb lub innych
zabezpieczen sprzetu powoduje utrate
gwarancji;

— przerdbek, zmian konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw nieoryginalnych czesci
zamiennych;

c) czesci szklane, zarowki, oSwietlenia;

d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

Bez nazwy, modelu sprzetu i daty jego zakupu

potwierdzonej pieczatka i podpisem sprzedawcy

albo paragonu lub faktury zakupu z nazwa i

modelem sprzetu, karta gwarancyjna jest

niewazna.

Niniejsza gwarancja na sprzedany towar

konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie

zawiesza uprawnien Kupujacego wynikajacych z

niezgodnosci towaru z umowa.
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Cesky

Nase vyrobky splfiuji maximalni pozadavky na kvalitu,
funkénost a design. Pfejeme Vam pfijemnou praci s
novym pfistrojem znacky Braun.

Pozor
Proctéte si peclivé cely navod dfive, nez zanete
s pfistrojem pracovat.

e PFistroj je uréen pro praci s mnozstvim bézné
pouzivanym v domacnosti.

e Pristoj nesmi pouzivat déti ani osoby se snizenymi
fyzickymi nebo psychickymi schopnostmi bez
dohledu osoby, ktera je zodpovédna za jejich
bezpeénost. Obecné je doporu¢eno uchovavat
pfistroj mimo dosah déti. Déti by mély byt pod
dozorem, aby se zajistilo, Ze nebudou spotfebic¢
pouzivat na hrani.

e Pfed uvedenim pfistroje do provozu zkontrolujte,

zda souhlasi napéti uvedené na pfistroji s napétim

sité ve vasem byté.

Motorovou jednotku @ nesmite umyvat pod tekouci

vodou ani ji vkladat do vody. Nepracujte s pfistro-

jem na mokré podlozce.

e Zejména pfi praci se Stavnatymi potravinami je

nutno dbat na to, aby vihkost nepronikla do motoru

(pokud k tomu dojde, vytahnéte vidlici sitového

pfivodu a motorovou jednotku vycistéte a vysuste —

viz «Cisténi»).

Elektropfistroje znacky Braun odpovidaji

pfislusnym bezpecnostnim standardim. Opravu

nebo vyménu sitového pfivodu smi provadét pouze
odbornici v autorizovaném servisu. Neodbornou

opravou mohou uzivateli vzniknout zavazné Skody.

Popis pristroje

@ Upevriovaci matice

Dérovana viozka

Dréazka v dérované vlozce @

NGz (nerezova uslechtila ocel)

Snek

Hlava mlynku s plInici otvorem

Vystupek na hlavé mlynku ®

Miska na potraviny

Pali¢ka na tlaceni mletych potravin
Spina¢ zapnuti/vypnuti

Motorova jednotka

Navijeni kabelu

Nastavec «Kubbe» (pouze model G 1500)
PIni¢ uzenarskych vyrobkl (pouze model G 1500)

SEEEIENISIBGISIEISIY)

Dérovana vlozka @
3 dérované vlozky domaci velikosti 5
(prdmér otvortt 3 mm, 4,5 mm, 8 mm).

Nastavec «Kubbe» @ / PIni¢ uzenaiskych
vyrobk( ®

Tyto nastavce Ize vloZit misto mlecich diskt @ a
nozov @.

Ochrana proti pretizeni

Jestlize je pfistroj zapnuty, ale motor nebé&zi nebo
se nahle zastavi, znamena to, Ze byla aktivovana
vestavéna ochrana proti pretizeni. V tomto pfipadé
pfistroj vypnéte a nechejte jej vypnuty, az motor
vychladne (pfiblizné 15 minut).

Pokud se ani potom motor pfi zapnuti nerozebéhne,
opakuijte ochlazovani jesté jednou (viz vyse).
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Po pouziti pfistroj ukladejte pouze poté, co jste vypnuli
motor a vytahli vidlici sitového pfivodu ze zasuvky.

Pred pouzitim

Jednotlivé ¢asti mlynku na maso byly ve vyrobnim
zavodu opatfeny ochrannou tukovou impregnaci.
Pted prvnim pouzitim je nutno mlynek umyt (viz
«Cisteni»).

Sestavovani

— Dbejte na spravné sestaveni ¢asti v pofadi @ — ®.

— Ostra strana noze @ musi sméfovat k dérované
vlozce @.

— Vystupek 6 na hlavé mlynku ® musi zapadnout do
drazky @ v dérované viozce @.

— Po sestaveni ¢asti @ — @ a zasunuti do mlynku ®
nasadte matici @ na hlavu mlynku ® a velmi pevné
utahnéte.

Slozena hlava mlynku ® je s motorovou ¢asti @
spojena bajonetovym uzavérem. Mlynek s pinicim
otvorem oto€enym o 45° ve sméru hodinovych ruci¢ek
zasurnte do motorové &asti. Sipka na korpusu mlynku
musi odpovidat vodorovné Sipce na motorové ¢asti
(A). Mlynkem otacejte ve sméru svislé Sipky na moto-
rové ¢asti proti sméru pohybu hodinovych ruci¢ek

(A) tak dlouho, az plnici otvor zaklapne ve svislé
poloze (B). Na plnici otvor ® nasadte misku na
potraviny ®.

e Abyste se vyhnuli jl.akémukoliv riziku poranéni,
zpusobeného rotujicim nozem, pfipojte hlavu
mlynku ® k motorové jednotce aZ tehdy, kdyz je
kompletné sloZzena a obsahuje dérovanou vlozku,
nuz a hridel.

e Pred pfipojenim / vymeénou pfisluSenstvi, které je
béhem provozu v pohybu, pfistroj nejdfive vypnéte
a odpojte od elektrické sité.

Pouziti

PFed vloZenim masa, ryb, zeleniny atd. zapnéte
motorovou ¢ast, tj. stisknéte vypina¢ ® a nechejte
ho zaklapnout. PFi vypinani vypina¢ lehkym tlakem
uvolnéte.

NeZ zaénete maso mlit, odstrarite Slachy a kosti a
nakrajejte maso na prouzky. Mlynek mizete kromé
masa pouzivat i na ryby, zeleninu, cibuli, namocené
housky, varené brambory, vypeckované Svestky (na
povidla) atd. Pfipravené potraviny vlozte do misky ®
a palickou @ je lehce vtlacte do plniciho otvoru. Nikdy
nepouzivejte vidlicku, drzatko I1zice nebo podobné
predméty. Jestlize se maso spravné nemele, ale
pouze macka, zkontrolujte, zda jste mlynek spravné
sestavili (napf. zda jste nezapomnéli viozit nékterou
¢ast), vycCistéte niz @ a dérovanou viozku @.
Upozornéni: U potravin, které k semleti potfebuji
vysoky vykon, napf. slune¢nicova jadra smichana

s ovesnymi vlo¢kami v poméru 1:3 (asi 800 W),
neprekracujte dobu provozu 10 sekund.

Pouzijete-li nastavec «Kubbe» @ / pIni¢ uzenafskych
vyrobk( @, musi byt maso pfedem dvakrat jemné
umleté.

Cisténi

Motorovou ¢ast @ otirejte pouze vihkym hadfikem

a osuste. VSechny ostatni dily mGzete umyvat
horkou vodou s béznymi pfipravky na myti nadobi.
Dérovanou vlozku @ dobre vysuste. Nemyjte v myéce
nadobi.



Ukladani
Pro ukladani sitového pfivodu slouzi prakticky prostor
pro navinuti kabelu (© na zakladné pfistroje (C).

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice
je 90 dB(A), coz predstavuje hladinu A akustického

vykonu vzhledem na referen¢ni akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho upozornéni.

Po skonceni Zivotnosti neodhazujte prosim
tento vyrobek do bézného domovniho odpadu. E
MUzZete jej odevzdat do servisniho stiediska

Braun nebo na pfislusném sbérném misté

zfizeném dle mistnich predpisC.

Zaruka

Poskytujeme dvojletou zaruku na vyrobek s platnosti
od data jeho zakoupeni. V zaruéni Ihaté bezplatné
chybou materialu nebo vyroby, a to bud formou
opravy, nebo vyménou celého pfistroje (podle naseho
vlastniho uvazeni). Uvedena zaruka je platna v kazdé
zemi, ve které tento pfistroj dodava spole¢nost Braun
nebo jeji povéreny distributor.

Zaruka se netyka nasledujicich pfipadu: poskozeni
zapfi€inéné nespravnym pouZzitim, bézné
opotrebovani (napfiklad platkl holiciho strojku nebo
pouzdra zastfihavace), jakoz i vady, které maji
zanedbatelny dosah na hodnotu nebo funkci pfistroje.
Pokud opravu uskute¢ni neautorizovana osoba a
nebudou-li pouzity pdvodni nahradni dily spole¢nosti
Braun, platnost zaruky bude ukoncena.

Pokud v zaruéni IhGté pozadujete provedeni servisni
opravy, odevzdejte cely pfistroj s potvrzenim

0 nakupu v autorizovaném servisnim stfedisku
spole¢nosti Braun nebo jej do stfediska zaslete.

Slovensky

Nase vyrobky spifiaju maximalne poziadavky na
kvalitu, funkénost a design. Zelame Vam vela
potesenia pri praci s novym pristrojom znacky Braun.

Pozor
Precitajte si dokladne cely navod skér, ako
zaCnete s pristrojom pracovat.

¢ Pristroj je uréeny pre pracu s mnozstvom bezne
pouzivanym v domacnosti.

e Tento pristroj nie je ur€eny pre deti a osoby so
znizenymi fyzickymi a mentalnymi schopnostami,
ak pri jeho pouzivani nie su pod dozorom osoby,
ktora je zodpovedna za ich bezpe€nost.

Vo vSeobecnosti odpori¢ame, aby ste pristroj
uchovavali mimo dosahu deti. Davajte pozor, aby
deti pristroj nepouzivali na hranie.

e Pred uvedenim pristroja do prevadzky skontrolujte,
¢i suhlasi napatie uvedené na pristroji s napatim
elektrickej siete vo Vasom byte.

e Motorovu jednotku @ nesmiete umyvat pod
tecucou vodou ani ju vkladat do vody. Nepracuijte
s pristrojom na mokrej podlozke.

e Najma pri praci so Stavnatymi potravinami je
potrebné dbat na to, aby vlhkost neprenikla do
motora (ak sa tak stane, vytiahnite zastréku
sietového privodu a motorovu jednotku vycistite
a vysuste — vid' «Cistenie»).

e Elektrické pristroje znacky Braun zodpovedaju
prislusnym bezpec¢nostnym Standardom.
Opravu alebo vymenu sietového privodu mézu
uskuto€riovat iba odbornici autorizovaného servisu.
Neodbornou opravou mézu vzniknut uzivatefovi
zavazné Skody.

Popis pristroja

@ Upevriovacia matica

© Dierovana vlozka

Drazka v dierovanej viozke @

N6z (nerezova uslachtila ocel)

Hriadef

Hlava mlynéeka s plniacim otvorom
Vystupok na hlave mlynéeka ®

Miska na potraviny

Pali¢ka na tla¢enie mletych potravin
Spina¢ zapnutie/vypnutie

Motorova jednotka

Navijanie kabla

Nastavec «Kubbe» (iba model G 1500)
PIni¢ udenarskych vyrobkov (iba model G 1500)

CIEEEIENIGIBISISIELS)

Dierovana viozka @
3 dierované vlozky domécej velkosti 5
(priemer otvorov 3 mm, 4,5 mm, 8 mm).

Néastavec «Kubbe» @ / PIni¢ tdenarskych
vyrobkov ®

Tieto nastavce je mozné vlozit namiesto mlecich
diskov @ a nozov ®.

Ochrana proti pretazeniu

Ak je pristroj zapnuty, ale motor nebezi alebo sa nahle
zastavi, znamena to, Ze bola aktivovana vstavana
ochrana proti pretazeniu. V tomto pripade pristroj
vypnite a nechajte ho vypnuty, kym motor nevy-
chladne (priblizne 15 minat).

Ak sa ani potom motor pri zapnuti nerozbehne,
opakujte ochladzovanie este raz (vid vyssie).
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Po pouziti pristroj ukladajte len potom, ¢o ste
vypli motor a vytiahli zéstré¢ku sietového privodu
20 zAasuvky.

Pred prvym pouzitim

Jednotlivé ¢asti mlyné¢eka na méaso boli vo vyrobnom
zavodu vybavené ochrannou tukovou impregnaciou.
Pred prvym pouZitim je nutné mlynéek umyt (vid
«Cistenie»).

Skladanie

Dbajte na spravne zostavenie ¢asti v poradi @ — ®.

— Ostréa strana noze ® musi smerovat k dierovanej
vlozke @.

— Vystupok &) na hlave mlynéeka & musi zapadnut
do drazky @ v dierovanej viozke @.

— Po zostaveni ¢asti @ — @ a ich zasunuti do
mlynéeka nasadte maticu @ na hlavu mlynéeka ®
a velmi pevne ju utiahnite.

Zlozena hlava mlynéeka ® je s motorovou éastou @
spojena bajonetovym uzaverom. Mlyncéek s plniacim
otvorom oto¢enym o 45° v smere hodinovych ruci¢iek
zasurite do motorovej ¢asti. Sipka na korpuse
mlynéeka musi zodpovedat vodorovnej Sipke na
motorovej Casti (A). Mlynéekom otacajte v smere
zvislej Sipky na motorovej ¢asti proti smeru pohybu
hodinovych ruciciek (A) tak dlho, az plniaci otvor
zaklapne v zvislej polohe (B). Na plniaci otvor nasadte
misku na potraviny ®.

¢ Hlavu mlynéeka ® pripojte k motorovej jednotke az
vtedy, ked je kompletne poskladana a obsahuje
dierovanu vlozku, n6z aj hriadel, aby ste zabranili
akémukolvek riziku poranenia spésobenému
rotujucim nozom.

e Pred pripojenim/vymenou c¢asti, ktoré su pocas
prevadzky v pohybe, najskér pristroj vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

Pouzitie

Pred vloZzenim mésa, ryb, zeleniny atd. zapnite
motorovu ¢ast, t.j. stlacte vypina¢ ® a nechajte ho
zaklapnut. Pri vypinani vypinaé fahkym tlakom
uvolnite.

Kym zaénete maso mliet, odstrarite Sfachy a kosti a
nakrajajte méso na pruzky. Mlynéek mozete okrem
masa pouzivat aj na ryby, zeleninu, cibufu, namo¢ené
pecivo, varené zemiaky, vykdstkované slivky, atd.
Pripravené potraviny viozZte do misky ® a pali¢kou @
ich fahko vtla¢te do plniaceho otvoru. Nikdy nepouzi-
vajte vidli¢ku, racku lyzice alebo podobné predmety.
Ak sa méso spravne nemelie, ale sa len pasiruje,
skontrolujte, €i ste mlyn¢ek spravne zlozili (napr. &i
ste nezabudli vloZit niektoru cast), vycistite n6z @ a
dierovanu viozku @.

Upozornenie: Pri potravinach, ktoré na zomletie
potrebuju vysoky vykon, napr. sine¢nicové jadierka
zmieSané s ovsenymi vioc¢kami v pomeru 1:3 (asi
800 W), neprekracujte dobu prevadzky 10 sekund.
Ak pouZijete nastavec «Kubbe» @/ plni¢ idenarskych
vyrobkov @, musi byt maso predtym dvakrat jemne
zomleté.

Cistenie

Motorovu ¢ast @ utierajte len vihkou handri¢kou.
VSetky ostatné diely mbézete umyvat teplou vodou

s beznymi pripravkami na umyvanie riadu. Dierovanu

vlozku @ dobre vysuste. Neumyvaite ju v mycke riadu.
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Skladovanie
Pre skladovanie sietového privodu sluzi prakticky
priestor pre navinutie kabla (9 na zakladni pristroja (C).

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotfebica 1je
90 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhlfadom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmeny su vyhradené bez predchadzajuceho
upozornenia.

zariadenie do bezného domového odpadu.
Zariadenie odovzdajte do servisného strediska
Braun alebo na prislu§nom zbernom mieste
zriadenom podfa miestnych predpisov a noriem.

Po skonceni Zivotnosti neodhadzujte E

Zaruka

Poskytujeme dvojroénu zaruku na vyrobok

s platnostou od datumu jeho zakupenia. V zaru¢nej
lehote bezplatne odstranime vSetky poruchy pristroja
zapri¢inené chybou materialu alebo vyroby, a to bud
formou opravy, alebo vymenou celého pristroja
(podfa nasho vlastného uvazenia). Uvedena zaruka je
platna v kazdom $tate, v ktorom tento pristroj dodava
spoloénost Braun alebo jej povereny distributor.

Zaruka sa netyka nasledujucich pripadov: poskodenie
zapri€inené nespravnym pouzitim, normalne
opotrebovanie (napriklad platkov holiaceho strojéeka
alebo puzdra zastrihavaca), ako aj poruchy, ktoré
maju zanedbatelny u¢inok na hodnotu alebo funkciu
pristroja. Ak opravu uskuto¢ni neautorizovana osoba
a ak sa nepouziju pdvodné nahradné sudiastky
spolo¢nosti Braun, platnost zaruky bude ukoncena.

Ak v zaruc¢nej lehote pozadujete vykonanie servisnej
opravy, odovzdajte cely pristroj s potvrdenim o
nakupe v autorizovanom servisnom stredisku
spoloénosti Braun alebo ho do strediska zaslite.



Magyar

Termékeinket a legmagasabb min&ségi,
funkcionalitas és design elvarasok kielégitésére
tervezték. Reméljuk, 6rémét leli Uj Braun
készilékében.

Figyelem!
Keérjlik, hogy a késziilék hasznalata elGtt alaposan
olvassa el a hasznalati utasitast.

* A készilék normal haztartadsban hasznalatos
mennyiségek feldolgozasara szolgal.

o Akésziléket mozgassériltek, szellemivagy értelmi

fogyatékossagban szenvedd gyermekek vagy

személyek, — kizardlag a biztonsagukért felelés

felugyelet mellett hasznaljak! Javasoljuk, hogy a

terméket gyermekektdl elzarva tartsa! Altaldban

javasoljuk, hogy a készliléket tartsa gyermekek

altal nem hozzaférhet6 helyen!

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a haldzati

feszultség megfelel-e a készlileken jelzett értéknek.

e A motoros egységet @ tilos folydviz ala tartani,
vizbe martani, vagy vizes fellleten mikodtetni.

¢ Vigyazzon, nehogy a motoros egységre folyadék
keruljon, kiléndsen, ha nagy nedvességtartalmu
ételt dolgoz fel (ha ez mégis megtdrténik, hizza ki
a haldézati dugét a konnektorbdl, és tisztitsa meg a
motoros egységet — lasd a «Tisztitas» pontot).

e A Braun elektromos készulékek megfelelnek
a biztonsagi el6irasoknak. A készilékek javitasat
biztonsagtechnikai okokbdl kizarélag Braun
markaszerviz végezheti. A hibas, szakszer(itlen
javitas balesetet vagy a felhasznalo sérilését
okozhatja.

@ Rogzits

@ Tércsa

Horony a tarcsan @

Kés (rozsdamentes acél)
Tovabbitocsiga

Daralé fej a tolt6nyilassal
® fém haz pecek
Adagolétalca

Nyomérud

Be/ki kapcsold
Motorrész

<
D
N
[0]
@
@
=
=
.
£
o
(o]

SEICIENICBIGICISS)

«Kubbe» tartozék (csak a G 1500 modellhez)
® Hurkatélts (csak a G 1500 modellhez)

Tarcsa @
3 db 5-6s haztartasi méreti tarcsa (a lyuk atmérgje:
3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

»Kubbe« tartozék @ / HurkatéIté @
Ezeket a tartozékokat a tarcsa @ és a kés @ helyére
kell beszerelni.

Beépitett biztositék

Ha bekapcsolas utan a motor hirtelen leall vagy nem
indul el, akkor a beépitett biztositék Iépett miikddésbe.
llyen esetben kapcsolja ki a motort és hagyja kihdlni
(korulbelul 15 percig).

Ha az ujbdli bekapcsolaskor sem indul el a motor,
akkor ismételje meg a fenti hitési folyamatot (lasd
fent). Hasznalat utan a késziléket csak kikapcsolt

allapotban és a haldzati csatlakozébdl kihuzva tarolja.

Az els6 hasznalat el6tt

A gyar a daral6 6sszes tartozék alkatrészét
zsirbevonattal latta el. Az els§ hasznalat el6tt mossa
le ezt a bevonatot (lasd a «Tisztitds» pontot).

Osszeszerelés

— Kérjuk, tgyelien a @ — ® részek dsszeszerelési
sorrendjére.

— Akés éles oldalanak @ kell a tarcsa @ felé néznie.

— A tarcsa @ vezetd hornyat @ illessze a daralofej ®
peckéhez €.

— A @ - @ alkatrészek 6sszeszerelése utan
csavarozza fel a dardléfejre ® a rogzité csavart @
és huzza meg, de ne tul erGsen.

Az 6sszeszerelt daraldfej ® bajonettzarral csatlakozik
a motorrészhez @. lllessze a fémfejet a motoros
egységbe Ugy, hogy a betdlté nyilas az dramutatd
jarasaval megegyez6 iranyban 45°-os szogbe alljon
(a daraléfejen lévé nyil essen egybe a motoros
egységen talalhatd nyillal) (A). Forgassa el a
daraléfejet az 6ramutaté jarasaval ellentétesen, a
felfele mutatd nyillal azonos iranyban (A), mig a
toltényilas figgbleges helyzetbe nem kerdl (B).
Helyezze az adagolétélcat ® a toltényilasra.

e A forgd kés altal okozott balesetek elkerllése
érdekében gy6z6djon meg arrél, hogy a husdarald
fejet kizarolag a késsel, a rostéllyal és a csigaval
teljesen 0sszeszerelve csatlakoztatja a motor-
hazhoz!

* A mikddés kdzben mozgé alkatrészek felhelyezé-
sekor illetve cseréje soran kapcsolja ki, és aramta-
lanitsa a készlléket!

A daralé hasznalata

A motort még a hus, hal, z6ldség stb. betdltése elbtt
inditsa el. Ehhez nyomja meg a ® kapcsoldt, amely
bekattan. A készulék kikapcsolasahoz enyhén
megnyomva engedje ki a kapcsol6t. Kénnyebb a hust
megdaralni, ha el6tte csikokra vagja, és megtisztitja
az inaktol, csontoktdl. Huson kivil a géppel daralhat
még halat, zéldséget, hagymat, beaztatott zsémlét,
f6tt burgonyat, kimagozott szilvat dzsemhez stb.
Tegye az el6készitett hust vagy zdldséget az
adagolétalcara ®, a nyomérad @ segitségével pedig
nyomja be a t6ltényilasba. Soha ne hasznaljon villat,
kanalnyelet vagy hasonl6 eszkozt a nyomorud
helyett. Ha a gép a hust nem jol daralja meg, akkor
ellendrizze, hogy helyesen szerelte-e 6ssze a
husdaralét (pl. véletlenll nem felejtett-e ki valamelyik
alkatrészt) vagy tisztitsa meg a kést @ és tarcsat @.

Megjegyzés: Nagy teljesitményt igényld éleimiszer
feldolgozasakor — pl. napraforgémag és zab 1:3
aranyu keveréke (kb. 800 W) — ne miikddtesse a
készuléket 10 masodpercnél hosszabb ideig.

A «Kubbe» tartozék @ /Hurkatélté @ hasznalata el6tt
a hust kétszer at kell daralni.

Tisztitas

A motorrészt @ csak torolje at nedves ruhaval, majd
torodlje szarazra. Az 6sszes tdbbi alkatrész normal
mosogatoszerrel meleg vizben elmoshaté. A tarcsat
@ szarazra kell t6roIni. Az alkatrészeket ne tisztitsa
mosogatogépben.

Tarolas
A készullék aljan praktikus vezetéktarolé talalhaté (C).
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A gyart6 az esetleges valtoztatasok jogat fenntartja.

A kornyezetszennyezés elkeriilése érdekében
arra kérjuk, hogy a készulék hasznos élettartalma E
végén ne dobja azt a haztartasi szemétbe. A
m(ikddésképtelen készlléket leadhatja a Braun
szervizkdzpontban, vagy az orszaga szabalyainak
megfelel6 médon dobja a hulladékgy(ijtébe.

Garancia

A véasarlas napjatol szamitott 2 évig tarté garanciat
biztositunk a termékre. A garancia-id6szakon belul
minden anyag- és kivitelezési hibat dijmentesen
helyrehozunk, belatasunk szerint vagy javitva, vagy
cserélve a készuléket. Ez a garancia minden olyan
orszagra kiterjed, ahol a készulék a Braun vagy
annak kijeldlt viszonteladdja forgalmazasaban
kaphatd.

A garancia nem fedi a kdvetkez6ket: nem
rendeltetésszeril hasznalat miatt bekdvetkezd
karosodas; kopas és elhasznalédas (pl. a borotva
szita- és vagokazettaja); illetve a készllék értéke és
miikédése szempontjabdl elhanyagolhato jellegi
hibak. A garancia érvényét veszti, ha a javitast erre
nem jogosult személy végzi, és ha nem Braun
alkatrészeket hasznalnak.

A garancia-idészakon bellli javitdshoz adja le vagy
klldje el a teljes készlléket a vasarlaskor kapott
szamlaval egydtt valamely hivatalos Braun
Ugyfélszolgalati Szervizkdzpontnak vagy a vasarlas
helyén.
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Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo najvisjim
standardom kakovosti, funkcionalnosti in dizajna.
Zelimo vam, da bi svojo novo Braunovo aparat za
mletje mesa z veseljem uporabljali.

Opozorilo
Pred uporabo izdelka natanéno in v celoti
preberite navodila.

e Aparat za mletje mesa je namenjena obdelavi
obi¢ajnih koli¢in hrane za namene gospodinjstva.

e Tento pristroj nie je ur€eny pre deti a osoby so
znizenymi fyzickymi a mentalnymi schopnostami,
ak pri jeho pouzivani nie su pod dozorom osoby,
ktora je zodpovedna za ich bezpeénost.

Vo vSeobecnosti odpori¢ame, aby ste pristroj
uchovavali mimo dosahu deti. Davajte pozor, aby
deti pristroj nepouzivali na hranie.

e Pred uporabo naprave preverite, ¢e napetost
vasega omrezja ustreza tisti, ki je navedena na
napravi.

¢ Enote z motorjem @ ne smete Sistiti pod tekoto
vodo, je potopiti v vodo ali je uporabljati na mokrih
povrsinah.

e Pazite, da se enota z motorjem ne zmoci, Se
posebej pri obdelavi Zivil z vegjo vsebnostjo vode
(Ce se to zgodi, izvlecite vti¢ in olistite enoto
z motorjem — glejte poglavje »Cis€enje«).

¢ Braunove elektricne naprave so skladne
z veljavnimi varnostnimi predpisi. Popravila
ali zamenjavo priklju¢ne vrvice sme opraviti
le pooblasc¢eni serviser. Nepravilno ali nestrokovno
popravilo lahko ogrozi varnost uporabnika.

Opis

@ Pokrov

Plos¢ica

Utor v plosgici @

Rezilo (iz nerjavecega jekla)

Polz

Glava z rezilom in polnilna cev

Zati¢ v kovinskem ohigju ®

Pladenj za polnjenje

Potisni nastavek

Stikalo za vklop/izklop

Enota z motorjem

Nastavki za navijanje priklju¢ne vrvice
Nastavek »Kubbe« (samo model G 1500)
Nastavek za polnjenje klobas (samo model G 1500)

SIEEEIERISIBISISIEISIS)

Ploséica @
3 plos¢ice gospodinjske velikosti 5 (odprtine s preme-
rom 3 mm, 4,5 mm in 8 mm).

Nastavek »Kubbe« @ / Nastavek za polnjenje
klobas ®
Nastavka lahko vstavite namesto plogice @ in rezila ®.

Zascita pred pregretjem

Ce je naprava vklju¢ena in se motor ne zazene ali se
nenadoma ustavi, pomeni, da se je aktivirala vgrajena
varovalka, ki motor S¢iti pred pregretjem. V tem primeru
napravo izkljucite in pocakajte, da se motor ohladi
(pribl. 15 minut). Ce se motor $e vedno ne zazZene, ko
napravo ponovno vkljuéite, Se enkrat ponovite zgorniji
postopek ohlajanja. Preden napravo pospravite, jo
izklju€ite in izvlecite vti€ iz omrezne vtiCnice.



Pred uporabo

Vsi deli nastavkov aparata za mletje mesa so
tovarnisko naoljeni, zato jih morate pred prvo uporabo
pomiti (glejte poglavje »Cis¢enje«).

Sestavljanje naprave

— Pri sestavljanju delov naprave prosimo upostevajte
pravilni vrstnired @ — ®.

— Ostra stran rezila @ mora biti obrnjena proti plo&gici

— Plo3gico @ obrnite tako, da utor @ zdrsne prek
zati¢a € glave z rezilom ®.

— Ko sestavite dele @ — @, pokrov @ tesno privijte na
glavo z rezilom ®.

Glava z rezilom ® je na enoto z motorjem @ pritrjena
z bajonetnim zapiralom. Kovinsko ogrodje vstavite v
enoto z motorjem tako, da polnilno cev glave z rezilom
drzite pod kotom 45° v smeri urinega kazalca (puscica
na glavi z rezilom mora sovpadati s pus¢ico na enoti
z motorjem) (A). Glavo z rezilom obrnite v nasprotni
smeri urinega kazalca, kamor kaze pokonéna pus¢ica
(A), dokler se polnilna cev ne zasko¢i na svoje mesto
v pokonénem polozaju (B). Na polnilno cev namestite
pladen;j za polnjenje ®.

¢ Glavo z rezilom ® namestite na enoto z motorjem
Sele po tem, ko je v celoti sestavljena — s plo&cico,
rezilom in polzem. V nasprotnem primeru obstaja
nevarnost poskodb zaradi vrte¢ega rezila.

e Preden namestite/zamenjate nastavke, ki se med
delovanjem premikajo, izklopite napravo in izvlecite
viic.

Uporaba

Preden zaénete cev polniti z mesom, ribami, zelenjavo
ali drugimi Zivili, morate napravo vkljuciti. To storite
tako, da pritisnete na stikalo ® in ga pustite v zasko-
¢enem polozaju. Napravo izklju€ite tako, da z rahlim
pritiskom sprostite stikalo.

Preden vstavite meso, odstranite kite in kosti in ga
narezite na trakove. Poleg mesa lahko v napravi
zmeljete tudi ribe, zelenjavo, ¢ebulo, namocene
Zemlje, kuhan krompir ali izko$¢i¢ene slive za
marmelado. Pripravljeno meso ali zelenjavo napolnite
v pladenj ® in ga s potisnim nastavkom potisnite

v polnilno cev @. Pri tem nikoli ne uporabljajte vilic,
kuhalnice ali podobnih predmetov. Ce meso ni
ustrezno zmleto, temve¢ bolj stisnjeno oz. zmeckano,
preverite, ali so deli aparata za mletje mesa pravilno
sestavljeni (morda ste pozabili vstaviti kakSen del),
ali pa je potrebno ogistiti rezilo @ in ploséico @.

Opozorilo: Kadar za obdelavo hrane potrebujete vecjo
mo¢ motorja — npr. sonéni¢na semena, pomesana z
ovsenimi kosmiéi v razmerju 1:3 (pribl. 800 W), lahko
naprava deluje najve¢ 10 sekund.

Pred uporabo nastavka »Kubbe« @ / Nastavek za
polnjenje klobas @ morate meso dvakrat zmleti.

Ciscenje

Enoto z motorjem @ lahko ogistite samo z viazno
krpo, nato pa jo obriSite do suhega. Vse ostale
sestavne dele lahko pomivate z vro¢o vodo in
obi¢ajnim pomivalnim sredstvom. Plo¢ico @ morate
obrisati do suhega. Delov naprave ne smete pomivati
v pomivalnem stroju.

Shranjevanje
Prikljucno vrvico lahko priroéno navijete okrog
nastavkov na dnu naprave (C).

Pridrzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Odsluzene naprave ne smete odvreci skupaj z
gospodinjskimi odpadki. Odnesite jo v Braunov
servisni center ali na ustrezno zbirno mesto v

skladu z veljavnimi predpisi. f—

Garancijski list

Za izdelek velja dveletna garancija, ki za¢ne veljati z

datumom izrocitve blaga. Proizvajalec jamc¢i, da bo

izdelek deloval v garancijskem roku ob pravilni
uporabi v skladu z njegovim namenom in priloZzenimi
navodili. V garancijski dobi bomo brezplaéno odpravili
vse okvare izdelka, ki so posledica napak v materialu
ali izdelavi, tako da vam bomo izdelek po nasi presoji
popravili ali v celoti zamenjali.

¢e pooblasceni servis vasega izdelka ne popravi v 45

dneh, imate pravico zahtevati nov izdelek. Za sprejem

v reklamacijo se Steje dan, ko je izdelek sprejet v

pooblas€eni servis ali v trgovino, kjer ste izdelek

kupili.

Cas zagotavljanja servisa, vzdrZzevanja, nadomestnih

delov in priklopnih aparatov je 3 leta po preteku

garancijskega roka.

Popravila na domu zaradi zahtevnosti in

neprenosljivosti sodobne servisne opreme in

razpolozljivosti rezervnih delov niso mogoca.

Garancija velja na obmoc¢ju Republike Slovenije, pa

tudi v vseh drzavah, kjer izdelek dobavlja podjetje

Braun ali njegov pooblaséeni distributer.

Garancija ne izkljuéuje pravic potrosnika, ki izhajajo iz

odgovornosti prodajalca za napake na blagu.

Garancija ne velja:

— Za okvare, ki so posledica nepravilne uporabe,
normalne obrabe ali rabe oziroma napake, ki imajo
zanemarljiv uéinek na vrednost in delovanje
izdelka.

— Ob vsakem posegu nepooblas€ene osebe ali
kakrsnekoli druge predelave izdelka in ¢e pri
popravilu niso uporabljeni originalni Braunovi
rezervni deli.

Za popravilo v garancijski dobi celotno napravo

skupaj z raéunom in/ali izpolnjenim garancijskim

listom odnesite ali posljite na pooblasceni servisni
center Braun:

JozZe JezZek

Cesta 24. junija 21

1231 ¢rnuce — Ljubljana

Tel. §t.: +386 1 561 66 30

E-mail: jezektrg.servis@siol.net

Za dodatne informacije smo vam na voljo na

brezplacni telefonski Stevilki 080 2822.

29



Hrvatski

Nasi su proizvodi dizajnirani tako da zadovoljavaju
najviSe standarde kvalitete, funkcionalnosti i dizajna.
Nadamo se da ¢ete i Vi u potpunosti uzivati u upotrebi
Vaseg novog Braun uredaja.

Upozorenje
Pazljivo procitajte sve upute prije uporabe ovog
proizvoda.

e Ova masina konstruirana je za preradu normalnih
koli€ina u kuc¢anstvu.
¢ Nije predvideno da ovaj uredaj koriste djeca ili
osobe smanijenih fizi€kih ili mentalnih sposobnosti,
osim ako ih ne nadgleda osoba odgovorna za
njihovu sigurnost. Opcenito, preporu¢ujemo da ovaj
uredaj drzite van dosega djece, a kada ga koriste
pripazite da se ne igraju s njime.
Prije rada, provjerite odgovara li Va$ napon naponu
navedenom na masini.
¢ Jedinica motora @ ne smije se drzati pod teku¢éom
vodom, uranjati u vodu, ili raditi na mokrim
povrSinama.
Ne dopustite da jedinica motora bude mokra,
posebno kod obrade tekuce hrane (ako se smoci,
izvucite utikac iz uti¢nice i oCistite jedinicu motora —
vidite «Ciséenje»).
Braun elektriki uredaji zadovoljavaju primjenljive
sigurnosne standarde. Popravak ili zamjenu
mreznog kabela smije vrsiti samo ovlasteno
servisno osoblje. Neispravan, nekvalificirani
popravak moze uzrokovati zna¢ajne opasnosti za
korisnika.

Opis

@ Prsten za zatvaranje

® Plogica s rupama

Utor u plogici @

Noz (nehrdajudi Celik)

Puz

Kucidte masine za mljevenje mesa s otvorom za
punjenje

Izbodenje u metalnom kuéistu ®

Posuda za punjenje

@ Guraé

Prekida¢ za uklju€enje/iskljucenje

© Jedinica motora

Spremiste kabela

@ Nastavak «Kubbe» (samo model G 1500)
® Punjac¢ kobasica (samo model G 1500)

@0 OPO®

Plogica s rupama @
3 plocice s rupama, veli¢ine za domacinstvo 5
(promjeri rupa 3 mm, 4.5 mm, 8 mm).

Nastavak «Kubbe» @ / Punja¢ kobasica ®
Ovi nastavci mogu se postaviti umjesto plocice s
rupama @ i noza @.

Zastita od preopterecenja

Ako se prekida¢ motora ukljuci, ali se motor iznenada
zaustavi ili ne radi, ukljucio se ugradeni sigurnosni
osigurac. Ako se to dogodi, iskljucite prekida¢ dok se
motor ne ohladi (otprilike 15 minuta). Ako se motor nece
pokrenuti kod ponovnog ukljuéenja, ponovite postupak
hladenija (vidite gore). Spremite masinu nakon uporabe,
samo ako ste iskljucili motor i izvadili utikac.
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Prije uporabe

Svi dijelovi nastavaka masine za mljevenje mesa
premazane su slojem za podmazivanje prije izlaska iz
tvornice. Prije prve uporabe treba ih oprati (vidite
«Ciséenje»).

Sastavljanje

— Molimo Vas obratite paznju na ispravan redoslijed
slaganja dijelova @ — ®.

— Oétra strana noza ® mora biti okrenuta prema
plogici s rupama @.

— Uvedite utor @ na plocici s rupama @ na izbocenje
€ na glavi masine ®.

— Nakon sastavljanja dijelova @ — @, navrnite
umjereno Gvrsto prsten za zatvaranje @, na glavu
masine za mljevenje mesa ®.

SloZena glava masine za mljevenje mesa ® spaja se
na jedinicu motora @ bajonetnom bravom. Umetnite
metalno kudiste u jedinicu motora drzedi cijev za
punjenje glave masine za mljevenje mesa pod kutom
od 45° u smjeru kazaljke na satu (strelica polozaja
na glavi masine mora se poklapati sa strelicom na
jedinici motora) (A). Zakrenite glavu mas$ine u smjeru
suprotno od kazaljke na satu u smjeru uspravne
strelice (A) dok cijev za punjenje ne uskodi u uspravan
polozaj (B). Namjestite posudu za punjenje ® na cijev
za punjenje ®.

e Kako biste izbjegli bilo kakav rizik ozljedivanja do
kojeg moze dovesti rotirajuci noz, kuciste uredaja
uvijek spajajte s motornim dijelom, tek nakon $to ste
ga u potpunosti sastavili, tj. montirali plocicu s
rupama, noz i puz u kuciste.

¢ Prije stavljanja / zamjenjivanja nastavaka koji se
krecu tijekom rada, prvo iskljucite uredaj, a onda ga
iskopcCajte iz izvora elektricne energije.

Rad

Ukljucite motor prije punjenja mesa, ribe, povrca, itd.
Da biste to napravili, pritisnite preklopnik @® tako da
ostane u polozaju. Za isklju¢enje uredaja, otpustite
preklopnik laganim pritiskom.

Prije prerade mesa, uklonite Zzile i kosti i narezite ga
na komadic¢e. Osim mesa, masina moze preradivati
ribu, povrce, luk, navlazene komade kruha, kuhane
krumpire, $ljive bez kostica za dzem. Stavite pripre-
mljeno meso ili povrée na posudu za punjenje ® i
gurajte ga niz cijev za punjenje guratem @. Nikada
ne upotrebljavajte vilicu, drsku Zlice ili sli¢an predmet.
Ako se meso drobi umjesto da se pravilno reze,
molimo Vas da provijerite je li ma$ina ispravno sloZzena
(na primjer, jeste li mozda propustili stavljanje nekog
dijela) ili ocistite noz @ i plocicu s rupama @.

Napomena: Ako preradujete hranu s velikom
potro$njom snage — na primjer sjemenke suncokreta
mijeSane sa zobi u omjeru od 1:3 (otprilike 800 W) —
nemoijte raditi dulje od 10 sekundi.

Prije uporabe nastavak «Kubbe» @ / punjac¢
kobasica @, meso treba samljeti dva puta.

Ciscenje

Obrisite jedinicu motora @ samo vlaznom krpom i
osusite ju. Svi drugi dijelovi mogu se oprati u vrucoj
vodi s normalnim tekué¢inama za pranje posuda.
Plodicu s rupama @ treba osusiti. Ne perite u perilici
posuda.



Spremanje
Postoji praktiéno spremiste za kabel @ na dnu
uredaja (C).

Podlozno promjenama bez prethodne najave.

Molimo Vas da ne bacate uredaj u ku¢ni otpad
nakon prestanka njegovog radnog vijeka. E
Ostaviti ga moZzete u Braun servisnom centru ili
na odgovarajuéim odlagalistima u Vasoj zemlji.

Jamstvo

Za ovaj proizvod jamé&imo jamstveno razdoblje od 2
godine od dana kupnje. U okviru tog razdoblja
besplatno ¢emo otkloniti bilo kakvu neispravnost
uredaja do koje je doslo zbog zamora materijala ili
pogreSaka u radu ili popravkom ili zamjenom uredaja
ovisno o procjeni.

Ovo jamstvo vrijedi za svaku zemlju u kojoj ovaj

uredaj distribuira Braun ili njegov ovlasteni distributer.

Ovo jamstvo ne pokriva: Stetu nastalu zbog
nepravilne upotrebe, normalno tro§enje materijala
(npr. u slu¢aju troSenja mrezice na uredaju za
brijanje), kao i ostec¢enja koja imaju neosporan utjecaj
na vrijednost ili rad uredaja. Jamstvo prestaje vrijediti
ako popravke vrSe neovlastene osobe te ako se ne
koriste originalni Braunovi dijelovi.

Ako tijekom jamstvenog razdoblja zatrebate servis,
donesite ili poSaljite cijeli uredaj zajedno s racunom
na adresu Braunovog ovlastenog servisnog centra.
Servisna mjesta:

Postovani, u koliko niste u moguénosti rijesiti Vas
problem putem priloZene servisne mreze, molimo Vas
da nazovete broj 091 66 01 777 kako bi dobili daljnje
upute.

Singuli d.o.o., 10000, Zagreb, Primorska 3,

@ 01 37 72 644,01 66 01 777
Elektromehanicarski obrt ,,Markovic¢*, 42000,
Varazdin, K.Filiéa 9, () 042 21 05 88
Elektromehanicarski obrt ,,Markovi¢*, 42240,
Ivanec, Mirka Maleza 39, @ 042 78 42 99

ELMIN vl. Bozidar Jakupanec, 48350, durdevac,
Rudera Boskoviéa 20, @ 048 81 33 65

Obrt za trgovinu i servis ,,Jezi¢ color servis“ vl.
Alen Juri¢, 43000, Bjelovar, Petra Zrinskog 13,

(D 043 24 35 00

TI-SAN d.o.0., 33000, Virovitica, Strossmayerova 9,
(D 033 80 04 00

G-SERVIS d.o.0., 33520, Slatina, Grigora Viteza 2,
@ 033 55 2529

Kumex d.o.0., 31000, Osijek, Prolaz J.Leoviéa 5,

(D 03137 34 44

Konikom d.o.0., 31000, Osijek, Jablanova 43,

(D 03149 48 85

RTV servis vl. Mijo Kalaica, 34310, Pleternica,
A.M.Relkovi¢ 6, @ 034 25 20 00

Sori¢ elektronika, 44000, Sisak, A.Stracevi¢a 35,
D 04454 91 17

E.E.K.A., 51000, Rijeka, Bastijanova 36,

@ 051 22 84 01

Culig d.o.0., 47000, Karlovac, Banija 2,

D 047 41 59 55

Tehno - Jeléié, vl. Josip Jeléi¢, 22000, Sibenik, 8.
DAL. UDAR. BRIGADE 71, @ 022 34 02 29

ALTA d.o.0., 23000, ZADAR, Vukovarska 3c,

D 023 32 76 66

Merc & Dujmovié¢, 21000, SPLIT, Alojza Stepinca 6,
® 021537780

Romana

Produsele noastre sunt concepute pentru a satisface
cele mai inalte standarde de calitate, functionalitate si
design. Speram ca veti fi multumiti de noul aparat
Braun.

Precautii
A se citi cu atentie instructiunile inainte de
utilizarea acestui produs.

e Acest produs a fost fabricat pentru a procesa cantitati
normale necesare unui camin.

® Acest produs nu trebuie lasat la indeména copiilor.

¢ |nainte de folosire, asigurati-va ca voltajul este
corespunzator celui inscriptionat pe aparat.

e Motorul nu trebuietinut sub jet de apa, cufundat in
apa sau lasat sa functioneze pe suprafete umede.

e Nu lasati motorul sa fie umed, in special cand se
proceseaza mancare cu continut de apa (in acest
caz trebuie sa scoateti aparatul din priza si sa
stergeti motorul - vezi ,Curatarea®)

e Aparatele electrice Braun satisfac cele mai inalte
standarde de siguranta. Reparatia sau inlocuirea
cordonului electric trebuie efectuata numai de catre
personalul unui service autorizat. Reparatia
necorespunzatoare sau necalificata poate cauza
utilizatorului pagube considerabile.

Descriere

@ Capac

@ Disc

Zimt (riflu) in disc @

® Cutit (otel inoxidabil)

@ Spirala

® Palnie pentru spirala cu capat pentru infiletarea
capacului

Zimt pentru potrivire disc ®

® Tava de alimentare

@ Dispozitiv de apasare a carnii

Comutator pornit/oprit

© Motorul

Spatiu pentru depozitarea cablului

@ Accesoriu Kubbe (doar la modelul G 1500)

@ Accesoriu pentru carnati (doar la modelul G 1500)

Discul @
3 discuri (cu orificii de 3 mm, 4,5 mm, respectiv 8 mm)

Accesoriul Kubbe @ / Accesoriul pentru carnati @
Aceste accesorii se pot monta in locul discului @ sau a
cutitului @.

Sistem de siguranta

In cazul in care aparatul este pornit iar motorul se
opreste in mod neagteptat, inseamna cé s-a activat
sistemul de siguranta. In acest caz trebuie sa opriti
aparatul de la comutator si sa lasati motorul s& se
raceasca (aproximativ 15 minute). Daca motorul nu
porneste la reactivarea comutatorului trebuie initiat
procesul de racire (la fel ca mai sus). Nu depozitati
aparatul fara ca sa il deconectati de la priza.

inainte de folosire

Toate partile auxiliare ale aparatului au fost acoperite
nainte de iesirea din fabrica cu un agent lubrifiant.
Acestea trebuie spalate Tnainte de prima utilizare. ( vezi
«Curatarea»).
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Montarea pieselor

— Va rugam sa fiti atenti la ordinea de montare a
componentelor D-®.

— Partea ascutita a cutitului @ trebuie sa fie spre disc

— Fixati zimtul @ din disc peste zimtul € de la capétul
palniei ®.

— Dupa montarea componentelor @—@, infiletati bine
capacul in capétul palniei ®.

Palnia ® astfel asamblata se monteaza in unitatea
motor @. Introduceti partea de metal a palniei in
unitatea motor,tindnd palnia de capatul ei la un unghi de
45° (in sensul acelor de ceasornic). Pozitia sagetii de
pe palnie trebuie sa coincida cu pozitia de pe unitatea
motor (vezi fig.A). Rasuciti palnia in sensul invers
acelor de ceasornic (vezi sdgeata din p-artea dreap ta
din fig. A) pana cand aceasta este fixata bine, in pozitie
verticala. (vezi fig.B). Pozitionati tava ® pe palnie.

Utilizare

Porniti motorul inainte de a pune carnea, pestele,
legumele etc. Pentru aceasta apasati comutatorul
pornit/oprit. Daca doriti sa il opriti mai apasati o data
comutatorul.

Inainte de tocarea carnii, indepartati zgéarciurile si
oasele si apoi taiati-o fasii. in afara de carne, aparatul
se mai poate folosi pentru alimente precum: peste,
legume, ceapa, chifle inmuiate, cartofi fierti, prune
pentru gem. Puneti carnea pregatita sau legumele in
tava de alimentare ® si apoi apasati, utilizand
dispozitivul @. Nu utilizati niciodata o furculitd, manerul
unei linguri sau un obiect asemanator. in cazul in care
observati ca alimentul nu a fost taiat in mod
corespunzator, verificati daca piesele au fost corect
montate (este posibil sa fi uitat s& montati una dintre
parti) sau curtati cutitul @ sau discul @.

Atentie:Cand se foloseste aparatul pentru alimente ce
consuma o cantitate mare de energie - ex. Seminte de
floarea soarelui amestecate cu fulgi de ovaz intr-un
raport de 1:3 (consuma aproximativ 800 W)- nu utilizati
aparatul mai mult de 10 secunde.

nainte de a folosi accesoriul Kubbe @) sau accesoriul
pentru carnati ®, carnea trebuie sa fi fost macinata de
doua ori.

Curatarea

Curatati motorul doar cu o carpa umeda si apoi stergeti-
| pana raméane uscat. Toate celelalte componente pot fi
spalate in apa calda cu detergent pentru vase.

Discul @ trebuie lasat la uscat. Nu spélati in masina de
spalat vase.

Depozitarea cordonului de alimentare
Exista un loc practic @ la baza aparatului unde se
poate depozita cordonul de alimentare.

Aceste informatii pot fi supuse modificarilor fara o
notificare prealabila.

rugam sa nu aruncati produsul, la sfarsitul
duratei de folosinta, impreuna cu resturile
menajere. Acesta poate fi depus la centrele
specializate din tara in care locuiti.
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in scopul protejarii mediului inconjurator, va E
L]

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie 2001 privind
stabilirea conditiilor de introducere pe piata a
aparatelo-r electro casnice in functie de nivelul
zgomotului transmis prin aer, valoarea de zgomot
dB(A) pentru G 1500, 1300 este de 90 dB (A).

Garantie

Acordam o garantie de 2 ani pentru acest produs, de la
data achizitionarii. Durata medie de utilizare: 5 ani, cu
conditia respectarii instructiunilor de utilizare si
efectuarii interventiilor tehnice numai de catre
personalul service autorizat.

In perioada de garantie vom remedia gratuit
neconformitatile aparatului, prin repararea sau
inlocuirea produsului, dupa caz. Aceasta garantie este
valabila in orice tara in care acest aparat este furnizat
de catre compania Braun sau de catre distribuitorul
desemnat al acesteia. Repararea sau inlocuirea
produselor se va efectua in cadrul unei perioade
rezonabile de timp (maxim 15 zile de la data aducerii la
cunostintd a neconformitatii).

Prezenta garantie nu acopera: defectele datorate
utilizarii necorespunzatoare, uzurii normale (de ex: ale
sitei aparatului sau ale blocului de taiere), precum si
defectele care au un efect neglijabil asupra valorii sau
functionarii aparatului. Garantia devine nula daca se
efectueaza reparatii de catre persoane neautorizate si
daca nu se utilizeaza componente originale Braun.
Pentru a beneficia de service in perioada de garantie,
prezentati produsul impreuna cu factura (bonul/
chitanta de cumparare) la una dintre unitatile service
agreate.

PUNCT CENTRAL DE SERVICE BRAUN

Sos. Viilor, Nr.14, Corp Cladire C2, Etaj 2, Biroul nr.3,
Sector 5, Bucureti (acces din Str. Nasaud)

Tel: 021-224.00.47

Mobil: 0722.541.548

E-mail: service.braun@interbrands.ro



EAAnvika

Ta npoidvra pag KQTQOKeuaﬁovml €10l WoTe va
mAnpouv Ta uymAdtepa npdruna notdtnTag,
AettoupylkéTNTag Kal oxedlaopou. EAmiCoupe 6tin
kawoupyla oag ouokeur Braun 6a oag ikavornowjoet
andAuta.

MNpoocoxn
MpIv XpNOIPOTIOINCETE TN CUCKEUN YIO TTPWTN
dopd, dilaBaoTe MPOOTEKTIKA TIG 0dNYiEG.

e Aum n oucmeuﬁ €xel karaokeuaoBel pévo ya
OLKLaKT) XPrion.

* Autr| 1) oUOKeuN| Bev POOPIZETaL Yia XprioT and
nadld 1 GTOpA HE HEWWUEVEG OWUATIKEG N
SLaVONTIKEG IKAVOTNTEG, EKTOG KAL AV EMTNEOUVTAL
and dropa unelBuva yla v acpdaield Toug.
[evikd, ouvioToUpe va KPATdTe TNV OUOKeUN
Hakpld and nawdid. Ta nadid mpénel va enorrreu-
ovratya va eEaopahifetal otL dev nailouv pe
OUOKEUN.

o I'Iplv xpnotuonotnoerrs TN ouokeur| BeBalwbeite OTL
1 TAOT TOU PEUATOG Tou avaypdpetal mdvw ot
ouokeur] elvat {Bla Pe QUTN TIoU XPNOIOTIOLE(TE.

e To u0'rsp U GUOKeunq © dev Ba MPEMEL va et
Katw 1} p€oa oe vepd 1 va Aeltoupyroel oe Bpey-
péveg etudAveleg.

* Mnv adrioete To HOTEP va Bpaxel, 1Blaitepa edv
enekepydletal ehadppd uypn Tpodn (edv vat, Tote
BydAte To KaAWSLo amd v npilla kat kabapiote To
MOTEP, BA. «Kaeaplouc’)q»).

e O n)\eKTlesq ouokeugg G BRAUN, mAnpouv ta
npowna aodaleiag. OLeMOKEUEG TWV n)\eKTlewv
OUOKEUWV (cuunspl}\auﬂuvouevnq NG QVTIKATA-
otaong kaAwdiou) Ba mpémnel va yivovtal pévo oe
eEoualodotnuéva ouvepyeia Tng BRAUN.

Mn aodaing 1} A\avBaopevn emokeun unmopel va
MPokaA€oel atuyipata i Tpalata oto XProTn.

Mepiypadn

@® Zmptypa Alokou

@ Aiokog

@ Eykorn othplEng diokou @

® Aenida (and avo&eid®wto atadAy)

@ Zneipwua

® Kedahn aréopartog pe dEova Tpododoaiag
MpoeEoxr Tou HETaMIKOU cwArva &

® Aiokog tpododoaiag

@ Meotipag

AlakdTTIngG Aettoupyiag

© Motép

Xwpog anobrikeuong kahwdiou

@ EEdptnua «Kubbe» (Kwdikdg G1500 pdvo)
® EEGptnua yia Aoukdvika (Kwdikdg G1500 pdvo)

Aiokog @
Tpelg diokot No 5 eK. yla OIKIaKY Xprion (SLapeTpog
onwv 3 XA, 4,5 XI\. kat 8 xI\.)

Egaptnpa «Kubbe» @ / EEGpTnpa yia Aoukdvika @
AuTA Ta €EQPTHATA UMOPOUV va Tonoeemeouv ot
Béom tou diokou @ kat Tou paxaiptol @.

AlakénTng aodaleiag

Edv o diakdmtng Aettoupyiag eivat avappévog, aAd
n ouokeur] Eadvikd otaparroel 1 dev douleUel ypn-
yopa, o 3lakATTNg Aettoupyiag €xel evepyoroindel.
Edv autd oupBel khelote To Slakorm Aettoupyiag

UEXPL VA KPUWOEL TO HOTEP (Tiepimou 15 Aerttd). Edvn
ouokeun eEakohouBel va un Aettoupyel emavardBete
v da dadikaoia.

Mptv anobnkeUoeTe TN CUCKEUN Ba MPEMEL va EXETE

kAeloel To dlakdmTn Aettoupyiag kat va €xete BydAel
T0 KaAWdL0 and tnv npica.

Mpiv amd Tn xprion

‘OAata sEaprnpaTa NG KPEATOUNXavAg mptv ¢pUyouv
and To epY0O0TACLO, KAAUTITOVTAL [E EI8IKO AASL.

©a npérnel va MAUBoUV TipLv and TV TPwTn XPron
(deq «Kabaplopdg»).

Zuvappvoynon
Mapakahoupe, onuelwote TN owotr ddtagn
ouvappohdynong twv eEaptudtwv O — G.

- H kodtepn| meupd g Aemidag @ Ba mpénet va
BAEreL oto dioko @

- TomoBeteioTe TNV eykomr @ tou diokou @ otnv
eIk ripoegoxr €@ g keparng ®.

- Adou ouvcppo)\oynosTs Ta eEaptipara @ — @
Bidwote To otptypa Tou diokou @ odiyTd endvw

otV kedparr| ®.

H ouvappoloynuévn kepakri ® Bidwvetat oTo HoTEP
© pe oUomua Praylover. ElodyeTe To HETAAIKO
UEPOG OTO MOTER, KPATWVTAG TOV AEova TnG KedDAANg
og pia yovia 45°, yupiZovrtag npog ta deEld (§tot
woTe 1o BENOG Tou BplokeTal MAvw otV KePaAr] va
eubuypapuoTel pe To BENOG Tou BpiokeTal oTto
HOTEP) (A). TN ouVExela YupioTe TNV kedaAr| aplo-
TePA, MPOG TNV kateuBuvan Tou 6pbiou BEAoug (A)
UEXPL va KAEWBWoeL 0 AEovag og 6pbia B€on (B).
TéNog TonoBeteioTe Tov dioko ® mdvw oTtov d&ova
Tpododoaoiag ®.

e [a va ano@UyeTe OTolovdNnoTe Kivouvo Urnopel
va PokANBel and Tnv neplotpe@Oevn Aemida,
BeBawwBelte TL MPOTAPUGTETE TNV KEPAN
aréoparog ® oTo HOTEP HOVO apou EXeL
ouvappohoynOel MY pwg e Tov dioko, Tn Aemida
Kal TO omelpwpa.

e [lpwv MPooapPdOETE/QVTIKATACTIOETE EEQQTNUATA
Ta omnola Bplokovral oe kivnon katd tn dldpkela
g Aettoupyiag, KAe(oTe TN ouokeur| kal BYAATe TO
@Lg ano v npica.

AeiToupyia

©€0oTe TN ouoKeun o€ Aettoupyia mplv BANETE TO
Kp€ag, To Ydpl, Ta Aaxavikd KA. Ma va yivel autd
natriote To dlakorn Aettoupyiag ® kat apriote

TO va Aettoupynoel yia Aiyo. Ma va dlakOYeTe Tn
AelToupyia TNG CUOKEUNG MATNOTE Kal AN eAadppd
Tov (3lo Slakort.

Mptv ToMoBETHOETE TO KPEAG, aPalPETTE TOUG
TEVOVTEG, TOUG XOVOPOUG Kal KOYTE TO 0 AwpPIdeg.
Extdg amnd kp€ag, n ouokeun propel va enegepyaotel
Wapt, ANaxavikd, KpeUPULA, LOUOTKEUEVA KOUUATIA
Ywuiou, Bpaopéveg natdreg, dapdoknva (xwpiq
KoukoUTOlQ) Yla papperdda. TomoBeteioTe TO KpEag
1} Ta Aaxavikd oto dioko Tpododooiag ® kat mEote
TPOG Ta KATw oTov d€ova Tpododoaiag e Tov
rieompa @. Mnv xpnoluornoleite MOTE Tipouvt, TN
AaBY) KOUTAALOU 1] KATIOLO TIAPAMANOLO AVTIKE(UEVO.
Edv To Kpéag moATorolelTal avti va KoTel Kavovikd,
eNéyETe edv Ta eEapTtriuaTa €xouv ouvapuoloynel
owaoTd (.. edv €xete (0WG MApaAe(Pel va Tomo-
BetoeTe €va amno Ta eEaptuara) 1} kabapiote ™
Aertida @ kat to dioko @.
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Inu: ‘Otav enekepydleote MOAU OKANPA UAIKA, TIOU
anartoVv UYnAr andédoaom TNG CUOKEUN|G — TL.X.
NALOOTIOPOUG AVAKATEUEVOUG e SNUNTPLAKA OE
avahoyia 1:3 (xpetalovtal mepimou 800 W) — unv
Eenepvdre ta 10 deut. Aettoupyiag.

lMptv xpnoyLomooeTe To EAPTNIA TTIOATOTONONG
@ / eEdptua yla Aoukdvika @ To kpéag Ba mpémnet va
€xel Korel dUo GopEg.

Kabapiopog

KoteapEOTs 70 potép @ pe éva uypd mavi uévo

KAl oKouTt{oTe To va oteyvwaoel. O\a Ta undlotna
Tunua'ra UropoUv va TAuBoUV pe {eoTto vepd Kat
Kowd amoppurnavtikd rdrwv. O diokog @ Ba rpénet
va okouriotel KaAd. Mnv AgveTe Ta e£0PTAHATA TNG
OUOKEUNG O€ TIAUVTHPLO TILATWV.

Ano6rkeuon

H ouokeun dlatiBeTal e TIPAKTIKY B€0m aron)-
keuong Tou kaAwdiou (© otn Bdon ™G ouokeunq
(ewdva (C)).

To mpoidv undkeltal oe TPOTONONOT XWPIGg
npoeldormnoinan.

MapakahoUpe pnv METAEETE TN CUOKeUn oTa
olKlaKd anoppiupata dtav TAcel To TEAOG ﬁ
™G XProwng Lwng me. H didBeon g —
uropel va mpaypuatorondel oe €va and ta
eEoualodotnuéva ouvepyeia g Braun v} ota
KATAANNAa onueia CUAOYTG TIOU TTaPEXOVTAL OTn
Xwpa oag.

Eyyunon

Mapayxwpoupe dUo xpdvia eyyunan, oTo MPoidy,

Eekvovtag and v nuspounv{q ayopdgq.

Mgoa otnv nepiodo eyyunong Kunrrroups Xwpiq
pewon, onoménnors s)\arrwua npoepxopsvo and

KK KATAOKEUN 1} KAKNAG TIOLGTNTOG UAIKG, ElTe

EMOKEUAZOVTAG £lTE avVTIKABIOTWVTAG OAGKANEN N

ouoKeun oUpdwva e TNV Kpion pag.

AuTr 1 eyyunon oxUel o OAEG TIQ XWPEG TTOU

nwAouvtal Ta npoidvra Braun.

H syyt’mor] dev KAAUTTTEL: Kcrrdo-rpoqar'] anod Kakr
xpnon, ¢ucrlo)\olen dBopd n s}\orrwuo'ra ASYW
aus)\elcq TOU xpncn'r] H syyunon aKupwveTaL av
E€XOUV YIVEL ETUOKEUEG AMO ) EEOUCIOBOTNHEVA
dropa j dev €xouv xpnaotdornoinbel yvriola
avtaMakTikd Braun.

Ma va erutixete 0€pBig p€oa oTny Tiepiodo g
eyyunong, napadwaote 1} oTelATe TNV CUCKeUN e
™V anoddel&n ayopdg oe éva EEouciodotnuévo
Katdotnua 2€pBig Tng Braun:
www.service.braun.com.

KaAéote oto 01-9478700 yia va mAnpodopnbeite yia

To MAnoéatepo EEouaiodotnuévo Katdotnua Z€pBig
™™g Braun.
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Pycckui

Halwm nsgenuna CKoHCTpyupoBaHbl B COOTBETCTBUE
C BblCOYaNLWMMKM CTaHAapTamy ka4ecTBa, PyHKLWO-
HanbHOCTU 1 An3ariHa. Mbl Hageemcs, 4To Bam
6€e3yCcroBHO NoHpaBuTcsa Baww HoBbIV Nprbop hupmbl
Braun.

BaxHoe 3ame4yaHue
Mepepn, Ha4anom NOSIb30BaHUSA MOJIHOCTBIO U
BHUMATENIbHO NPOYMTANTE 3TU MHCTPYKLMK.

e 3TOT NpubOp 6bINT CKOHCTPYMPOBaH AN paboThbl
C HOpMasbHbIMU AOMALIHUMKN 06 BEMaMM.

e JTOT NpMbOp He NpegHa3HayYeH Ana UCnonb3o-
BaHWA AeTbMU UK ApYruMKU nuuammn 6e3 nomMoLLm
1 NPUCMOTPA, ECNN UX PU3NYECKME, CEHCOPHbIE
UM YMCTBEHHbIE CNOCOBHOCTU HE NMO3BONAKT UM
6e30nacHoO ero Ucnonb3oBaTk. YCTPOMCTBO AOMKHO
XPaHUTLCA B HEAOCTYMHbIX N8 AeTen mecTax.
HeobxoomMmo KoHTponMpoBaTh, YTOObl AeTU He
1crnonbL30BanM JaHHoe YCTPOWCTBO B KayecTse
UrPYLLKK.

* [lepep Ha4anom npumeHeHus ybeamTecs, YTo
BOMbTaXK MACOPYOKM COOTBETCTBYET BOMbTaXY
B Bawei cetu.

* MoTopHas yacTb @ He JoMmKHA HaXoAUTCA Nog,
CTPyén BoApl, onyckaTbcs B BOAY Unun paboTtaTb
Ha BNaXXHbIX MOBEPXHOCTSAX.

® He pgonyckanTe HaMOKaH/UsA MOTOPHOW YacTu,
0CO6EHHO Npu 06paboTKe BraXHbIX NMPOAYKTOB
(ecnu 3TO NPOM30LLNO, OTKIHOYMTE NPU6GOP OT
CeTV 1 NPO4UCTUTE MOTOPHYIO HYacTb - CMOTPUTE
pasgen «4ucTtka»).

® BbiToBbIE anekTponpubopsl Braun oteeyatoT
COOTBETCTBYIOLWMM cTaHdapTam 6e30nacHOCTH.
PemoHT anekTponpubopos Braun (Bkntovas 3amMeHy
LUHYpa) JOMIKEH BbIMOJHATLCA TOSIbKO LieHTpamu
obcnyXuBaHus, UMeELLMMK paspeLleHue Braun.
HekayecTBeHHbIV U HEKBaANUPULMPOBAHHbLIN
PEMOHT MOXET CTaTb MPUUUHON HECHACTHOIO
cryyasn unv Tpasmbl NONb30BaTeNA.

OnucaHue

@ [Huck

LLlep6uHka B aucke @

Hox (Hep>xasetowyasn cTtanb)

BTynka

B6upatolyasn 4acTb 1 rofioBka MAcopyoku
BoIcTyn B MeTanmyeckom kopryce &
Tapenka gnsi npoaykra

Tonkaresnb

BbikntovaTenb

MoTopHas YacTb

KoHTenHep AN XpaHeHus LWHypa

Hacagka «Kubbe» (Tonbko ans mogenv G 1500)
Hacapka ons u3roToBIEHUsA COCUCOK (TONBbKO
ona mogenu G 1500)

PERVERGEO®®

Ouck @
Tpu aucka, JomallHui pasmep AUCKOB 5 (amameTpbl
OTBEpPCTUiA 3 MM, 4,5 MM, 8 MM).

Hacapka «Ky66e» () / Hacagka gna
M3roTOBNEHHUA COCHCOK @
Hacapkv ogesatotcs Ha mecTo aucka @ u Hoxa @).



MpepoxpaHuTens

Ecnv MoTOp BKIKOYEH, HO 3aTeM BHE3arnHO OCTaHaB-
NBaeTCa UK He paboTaeT, 3TO MOXKET 3Ha4UTb, HTO
BCTPOEHHBIN B LieNnsx obecneyeHns 6e3onacHoCcTn
npeaoxpaHnTenb akTMBMpoBaH. B aTom cnyyae,
OTKJIKO4UTE NPUMOOP A0 OXNAXAEHNS MoTopa (Npu-
61mM3nTensHo 15 MUHYT).

Ecnun moTop He Ha4yHET paboTaTb No NcTeyeHne

15 MUHYT, NOBTOPUTE MpoLeaypy OXNaxaeHns
(cmoTpuTE BbIWeE).

Y6epuTe npmbop No ero BblK/OYEHWE N OTKIIOHEHNE
OT ceTu.

Mepea Ha4anom NnpumMeHeHUs

Bce vacTu py6sien Hacagkm 6biv NOKPbIThI
nobprkaHTOM nepef BbIXoAoM ¢ 3aBoga. MNpexae,
4YeM HayaTb Nonb30BaTbCA NPUOOPOM 3TN HaCcTn
[OIDKHBI ObITb XOPOLLIO MPOMBITbI (CMOTPUTE pasaen
«HucTtka»).

C6opka

— MoxanyncTa, obpaTuTe BHUMaHNE Ha NpaBusib-
HOCTb c6opky vacTein D —®

— VcTaHosuTe HoX @ Tak, Y4To6bl PeXyLLMe KPOMKK
6bInn 06palLeHbl K aucky @.

— Beepute wep6uHky @ B auck @ no BbICcTyny
B rosioeke Msicopyoku G.

— To okoHuaHne coopku HacTenn @ —@ HakpyTUTe
kpbiwky @ 4OCTATOYHO MSIOTHO Ha FOSIOBKY
MSACOpy6KM %)

CobpaHHas ronoska msicopybkn & coegumHsieTcs ¢
MOTOpHOM YacTbio @ WTLIKOBLIM 3aMKOM. Beeaute
MeTanIM4YecKuini Kopryc B MOTOPHYIO HacTb, Aepxxa
BOVPAIOLLYIO HaCTb rOIOBKM MSICOPYOKM NOA yriiom
45 rpaZlycoB Nno HanpaBfeHWo ABY>XXEHUS1 HacoBOW
CTpenku (ropusoHTanbHas CTpesika Ha ronoBke
MSICOPY6KU JOMKHA CoBMajaTh CO CTPENKOW Ha
MOTOpHOM YacTu) (A). MNoBopaymBanTe ronoBky
MSICOPY6KU NMPOTUB YaCOBOW CTPESKM B Hanpasse-
HWUM BEPTUKASIbHOW CTPesKK (A) fo Tex rnop, noka
BbMpatroLas 4acTb He BOMAET HA MECTO B FOPU30H-
TanbHOM nonoxeHuu (B). NMomectuTe Tapenky ans
npogykTa ® Ha B6upatowyio yacTe .

® Bo n3bexxaHne nNosyveHus NOBPEXAEHW OT BpaLlato-
Lierocsi Hoxka y6efuMTech, YTo Bbl MOACOEANHAETE
BOMPAIOLLYIO YaCTb U rofoBKy MAcopybku & k
MOTOPHOWM YacTu TONbKO NOCHe NPUCOeANHEHNS
LMCKa, HOXa U BTYJIKM.

e OTKMOYMTE YCTPOMCTBO Nepes NpUCoeaUHEHNEM Unn
oTCoeAnHEHNEM aeTanen.

Pa6ota

BkntounTe MoTOp, Npexae 4em HadHéTe nepepa-
6aTbiBaTh MACO, pbIby, oBOWM U T.4. YT06bI caenatb
370, HAXXMUTE Ha BblkNtoyaTenb @ Tak, 4Tobbl Obin
ClblLWEH Wen4yoK. [1ns BbIKMIOYEHUS Cerka HaxmmTe
Ha BbIkntoyartenb. MNMepen nepepaboTkon oTaoenuTe
MSICO OT KOCTeW, yaanuTe Xurbl U MopexsTe MACO Ha
Kycoukun. Kpome msca, sToT npubop nepepabatbiBaeT
pbiby, OBOLYK, NYK, PA3MOYEHHBIN Xneb, BapEHHYHO
KapTOLLKY, CN1BbI 6€3 KOCToYeK AN AKema.
Monoxwute 06paboTaHHOE MSICO UM OBOLLY Ha
Tapernky € v nomewaiiTe 1x BO BOUPAIOLLYIO YacTb
Tonkatenem @. HUKorga He nosb3ynTech BUMKON,
PYYKON NIOXKMN Unn NnogobHbIMK npeameTamu. Ecnn
MSICO pybuTCS N0Xo, NPoBEPLTE, MPaBUIILHO N
cobpaHa Msicopybka (BO3MOXHO, Bbl He ycTaHOBUM
KaKylo-nnbo HacTb) nnu npouncTbTe HoX @ 1 anck @.

3amedaHue: MNpu nepepaboTke NpoayKToB, Tpebyto-
LMX 60MBLIOrO NOTPEONEHNSA SHEPTN, HANPUMEpP
CeMsIH NOACOHyXa B CMECK C OBCOM B COOTHOLLEHUN
1:3 (npnbnusnTensHo 800 BaTT) He NpeBbIanTe
BpemMs onepepupoBaHus 6onee, Yem 10 cekyHA,

Mepea NpumeHeHvem Hacagka «Ky66e» @ / Hacagka
L7151 M3rOTOBNIEHUs COCUCOK @B, MACO JOMKHO BbIThb
nopy6reHo ABaxkapl.

Yucrtka

MpoTpuTe MOTOPHYIO YacTb @ BRaXHON TPAMNOY-
KOW 1 3aTem NpoTpuTe Hacyxo. Bce oTaensiemble
MeTannmyeckne 4YacTu MACOpyOKn HeMb3st MbITb B
nocyA0oMOeYHoM MatmnHe. VX pekoMeHayeTcs MbITb
B Tensown Boge (npnbnusutensHo 50 rpagycos)

C NPVYMEHEHNEM 0BbIYHbIX XUAKOCTEW ANS MblTbst
nocyabl 1 NpoTupaTh Hacyxo. He paspeluaeTcsi MbiTb
B NOCYAOMOE4HHOW MaLUnHe.

XpaHeHue
VImeeTcst NpaKTUYHBIN KOHTENHEpP AN XpaHeHNs
WwHypa (0 Ha ocHoBaHuu npubopa (C).

B03MOXHbI M3MEHeHus 6e3 npeABapuTEeNbHOMo
yBEAOMIIEHMS.

[laHHOe u3genue COOTBETCTBYET BCEM
iF  TpebyeMbiM eBPOMNeniCKUM U POCCUACKUM
Aoz CTanAapTam 6€e30MacHOCTHN U FMrUeHbI.

Mscopy6bka, 800 BatT

MaroTtoeneHo B Yexuu gnsa bpayH Mm6X,
LINASET a.s., Provozovna Bruntal, Polni 3,
792 01 Bruntal, Czech Republic.

RU: VimnopTep/Cnyx6a notpebutenei:

OOO «[MpokTep aHA Mambn OucTpmnbbloTopckas
Komnanus», Pocecus, 125171, Mockea,
JlennHrpapgckoe wocce, 16A, cTp.2.

Ten. 8-800-200-20-20.

BY: NmnopTtep: OO0 «3nektpocepsuc n Ko»,
Benapyck, 220012, r. MUHCK, yn. YepHbILLEBCKOro,
10A, k. 412A3. CepsucHbiv LeHTp: OO0 «KaTpuke»,
Benapyck, 220012, r. MuHCK, yn. YepHbILLeBCKOro,
10A, K.409.

lFapaHTUiHbIe 06A3aTenbcTBa BRAUN

[lns Bcex u3genun Ml Aaem rapaHTuio Ha Asa roaa,
HauyMHasa ¢ MOMeHTa NpUobpeTeHna n3penus.

B TeuyeHune rapaHTuiiHoro nepuoga mel 6ecnnatHo
yCTpaHWM NyTem pemMoHTa, 3aMeHbl feTanen unu
3aMeHbl BCero u3genus nobble 3aBofckne aedeKThbl,
BbI3BaHHbIE HE[OCTATOYHLIM KAYECTBOM MaTep1asos
nnun c6opku.

B cnyvyae HEBO3MOXXHOCTU PEMOHTA B rapaHTUIHBbIN
nepvop U3genve MoxeT BbiTb 3aMeHEHO Ha HOBOE
MM aHaNOrMYHOE B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM “O
3awuTe npae notpebutenen”.

[apaHTna obpeTaeT cuny, TONMbKO ecnu Aarta NoKynku
noATBEP)KAAEeTCA NeYaThio U MOANUCHI0 aunepa
(mMarasuHa) Ha nocnefHen cTpaHuLe OpurMHansHOro
pykosofcTsa no akcnnyartauun BRAUN, koTopas
ABNAETCA rapaHTUAHLIM TanoHOM.
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OT1a rapaHTus gencTeuTensHa B /110604 CTpaHe, B
KoTOpyto aTo nsgenue noctasnsaetca BRAUN nnm
Ha3Ha4YeHHbIM OUCTPUOLIOTOPOM, U Mae HUKakne
OorpaHuyeHusi Mo UMMOpPTY UK Apyrue NpaBoBble
NONOXXEHUA He NPENnATCTBYIOT NPEfOCTaBNEHUIO
rapaHTMMHOrO 06CNyXXMBaHUS.

[apaHTuA He NoKpbIBaeT NOBPEXAEHUA, BbI3BaHHbIE
HenpasubHbLIM UCMOMb30BaAHNEM (CM. TakKXXe CrMCokK
HWXE) M HOpMarbHbI M3HOC BPUTBEHHBIX CETOK U
HOXXeN, nedeKTbl, OKadblBaOLLNE HE3HAYNTESIbHBIV
ahhekT Ha kauecTBO paboTbl Npubopa.

OTa rapaHTua TepsieT Cuy, ecnv peMoHT
NPOM3BOAMIICA HE YNOMHOMOYEHHBLIM Ha TO NULLOM, U
€CIM UCNOMb30BaHbl HE OPUrMHASIbHBIE AeTanu
BRAUN.

B cnyyae npegbaBneHnsa peknamawum no ycrnoBuam
LOaHHOM rapaHTuu, nepefanTe nsgenue Lemkom
BMECTE C rapaHTUIHBIM TanloHOM B NM0OOM 13 LIEHTPOB
cepsucHoro obcnyxunsanma BRAUN.

Bce ppyrve TpeboBaHus, Bkntoyaa TpebosaHuA
BO3MELLEeHUA YObITKOB, UCKITIOYAIOTCA, ECNK Halla
OTBETCTBEHHOCTb HE YCTaHOBMeHa B 3aKOHHOM
nopsigke.

Peknamauum, cBazaHHbIE C KOMMEPYECKUM
KOHTPaKTOM C NpoAaBLOM He nonagatoT nofd aTty
rapaHTuio.

B cooTBeTCTBUM C 3aKoHOM P® N° 2300-1 o1 7.02.1992
r. «O 3awwuTe npae notpebutenen» BRAUN
yCTaHaBnMBaeT CPOK CNy>kObl HAa CBOW U3denus
paBHbIM ABYM rogam ¢ MOMeHTa NpuobpeTeHns unm ¢
MOMeHTa NpoM3BOACTBA, ECNU AaTy Npofaxu
YCTaHOBUTb HEBO3MOXKHO.

Nanenva BRAUN n3rotoBneHbl B COOTBETCTBUN C
BbICOKMMU TpeboBaHUAMM EBPONENCKOro KayecTea.
Mpn 6epexxHom MCrosnb30BaHWUK U NPK COBI0AEeHNN
npasun No aKcnnyaraummn, npuobpeTeHHoe Bamu
nsgenue BRAUN, MoXXeT uMeTb 3HaUNTENbHO
60MbLLMI CPOK CIYXObl, YeM CPOK YCTAHOBIEHHbIV B
COOTBETCTBUM C POCCUICKUM 3aKOHOM.

Cniy4au, Ha KOTOpble rapaHTUA He
pacnpocTpaHAeTCA:

fedeKThbl, Bbl3BaHHbIE (hOPC-MaXKOPHbLIMM

06CcTOATENLCTBAMM;

— MCMosib30BaHWe B NPOdecCMoHanbHbIX Lensx;

— HapyLueHune TpeboBaHWi pyKoBOACTBA MO
3KcnnyaTaumm;

— HenpasuibHaa YCTaHOBKa HanpsXXeHWs nNuTatoLLen
ceTu (ecnu aTo TpebyeTcs);

— BHECEHWE TEXHUYECKNX U3MEHEHWI;

— MeXaHW4yeckune NoBpexXaeHns;

— NOBPEXAEHUSA MO BUHE XKMBOTHbIX, IPbI3YHOB U
HaceKoMbIX (B TOM YMCe Cryyan HaxoXaeHuUs
rPbI3YHOB Y HACEKOMbIX BHYTPY NpUbOpPOB);

— anAanpubopos, paboTatoLLmx oT 6aTapeek, —paboTa
C HenogxoaaLLMMU MU UCTOLLLEHHBIMU
baTaperkamu, nobble NOBPeXX4eHUs, BbI3BaAHHbIE
MCTOLLIEHHBIMMX UNK TEKYLLMMK BaTapeinkamm
(coBeTyem nonb3oBaTLCA TONLKO
npenoxpaHeHHbIMK OT BblITeKaHus 6aTapenkamm);

— ONnA 6puTB — CMATaA UNW NopBaHHasn ceTka.

BHumanwue! OpuruHanbHbii MapaHTUiHbIA TanoH
noanNeXnT M3bATUIO NPK 06paLLleHn B CEPBUCHbIN
LIeHTp aNns rapaHTUMHOro pemoHTa. MNocne
npoBefeHns peMoHTa [FapaHTuitHbIM TanoHom byneT
ABNATHLCA 3AM0SIHEHHbIN OpUrMHan JIncTta BbINOSIHEHUA
pemMoHTa CO LUTaMMoOM CEPBUCHOO LieHTpa 1
nognucaHHbIi NoTpebuTenemM no Nony4eHun n3aenus
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13 peMoHTa. TpebyiTe NpocTaBneHWs oathbl BO3BpaTa
13 PeMOHTa, CPOK rapaHTUM NpoaNeBaeTcs Ha BpeMms
HaXoXX[AeHUA N3enus B CEPBUCHOM LiEHTpe.

B cnyyae BO3HUMKHOBEHWS CITIOXHOCTEN C
BbINOSIHEHWEM FapaHTUIMHOrO UK
nocnerapaHTMMHOrO 0b6CnyXXnBaHus npockba
coobLaTk 06 aTom B VHopmaLmoHHyto Cny»xby
Cepsuca BRAUN no TenecpoHy 8 800 200 20 20
(3BOHOK 13 Poccumn 6ecnnatHo).

YKpaiHCcbKa

Hawwi Bpobu ckoHCTpyMoBaHi y BiANoBigHOCTI [0
HaMBULLMX CTaHOapTIB AKOCTI, PyHKLOHANBHOCTI Ta
nunsarHy. Mu cnogisaemocs, Lo Bam cnopobaetbes
Baw HoBui npunap Big ipmu Braun.

BaxxnuBo:

MNMepen NoO4aTKOM KOPUCTYBaHHA YBa)XKHO Ta
MOBHICTIO MPOYUTANTE L0 iIHCTPYKLitO.
BukopucToByBaTH 3a NPpU3HA4YEeHHAM, BignoBigHO
A0 iHCTPYKLii 3 ekcnnyaTauii.

e Llei npunag 6yB CKOHCTPYWOBaHMiA Ana poboTu
3 HOpMasibHUMK [OMaLLHIMK 06’eMamu.

e Ller npunan He NpUsHa4YeHW O BUKOPUCTaHHSA
OiTbMM YK NoAbMK 3 06MEXeHUMM isnYHUMKM abo
PO3yMOBUMM 3[i6HOCTAMM 6€3 HarnAgy NoanHK,
Lo Bignoeigae 3a ix 6e3neky. 3aranom,
pekomeHpoBaHo 36epiratv Npunag nopani Big
niTen. HeobxigHO KOHTpontoBaTH, o6 AiTu He
BMKOPWCTOBYBANW OaHWi NPUCTPIN AK irpaLuky.

e [lepeqn NoYaTKOM BUKOPUCTaHHA NEPEKOHaNTECs,
LLIO BONbTaX M’ACOPYOKM BignoBifae BONbTaxy y
Bawin mepexi.

¢ MoTopHa YactuHa @ He NoBMHHA 3HAXOAWTUCS Nifg
CTpymeHeM BoAM abo npauioBaTi Ha BONOrMX
NOBEPXHAX.

® He pgonyckanTe HAMOKaHHA MOTOPHOI YacTUHM,
0co61MBO Npu 06pobLii BONOrMX NPOAYKTIB (AKLLO
Le cranocs, BigknoUiTe npunag Big Mmepexi ta
NMPOYUCTITb MOTOPHY YacTUHY — OMB. PO3ain
«YULLeHHA»).

e [lobyToBi enekTponpunaau Braun signosigatoTs
BiANoBigHNM cTaHgapTam 6e3nekn. PemoHT
enekTponpunagis Braun (Bknovaroum 3amiHy
LUHYpa) MOBUHEH BUKOHYBATUCA NULLE LIeHTpamu
o6cnyroByBaHHs, WO MatoTb [03BiN Braun.
HeskicHui Ta HekBanithikoBaHUA PEMOHT MOXXe
cTaTv NPUYMHOIO HELLACHOro BUNaaky abo TpaBmu
KopucTyBaya.

o
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KpuLka

[Ounck

Lllep6uHka B aucky @

Hix (Hepxagitoua cTanb)

Brynka

MornuHaneHa YacTuHa Ta rofoska M’sscopybku
BucTyn y meTanesomy koprnyci ®

Tapinka gna npogykTy

LiToBxay

Bumumkay

MoTopHa YacTuHa

KoHTenHep onsa 36epiraHHA LWHypa
Hacagka «Kubbe» (Tinbkn mogens G 1500)
KosbacHui wnpuy (Tinbkn mogens G 1500)
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Ouck @
Tpu aucku, [omalLlHin po3mip auckis 5 (giameTtpu
oTBOpiB 3 MM, 4,5 MM, 8 MM)

Hacagka «Kubbe» () / koB6acHui wnpuy @
Lli Hacagku MOXyTb 6yTUW BCTaBJeHi 3aMicTb gucka @
Ta nesa @.

3ano6ixHUK

AKLLO MOTOpP YBIMKHEHMI, ane noTiM panToBo
3ynuHsAeTbCA abo He Mpautoe, Lie MOXe 03HavaTy,
Lo B6yooBaHuin 3 MeToto 3abe3neyeHHs 6e3nekn
3anobiKHUK akTMBOBaHMI. B Takomy pasi, BigKno4iTe
npunag [o oXoNnoOKeHHs MoTopa (MpubnusHo 15
XBUIINH).

AKLLO MOTOP He MoYHe MpaLoBaTh Mo 3aKiHYEeHHIO
15 XBWUNWH, NOBTOPITb NPOLLEAYPY OXONOOKEHHS (OMB.
BuLLe). 3abepiTb Npunag nicnsa Moro BUMKHEHHS Ta
BiOKITIOYEHHS Big Mepexi.

MNMepepn Nno4aTKOM BUKOPUCTAHHA

Mepen BMXxo[oOM 3 3aBOfAY BCi YaCTWMHM Hacafku ons
pybaHHs 6ynu nokpuTi ntobpukaHTom. Mepen Tum,
AIK NOYaTU KOPUCTYBATUCA NPUNALAOM, Lii YaCTUHK
HeobXiAHO peTenbHO NPOMUTH (OMB. Po34in
«YHULLeHHnA»).

36upaHHA

— Bbynb nacka, 3BepHiTb yBary Ha NpaBunbHICTb
36upaHHs yacTud M-

— YcTaHosiTh Hix @ Tak, o6 piXky4i KPOMKW Byin
nosepHeHi 0o avcka @.

— BeegiTb WwepbuHky @ B auck @ no suctyny 6 B
ronosui M’'sicopybku ®.

— Mo 3akiHueHHI0 36upaHHa YacTuH @—-@ pocuTb
WinbHO HakpyTiTh Kpuiuky @ Ha ronoeky
M’icCOpy6KM.

3ibpana ronoska m'sacopybku G a’eHyeThes 3
MOTOPHOK YaCTUHOIO @gLLITVIKOBVIM 3amkom. Beegitb
MeTaneBui Kopryc B MOTOPHY YacTUHY, TPUMatoUn
norfiMHanbHy YacTUHY roSIOBKU M’ACOPYOKM NMif, KyTOM
45 rpagyciB y HanpsiMKy pyxy rogMHHUKOBOI CTPINKK
(ropusoHTarnbHa CTpinka Ha ronosLi M’Aacopybku mae
cnisnagaTy 3i CTPINKOIO Ha MOTOPHIN YacTuHi) (A).
[MoBepTanTe ronoBky M’icopybku NpOTH rOGMHHUKOBOI
CTPINKK y HaNPAMKY BepTUKanbHOI CTPinku (A) Ao Tux
nip, NOKK1 NpuMMaroya YacTuHa He yBinge Ha micue y
roOp130HTasNIbHOMY NonoXkeHHi (B). MomicTiTe Tapinky
ons npoaykty ® Ha nornuHansHy yactury 6.

e 1106 yHUKHYTM ByAb-AKOro PU3MKY YLLKOOKEHb Bif
HOXa, Lo 06epTaeTbCs, NepekoHanTecs, LLO BK
NPUEOHYETE YacTUHy, L0 BOMpaE Ta rofiosy
M’sicopy6kv & [0 MOTOPHOT YaCTWHW TinbKK Micns
NMPUEHAHHA OWUCKa, HOXa Ta BTYJIKM.

® BUMKHITb NPUCTPIi Nepen NpUegHaHHAM Yn
Bif’eQHAHHAM MOro YacTyH.

Po6oTa

YBIMKHITb MOTOp nepef TUM, ik MoYHeTe
nepepobnaTu m’aco, puby, oBoui, Towo. LLob 3pobuTtn
Le, HaTUCHITb Ha BUMKKay B Tak, L6 6yno YyTHO
KnauaHHs. [na BAMUKaHHSA 311erka HaTUCHITb Ha
BUMUMKau. [Nepen nepepobkoto BifokpemTe M’ACO Bif
KICTOK, BUAAMITb XMW Ta NOpixKTe M'ACO Ha LWMma-
Touku. Kpim m’sica, Liev npunag nepepobnse puoby,
0BOMi, LNbY N0, pO3MOYEHU XNi6, BapeHy KapTomnsito,
cnueu 6e3 KicTouok ansa gxemy. MNoknagite
06pobneHe M’'sico abo oBodi Ha Tapinky ® Ta

nomiLLaiTe ix y norfuHanbHy 4acTuHy wroexadem @.
Hikonu He KOpUCTYMTECA BUKOIO, PYUKOLO NTIOXKM abo
nofibHMMK NnpegmeTamu. AKLWO M’ACO pybnTbCA
noraxo, nepesipTe, Yv NpasunbHO 3ibpaHa M’acopybka
(MoXxnmBO, By He BCTaHOBMNM iKyCb YacTuHY), abo
npoumncTiTh Hix @ Ta auck @.

3ayBaxkeHHs: [Npu nepepobui NPOaYKTiB, L0 NOTpe-
6yl0Tb BENMKOrO CMOXXWUBaHHA eHeprii, Hanpuknag,
HaCiHHA COHSAILLHMKA B CYMiLLli 3 BIBCOM Y CMiBBigHO-
LweHHi 1:3 (npnbnuaHo 800 BaT), Yac onepyBaHHA He
noBuHeH nepesuLlysaTit 10 cekyHa.

Mepen BUKOpPUCTaHHAM Hacaaka «Kubbe» @ /
koB6acHWi Wwnpuy @ m’aco HeobxigHo nopy6atu ggiui.

YuweHHA

MpoTpiTe MOTOPHY YacTuHy @ Bonoroto raHuvipkoo, a
noTiM NPOTPITb HAcyxo. ¥ Ci BifOKpeMItoBaHi MeTanesi
YaCTUHU M’ACOPYOKM He MOXKHA MUTU Y MOCY OMUIAHIN
MaLLKHI. IX pekomeHayeTbCA MUTH Y Tennin Bogi
(npnbnmaHo 50 rpapycis) i3 BUKOPUCTAHHAM 3BUYAN-
HWUX pigKux 3acobiB Ona MUTTA Nocydy i NpoTMpaTn
Hacyxo. He 003BONAETLCA MUTU Y MOCYJOMUIHIN
MalLUUHi.

36epiraHHA
B HaABHOCTI € NPaKTUYHWIA KOHTeHep Ans 36epiraHH:A
wHypa @ Ha ocHosi npunagy (C).

3araneHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu cipmun Braun pekomeHgoBaHo 36epiratv y
YKUTI0BOMY NPUMILLIEHHI 3@ YMOB KiMHaTHOI
TemrnepaTypu Ta HopMasibHOi BOMOrocTi.

BupobHuk 3anuiiae 3a coboto NpaBo Ha BHECEHHS
3MiH 6e3 nonepegHbOro MoBiAOMIIEHHS.

[aTta BMpobHuLTBa Npoaykuii Braun BkadaHa
6e3nocepenHLO Ha BUPOGI (B MICLIi MapKyBaHHS) i
cKnagaeTbcs 3 TPbOX Lmdp: neplua uudpa €
OCTaHHbLOO LMoo POKY BUPOOHULTBA, iHLWI OBI
Lncpu € NOPAOKOBUM HOMEPOM TUXHSA Y POLi.

Ob6nagHaHHA Bignosigae BuMmoram TexHiYHOro
pernameHTy 06MeXXeHHS BUKOPUCTaHHA Oesknx
Hebe3neYHUX PEYOBUH B EIEKTPUYHOMY Ta
€NEeKTPOHHOMY ObnagHaHHi.

001

KpaiHa BupobHuuTBa: «LINASET a.s.»,
provozovna Bruntal, Polni 1 79201 Bruntal,
Czech Republic

«JliHaceT a.c», NnpoBo3Ha bpyHTan, Monxi 1
79201 BpyHTan, Pecnybnika Yexis

Appeca B YKpaiHi:

TOB «[pokTep eHp lrembn TpengiHr Ykpaina»,
Ykpaina, 04070, m.Kuis, Byn. HabepexHo-
XpeluaTtuubka, 5/13, kopnyc nit. A.

Ten. (0-800) 505-000. www.pg.com.ua
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lFapaHTiiHHi 3060B’A3aHHA BUPOOHHUKA

[nqa BCix BUpobiB MM [AEMO rapaHTito Ha ABa pokM,
rnoYnHaroum 3 MOMeHTY nNpuabdaHHa Bupoby abo 3 gatu
1oro BUpobHULTBA, y pasi BiacyTHOCTi abo
HeHase>XHOro oPOPMIEHHS rapaHTIMHOro TanoHy Ha
BUPI6.

lMpoTarom rapaHTiMHOro nepiogy M1 6e3KOLLTOBHO
YCYBaEMO LUSIAXOM PEMOHTY, 3amiHu geTtanen abo
3aMiHu BCbOro BMpoby 6yab-ski 3aBOACHKI fedeKTH,
BMKJIMKaHi HEQOCTaTHBLOIO AKICTIO MaTepianiB abo
cKagaHHs.

Y BMNagKy HEMOXXMBOCTI PEMOHTY B rapaHTinHUI
nepiog BMpi6 Moxxe 6yTK 3aMiHEHMA Ha HOBUI abo
aHanoriyHui BignoBigHO [0 3aKOHy NPOo 3axMUCT npas
CrnoXxuBavie.

[apaHTia HabyBae cunu nuiue, AKLLO faTta Kynisni
nigTBEepAXXYETHCA NeYaTKolo Ta NianuMcom gunepa
(marasuHy) Ha opuriHasibHOMY rapaHTiHOMY TasnoHi
Braun abo Ha ocTaHHi CTOpIHLi opuriHanbHOI
IHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTauii Braun, fika Takox Moxxe
6yTK rapaHTiiHUM TanioOHOM.

Lisa rapaHTis givicHa y 6y ab-AKin KpaiHi, B AKy Liev BUpi6
NnocTaBnAETLCA NPefCcTaBHMKOM KOMMNaHii BUpOOHUKa
abo npusHavyeHM aucTpub'toTopom, Ta Ae »KOLHi
0bMeXeHHS 3 iMnopTy abo iHLLi NpaBoBi NONOXXEHHSA
He nepeLLKoKaloTb HaflaHHIO rapaHTiHOro
06CnyroByBaHHs.

["apaHTisf Ha 3aMiHeHi YaCTUHM 3aKiHYYETbCA B MOMEHT
3aKiHYeHHA rapaHTii Ha gaHun Bupib.

["apaHTia He NOKpMBAE MNOLLKOLKEHHSA, BUKITMKaHI
HEBIPHUM BUKOPUCTaHHAM (AMB. TAKOX nepenik
HWX4Ye) HopMarbHe 3HOLLYBaHHSA CITOK Ta HOXiB ANA
roniHHA, OedeKTH, Lo HeE3HAYHUM YMHOM BMNNBaKOTb
Ha skicTb poboTu npunagy. LA rapaHTisa BTpavae cuny,
AKLLO PEMOHT 3[iMCHIOETLCA HE BNOBHOBAXXEHOIO AN
LbOro 0coboto Ta, AKLLO BUKOPUCTOBYIOTLCA HE
opwuriHasbHi 3anacHi YacTUHW BUPOBHMKA.

Y BuMnagKy npen'sBAeHHA peknamadii 3a ymosamun
JaHoi rapaHTii, nepegarTe Bupi6é y noBHomy
KOMMAEKTi 3rigHO Onucy B OpuriHanbHiN IHCTPYKLIi 3
ekcnnyarauii pa3om 3 rapaHTiiHum TanoHom y 6yapb-
AKUN CEPBICHUIM LIEHTP, AKMI OdiLiiHO
BMOBHOBa)KEHWI NpeacTaBHUKOM KOMMNaHii
BMPOOHKKA.

Bci iHLWi BUMOrK, pa3om 3 BUMOramu BifLUKOAQYBaHHSA
361TKiB, HE OiMCHI, AKLLO Halla BionoBiganbHIiCTb He
BCTaHOBMEHA 3aKOHHUM YMHOM.

Bunapku, Ha siki He PO3MOBCIOOXKYETLCA rapaHTif:

— nedeKTH, BUKSIMKaHi hopc-MaxopHUMU
obcTaBuHamMu;

— BUKOPUCTaHHA 3 NpodeciinHoo MeTol abo 3 MeTO
OTPUMaHHA NPUBYTKY;

— MOPYLUEHHA BUMOT IHCTPYKLi 3 ekcryaTadwii;

— HEeBipHe BCTAHOBMEHHS Hanpyrn Mepexi >XMBMeHH:A
(AKLLO Le BUMaraeTbCes);

— 3[0IMCHEHHSA TEXHIYHUX 3MiH;

— MeXaHiYHi NOLLUKOM>KEHHS;

— Onf npunagise, Wo npauooTb Ha baTapenkax —
pob6oTa 3 HeBianosigHMMK abo crpaLboBaHUMK
b6aTapevikamu, 6yab-AKi NOLIKOOXKEHHS, BUKITUKaHI
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cnpauboBaHUMK abo nigTikatounmmn baTapevikamu;
— MOLLIKOAXKEHHS 3 BUHWU TBapWH, rPU3YHIB Ta Komax (B
TOMY uYMcChi y BUNagKax 3HaXoOoKEHHA rpUsyHiB Ta
KOMax ycepenuHi npunagis)
— OnA 6puTe — 3iM’ATa abo nopeaHa CciTka.

Yeara! MapaHTiMHUIA TanoH Nignarae BUNYYeHHIO B
pasi 3BepHEHHA [0 CEPBICHOrO LEHTPY 3 MPOXaHHAM
NpO BUKOHAHHA rapaHTiiHoro pemoHTy. lMicna
nNpoBeAeHHA PEMOHTY rapaHTiMHUM TanoHom byne
BBa)XaTUCA 3aNOBHEHUIM OPUriHan NMcTa BUKOHaHOro
PEMOHTY 3i LUTaMMNOM CEpBICHOrO LIeHTpy Ta
nignucaHuii cnoXxmeayem nNpo 0TpUMaHH:A BUPOOyY 3
pemMOoHTY. apaHTiliHWIA TepMiH NOJOBXYETLCA Ha
nepiof, AKMM AaHWi BUPiO 3HAaXOOMBCA B CEPBICHOMY
LIeHTpPi B PEMOHTI.

B pasi BUHMKHEHHS TPYOHOLLIB 3 BUKOHaHHAM
rapaHTiHOro Ta nicnarapaHTinHoro 06cnyroByBaHHs,
NpoxaHHA 3BepTaTuca Ao iHhopMaLinHOi cny>x6u
cepBicy NnpefacTaBHMKa KoMnaHii BUPOObHMKa B YKpaiHi.
TenedoH rapsyoi niHii 0 800 505 000. [13BiHKKM MO
YKpaiHi 3i cTauioHapHux TenetoHHUX HOMepIB €
6€e3KOLLTOBHUMU. [13BiHKM 3 MOBINbHWUX TENegoHiB
onnavyoTbCA 3rigHo Tapudis BiANOBIGHOrO
onepaTtopa.

TakoX MOXHa oTpumMaTh [oAaTkoBy iHpopmalito Ha
cepeicCHOMY nopTani BUpobHMKa B iHTEpHETI
www.service.braun.com.



Country of origin: Czech Republic LSl &) o) 3 o

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit production code located near the type plate.
The first digit of the production code refers to the last digit of the year of manufacture. The next two
digits refer to the calendar week in the year of the manufacture.

Example: “637” — The product was manufactured in week 37 of 2005.
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