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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hdchste
Anspriche an Qualitat, Funktionalitat und Design
zu erflllen. Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen
Braun Produkt viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und vollstdndig, bevor Sie das Gerat
in Betrieb nehmen.

Vorsicht

° Die Messer sind sehr scharf.
Behandeln Sie die Messer mit
groBter Vorsicht, um Verletzungen zu
vermeiden.

¢ \orsicht beim Entleeren der Schiissel
und wahrend der Reinigung mit
scharfen Messern.

¢ Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Man-
gel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

¢ Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden.

¢ Das Gerat und seine Anschlussleitung
sind von Kindern fernzuhalten.

e Schalten Sie das Gerat immer aus
wenn es unbeaufsichtigt ist und zie-
hen Sie den Netzstecker vor dem
Zusammenbau, Auseinanderneh-
men, Reinigen oder Aufbewahren.

¢ \Wenn das Anschlusskabel beschadigt
ist, muss dieses vom Hersteller, des-
sen Kundendienst oder ahnlich quali-
fiziertem Fachpersonal ersetzt wer-
den, um Gefahr flr den Benutzer zu
vermeiden.

¢ Priifen Sie vor der Inbetriebnahme,
ob die Spannungsangabe auf dem

Gerat mit lhrer Netzspannung tiber-
einstimmt.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und fiir haus-
haltslibliche Mengen konstruiert.

¢ Keines der Teile darf im Mikrowellen-
Herd verwendet werden.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch oder nach Bedarf
gemaB den Anweisungen im
Abschnitt Pflege und Reinigung.

Teile und Zubehor

Sicherheitstaste @
Kontroll-Leuchte
Smartspeed Regler / stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung .l
Motorteil
EasyClick Entriegelungstasten
Pirierstab
Becher
Schlagbesen
a Getriebeteil
b Schlagbesen
9  Stampfer
a Getriebeteil
b Purierschaft
¢ Stampfereinsatz
10 350-ml-Zerkleinerer «<hc»
a Deckel
b Messer
c Zerkleinerer-Topf
d Anti-Rutsch-Ring
11 500-ml-Zerkleinerer «ca»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
c Zerkleinerer-Topf
d Anti-Rutsch-Ring
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Auspacken

Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton. Entfernen
Sie alle Verpackungsteile. Entfernen Sie eventuelle
Aufkleber am Gerat (nicht das Typenschild
entfernen).

Kontroll-Leuchte

Die Kontroll-Leuchte (2) zeigt den Betriebszustand
des Gerates, vorausgesetzt es ist an einer Steck-
dose angeschlossen.



Kontroll- Betriebszustand
Leuchte

Rotes Gerat ist betriebsbereit
Blinken

Grin Gerat ist entriegelt

(Sicherungstaste ist gedriickt) und
kann eingeschaltet werden.

Rot Friihwarnung vor Uberhitzung. Der

Motor wird nach und nach langsa-
mer und schaltet sich dann aus.
Lassen Sie das Gerat abkihlen.

Es kann wieder verwendet werden,
wenn die Kontroll-Leuchte rot blinkt.

Wenn die maximale Geschwindigkeit bei hoher Last
und langer Betriebsdauer abnimmt, kdnnen Sie den
Vorgang abschlieBen, sollten das Gerat danach
jedoch abkihlen lassen.

Gebrauch des Gerates

Smartspeed Regler fiir stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung .illl

Einmal driicken fir alle Geschwindigkeiten. Je
fester Sie driicken, desto héher die Geschwindig-
keit. Je hoher die Geschwindigkeit, desto schneller
und feiner das Verarbeitungsergebnis.

Einhandige Bedienung: Mit dem Smartspeed
Regler (3) kdnnen Sie mit einer Hand das Gerat
einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regeln.

Bedienung des Piirierstabs

Erstgebrauch: Entfernen Sie die rote Lasche vom
Motorteil (4), um die Transportsicherung zu
entfernen.

Einschalten (A)

Das Gerat ist mit einer Einschaltsperre ausgestattet.
Befolgen Sie fir ein sicheres Einschalten die
folgenden Punkte:

Driicken und halten Sie mit dem Daumen die
Sicherheitstaste (1). Die Kontroll-Leuchte
leuchtet dauerhaft griin.

Driicken Sie dann sofort den Smartspeed Regler
entsprechend der gewiinschten
Geschwindigkeit.

HINWEIS: Wenn der Smartspeed Regler nicht
innerhalb von 2 Sekunden gedriickt wird, lasst
sich das Gerat aus Sicherheitsgriinden nicht
einschalten. Die Kontroll-Leuchte blinkt rot. Um
das Gerat einzuschalten, beginnen Sie erneut mit
dem ersten Schritt.

Wahrend des Betriebs muss die Sicherheitstaste
nicht gedruckt gehalten werden.

Piirierstab (B)

Der Plrierstab eignet sich z.B. flir die Zubereitung
von Dips, SoBen, Suppen, Mayonnaise, Baby-
Nahrung sowie zum Mixen von Getranken und
Milchshakes. Wahlen Sie die héchste Geschwin-
digkeit flir beste Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

e Klicken Sie den Purierstab (6) auf das Motorteil,
bis er horbar einrastet.

e Halten Sie den Prierstab in den Becher und
schalten Sie das Gerat ein.

e Mixen Sie die Zutaten mit einer leichten Auf-und-
Abbewegung, bis sie die gewlinschte Konsis-
tenz erreicht haben.

e Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker
und drlicken Sie die Entriegelungstasten (5), um
den Pdrierstab zu entfernen.

Vorsicht

e Wenn Sie das Gerat zum purieren heiBer
Lebensmittel in einem Topf verwenden, nehmen
Sie diesen von der Kochstelle und achten Sie
darauf, dass die Flussigkeit nicht kocht. Lassen
Sie heiBe Lebensmittel etwas abkiihlen, um eine
Verbruhung zu vermeiden.

e Lassen Sie den Purierstab nicht in einem heiBen
Topf auf der Kochstelle stehen, wenn er nicht in
Gebrauch ist.

Beispielrezept: Mayonnaise

250 g Ol (z. B. Sonnenblumendl)

1 Eiund 1 Eigelb

1 bis 2 Essloffel Essig

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

e Geben Sie alle Zutaten (Raumtemperatur) in der
genannten Reihenfolge in den Becher.

e Stellen Sie den Pirierstab auf den Boden des
Bechers. Mixen Sie mit maximaler Geschwindig-
keit, bis das Ol beginnt zu emulgieren.

¢ Bewegen Sie den Pirierstab langsam nach oben
und wieder nach unten, um das restliche Ol
einzuarbeiten.

HINWEIS: Verarbeitungszeit: 1 Minute fiir Salate
und bis zu 2 Minuten fir eine dickere
Mayonnaise (z.B. fur Dips).

Schlagbesen (B)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieBlich
zum Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Zusammenbau und Bedienung

e Stecken Sie den Schlagbesen (8b) in das
Getriebeteil (8a).

e Richten Sie das Motorteil und den montierten
Schlagbesen aneinander aus und driicken Sie
die Teile zusammen, bis sie hdrbar einrasten.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die Entriegelungstasten, um das




Motorteil zu entfernen. Ziehen Sie dann den
Schlagbesen aus dem Getriebeteil.

Tipps fir optimale Ergebnisse

¢ Halten Sie den Schlagbesen leicht schrag und
bewegen ihn im Uhrzeigersinn.

e Beginnen Sie mit einer langsamen
Geschwindigkeit um ein Herausspritzen zu
vermeiden und verwenden Sie den Schlagbesen
in tiefen Behaltern oder Topfen.

e Halten Sie den Schlagbesen in eine Schissel
und schalten Sie das Gerat erst dann ein.

e Achten Sie vor dem Schlagen von EiweiB immer
darauf, dass Schlagbesen und Becher
vollstéandig sauber sind und keine Fettriickstande
aufweisen. Schlagen Sie jeweils maximal 4
EiweiB.

Beispielrezept: Schlagsahne

400 ml gekuhlte Sahne (Fettgehalt von mind. 30 %,

4 bis 8 °C)

e Beginnen Sie mit einer langsamen
Geschwindigkeit (leichter Druck auf den
Smartspeed Regler) und erhéhen Sie die
Geschwindigkeit (festerer Druck auf den
Smartspeed Regler) wahrend des Schlagens.

e Verwenden Sie stets frische gekiihlte Sahne, um
mehr Volumen und ein festeres Ergebnis zu
erzielen.

Stampfer (C)

Mit dem Stampfer kdnnen Sie gekochtes Gemuse
und Obst wie Kartoffeln, StiBkartoffeln, Tomaten,
Pflaumen und Apfel stampfen.

Vor dem Gebrauch

e Verarbeiten Sie keine harten oder ungekochten
Lebensmittel, da das Gerat dadurch beschadigt
werden kann.

e Entfernen Sie Schale, Kerne, Steine und andere
harte Teile. Kochen Sie das Obst/Gemiise,
gieBen Sie es ab und stampfen Sie es erst dann.

Zusammenbau und Bedienung

e Befestigen Sie das Getriebeteil (9a) durch
Drehen im Uhrzeigersinn am Pirierschaft (9b),
bis es horbar einrastet.

e Drehen Sie den Stampfer um, setzen Sie den
Stampfereinsatz (9c) auf den Zapfen in der Mitte
und drehen ihn gegen den Uhrzeigersinn fest.
(Wenn das Getriebeteil nicht korrekt montiert ist,
rastet der Stampfereinsatz nicht sicher ein.)

e Richten Sie den montierten Stampfer und das
Motorteil aneinander aus und driicken Sie die
beiden Teile zusammen, bis sie hérbar einrasten.
SchlieBen Sie das Gerat an.

e Halten Sie den Stampfer in die Zutaten und
schalten Sie das Gerat ein.

e Bewegen Sie den Stampfer mit einer leichten
Auf-und-ab-Bewegung durch die Zutaten, bis die
gewulinschte Konsistenz erreicht ist.

e |assen Sie den Smartspeed Regler los und
achten Sie darauf, dass sich der Stampfer nicht
mehr dreht, bevor Sie ihn aus dem Mixbehdalter
entfernen.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker.
Durch drehen im Uhrzeigersinn nehmen Sie den
Stampferaufsatz (9c) ab.

e Driicken Sie die Entriegelungstasten, um den
Stampfer vom Motorteil zu entfernen. Trennen
Sie das Getriebeteil vom Stab, indem Sie gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

Vorsicht

e Verwenden Sie den Stampfer niemals in einem
Topf auf eingeschalteter Herdplatte.

e Nehmen Sie den Topf immer von der Herdplatte
und lassen Sie ihn etwas abkihlen.

e Stellen Sie den Topf auf eine stabile, ebene
Flache und halten Sie ihn mit der freien Hand
fest.

e Klopfen Sie den Stampfer wahrend oder nach
der Benutzung nicht am Rand des Kochtopfes
ab. Entfernen Sie mit einem Spatel die
Lebensmittelreste.

e Fir beste Ergebnisse beim Stampfen sollte der
Topf 0. &. nie mehr als bis zur Halfte gefillt sein.

e Machen Sie nicht mehr als eine
Verarbeitungsmenge ohne Pause.

e Lassen Sie das Gerat 4 Minuten lang abkuhlen,
bevor Sie damit weiterarbeiten.

Beispielrezept: Kartoffelpiree

1 kg gekochte Kartoffeln

200 ml warme Milch

e Geben Sie die Kartoffeln in eine Schussel und
stampfen Sie 30 Sekunden lang (Smartspeed
Regler zu % herunterdriicken).

e Geben Sie die Milch hinzu. Stampfen Sie
30 Sekunden weiter.

Zerkleinerer (D)

Die Zerkleinerer (10/11) eignen sich optimal zum
Zerkleinern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Krautern, Knoblauch, Gemiise, Brot und Nissen.

Angaben zu Hochstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in
Verarbeitungstabelle D.

Maximale Betriebszeit fiir den Zerkleinerer «hc»:
2 Minuten fiir groBe Mengen nasser Zutaten, 30
Sekunden fiir trockene oder harte Zutaten oder
Mengen < 100 g. Beenden Sie die Verarbeitung
sofort, wenn der Motor langsamer wird und/oder
das Gerat stark vibriert.

Vor dem Gebrauch
e Schneiden Sie Lebensmittel vorher in kleinere
Stlicke, um das Zerkleinern zu erleichtern.



Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring
(10d/11d) an der Unterseite des Zerkleinerungs-
Topfs angebracht ist.

Zusammenbau und Bedienung

Nehmen Sie vorsichtig den Messerschutz ab.
Die Schneiden der Messer (10b/11b) sind sehr
scharf! Halten Sie sie stets am Kunststoffschaft
fest und gehen Sie sehr vorsichtig damit um.
Stecken Sie das Messer auf den Pin des
Zerkleinerungs-Topfs (10c/11c). Driicken Sie es
herunter und drehen Sie es, damit es einrastet.
Fillen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den
Deckel (10a/11a).

Richten Sie den Zerkleinerer und das Motorteil
(4) aneinander aus und lassen Sie sie einrasten.
Schalten Sie das Gerat ein. Halten Sie bei der
Verarbeitung das Motorteil mit einer Hand fest
und den Zerkleinerungs-Topf mit der anderen.
Zerkleinern Sie hartere Lebensmittel (z. B.
Parmesankase) immer mit hochster
Geschwindigkeit.

Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die Entriegelungstasten (5), um das
Motorteil zu entfernen.

Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie vorsichtig
das Messer heraus, bevor Sie den Inhalt des
Zerkleinerer-Topfs umfullen. Drehen Sie das
Messer zum Entfernen leicht und ziehen Sie es
dann heraus.

Vorsicht

Verwenden Sie die Zerkleinerer (10/11) nicht, um
sehr harte Lebensmittel wie ungeschalte Nisse,
Eiswurfel, Kaffeebohnen, Kérner oder harte
Gewlrze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
konnten die Messer beschadigt werden.

Stellen Sie die Zerkleinerungs-Topfe niemals in
die Mikrowelle.

Beispielrezept fiir «<hc»: Honig-Pflaumen (als

Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich):

50 g Pflaumen
70 g cremiger Honig
10 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

Fillen Sie die Pflaumen und den cremigen Honig
in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

Mixen Sie 4 Sekunden bei maximaler Geschwin-
digkeit. (Smartspeed Regler voll durchdriicken)
Fligen Sie 10 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu.

Mixen Sie 1,5 Sekunden weiter.

Pflege und Reinigung E

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch
grundlich.

e Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

e Tauchen Sie das Motorteil (4) und die
Getriebeteile (8a, 9a) nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten ein. Reinigen Sie sie nur mit
einem feuchten Tuch.

e Der Deckel (10a) kann unter flieBendem Wasser
abgesplilt werden. Tauchen Sie ihn nicht in
Wasser ein und stecken Sie ihn nicht in die
Spilmaschine.

e Alle anderen Teile sind sptilmaschinengeeignet.
Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel, die die Oberflache verkratzen
kdnnten.

e Fiir eine besonders griindliche Reinigung kdnnen
Sie die Anti-Rutsch-Ringe von der Unterseite der
Zerkleinerer-Topfe entfernen.

e Durch die Verarbeitung von Lebensmitteln mit
hohem Farbstoffgehalt (z. B. Karotten) kbnnen
sich die Zubehorteile verfarben. Wischen Sie
diese Teile mit Pflanzendl ab, bevor Sie sie
reinigen.

Zubehor

(kann nachgekauft werden / nicht in jedem Land
verfugbar)

MQ 10:  Schlagbesen zum Schlagen von
Sahne, Eischnee und Fertig-Desserts

MQ 20: 350 ml kompakter Zerkleinerer zum
Zerkleinern von Krautern, Zwiebeln,
Knoblauch, Chilis, etc.

MQ 30: 500 ml Zerkleinerer, zum Zerkleinern
von Karotten, Fleisch, Zwiebeln, etc.

MQ40: 1250 ml Zerkleinerer, zum Zerkleinern,
Mixen und Eis zerkleinern

MQ 70:  Kichenmaschinen-Zubehor (1500 ml)

zum Zerkleinern, Mixen, Schneiden
und Raspeln.

Die Geratespezifikationen und diese Gebrauchs-
anweisungen kdnnen ohne Vorankiindigung
geandert werden.

Das Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer
nicht mit dem Hausmill entsorgt werden. Die
Entsorgung kann iber den Braun Kunden-
dienst oder lokal verfiigbare Riickgabe- und
Sammelstellen erfolgen.

Die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung
kommenden Materialien und Gegen-
stande stimmen mit den Vorschriften der
Européischen Verordnung 1935/2004
Uberein.
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English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before use

Please read the use instructions carefully and
completely before using the appliance.

Caution
° é The blades are very sharp! To
avoid injuries, please handle
blades with utmost care.

e Care shall be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

¢ This appliance can be used by per-
sons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of expe-
rience and knowledge if they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a
safe way and if they understand the
hazards involved.

e Children shall not play with the appli-
ance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its mains cord.

¢ Always unplug or switch off the appli-
ance when it is left unattended and
before assembling, disassembling,
cleaning and storing.

e |f the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the bot-
tom of the appliance.

¢ This appliance is designed for
household use only and for proces-
sing normal household quantities.

¢ Do not use any part in the microwave.
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¢ Please clean all parts before first use
or as required, following the instruc-
tions in the Care and Cleaning sec-
tion.

Parts and Accessories

Safety button @
Pilot light
Smartspeed switch / variable speeds uill
Motor part
EasyClick Release buttons
Blender shaft
Beaker
Whisk accessory
a Gear box
b Whisk
9 Puree accessory
a Gearbox
b Puree shaft
¢ Paddle
10 350 ml chopper accessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
11 500 ml chopper accessory «ca»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
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Unpacking

Take the unit out of the carton. Remove all pieces of
the packing. Remove any possibly extant labels on
the unit (do not remove the rating plate).

Pilot light

The pilot light (2) shows the status of the appliance,
when it is connected to an electrical outlet.

Pilot light Appliance/operating status

Flashingred Appliance is ready for use

Solid green  Appliance is released (switch
release button is pressed) and can
be switched on.

Solid Red Early warning about overheating.

Motor slows down, step by step,
till shut off . Let the cool down. It
is ready for use again when the
pilot light fl ashes red.

If the maximum speed decreases under high load
and long running time you can still finish your
preparation, however you should let the appliance
cool down afterwards.



How to Use the Appliance

Smart Speed Switch for Variable
Speeds il

One squeeze, all speeds. The more you press, the
higher the speed. The higher the speed, the faster
and finer the blending and chopping results.

One handed operation: the Smart Speed switch (3)
allows you to turn on the appliance and control the
speed with one hand.

Operating your Hand Blender
First use: Remove the transportation lock from the

motor part (4) by pulling it at the red strap.

Switching On (A)

The appliance comes equipped with a safety button
for releasing the Smart Speed switch. To safely turn
it on, follow these points:

e Press the safety button (1) with your thumb. The
Pilot Light will turn solid green.

e |Immediately press the Smart Speed switch and
adjust to the desired speed. Note: If the Smart
Speed switch is not pressed within 2 seconds,
the appliance cannot be switched on for safety
reasons. The pilot light will flash red. To switch
the appliance on, start again with first step.

e During operation you do not need to keep the
safety button pressed.

Blending Shaft (B)

The hand blender is perfectly suited for preparing
dips, sauces, soups, mayonnaise and baby food as
well as for mixing drinks and milk shakes. For best
blending results use highest speed.

Assembly and Operation

e Attach the blending shaft (6) to the motor part
until it clicks.

e Place the blending shaft into the mixture to be
blended. Then switch the appliance on.

¢ Blend ingredients to the desired consistency
using a gentle up-and-down motion.

e After use, unplug the hand blender and press
the release buttons (5) to detach the blending
shaft.

Caution

e |f using the appliance to purée hot food in a
saucepan or pot, remove the saucepan or pot
from the heat source and ensure the liquid is not
boiling. Allow hot food to cool slightly to avoid
risk of scalding.

e Do not let the hand blender sit in a hot pan on the
cooktop when notin use.

Recipe Example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil)

1 egg and 1 extra egg yolk

1-2 tbsp. vinegar

Salt and pepper to taste
Place all ingredients (at room temperature) into
the beaker in the order as above.

e Place the hand blender at the bottom of the
beaker. Blend at maximum speed until the oil
starts emulsifying.

e \With the hand blender still running, slowly raise
the shaft to the top of the mixture and back down
to incorporate the rest of the oil.

NOTE: Processing time: approx. 1 minute for
salads and up to 2 minutes for a thicker
mayonnaise (e.g. for dip).

Whisk Accessory (B)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

Assembly and Operation

e Attach the whisk (8b) to the gearbox (8a).

e Align the motor part with the assembled whisk
attachment and push the pieces together until
they click.

e After use, unplug and press the release buttons
to detach the motor part. Then pull the whisk out
of the gearbox.

Tips for Best Results

e Move the whisk clockwise while holding it at a
slight incline.

e To prevent splattering, start slowly and use the
whisk attachment in deep containers or pans.

¢ Place the whisk in a bowl and only then switch
the appliance on.

e Always ensure the whisk and mixing bowl are
completely clean and free of fat before whisking
egg whites. Only whip up to 4 egg whites.

Recipe Example: Whipped Cream

400 ml chilled cream (min. 30% fat content,

4-8°C)

e Start with low speed (light pressure on the
switch) and increase the speed (more pressure
on switch) while whipping.

e Always use fresh chilled cream to achieve greater
and more stable volume when whisking.

Puree Accessory (C)

The puree accessory can be used to mash cooked
vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.
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Before Use

e Do not mash hard or uncooked food, as this may
damage the unit.

e Peel and remove any stones or hard parts; cook
and drain then mash the fruit/vegetable.

Assembly and Operation

e Fit the gearbox (9a) to the shaft (9b) by turning in
a clockwise direction until it locks into place.

e Turn the puree accessory upside down and fit the
paddle (9c) over the central hub and turn
counter- clockwise to locate. (If the gearbox is
not fitted properly, then the paddle will not
secure in place).

e Align the assembled puree accessory with the
motor body part and click the two parts together.
Plug in.

e Dip the puree accessory into the ingredients and
switch on the appliance.

e Using a gentle up and down motion, move the
puree accessory through the ingredients until the
desired texture is achieved.

¢ Release the Smart Speed switch and ensure the
puree accessory has completely stopped turning
before removing it from the food.

e After use, unplug the appliance. Remove the
paddle (9c) by turning clockwise.

e Press the release buttons to detach the puree
accessory from the motor part. Separate the
gearbox from the shaft by turning counter-
clockwise.

Caution

e Never use the puree accessory in a saucepan
over direct heat.

e Always remove the saucepan from the heat and
allow to cool slightly.

e Sit the saucepan or bowl on a stable, flat surface,
and support it with your free hand.

e Do not tap the puree accessory on the side of the
cooking vessel during or after use. Use a spatula
to scrape excess food away.

* For best results when mashing never fill a
saucepan or bowl more than half full with food.

e Do not process more than one batch without
interruption.

e |etthe appliance cool down for 4 minutes before
you continue processing.

Recipe Example: Mashed Potatoes

1 kg cooked potatoes

200 ml warm milk

¢ Place the potatoes in a bowl and mash for 30
seconds (3/4 way on the Smart Speed switch)

e Add the milk. Resume mashing for another 30
seconds.

Chopper Accessory (D)

The choppers (10/11) are perfectly suited for
chopping meat, hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, crackers and nuts.
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Refer to the Processing Guide D for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Maximum operation time for the «<hc» chopper:

2 minutes for large amounts of wet ingredients,

30 seconds for dry or hard ingredients or amounts
< 100g. Immediately stop processing when motor
speed decreases and/or strong vibrations occur.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping.

e Remove any bones, tendons and gristle from
meat to help prevent damage to the blades.

e Make sure the anti-slip rubber ring (10d/11d) is
attached to the bottom of the chopper bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the plastic cover from the
blade.

e The blades (10b/11b) are very sharp! Always hold
them by the upper plastic part and handle them
carefully.

* Place the blade on the center pin of the chopper
bowl (10c/11c). Press it down and give it a turn so
that it locks into place.

e Fill the chopper with food and put on the lid
(10a/11a).

e Align the chopper with the motor part (4) and
click together.

e To operate the chopper, switch on the appliance.
During processing, hold the motor part with one
hand and the chopper bowl with the other.

e Always chop harder foods (e.g. parmesan
cheese) at full speed.

e When chopping is complete, unplug and press
the release buttons (5) to detach the motor part.

e Lift the lid up. Carefully take out the blade before
pouring out the contents of the bowl. To remove
the blade, slightly turn it then pull it off.

Caution

e Do not use the chopper accessories (10/11) with
chopping blades to process extremely hard
foods, such as unshelled nuts, ice cubes, coffee
beans, grains, or hard spices e.g. nutmeg.
Processing these foods could damage the
blades.

* Never place the chopper bowls in the microwave
oven.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread):

50 g prunes

70 g creamy honey

10 ml water (vanilla-flavoured)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Chop 4 seconds at maximum speed (fully press
the Smart Speed switch)



e Add 10 ml water (vanilla-flavoured).
e Resume chopping for another 1,5 seconds.

Care and Cleaning E

e Always clean the hand blender thoroughly after
use.

e Unplug hand blender before cleaning.

e Do notimmerse the motor part (4) or gearboxes
(8a, 9a) in water or any other liquid. Clean with a
damp cloth only.

e The lid (10a) can be rinsed under running water.
Do not immerse in water, nor place in a
dishwasher.

e All other parts can be cleaned in a dishwasher.
Do not use abrasive cleaners that could scratch
the surface.

e You may remove the anti-slip rubber rings from
the bottom of the bowls for an extra thorough
clean.

e When processing foods with high pigment
content (e.g. carrots), the accessories may
become discolored. Wipe these parts with
vegetable oil before cleaning them.

Accessories

(can be bought individually, not available in every
country)

MQ 10:  Whisk for whipping cream, egg-whites,
ready-mix desserts

MQ 20: 350 ml compact chopper to chop
herbs, onions, garlic, chillies, nuts etc.

MQ 30: 500 ml chopper to chop carrots, meat,
onions, etc.

MQ 40: 1250 ml chopper to chop, mix, blend
and crush ice

MQ 70:  Compact kitchen machine accessory

(1500 ml) to chop, mix, slice and shred.

Both the design specifications and these user
instructions are subject to change without notice.

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life. E
Disposal can take place at a Braun Service —
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

o4

Materials and accessories coming into
contact with food conform to EEC
regulation 1935/2004.

For UK Only

Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum
guarantee period of two years. The rights and
benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will form the
basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access
to professional help from our team simply by calling:

02392 392333
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified
period to repair or replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of any glass or
porcelain-ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e We are promptly informed of the defect.

e The productis used and maintained in
accordance with the User Instructions.

e The appliance has not been altered in any way or
subjected to misuse or repair by a person other
than an authorised service agent for Braun
Household.

e No rights are given under this guarantee to a
person acquiring the appliance second hand or
for commercial or communal use.

e Any repaired or replaced appliance will be
guaranteed on these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused by
insufficient aftercare or cleaning: or damage
caused by the chemical or electrochemical
effects of water.

Under no circumstances shall the application of this
guarantee give rise to the complete replacement of
the appliance or entitle the consumer to damages.
Braun Household, New Lane, Havant,

Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident
that you will get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time
details on exclusive offers, promotions, recipes and
inside tips.
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Francais

Nos produits sont congus et fabriqués pour satis-
faire aux plus hautes exigences de qualité, de
fonctionnalité et de design.

Nous espérons que votre nouvel appareil Braun
vous apportera entiere satisfaction.

Avant utilisation

Lisez le mode d’emploi attentivement et en
entier avant d’utiliser cet appareil.

Attention
° A Les lames sont trés coupantes!
: Manipulez-les avec précau-

tions afin d’éviter toute blessure.

¢ Manipulez avec beaucoup de pré-
caution les lames coupantes lorsque
vous videz le récipient ainsi que
durant son nettoyage.

¢ Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes sans
expérience ni connaissances, dans la
mesure ou celles-ci sont surveillées
ou ont recu des instructions concer-
nant I’utilisation de I’appareil de
maniére securisée et si elles sont
conscientes des risques éventuels
encourus.

* Ne pas laisser les enfants jouer avec
I’appareil.

¢ Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par des enfants.

¢ Tenir I'appareil et son cordon d’ali-
mentation secteur hors de portée des
enfants.

¢ Toujours éteindre ou débrancher
I’appareil lorsqu’il est laissé sans sur-
veillance et avant de I'assembler, le
démonter, le nettoyer ou le ranger.

¢ Si le cordon d’alimentation est
endommageé, il doit étre remplace par
le fabricant, un technicien du service
aprés-vente ou toute autre personne
ddment qualifiée afin d’éviter tout
danger.
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¢ Avant de brancher I'appareil, bien
vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sous 'appareil.

e Cet appareil est congu pour un usage
domestique uniquement et pour
traiter des quantités domestiques.

¢ N'utilisez aucun des éléments de ce
produit au micro-ondes.

¢ Veuillez nettoyer toutes les pieces
avant la premiére utilisation ou selon
le besoin, conformément aux ins-
tructions dans la section Soin et
nettoyage.

Piéces et accessoires

Bouton de sécurité @
Voyant lumineux
Gachette Smartspeed / variateur de vitesses .lll
Bloc moteur
Boutons de dégagement facile EasyClick
Pied mixeur
Bol gradué
Accessoire fouet
a Entraineur
b Fouet
9 Presse-purée
a Entraineur
b Pied presse-purée
c Palette
10 Accessoire de hacheur 350 ml «<hc»
a Couvercle
b Lame hachoir
¢ Bol hachoir
d Socle antidérapant en caoutchouc
11 Accessoire de hacheur 500 ml «ac»
a Couvercle (avec entraineur)
b Lame hachoir
¢ Bol hachoir
d Socle antidérapant en caoutchouc

O~NO U~ WN =

Déballage

Sortez I'appareil du carton.

Retirez tous les morceaux d’emballage. Retirez les
étiquettes restantes de I’appareil (ne retirez pas la
plaque signalétique).

Voyant lumineux

Le voyant lumineux (2) montre I’état de I’appareil
lorsque celui- ci est branché a une prise électrique.



Voyant Appareil/état de I’appareil

lumineux

Rouge L'appareil est prét a étre utilisé

clignotant

Vert fixe Lappareil est débloqué (le bou-
ton de déverrouillage a été pressé)
et peut étre mis sous tension.

Rouge fixe Avertissement précoce de sur-

chauffe. Le moteur ralentit, petit a
petit, jusqu‘a s‘éteindre. Le laisser
refroidir. Il est de nouveau prét a
I‘emploi quand le voyant lumineux
est rouge clignotant.

Si la vitesse maximum diminue en cas de charge
élevée et de longue durée d'utilisation, vous pouvez
encore finir votre préparation mais vous devrez
laisser I‘appareil refroidir apres.

Utilisation de I’appareil

Commutateur de vitesse intelligent a
vitesse variable .illl

Le commutateur commande toutes les vitesses.
Pour augmenter la vitesse, appuyer plus fortement.
Plus la vitesse est élevée, plus les aliments sont
mélangés et hachés rapidement et finement.

Utilisation d’une seule main: le commutateur de
vitesse intelligent Smart Speed (3) permet de
mettre I’appareil sous tension et de modifier la
vitesse d’une seule main.

Fonctionnement du mixeur plongeant

Premiere utilisation: retirer le verrou de transport
du boitier du bloc-moteur (4) en tirant sur la sangle
rouge.

Mise sous tension (A)

L'appareil est doté d’un bouton de déverrouillage
qui débloque le commutateur de vitesse intelligent
Smart Speed. Pour mettre I’appareil sous tension
en toute sécurité, suivre les instructions suivantes:
e Appuyer sur le bouton de déverrouillage (1) avec
le pouce. Le voyant lumineux deviendra vert fixe.
e Appuyer immédiatement sur le commutateur de
vitesse intelligent, puis régler la vitesse.
REMARQUE: Il faut appuyer sur le commutateur
de vitesse intelligent Smart Speed dans un délai
de 2 secondes, sinon une fonction de sécurité
empéchera de mettre I’appareil sous tension.
Le voyant lumineux deviendra alors rouge et
clignotera. Pour mettre I’appareil sous tension,
recommencer a partir de la premiere étape.
e Pendant le fonctionnement de I'appareil, il n’est

pas nécessaire de garder le bouton de
déverrouillage enfoncé.

Manche de mixage (B)

Le mixeur est parfaitement adapté a la préparation
de sauces, soupes, mayonnaises, aliments pour
bébé, ainsi qu’a celle des boissons mixées et
milkshakes. Pour de meilleurs résultats de mixage,
utilisez la vitesse la plus élevée.

Assemblage et fonctionnement
e Attacher le manche de mixage (6) a la partie
moteur jusqu’a entendre un clic.

e Placer le manche de mixage dans le mélange a
mixer. Puis mettre I’appareil sous tension.

e Mixer les ingrédients jusqu‘a obtenir la
consistance désirée en utilisant un léger
mouvement de bas en haut.

e Apres utilisation, débrancher le mixeur a main et
appuyer sur les boutons de déverrouillage (5)
pour retirer le manche de mixage.

Avertissement

e |ors de I'utilisation de I'appareil pour réduire un
aliment chaud en purée dans une casserole,
retirer la casserole du feu et s’assurer que le
liguide n’est pas en ébullition. Laisser I’aliment
chaud refroidir Iégérement pour éviter tout risque
de brdlure.

e Quand le mixeur plongeant ne sert pas, ne pas le
laisser dans une casserole chaude sur la
cuisiniére.

Exemple de recette: Mayonnaise

250 g d’huile (par ex., huile de tournesol)

1 oeuf et 1 autre jaune d’oeuf

1-2 c. a table de vinaigre

Sel et poivre au gout

e \erser tous les ingrédients (a température
ambiante) dans le bol gradué dans I’ordre
indiqué ci-dessus.

e Poser le mixeur plongeant dans le fond du bol
gradué. Mélanger les ingrédients a vitesse
maximale jusqu’a ce que I’huile commence a
émulsionner.

e Laisser le mixeur plongeant fonctionner et
soulever lentement le pied jusqu’en haut du
melange, puis le redescendre pour incorporer le
restant de I’huile.

REMARQUE: Temps de préparation: environ

1 minute pour une salade et jusqu’a 2 minutes
pour une mayonnaise épaisse (par ex., pour une
sauce froide).

Accessoire fouet (B)

Utiliser le fouet uniquement pour fouetter de la
creme et des blancs d’oeuf, et pour préparer des
gateaux éponge et des desserts préts a mélanger.
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Assemblage et fonctionnement
e Attacher le fouet (8b) a I’entraineur du fouet (8a).

e Aligner le boitier du bloc-moteur et le fouet
assemblé, puis pousser sur les pieces pour
qu’elles s’emboitent en faisant un déclic.

e Aprés |'utilisation, débrancher I’appareil, puis
appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick pour détacher le boitier du bloc-
moteur. Retirer ensuite le fouet de I’entraineur du
fouet.

Conseils pour obtenir de meilleurs résultats

e Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles
d’une montre tout en le tenant Iégérement
incliné.

e Pour éviter les éclaboussures, commencer
doucement et utiliser I‘accessoire fouet dans des
récipients ou casseroles profonds.

e Mettre 'appareil sous tension seulement apres
avoir placé le fouet dans le récipient.

e Toujours s’assurer que le fouet et le bol a
mélanger sont entierement propres et exempts
de matiére grasse avant de fouetter des blancs
d’oeuf. Fouetter tout au plus quatre blancs
d’oeuf a la fois.

Exemple de recette: Creme fouettée

400 ml de creme froide (au moins 30 % de matiere

grasse, a4 -8°C)

e Commencer a basse vitesse (pression légere sur
le commutateur), puis augmenter la vitesse
(pression plus forte sur le commutateur) tout en
fouettant la créme.

e Pour que la creme fouettée soit plus stable et ait
un bon volume, utilizer toujours de la creme
fraiche refroidie.

Presse-purée (C)

Le presse-purée peut étre utilisé pour écraser des
légumes et fruits cuits tels que les pommes de
terre, les patates douces, les tomates, les prunes et
les pommes.

Avant I'utilisation

e Ne pas essayer de réduire en purée des aliments
durs ou crus, étant donné queceux-ci peuvent
endommager I'appareil.

e Peler et retirer les noyaux, pépins ou parties
dures ; cuire et égoutter avant de réduire le fruit/
légume en purée.

Assemblage et fonctionnement
e Attacher I’entraineur (9a) au pied (9b) en le
tournant dans le sens des aiguilles d’une montre
jusqgu’a ce gqu’il se verrouille en place.

e Mettre le presse-purée a l’envers, puis fixer la
palette (9c) sur le pivot central, puis la tourner
dans le sens inverse des aiguilles d’une montre
pour la repérer (si I’entraineur n’est pas fixée
correctement, alors la palette ne restera pas en
place).
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e Aligner le presse-purée assemblé et le boitier du
bloc-moteur, puis emboiter les deux pieces
ensemble. Brancher I'appareil.

e Plonger le presse-purée dans les ingrédients,
puis mettre I’appareil sous tension.,

e Enremuant doucement I’appareil de haut en bas,
déplacer le presse-purée dans les ingrédients
jusqu’a ce gu’ils aient la texture désirée.

e Relacher le commutateur de vitesse intelligent et
s’assurer que le presse-purée s’est
completement immobilisé avant de le retirer de
I’aliment., .

e Apres I'utilisation, débrancher I'appareil. Oter la
palette (9c) en la tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre.

e Appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick pour détacher le presse-purée du
boitier du bloc-moteur. Séparer I’entraineur du
pied en tournant dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre.,

Avertissement

e Ne jamais utiliser le presse-purée dans une
casserole sur un feu direct.,

e Toujours enlever la casserole du feu et laisser
son contenu refroidir légérement.

e Poser le récipient sur une surface stable et plane
et le soutenir avec la main libre.

e Ne pas cogner le presse-purée sur le c6té du
récipient de cuisson pendant I’utilisation ou
apres. Utiliser une spatula pour racler I’excédent
d’aliments.,

e Pour obtenir des résultats supérieurs lors du
broyage, il ne faut jamais remplir plus qu’a moitié
le récipient avec les aliments.

e Aprés avoir réduit en purée les aliments versés
dans le récipient, attendre avant de réduire
d’autres aliments en purée.

e Laisser I'appareil refroidir pendant quatre
minutes avant de continuer la réduction en purée
d’autres aliments.

Exemple de recette: Pommes de terre en purée

1 kg de pommes de terre cuites

200 ml de lait chaud

e Mettre les pommes de terre dans un bol, puis les
réduire en purée pendant 20 - 30 secondes
(enfoncer le commutateur de vitesse intelligent
Smart Speed aux trois quarts).

e Ajouter le lait. Continuer la réduction en purée
pendant encore 20 — 30 secondes.

Accessoire de hacheur (D)

Les hacheurs (10/11) sont parfaitement adaptés
pour hacher la viande, le fromage a pate dure, les
oignons, les herbes, I‘ail, les Iégumes, le pain, les
biscuits et les noix.

Consulter le guide D — Préparation pour connaitre
les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses.



Temps d‘utilisation maximum pour le « hc » hacheur:
2 minutes pour les grandes quantités d‘ingrédients
humides, 30 secondes pour les ingrédients secs ou
durs ou les quantités < 100g. Arréter
immédiatement I‘'opération quand la vitesse du
moteur diminue et/ou de fortes vibrations se font
ressentir.

Avant I’utilisation

e Couper les aliments au préalable en petits
morceaux pour qu’il soit plus facile de les hacher.

e Enlever les 0s, les tendons et les nerfs de la
viande pour éviter d’endommager les lames.

e S’assurer que le socle antidérapant en
caoutchouc (10d/11d) est fixé sous le bol du
hachoir.

Assemblage et fonctionnement

e Enlever avec précaution le protégelame en
plastique.

e |eslames (10b/11b) sont trés aiguisées ! Les
tenir toujours au niveau de la partie supérieure
en plastique et les manier avec prudence.

e Placer lalame sur la tige centrale du bol du
hachoir (10c11c). Pousser la lame vers le bas et
la faire tourner pour qu’elle se fixe en place.

e Verser I'aliment dans le hachoir, puis mettre les
couvercles (10a/11a).

e Aligner le hachoir et le bottier du bloc-moteur
(4), puis emboiter les deux pieces ensemble.

e Pour utiliser le hachoir, mettre I’appareil sous
tension. Pendant I'utilisation du hachoir, tenir le
boitier du bloc-moteur d’une main et le bol du
hachoir de I'autre.

e Toujours hacher les aliments durs (par ex., le
parmesan) a la vitesse la plus élevée.

e Quand le hachage est terminé, débrancher
I’appareil, puis appuyer sur les boutons de
dégagement facile (5) pour détacher le boitier du
bloc-moteur.

e Soulever le couvercle. Retirer la lame avec
précaution avant de vider le contenu du bol. Pour
enlever la lame, la tourner légerement, puis I’6ter
en tirant.

Attention

e Ne pas utiliser les accessoires de hacheur
(10/11) avec les lames de hacheur sur des
aliments extrémement durs tels que des noix non
décortiquées, des glacons, des grains de café,
des graines ou des condiments durs comme la
muscade. Ces aliments pourraient endommager
les lames.

* Ne jamais placer le bol du hachoir au micro-
ondes.

Exemple de recette «<hc»: Pruneaux au miel

(en tant que fourrage de pancake ou a tartiner):
50 g de pruneaux

70 g de miel crémeux

10 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

e Hachez pendant 4 secondes a vitesse maximale.
(pressez la gachette Smartspeed au maximum)

e Ajoutez 10 ml d’eau (aromatisée a la vanille).

e Hachez de nouveau pendant 1,5 seconde
supplémentaire

Entretien et nettoyage (E)

e Toujours nettoyer soigneusement le mixeur
plongeant aprés chaque utilisation.

e Débrancher le mixeur plongeant avant de le
nettoyer.

e Ne pas immerger le boitier du bloc-moteur (4) ni
les entraineurs (8a, 9a) dans I’eau ou tout autre
liguide. Nettoyer uniquement a I’aide d’un
chiffon humide.

e |e couvercle (10a) peut étre rincer sous |‘eau
courante. Ne pas I'immerger dans I‘eau, ni le
mettre au lave-vaisselle.

e Toutes les autres pieces peuvent étre nettoyées
au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de nettoyant
abrasif qui pourrait égratigner la surface.

e |l est possible de retirer le socle antidérapant en
caoutchouc sous chaque bol pour un nettoyage
en profondeur.

e Les aliments fortement pigmentés (par ex., les
carottes) peuvent décolorer les accessoires.
Essuyer ces piéces avec de I’huile végétale avant
de les nettoyer.

Accessoires

(peuvent étre achetés séparément, pas disponibles
dans tous les pays).

MQ 10: Fouet pour fouetter la creme, les
blancs en neige, les desserts a base de
préparations

MQ20: Hachoir compact de 350 ml pour
hacher les herbes, les oignons, I'ail, les
piments, les noisettes, etc.

MQ 30: Hachoir de 500 ml pour hacher les
carottes, la viande, les oignons, etc.

MQ40: Hachoir de 1250 ml pour hacher, mixer
et piler la glace

MQ70: Robot de cuisine compact (1500 ml)
pour hacher, mélanger, trancher et
émincer.
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Les caractéristiques techniques du design
ainsi que les présentes instructions peuvent
changer sans préavis.

A la fin de vie de votre appareil, veuillez ne

pas le jeter avec vos déchets ménagers.
Remettez-le a votre centre Service Agréé

Braun ou déposez-le dans les sites de
récupération appropriés conformément aux
réglementations locales ou nationales en vigueur.

Les matériaux et les objets destinés Il
a étre en contact avec les produits

alimentaires sont conformes aux

prescriptions du réglement européen

1935/2004.
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Espaiiol

Nuestros productos han sido disenados para
satisfacer los mas altos estandares de calidad,
funcionalidad y diseno.

Esperamos que disfrute plenamente de su nueva
batidora Braun.

Antes de usar

Por favor, lea detenida e integramente las
instrucciones antes de usar la batidora.

iCuidado!

. iLas cuchillas estan muy afila-
das! Para evitar lesiones, por
favor maneje las cuchillas con el
maximo cuidado.

¢ Se ha de tener especial cuidado a la
hora de manipular las cuchillas,
vaciar el recipiente o durante la lim-
pieza.

® | as personas con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales reduci-
das o con falta de conocimientos'y
experiencia también pueden hacer
uso de este dispositivo, siempre que
se les haya supervisado o proporcio-
nado instrucciones con respecto a
su uso de una forma segura, y que
comprendan los peligros que este
conlleva.

® | 0s ninos no deben jugar con el apa-
rato.

¢ Este dispositivo no debe ser utilizado
por nifnos.

¢ Se debe mantener a los nifos aleja-
dos del aparato y de su cable de ali-
mentacion.

¢ Desenchufe y apague el dispositivo
siempre que se deje desatendido y
antes de armarlo, desarmarlo, lim-
piarlo o almacenarlo.

¢ Si el cable de alimentacion esta
dafiado, para evitar riesgos debe
reemplazarlo el fabricante, su agente
de servicio 0 una persona cualificada
de modo similar.

Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la
base del aparato se corresponda con
el de su hogar.

Este aparato ha sido disenado exclu-
sivamente para el uso doméstico y
para el procesamiento de cantidades
propias en un hogar.

No use ninguna de las piezas en el
microondas.

Limpie todas las piezas antes de
usarlas por primera vez o cuando se
requiera siguiendo las instrucciones
de la seccion Mantenimiento y lim-
pieza.

Piezas y accesorios

O~NO O WN =
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1

Botén de seguridad @

Luz piloto

Interruptor Smartspeed / velocidad variable .ill
Cuerpo del motor

Botones de liberacion EasyClick
Pie de la batidora

Vaso

Accesorio batidor

a Caja de engranajes

b Varilla monta-claras
Accesorio del pasapurés

a Caja de engranajes

b Varilla del pasapurés

c Pala

Accesorio de 350 ml picadora de comida para
bebés «hc»

a Tapa

b Hoja picadora

¢ Recipiente picador

d Anillo de goma antideslizante
Accesorio picador de 500 ml «ca»
a Tapa (con engranaje)

b Hoja picadora

¢ Recipiente picador

d Anillo de goma antideslizante

Desembalaje

Extraiga la unidad de la caja.

Retire todas las piezas del embalaje. Retire cualquier
etiqueta que encuentre en la unidad (no retire la placa
de caracteristicas).

Luz piloto

La

luz piloto (2) indica el estado de la batidora,

cuando se encuentra conectada a la red eléctrica.
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Luz piloto Estado de la batidora /

funcionamiento

Parpadeando La batidora esta lista para su uso.
€n rojo

Verde La batidora esta desbloqueada (se
continuo ha pulsado el botdn de seguridad) y
puede ponerse en funciona-miento.
Rojo Aviso temprano de sobrecalenta-
continuo miento. El motor desacelera, poco

a poco, hasta detenerse. Espere a
que se enfrie. Estara listo para usar
de nuevo cuando el piloto parpa-
dee en rojo.

i la velocidad maxima disminuye con carga alta'y
funcionamiento prolongado, puede terminar su
preparacion igualmente, siempre y cuando deje
enfriar después el aparato.

Como usar el aparato

Brazo de batir (B)

La batidora esta perfectamente adaptada para la
preparacion de salsas, sopas, mayonesay comida
para bebés, asi como para mezclar bebidas y
preparar batidos. Para obtener los mejores
resultados utilice la velocidad mas alta.

Ensamblado y funcionamiento

Interruptor inteligente de velocidad
para velocidades variables .illl

Un apreton, todas las velocidades. Entre mas pulse,

mayor sera la velocidad. Cuanto mayor sea la
velocidad, mas rapidos y mas finos seran los
resultados de mezclado y picado.

Operacion con una mano: el interruptor inteligente
de velocidad (3) le permite encender el aparato
y controlar la velocidad con una mano.

Operacion de su batidora de mano
Primer uso: Quite el bloqueo de transporte
del cuerpo del motor (4) tirando de la cinta
roja.

Encendido (A)

El aparato viene equipado con un botén

de desbloqueo para liberar el interruptor

de velocidad inteligente. Para encenderlo,

siga estos puntos:

e Presione el botdn de desbloqueo (1) con el
pulgar. La luz piloto se encendera en verde
continuo.

¢ |Inmediatamente pulse el interruptor inteligente
de velocidad y ajustelo a la velocidad deseada.
NOTA: Si no se pulsa el interruptor inteligente de
velocidad en un plazo de 2 segundos, el aparato

no se puede encender por motivos de seguridad.

La luz piloto se parpadeara en rojo. Para encen-
der el aparato, comience nuevamente con el
primer paso.

e Durante la operacion no tiene que mantener
pulsado el botdon de desbloqueo.
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e Acople el brazo de batir (6) en el cuerpo motor
hasta que haga clic.

e Coloque el brazo de batir en la mezcla que se
quiere batir. Encienda entonces el dispositivo.

e Mezcle los ingredientes hasta alcanzar la
consistencia adecuada con un suave movimiento
ascendente y descendente.

e Cuando termine de usarlo, desenchufe la
batidora de mano y presione los botones de
extraccion (5) para desacoplar el brazo de batir.

Precaucion

e Si utiliza el aparato para hacer puré con comida
caliente en un cazo o una olla, retire el cazo u olla
de la fuente de calor y asegurese de que el
liquido no esté hirviendo. Deje que la comida
caliente se enfrie ligeramente para evitar el
riesgo de quemaduras.

e No deje que la batidora de mano se quede en
una sartén caliente sobre la estufa cuando no
esté usandose.

Ejemplo de receta: Mayonesa

250 g de aceite (por €j., aceite de girasol)

1 huevo y 1 yema de huevo adicional
1-2 cucharadas de vinagre

Saly pimienta al gusto

e Coloque todos los ingredients (a temperatura
ambiente) en el vaso en el orden indicado arriba.

e Coloque la batidora de mano en el fondo del
vaso. Mezcle a la maxima velocidad hasta que el
aceite empiece a emulsionarse.

e Con la batidora de mano aun funcionando, suba
lentamente la varilla a la parte superior de la
mezcla y nuevamente hacia abajo para
incorporar el resto del aceite.

NOTA: Tiempo de procesado: aprox. 1 minuto
para ensaladas y hasta 2 minutos para una
mayonesa mas espesa (por ej., para un dip).

Accesorio batidor (B)

Utilice el accesorio batidor sélo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados.

Ensamblado y funcionamiento

e Instale el batidor (8b) en la caja de engranajes
(8a).

e Alinee el cuerpo del motor con el accesorio
batidor montado y junte las piezas hasta que
encajen.



e Después de usarla, desconecte y presione los
botones de liberaciéon EasyClick para separar el
cuerpo del motor. Luego saque el batidor de la
caja de engranajes.

Sugerencias para obtener los mejores resultados

e Mueva el batidor en sentido horario mientras lo
sostiene con una leve inclinacion.

e Para evitar salpicaduras, empiece despacio y use
el accesorio batidor en el caso de cazuelas o
recipientes profundos.

e Coloque el batidor en un recipiente y sélo
entonces encienda el aparato.

e Siempre asegurese de que el batidor y el
recipiente de mezclado estén completamente
limpios y libres de grasa antes de batir las claras
de huevo. Solo bata hasta 4 claras de huevo.

Ejemplo de receta: Nata montada

400 ml de nata fria (min. 30% contenido en grasas,

4-8°C)

e Comience con una baja velocidad (presion ligera
sobre el interruptor) y auméntela (mas presion
en el interruptor) mientras bate.

e Siempre use crema fresca refrigerada para lograr
un volumen mayor y mas estable al batir.

Accesorio de pasapurés (C)

El accesorio para puré puede usarse para triturar
frutas y verduras cocidas, como patatas, boniatos,
tomates, ciruelas y manzanas.

Antes de usarlo

e No triture alimentos duros o crudos, ya que
podria dafar la unidad.

e Pele las piezas y retire los huesos o partes duras;
cuezay escurra las frutas o verduras antes de
triturarlas.

Ensamblado y funcionamiento

e Ajuste la caja de engranajes (9a) a la varilla (9b)
girando en sentido horario hasta que se bloquee
en su sitio.

e Gire de cabeza el accesorio de pasapurésy
coloque la paleta (9c) sobre el eje central y girela
en sentido antihorario para ubicarla. (Si la caja
de engranajes no esta ajustada correctamente,
la pala no se fijara en su lugar).

e Alinee el accesorio de pasapurés ensamblado
con el cuerpo del motor y una las dos piezas
hasta que encajen. Enchufelo.

e Sumerja el accesorio de pasapurés en los
ingredientes y encienda el aparato.

e Con un suave movimiento hacia arriba y hacia
abajo, mueva el accesorio de pasapurés a través
de los ingredients hasta lograr la textura
deseada.

e Suelte el interruptor inteligente de velocidad y
asegurese de que el accesorio de pasapurés se

haya detenido completamente antes de sacarlo
de los alimentos.

e Después de usarlo, desconecte el aparato. Quite
la pala (9c) girandolo en sentido horario.

e Pulse los botones de liberacion EasyClick para
separar el accesorio de pasapurés del cuerpo
del motor. Separe la caja de engranajes del eje
girando en sentido antihorario.

Precaucion

e Nunca use el accesorio de pasapurés en un cazo
sobre el fuego directo.

e Siempre retire el cazo del fuego y deje que se
enfrie un poco.

e Asiente el cazo o recipiente en una superficie
estable y plana, y sosténgalo con su mano libre.

e No golpee el accesorio de pasapurés en el lado
del recipiente de coccion durante el uso o
después de él. Use una espatula para quitar el
exceso de comida raspando.

e Para obtener mejores resultados al hacer puré,
nunca llene con alimentos mas de la mitad un
cazo o recipiente.

e No procese mas de un lote sin interrupcion.

e Deje que el aparato se enfrie durante 4 minutos
antes de continuar el procesamiento.

Ejemplo de receta: Puré de patatas

1 kg patatas cocidas

200 ml leche tibia

e Coloque las patatas en un recipiente y hagalas
puré durante 20 - 30 segundos (3/4 del camino
en el interruptor inteligente de velocidad)

e Anada la leche. Siga haciendo puré durante otros
20 - 30 segundos.

Accesorio picador (D)

Las picadoras (10/11) estan perfectamente
indicadas para picar carne, queso duro, cebollas,
hierbas, ajo, verduras, pan, galletas y nueces.

Consulte la Guia de Procesamiento D para ver las
cantidades maximas y los tiempos y velocidades
recomendados.

Tiempo de operacion maximo de la picadora «hc»:
2 minutos para grandes cantidades o ingredientes
himedos, 30 segundos para ingredientes secos o
duros o cantidades < 100 g. Interrumpa
inmediatamente el procesamiento si disminuye la
velocidad del motor y/o se producen fuertes
vibraciones.

Antes de usarlo

e Corte previamente los alimentos en trozos
pequenos para facilitar el picado.

e Retire los huesos, tendones y cartilagos de la
carne para ayudar a prevenir dainos a las
cuchillas.
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e Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (10d) esté fijo en la parte inferior
del recipiente picador.

Ensamblado y funcionamiento

e Quite con cuidado la cubierta de plastico de la
cuchilla.

e |as cuchillas (10b/11b) son muy afiladas!
Sujételas siempre por la pieza superior de
plastico y sea cuidadoso al manejarlas.

e Coloque la cuchilla en el eje central del
recipiente picador (10c/11¢). Oprimalo hacia
abajo y girelo de modo que encaje en su lugar.

e |lene la picadora con comiday ponga la tapa
(10a/11a).

e Alinee la picadora con el cuerpo del motor (4) y
encajelos.

e Para accionar la picadora, encienda el aparato.
Durante el procesado, sostenga el cuerpo del
motor con una mano y la picadora con la otra.

e Siempre pique los alimentos mas duros (por
ejemplo, el queso parmesano) a maxima
velocidad.

e Cuando termine de picar, desenchufe y pulse los
botones de liberacion EasyClick (5) para separar
el cuerpo del motor.

e |evante latapa. Saque cuidadosamente la
cuchilla antes de verter el contenido del
recipiente. Para quitar la cuchilla, girela
ligeramente y tire de ella.

Precaucion

e No utilice los accesorios de picadora (10/11) con
cuchillas de picar para procesar alimentos
extremadamente duros, como nueces con
cascara, cubitos de hielo, granos de café y otros
granos o especias duras como la nuez moscada.
El procesamiento de estos alimentos podria
danar las cuchillas.

e Nunca coloque el recipiente picador en el horno
de microondas.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel

(como relleno o para untar en tortitas):

50 g de ciruelas pasas

70 g de miel cremosa

10 ml de agua (sabor vainilla)
e Coloque las ciruelas y la miel cremosa en el
recipiente de la picadora «hc».

e Triture durante 4 segundos a maxima velocidad.
(presione a fondo el botébn Smartspeed)

e Anada 10 ml de agua (sabor vainilla).

e Triture durante otros 1,5 segundos.

Cuidado y limpieza E

e Siempre limpie bien la batidora de mano
después de usarla.

e Desenchufe la batidora de mano antes de
limpiarla.
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e No sumerja el cuerpo del motor (4) o las cajas de
engranajes (8a, 9a) en agua u otro liquido.
Limpiela s6lo con un pano seco.

e |atapa (10a) puede limpiarse bajo el chorro del
grifo. No la sumerja en agua ni la lave en el
lavavajillas.

e Todas las demas piezas pueden lavarse en un
lavavajillas. No use limpiadores abrasivos que
pudieran arafar la superficie.

e Puede quitar los anillos de goma antideslizantes
de la parte inferior de los recipientes para una
limpieza extra exhaustiva.

e Cuando procese alimentos con alto contenido en
pigmentos (por €j. zanahorias), los accesorios se
pueden decolorar. Pase un pano con aceite
vegetal sobre estas piezas antes de limpiarlas.

Accesorios

(se adquieren por separado, no estan disponibles
en todos los paises)

MQ 10:  Varilla para montar nata, claras 'y
postres de mezcla lista

MQ 20:  Picadora compacta de 350 ml, para
picar finas hierbas, cebollas, ajos,
pimientos, frutos secos, etc.

MQ 30: Picadora de 500 ml, para picar
zanahorias, carne, cebollas, etc.

MQ 40: Picadora de 1250 ml, para picar,
mezclar y triturar alimentos y hielo

MQ 70:  Accesorio robot de cocina compacto
(1500 ml) para picar, mezclar, cortar
y rallar.

Tanto las especificaciones de disefio del producto
como estas instrucciones para el usuario estan
sujetas a cambios sin aviso.

Por favor, al final de su vida til no se deshaga
de este producto junto con los residuos
domésticos. Depositelo en un Centro de
Servicio Técnico de Braun o en los puntos de
recogida adecuados que haya en su pais.

Los materiales y objetos destinados Ml
a entrar en contacto con alimentos Q f
cumplen las disposiciones del

Reglamento europeo 1935/2004.



Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos para
alcancar os mais elevados padroes de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que desfrute
em pleno do seu novo aparelho Braun.

Antes de utilizar o seu aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela primeira
vez, leia atenta e cuidadosamente as
instrucdes de utilizacao.

Atencao

. As laminas sao muito afiadas!

: Para evitar ferimentos, manu-
seie as laminas com 0 maximo cui-
dado.

® Deve-se ter cuidado ao manusear as
laminas cortantes afiadas, ao esva-
ziar a taca e durante a limpeza.

e Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitagoes fisicas, sen-
soriais ou mentais ou sem experién-
cia e conhecimentos, se supervisio-
nadas ou instruidas quanto ao uso
seguro do aparelho e caso com-
preendam os perigos envolvidos.

* Nao deixe que criangas brinquem
com o aparelho.

¢ Este aparelho ndo deve ser usado
por criangas.

* As criangas deverdo ser mantidas
afastadas do aparelho e do respetivo
cabo de alimentacao.

¢ Desligue sempre 0 aparelho e desco-
necte-o da tomada, quando este for
deixado sem vigilancia e antes de
0 montar, desmontar, limpar e arma-
zenar.

® Em caso de dano, o cabo de alimen-
tacdo tem de ser substituido pelo
fabricante, por um seu agente de
assisténcia técnica ou por pessoas
igualmente qualificadas, com vista a
evitar potenciais perigos.

¢ Antes de ligar a uma tomada, certi-
fique-se de que a respetiva voltagem
corresponde a voltagem impressa no
fundo do aparelho.

O~NO U~ WN =

e Este aparelho foi concebido apenas
para uso doméstico e para processar
guantidades domeésticas normais.

* Nao utilize nenhuma peca no micro-
-ondas.

* Limpe todas as pecas antes da pri-
meira utilizacdo ou conforme neces-
sario, seguindo as instrucoes na
seccao «Cuidados e limpeza».

Pecas e acessorios

Bot&o de seguranca @

Luz piloto

Interruptor Smartspeed/velocidades variaveis .l
Corpo do motor

Botdes de libertacao EasyClick

Pé da varinha

Copo misturador

Acessorio para bater

a Acoplador

b Acessorio

9 Acessorio para puré

a Caixa de engrenagens
b Eixo para puré
¢ Palheta

10 Acessorio picador de 350 ml «hc»

a Tampa

b Lamina picadora

¢ Recipiente picador

d Anel de borracha antiderrapante

11 Acessorio picador de 500 ml «ca»

a Tampa (com engrenagem)

b Lamina picadora

¢ Recipiente picador

d Anel de borracha antiderrapante

Desembalar
Retire a unidade para fora da caixa. Retire todas as
pecas da embalagem.

Remova as etiquetas que possam existir na unidade

(n@o remova a placa identificativa).

Luz piloto

A luz piloto (2) indica o estado do aparelho, quando
0 mesmo se encontra ligado a uma tomada eléctrica.

Luz piloto Aparelho/estado de
funcionamento

Pisca a O aparelho esta pronto a funcionar.

vermelho
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Verde O aparelho esta libertado (o botdo
permanente de libertacéo do interruptor esta
premido) e pode ser ligado.
Vermelho Aviso prévio de sobreaquecimento.
permanente O motor abranda, passo a passo,

até desligar. Deixe o aparelho
arrefecer. Estara novamente
pronto para uso quando a luz
piloto piscar a vermelho.

Se a velocidade maxima reduzir sob carga elevada
e um longo periodo de funcionamento, ainda pode
terminar o seu preparado, contudo, depois devera
deixar o aparelho arrefecer.

Como utilizar o aparelho

Interruptor Smart Speed para
velocidades variaveis .l

Um acionamento, todas as velocidades. Quanto
mais pressionar, maior sera a velocidade. Quanto
maior for a velocidade, mais rapidos e finos serédo
0s resultados de mistura e picagem.

Operagao com uma s6 mao: o interruptor Smart
Speed (3) permite-lhe ligar o aparelho e controlar a
velocidade com uma mao.

Operar a varinha magica

Primeira utilizacdo: Remova o bloqueio de
transporte da peca do motor (4), puxando a fita
vermelha.

Ligar (A)

O aparelho esta equipado com um botdo de

seguranca para libertar o interruptor Smart Speed.

Para ligar com seguranca, siga estes pontos:
Prima o botao de seguranca (1) com o polegar.
A luz piloto ficara permanentemente acesa a
verde.

e Prima de imediato o interruptor Smart Speed e
ajuste para a velocidade pretendida.
NOTA: se o interruptor Smart Speed nao for
premido dentro de 2 segundos, ndo sera possivel
ligar o aparelho por motivos de seguranca. A luz
piloto ira piscar a vermelho. Para ligar o aparelho
comece novamente com o primeiro passo.

e Durante a operacdo ndo precisa de manter o
botdo de seguranca premido.

Eixo de mistura (B)

A varinha é ideal para preparar molhos, sopas,
maionese e comida para bebés e ainda para
misturar bebidas ou batidos.

Para obter os melhores resultados, utilize o nivel de
velocidade mais elevado.
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Montagem e operacao
Encaixe o eixo de mistura (6) na peca do motor
até fazer clique.

e Coloque o eixo de mistura na mistura a misturar.
Ent&o, ligue o aparelho.

e Misture os ingredientes até obter a consisténcia
pretendida com um suave movimento
ascendente e descendente.

® ApOs a utilizacao, desconecte a varinha magica
da tomada e pressione os botdes de libertacdo
(5) para desencaixar o eixo de mistura.

Atencao

e Se usar o aparelho para reduzir a puré alimentos
quentes num tacho ou panela, retire-o da fonte
de calor e certifique-se de que o liquido ndo esta
a ferver. Deixe os alimentos quentes arrefecerem
ligeiramente, a fim de evitar o risco de
escaldadura.

e N3ao deixe a varinha magica pousada numa
cacarola quente na placa quando nao estiver a
ser usada.

Exemplo de receita: Maionese

250 g de 6leo (p. ex. 6leo de girassol)

1 ovo e 1 gema de ovo extra

1-2 c. s. devinagre

Sal e pimenta a gosto
e Coloque todos os ingredientes (a temperatura
ambiente) no copo, na ordem indicada.

e Coloque a varinha magica no fundo do copo.
Misture a velocidade maxima até o 6leo comecar
a emulsionar.

e Com avarinha magica ainda em funcionamento,
levante lentamente o eixo até ao topo da mistura
e volte a baixar para incorporar o resto do 6leo.
NOTA: Tempo de processamento: aprox. 1
minuto para saladas e até 2 minutos para uma
maionese mais espessa (p. ex. para uma pasta).

Acessorio para bater (B)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pao-de-l6 e sobremesas
pré-preparadas.

Montagem e operacao

e Encaixe o batedor (8b) na caixa de engrenagens
(8a).

e Alinhe o corpo do motor com 0 acessorio para
bater montado e pressione as pecas uma contra
a outra até fazerem clique.

® ApoOs a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertacao para desencaixar o
corpo do motor. Entéo, retire o batedor da caixa
de engrenagens.

Dicas para os melhores resultados
e Mova o batedor no sentido horario, segurando-o
com uma ligeira inclinagéo.




e Para evitar salpicos, comece lentamente e use o
acessorio para bater em cacarolas ou recipientes
fundos.

e Coloque o batedor num recipiente e s6 entao
ligue o aparelho.

e Certifique-se sempre de que o batedor € o
recipiente de mistura estao totalmente limpos e
livres de gordura antes de bater claras de ovo.
Bata apenas até 4 claras de ovo.

Exemplo de receita: Chantilly

400 ml de natas refrigeradas (min. 30% de teor de

gordura, 4 - 8°C)

e Comece com uma velocidade baixa (ligeira
pressao no interruptor) e aumente a velocidade
(mais pressédo no interruptor) enquanto bate.

e Use sempre natas frescas refrigeradas para
obter um volume maior e mais estavel ao bater.

Acessorio para puré (C)

O acessorio para puré pode ser usado para triturar
frutas e legumes cozinhados, tais como batatas,
batatas-doces, tomates, ameixas e macas.

Antes da utilizacao
Na&o triture alimentos duros ou nao cozinhados,
pois tal pode danificar a unidade.

e Descasque e remova quaisquer carocos ou
partes duras; cozinhe e escoe, e depois triture a
fruta/o legume.

Montagem e operacao

e Encaixe a caixa de engrenagens (9a) no eixo
(9b), rodando no sentido horario, até engatar.

e Vire 0 acessorio para puré ao contrario, encaixe
a palheta (9c¢) sobre o ponto central e rode no
sentido anti-horario para posicionar. (Se a caixa
de engrenagens ndo estiver devidamente
encaixada, a palheta ndo ira engatar no devido
lugar.)

e Alinhe o0 acessorio para puré montado com o
corpo do motor e encaixe as duas pegas uma na
outra. Ligue a ficha a eletricidade.

* Mergulhe o acessorio triturador nos ingredientes
e ligue o aparelho.

e Usando um suave movimento ascendente e
descendente, movimente o acessorio triturador
por entre os ingredientes até obter a textura
pretendida.

e Solte o interruptor Smart Speed e assegure que
0 acessorio para puré parou completamente de
girar antes de o retirar dos alimentos.

* ApoOs a utilizacao, desconecte o aparelho da
tomada. Remova a palheta (9¢), rodando no
sentido horario.

¢ Prima os botdes de libertacao para desencaixar
0 acessorio para puré do corpo do motor. Separe
a caixa de engrenagens do eixo, rodando no
sentido anti-horario.

Atencao

e Nunca utilize 0 acessorio para puré num tacho
sobre calor direto.

e Retire sempre o tacho do calor e deixe arrefecer
ligeiramente.

e Pouse o tacho ou recipiente numa superficie
plana e estavel e segure-o com a sua mao livre.

e N3ao bata com o acessorio para puré no lado do
recipiente de cozedura durante ou apo6s a
utilizacdo. Use uma espatula para raspar os
alimentos excedentes.

e Para melhores resultados ao triturar, nunca
ocupe mais de metade de um tacho ou
recipiente com alimentos.

e Nao processe mais do que uma dose sem
interrupcao.

e Deixe o aparelho arrefecer por 4 minutos antes
de continuar a processar.

Exemplo de receita: Puré de batata

1 kg de batatas cozidas

200 ml de leite morno

e Coloque as batatas num recipiente e triture por
30 segundos (3/4 do curso do interruptor Smart
Speed)

e Adicione o leite. Volte a triturar por mais 30
segundos.

Acessorio picador (D)

Os picadores (10/11) sdo perfeitamente adequados
para picar carne, queijo duro, cebolas, ervas
aromaticas, alho, legumes, pao,

Consulte no Guia de processamento D as
quantidades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.

Tempo de operagdao maximo para o picador «hc»:

2 minutos para grandes quantidades de ingre-
dientes humidos, 30 segundos para ingredientes
secos ou duros ou quantidades < 100 g. Pare
imediatamente de processar quando a velocidade
do motor diminuir e/ou ocorrerem vibracoes fortes.

Antes da utilizacao

e Corte previamente os alimentos em pedagos
pequenos para picar mais facilmente.

e Remova 0ss0s, tenddes e cartilagens da carne
para ajudar a evitar danos nas laminas.

® Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(10d/11d) esta encaixado no fundo do recipiente
picador.

Montagem e operacao

e Remova cuidadosamente a cobertura de plastico
da lamina.

e Aslaminas (10b/11b) sdo muito afiadas!
Segure-as sempre pela parte superior de
plastico e manuseie-as com cuidado.
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Coloque a lamina no pino central do recipiente
picador (10c/11c). Pressione-a para baixo e
gire-a de forma a engatar.

Introduza alimentos no picador e coloque a
tampa (10a/11a).

Alinhe o picador com a peca do motor (4) e
encaixe-o0s.

Para operar o picador, ligue o aparelho. Durante
0 processamento, segure a peca do motor com
uma mao e o recipiente picador com a outra.
Pique sempre os alimentos mais duros (p. ex.
queijo parmesao) a velocidade maxima.

Quando tiver terminado de picar, desconecte da
tomada e prima os botdes de libertagéo (5) para
desencaixar a peca do motor.

Levante a tampa. Retire cuidadosamente a
lamina antes de vazar o contetido do recipiente.
Para retirar a lamina, gire-a ligeiramente e depois
puxe-a para fora.

encao

Nao use os acessorios picadores (10/11) com
laminas picadoras para processar alimentos
extremamente duros, como frutas de casca rija
com casca, cubos de gelo, graos de café, graos
ou especiarias duras como, p. ex., Noz-
moscada. O processamento destes alimentos
poderia danificar as laminas.

Nunca coloque os recipientes picadores no forno
de micro-ondas.

Exemplo de receita para «<hc»: Ameixas secas com

mel (como recheio ou cobertura de panquecas):

50 g de ameixas secas
70 g de mel cremoso
10 ml de agua (com aroma de baunilha)

Coloque as ameixas secas e 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».

Pigque durante 4 segundos na velocidade
maxima. (prima totalmente o interruptor Smart
Speed)

Adicione 10 ml de agua (com aroma de
baunilha).

Volte a picar durante mais 1,5 segundos.

Cuidados e limpeza E
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Limpe sempre minuciosamente a varinha magica
apos a utilizacdo.

Desconecte a varinha magica da tomada antes
de alimpar.

Nao submerja a peca do motor (4) ou as caixas
de engrenagens (8a, 9a) em agua ou qualquer
outro liquido. Limpe apenas com um pano
humido.

Atampa (10a) pode ser lavada sob agua
corrente. Nao submerja em agua nem coloque
numa maquina de lavar loica.

e Todas as restantes pecas podem ser lavadas
numa maquina de lavar loica. Nao use produtos
de limpeza abrasivos que possam riscar a
superficie.

e Pode remover 0s anéis de borracha
antiderrapantes do fundo dos recipientes para
uma limpeza rigorosa adicional.

e Ao processar alimentos com elevado teor de
pigmentos (p. ex. cenouras), 0s acessorios
podem ficar manchados. Passe 6leo vegetal
nessas pecas antes de limpa-las por completo.

Acessorios

(podem ser comprados individualmente, nao
disponivel em todos os paises)

MQ 10:  Acessorio batedor para fazer chantilly,
bater claras em castelo e preparar

sobremesas instantaneas de pacote

MQ 20:  Acessorio picador compacto de 350 ml
de capacidade, para picar ervas
aromaticas, cebolas, alho, malaguetas,

frutos secos, etc.

MQ 30:  Acessorio picador de 500 ml de capa-
cidade, para picar cenouras, carne,

cebolas, etc.

MQ 40: Acessorio picador de 1250 ml de capa-
cidade, para picar, misturar, liquidificar

e triturar gelo

MQ 70:  Acessorio de cozinha compacto

(1500 ml) para picar, misturar, laminar
eralar.

Tanto as especificacoes de design como estas
instrucoes de utilizacao estao sujeitas a alteracoes

sem aviso prévio.
—
QI?

Nao deite o produto no lixo doméstico no
final da sua vida util. Podera entrega-lo num
Centro de Assisténcia da Braun ou num dos
pontos de recolha ou reciclagem previsto
para esse efeito.

Os materiais e 0s objetos destinados ao
contacto com produtos alimenticios
estdo em conformidade com as
prescrigcdes do regulamento Europeu
1935/2004.



Italiano

| nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli

standard piu elevati in termini di qualita, funzionalita

e design.

Ci auguriamo che I’elettrodomestico Braun soddisfi

appieno le vostre esigenze.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere attenta-
mente e interamente le istruzioni.

Attenzione

° Le lame sono molto affilate!
Per evitare lesioni, si prega di
maneggiare le lame con cautela.

* Maneggiare con cautela le lame affi-
late, prestare attenzione durante le
operazioni di svuotamento del reci-
piente e la pulizia.

¢ Questo dispositivo pu0 essere utiliz-
zato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di
esperienza e conoscenza, a patto
che siano supervisionate o istruite
sull’utilizzo sicuro del dispositivo e
comprendano i potenziali rischi.

* | bambini non devono giocare con
I’apparecchio.

¢ | bambini non devono utilizzare que-
sto dispositivo.

* | bambini devono essere tenuti fuori

dalla portata di apparecchio e cavo di

alimentazione.

® Spegnere e staccare sempre I'appa-
recchio dall’alimentazione quando lo
si lascia incustodito e prima di mon-
taggio, smontaggio, pulizia, conser-
vazione.
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quello stampato sul fondo del pro-
dotto.

¢ 'apparecchio e stato progettato solo
per I'utilizzo domestico e per proces-
sare normali quantita adatte alla
casa.

¢ Non utilizzare le parti di questo appa-
recchio nel forno a microonde.

e Si prega di pulire tutte le parti prece-
dentemente al primo utilizzo o come
richiesto, seguendo le istruzioni nella
sezione Manutenzione e Pulizia.

Parti e accessori

Pulsante di sicurezza g

Spia

Interruttore Smartspeed / velocita variabile uill
Corpo motore

Tasti di rilascio EasyClick

Gambo frullatore

Bicchiere graduato

Frusta

a Attacco

b Frusta

9 Accessorio per pure

a Attacco

b Asta per pure

c Paletta
10 Tritatutto da 350 ml «hc»

a Coperchio

b Lama tritatutto

¢ Recipiente tritatutto

d Anello in gomma anti-scivolo
11 Accesorio picador de 500 ml «ca»

a Tapa (con engranaje)

b Hoja picadora

¢ Recipiente picador

d Anillo de goma antideslizante

Disimballaggio

Prelevare I’'unita dalla confezione. Rimuovere tutte
le parti dell’imballaggio.

Rimuovere eventuali etichette presenti sull’unita
(non rimuovere la targhetta dati).

¢ Se il cavo di alimentazione & dann-
eggiato, deve essere sostituito dal
produttore, dal suo agente addetto
all’assistenza o da altre persone
similmente qualificate al fine di evi-
tare pericoli. Spia

e Assicuratevi che il voltaggio del vos-
tro impianto elettrico corrisponda a

La spia (2) mostra lo stato dell’apparecchio, quando
e collegato a una presa elettrica.
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Colore della Apparecchio/stato operativo

spia

Rosso L'apparecchio & pronto all’'uso

intermittente

Verde L'apparecchio é sbloccato (tasto di
rilascio dell’interruttore premuto) e
puo essere acceso.

Rosso Pre-allarme di surriscaldamento. Il

motore rallenta piano piano fi no
allo spegnimento. Lasciare
raffreddare il dispositivo. Sara
nuovamente pronto all’uso quando
la spia diventa rossa a
intermittenza.

Se la velocita massima diminuisce a causa di carico
elevato e tempi di esercizio prolungati € comunque
possibile concludere la preparazione, ma in seguito
I’apparecchio deve essere lasciato raffreddare.

Come utilizzare I’apparecchio

Interruttore Smart Speed per
velocita variabili .l

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, piu
aumenta la velocita. Maggiore € la velocita, piu
rapidi e fini sono i risultati della miscelazione e della
triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore Smart
Speed (3) consente di accendere I'apparecchio e di
controllare la velocita con una mano sola.

Frullatore a immersione

Primo utilizzo: Rimuovere la protezione per il
trasporto dal corpo motore (4) tirandola dalla
fascetta rossa.

Accensione (A)

L’apparecchio dispone di un tasto di sicurezza per il

rilascio dell’interruttore Smart Speed. Per

accenderlo in sicurezza, seguire questa procedura:

e Premere il tasto di sicurezza (1) con il pollice. La
spia diventa verde.

e Premere subito I'interruttore Smart Speed in
base alla velocita desiderata.
ATTENTZIONE: se I'interruttore Smart Speed non
viene premuto entro 2 secondi, I’apparecchio
non si accendera per ragioni di sicurezza. La spia
diventa rosso intermittente. Per accendere
I’apparecchio, ripartire dal primo passaggio.

e Durante il funzionamento, non € necessario
tenere premuto il tasto di sicurezza.

28

Asta di miscelazione (B)

Il frullatore a immersione ¢ perfetto per preparare
intingoli, salse, zuppe, maionese, pappe per bam-
bini oltre a frullati, frappé, cocktail.

Per ottenere risultati ottimali di miscelazione impos-
tare la velocita massima.

Montaggio e funzionamento

e Fissare I’asta di miscelazione (6) al corpo motore
fino allo scatto.

e Posizionare I’asta di miscelazione nell’impasto
da miscelare. Accendere quindi I’apparecchio.

e Miscelare gli ingredienti fino a raggiungere la
consistenza desiderata con un leggero
movimento dall’alto al basso.

e Dopo I'utilizzo, scollegare il frullatore a
immersione e premere i tasti di rilascio (5) per
staccare I'asta di miscelazione.

Attenzione

e Se si utilizza I’'apparecchio per passare i cibi caldi
in una padella o in una pentola, rimuovere
quest’ultima dalla fonte di calore e accertarsi di
non portare il liquido ad ebollizione. Lasciare
raffreddare lentamente i cibi caldi per evitare il
rischio di scottature.

e Non lasciare il frullatore a immersione in una
pentola calda sul piano di cottura quando non in
uso.

Esempio diricetta: maionese

250 g diolio (p. e. olio di semi di girasole)

1 uovo e 1 tuorlo d’uovo extra

1-2 cucchiai di aceto

Sale e pepe g.b.

e Mettere tutti gli ingredienti (a temperatura
ambiente) nel bicchiere graduato nell’ordine
indicato.

e Posizionare il frullatore a immersione sul fondo
del bicchiere graduato. Miscelare alla massima
velocita fino a che I’olio comincia ad
emulsionare.

e Con il frullatore a immersione ancora in funzione,
sollevare lentamente I’asta fino alla cima
dell’impasto e poi tornare in basso incorporando
la parte restante dell’olio.

ATTENZIONE: tempo di lavorazione: circa
1 minuto per insalate e fino a 2 minuti per
consistenze maggiori (p.e. per salse).

Frusta (B)

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
gli albumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Montaggio e funzionamento

e Fissare la frusta (8b) all’attacco (8a).



e Allineare il corpo motore con la frusta montata e
spingere i pezzi uno contro I'altro fino allo scatto.

e Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di
rilascio per staccare il corpo motore. Quindi
togliere la frusta dall’attacco.

Suggerimenti per risultati ottimali

e Muovere la frusta in senso orario tenendola
leggermente inclinata.

e Per evitare schizzi, iniziare lentamente e utilizzare
la frusta in pentole o contenitori profondi.

e Posizionare la frusta in un recipiente prima di
accendere I’'apparecchio.

e Accertarsi che la frusta e il recipiente di
miscelazione siano completamente puliti e privi
di grasso prima di sbattere gli albumi. Montare
solo 4 albumi alla volta.

Esempio di ricetta: panna montata

400 ml di panna raffreddata (min. 30% di grasso,

4-8°C)

e |niziare a bassa velocita (leggera pressione
sull’interruttore) per poi aumentare la velocita
(maggior pressione sull’interruttore) durante la
lavorazione.

e Utilizzare sempre panna fresca raffreddata per
raggiungere volumi maggiori e piu solidi durante
la lavorazione.

Accessorio per pureé (C)

L'accessorio per puré puo essere utilizzato per
schiacciare frutta e verdure cotte come patate,
patate dolci, pomodori, prugne e mele.

Prima dell’utilizzo

e Non schiacciare cibi solidi o crudi poiché cid
potrebbe danneggiare I'unita.

e Spelare e rimuovere i semi o le parti dure; quindi
cuocere, scolare e schiacciare la frutta o la
verdura.

Montaggio e funzionamento

e |nserire I'attacco (9a) nell’asta (9b) ruotandolo in
senso orario finché non scatta in posizione.

e Capovolgere I'accessorio per pure e inserire la
paletta (9c) nel perno centrale, quindi ruotare in
senso antiorario per fissarla. (Se I'attacco non &
inserito correttamente non & possibile bloccare
la paletta in posizione).

e Allineare I’accessorio per pure montato con il
corpo motore e agganciare le due parti fino allo
scatto. Collegare la presa di alimentazione.

e Immergere lo schiacciapatate negliingredienti e
accendere I'apparecchio.

e Spostare lo schiacciapatate tra gli ingredienti con
un leggero movimento dall’alto verso il basso
fino a raggiungere la consistenza desiderata.

e Rilasciare I'interruttore Smart Speed e accertarsi
che I'accessorio per puré abbia completamente
smesso di ruotare prima di rimuoverlo dal cibo.

e Dopo I'utilizzo, scollegare I'apparecchio.
Rimuovere la paletta (9c) ruotandola in senso
orario.

e Premere i tasti di rilascio per staccare
I’accessorio per pure dal corpo motore. Separare
I’attacco dall’asta ruotandolo in senso antiorario.

Attenzione

e Non utilizzare I’accessorio per pure in una
padella a contatto con la fonte di calore.

e Rimuovere sempre la padella dalla fonte di calore
e lasciare raffreddare brevemente.

e Posizionare la padella o il recipiente su una
superficie stabile e piana e sostenere con la
mano libera.

e Non battere I’accessorio per puré sul lato del
recipiente di cottura durante o dopo I’ utilizzo.
Utilizzare una spatola per raccogliere il cibo in
eccesso.

e Per ottenere un risultato ottimale nello
schiacciamento, non riempire la padella o il
recipiente per piu della meta di cibo.

e Non lavorare piu di una dose senza interruzioni.

e |asciare raffreddare I’apparecchio per 4 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Esempio di ricetta: pure di patate

1 kg di potate cotte

200 ml di latte caldo

e Mettere le patate in un recipiente e schiacciarle
per 30 secondi (3/4 di pressione sull’interruttore
Smart Speed)

e Aggiungere il latte. Schiacciare per altri 30
secondi.

Accesorio picador (D)

| tritatutto (10/11) sono ideali per tritare carne,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure,
pane, cracker e noci.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione D per le
quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Massima durata di funzionamento per il tritatutto
«hc»: 2 minuti per grandi quantita di ingredienti
liquidi, 30 secondi per ingredienti secchi o solidi o
quantita < 100g. Interrompere subito la lavorazione
se la velocita del motore diminuisce e/o si verificano
forti vibrazioni.

Prima dell’utilizzo

¢ |nnanzitutto tagliare i cibi in piccoli pezzi per
tritare con maggiore facilita.

e Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne
per prevenire danni alle lame.

e Accertarsi che I’anello in gomma anti-scivolo
(10d/11d) sia fissato sul fondo del recipiente
tritatutto.
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Montagglo e funzionamento
Rimuovere con cautela la copertura di plastica
dalla lama.

e |Lelame (10b/11b) sono molto affilate!
Maneggiarle sempre con cautela tenendole dalla
parte superiore in plastica.

e Posizionare la lama sul perno al centro del
recipiente tritatutto. Premere la lama verso il
basso e ruotarla per bloccarla in posizione.

e Riempire il tritatutto con il cibo e mettere il
coperchio (10a/11a).

e Allineare il tritatutto con il corpo motore (4) e
agganciare le due parti fino allo scatto.

e Accendere I'apparecchio per utilizzare il
tritatutto. Durante la lavorazione, tenere il corpo
motore con una mano e il recipiente tritatutto con
I’altra mano.

e Tritare sempre i cibi solidi (p.e. il parmigiano) alla
massima velocita.

e Quando si & finito di tritare, scollegare e premere
i tasti di rilascio (5) per staccare il corpo motore.

e Sollevare il coperchio. Estrarre la lama con
cautela prima di versare il contenuto del
recipiente. Per rimuovere la lama, ruotarla
leggermente e tirarla.

Attenzione

e Non usare i tritatutto (10/11) con le lame tritatutto
per lavorare cibi molto duri come noci non
sbucciate, cubetti di ghiaccio, chicchi di caffe,
cereali o spezie dure come la noce moscata. La
lavorazione di questi cibi pud danneggiare le
lame.

e Non mettere mai i recipienti tritatutto nel forno a
microonde.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche con
miele (come farcitura per pancake o da spalmare):
50 g di prugne secche

70 g di miele cremoso

10 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)

e Riempire il recipiente tritatutto «hc» con prugne
secche e miele cremoso.

e Tritare per 4 secondi a massima velocita.
(esercitare la massima pressione sul pulsante
Smart Speed)

e Aggiungere 10 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia).

e Tritare per altri 1,5 secondi.

Cura e pulizia E

e Dopo I'uso pulire sempre accuratamente il
frullatore a immersione.

e Prima della pulizia scollegare il frullatore a
immersione.

e Nonimmergere il corpo motore (4) o gli attacchi
(8a, 9a) nell’acqua o in altri liquidi. Pulire solo
con un panno umido.
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¢ |l coperchio (10a) puo essere sciacquato sotto
I’acqua corrente. Non immergere nell’acqua e
non usare in lavastoviglie.

e Tutte le altre parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Non utilizzare detergenti abrasivi
che possono graffiare la superficie.

e Per una pulizia particolarmente accurata
possibile rimuovere I’anello in gomma anti-
scivolo dal fondo del recipiente.

e Durante la lavorazione di cibi ad alta
concentrazione di pigmento (ad es. carote), gli
accessori possono cambiare colore. Strofinare
queste parti con olio vegetale prima di pulirle.

Accessori

(possono essere acquistati singolarmente, non
disponibili in tutti i paesi)

MQ 10: Frusta per montare la panna, gli albumi,
preparati gia pronti per dessert

MQ 20:  Tritatutto compatto da 350 ml per
tritare erbe, cipolle, aglio, chili, noci,
ecc.

MQ 30:  Tritatutto da 500 ml per tritare carote,
carne, cipolle, ecc.

MQ 40: Tritatutto da 1250 ml per tritare, mixare,
miscelare e tritare il ghiaccio

MQ 70:  Robot da cucina compatto (1500 ml)

per tritare, miscelare, affettare e
sminuzzare.

Le specifiche di progettazione e le presenti
istruzioni d’uso sono soggette a modifica senza
preawiso.

Non gettare 'apparecchio nella spazzatura.
Lo smaltimento puo essere eseguito presso
un centro assistenza Braun o presso i punti di

. |
raccolta appositi del nostro paese.

| materiali e gli oggetti destinati al contatto Ml
con prodotti alimentari sono conformi

alle prescrizioni del regolamento
Europeo 1935/2004.



Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan
de hoogste standaard wat betreft kwaliteit, functio-
naliteit en ontwerp.

We hopen dat u heel erg zult genieten van uw
nieuwe Braunapparaat.

VG6or gebruik

Lees de handleiding in zijn geheel zorgvuldig
door voordat u het apparaat in gebruik neemt.

Waarschuwing:
° é De messen zijn uiterst scherp!
Om letsels te vermijden, moeten
de messen zeer voorzichtig gehan-
teerd worden.

* Er moet voorzichtig te werk worden
gegaan bij de hantering van scherpe
snijmessen, de lediging van de kom
en tijdens de reiniging.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale ver-
mogens of een gebrek aan ervaring
en kennis tenzij onder speciaal toe-
zicht of wanneer ze werden geinstru-
eerd in het veilige gebruik van het
toestel en tenzij ze de ermee verbon-
denrisico’s kennen.

¢ Kinderen mogen niet met het appa-
raat spelen.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door kinderen.

¢ Kinderen moeten uit de buurt worden
gehouden van het apparaat en zijn
netsnoer.

¢ Ontkoppel of schakel het toestel altijd
uit wanneer u het alleen laat en voor
het gemonteerd, gedemonteerd,
gereinigd of opgeborgen wordt.

¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet
het vervangen worden door de fabri-
kant, diens onderhoudsvertegen-
woordiger of personen met vergelijk-
bare kwalificaties om gevaarlijke
situaties te voorkomen.

e Controleer, voordat u de stekker in het
stopcontact steekt, of het voltage van
het stopcontact overeenkomt met het
voltage dat staat vermeld op de onder-
kant van het apparaat.

¢ Het apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het ver-
werken van huishoudelijke hoeveel-
heden.

¢ Gebruik geen van de onderdelen in
de magnetron.

¢ Reinig alle onderdelen voor het
eerste gebruik of wanneer nodig,
volgens de instructies in de rubriek
«Onderhoud en reiniging».

Onderdelen en accessoires

Veiligheidsknop @
Signaallicht
Smartspeedknop / variabele snelheden .l
Motordeel
EasyClick-vrijgaveknoppen
Staafmixervoet
Mengbeker
Garde
a Koppelingsstuk garde
b Garde
9 Accessoire voor puree

a Aandrijving

b Puree-as

c Spatel
10 350 ml hakmolen «hc»

a Deksel

b Hakmes

¢ Hakkom

d Slipvrije rubberring
11 500 ml hakmolen «ca»
a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring
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Uitpakken

Neem de eenheid uit de doos. Verwijder alle
stukken van de verpakking.

Verwijder eventuele etiketten op de eenheid
(zonder het typeplaatje weg te halen).

Signaallicht

Het signaallicht (2) geeft de status van het apparaat
weer wanneer het is aangesloten op de electriciteit.
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Signaallicht Apparaat/status

Knippert Apparaat is klaar voor gebruik
rood

Vast groen Toestel is vrijgegeven
(schakelvrijgaveknop is ingedrukt)
en kann worden ingeschakeld.

Vast rood Vroege waarschuwing voor over-
verhitting. Motor vertraagt geleide-
lijk tot hij wordt uitgeschakeld. Laat
het toestel afkoelen. Het is op-
nieuw klaar voor gebruik wanneer
het controlelampje rood knippert.

Indien de maximumsnelheid afneemt bij hoge
belasting en lange looptijd, kunt u de bereiding nog
afwerken maar dient u het toestel daarna te laten
afkoelen.

Hoe gebruikt u het toestel

Garde (B)

De staafmixer is bij uitstek geschikt voor het
bereiden van dips, sauzen, soepen, mayonaise en
babyvoeding alsmede voor het mixen van drankjes
en milkshakes.

Gebruik altijd de hoogste snelheid voor het beste
resultaat.

Montage en bediening

Smart Speed-schakelaar voor
variabele snelheden .l

Een druk op de knop, alle snelheden. Hoe harder u
drukt, hoe hoger de snelheid. Hoe hoger de
snelheid, hoe sneller en fijner het meng- en
hakresultaat.

Bediening met één hand: met de Smart Speed-
knop (3) kunt u het toestel inschakelen en de
snelheid regelen met één hand.

Uw handmixer bedienen

Eerste gebruik: Verwijder de transportvergrendeling

van het motordeel (4) door aan de rode band te
trekken.

Inschakelen (A)

Het toestel is uitgerust met een veiligheidsknop

voor vrijgave van de Smart Speed-knop. Om het

veilig aan te zetten, volgt u deze punten:

e Druk op de veiligheidsknop (1) met uw duim. Het
controlelampje zal vast groen branden.

e Druk onmiddellijk op de Smart Speed-knop en
stel de gewenste snelheid in.
OPMERKING: Indien de Smart Speed-knop niet
wordt ingedrukt binnen 2 seconden, kan het
toestel om veiligheidsredenen niet worden
ingeschakeld. Het controlelampje gaat rood
knipperen. Om het toestel in te schakelen, start
u opnieuw met de eerste stap.

¢ Tijdens de werking hoeft u de veiligheidsknop
niet ingedrukt te houden.
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e Maak de staafmixervoet (6) vast aan de motor tot
hij vastklikt.

e Zet de staafmixervoet in het te pureren mengsel.
Zet het toestel dan aan.

e Pureer de ingrediénten met een zachte beweging
omhoog en omlaag tot de gewenste consistentie
is bereikt.

e Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
vrijgaveknoppen (5) om de staafmixervoet los te
maken.

Opgelet

¢ |ndien u het toestel gebruikt om puree te maken
van warm eten in een pan of pot, haal de pan of
pot dan van het vuur en let erop dat de viloeistof
niet kookt. Laat warm voedsel licht afkoelen om
brandwonden te voorkomen.

* Laat de staafmixer niet in een warme pan op het
vuur zitten wanneer u hem niet gebruikt.

Voorbeeld van een recept: Mayonaise

250 g olie (bijv. zonnebloemolie)

1 eien 1 extra eidooier

1-2 eetlepel azijn

Zout en peper naar smaak

e Doe alle ingrediénten (op kamertemperatuur) in
de beker, in de bovenstaande volgorde.

¢ Plaats de staafmixer op de onderzijde van de
beker. Mix bij maximale snelheid tot de olie een
emulsie begint te vormen.

¢ BIijf mixen en breng de schacht dan langzaam
omhoog tot de bovenzijde van het mengsel en
weer omlaag om de rest van de olie op te nemen.
OPMERKING: Bereidingstijd: ca. 1 minuut voor
salades en tot 2 minuten voor een dikkere
mayonaise (bijv. voor dipsaus).

Garde (B)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen van room,
stijf kloppen van eiwitten, maken van biscuitgebak
en kant-en-klare desserts.

Montage en bediening

e Maak de garde (8b) vast aan de aandrijving (8a).

e Breng het motordeel op één lijn met de
samengestelde garde en duw de stukken samen
tot ze vastklikken.

* Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
vrijgaveknoppen om het motordeel los te maken.
Trek dan de garde uit de aandrijving.




Tlps voor de beste resultaten
e Beweeg de garde rechtsom terwijl u hem licht
geheld vasthoudt.

e Om spetteren te voorkomen, begint u langzaam
en gebruikt u de garde in diepe kommen of
pannen.

e Zetde garde in een kom en schakel dan pas het
toestel in.

e Zorg altijd dat de garde en mengkom volledig

schoon en vetvrij zijn voordat u eiwitten stijf klopt.

Klop niet meer dan 4 eiwitten op.

Voorbeeld van een recept: Slagroom

400 ml gekoelde room (min. 30% vetgehalte,

4-8°C)

e Start bij lage snelheid (lichte druk op de
schakelaar) en verhoog de snelheid dan (meer
druk op de schakelaar) terwijl u klopt.

e Gebruik altijd vers gekoelde room voor een hoger

en stabieler volume bij het kloppen.

Accessoire voor puree (C)

Het accessoire voor puree kan gebruikt worden om
gekookte groenten en fruit zoals aardappelen,
bataten, tomaten, pruimen en appels fijn te
stampen.

Voor gebruik
e Stamp geen hard of ongekookt voedsel fijn, dit

kan het toestel beschadigen.

e Verwijder de schil en pitten of harde delen; kook
de groenten of fruit, giet het water weg en stamp
dan fijn.

Montage en bediening
Maak de aandrijving (9a) vast aan de as (9b)
door rechtsom te draaien tot ze vastzit.

e Draai het accessoire voor puree ondersteboven
en breng de spatel (9c) aan over de centrale
naaf; draai linksom om te positioneren. (Indien
de aandrijving niet juist geplaatst is, zal de spatel
niet goed vastzitten).

e Breng het gemonteerde accessoire voor puree
op één lijn met het motordeel en klik de twee
stukken samen. Steek de stekker in.

e Dompel de stamper onder in de ingrediénten en
zet het toestel aan.

e Beweeg de stamper voorzichtig omhoog en
omlaag door de ingrediénten tot de gewenste
textuur is bereikt.

e |aat de Smart Speed-schakelaar los en
controleer of het accessoire voor puree volledig
is gestopt voordat u het uit het voedsel haalt.

e Trek na gebruik de stekker uit. Verwijder de
spatel (9¢) door rechtsom te draaien.

e Druk op de vrijgaveknoppen om het accessoire
voor puree los te maken van het motordeel.
Scheid de aandrijving van de as door linksom te
draaien.

Opgelet

e Gebruik het accessoire voor puree nooit in een
pan over een directe warmtebron.

e Haal de pan altijd weg van de warmte en laat licht
afkoelen.

e Zet de pan of kom op een stabiel, effen
oppervlak en ondersteun met uw vrije hand.

¢ Tik het accessoire voor puree niet tegen de
zijkant van de kookpot tijdens of na gebruik.
Gebruik een spatel om het overtollige voedsel
weg te schrapen.

e \oor de beste resultaten bij het fijnstampen mag
u een pan of kom niet voor meer dan de helft
vullen met voedsel.

e Bereid niet meer dan één partij zonder
onderbreking.

e Laat het toestel gedurende 4 minuten afkoelen
voordat u verder gaat met de bereiding.

Voorbeeld van een recept: Aardappelpuree

1 kg gekookte aardappelen

200 ml warme melk

e Doe de aardappelen in een kom en stamp fijn
gedurende 30 seconden (3/4 ingedrukt op de
Smart Speed-schakelaar)

e Voeg de melk toe. Stamp opnieuw fijn gedurende
30 seconden.

Hakmolen (D)

De hakmolens (10/11) zijn ideaal geschikt voor het
hakken van viees, harde kaas, uien, specerijen,
look, groenten, brood, crackers en noten.

Raadpleeg Bereidingsgids D voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Maximale werkingstijd voor de «hc» hakmolen:

2 minuten voor grote hoeveelheden natte
ingrediénten, 30 seconden voor droge of harde
ingrediénten of hoeveelheden < 100 g. Stop de
bereiding onmiddellijk wanneer de motorsnelheid
verlaagt en/of er sterke trillingen plaatsvinden.

Voor gebruik
e Snijd het voedsel vooraf in kleine stukjes om

eenvoudiger te hakken.

e Verwijder botten, pezen en kraakbeen van vlees
om schade aan de messen te voorkomen.

e Controleer of de slipvrije rubberring (10d/11d) is
vastgemaakt aan de onderzijde van de hakkom.

Montage en bediening

e Verwijder voorzichtig de plastic afdekking van
het mes.

e De messen (10b/11b) zijn zeer scherp! Houd ze
altijd vast aan het plastic deel bovenaan en
hanteer ze voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de hakkom
(10c/11c). Duw het omlaag en draai het zodat het
vastklikt.
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e Vul de hakmolen met voedsel en zet het deksel
(10a/11a) erop.

e Breng de hakmolen op één lijn met het motordeel
(4) en klik samen.

e Om de hakmolen te bedienen zet u het toestel
aan. Tijdens de bereiding houdt u het motordeel
met een hand vast en de hakkom met de andere
hand.

e Hak harder voedsel (bijv. Parmezaanse kaas)
altijd met maximale snelheid.

e Trek na het hakken de stekker uit en druk op de
vrijgaveknoppen (5) om het motordeel los te
maken.

¢ Til het deksel op. Haal het mes er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om het
mes te verwijderen, draait u er voorzichtig aan en
dan trekt u het los.

Opgelet
e Gebruik de hakmolens (10/11) met hakmessen

niet om extreem hard voedsel te verwerken,
zoals noten in de schaal, ijsblokjes, koffiebonen,
granen of harde specerijen zoals nootmuskaat.
Het verwerken van deze voedingsmiddelen kan
de messen beschadigen.

e Zet de hakkommen nooit in de magnetronoven.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met

honing (als vulling voor pannenkoeken of

smeersel):

50 g pruimen

70 g romige honing

10 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «<hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

e Hak gedurende 4 seconden op maximale
snelheid. (Smartspeedknop helemaal indrukken)

e Voeg 10 ml water (met vanillesmaak) toe.

e Hak opnieuw gedurende 1,5 seconde.

Verzorging en reiniging (E)

¢ Reinig de staafmixer altijd grondig na gebruik.

e Trek de stekker uit het stopcontact voor
reiniging.

e Dompel het motordeel (4) of de aandrijvingen
(8a, 9a) niet onder in water of andere
vloeistoffen. Veeg ze enkel schoon met een
vochtige doek.

e Het deksel (10a) kan gespoeld worden onder
stromend water. Dompel het niet onder in water
en plaats het niet in een vaatwasser.

e Alle andere onderdelen kunnen worden gereinigd
in een vaatwasser. Gebruik geen agressieve
reinigingsmiddelen die het oppervlak kunnen
krassen.

e U kunt de slipvrije rubberringen verwijderen van
de onderzijde van de kommen voor een extra
grondige reiniging.
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e \Wanneer voedsel wordt verwerkt met hoger
pigmentgehalte (bijv. wortels), kunnen de
accessoires gaan verkleuren. Veeg deze
onderdelen schoon met plantaardige olie voordat
u ze reinigt.

Accessories

(kunnen individueel bijgekocht worden, niet in elk
land verkrijgbaar)

MQ 10:  Garde voor het kloppen van (slag)
room, eiwitten, kant-en-klare dessert-
mixen

MQ 20: 350 ml compacte hakker om kruiden,
uien, knoflook, pepers, noten etc. te
hakken

MQ 30: 500 ml hakmolen om wortelen, viees,
uien etc. te hakken

MQ 40: 1250 ml hakmolen om te hakken, te
mixen en ijs te crushen

MQ 70: Compact keukenmachine-accessoire

(1500 ml) om te hakken, te mixen,
plakjes en/of reepjes te snijden.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze
gebruiksaanwijzing kunnen zonder voorafgaande
kennisgeving worden gewijzigd.

Sujeito a alteracoes sem aviso prévio.

Gooi dit product na de levensduur a.ub. niet
bij het huishoudelijk afval. U kunt het naar een
Braun Service Centre brengen of naar een
ander afvalinzamelingspunt in uw buurt waar
het op de juiste manier zal worden verwerkt.
QI?

De materialen en voorwerpen bestemd
om in aanraking te komen met
levensmiddelen, zijn conform met de
voorschriften van de Europese richtlijn
1935/2004.



Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de storste

krav med hensyn til kvalitet, funktionalitet og design.

Vi haber, du vil fa stor glaede af dit nye apparat fra
Braun.

For ibrugtagning

Lzes hele denne brugsvejledningen omhygge-
ligt igennem, for du tager apparatet i brug.

Forsigtig

° Knivene er meget skarpe! For
at undga skader skal knivene
handteres yderst forsigtigt.

e Der skal udvises omhu ved handte-
ring af de skarpe knive, nar skalen
temmes og under renggaring.

¢ Dette apparat kan benyttes af perso-
ner med reducerede fysiske, sensori-
ske eller mentale evner, eller mangel
pa erfaring, hvis de er under opsyn
eller har modtaget instruktion i bru-
gen af apparatet pa en sikker made
og har forstaet de involverede farer.

* Bgrn ma ikke lege med apparatet.

e Dette apparat ma ikke benyttes af
barn.

* Bgrn skal holdes vaek fra apparatet
0g dets stramkabel.

 Traek altid stikket ud eller sluk for
apparatet, nar det er uden opsyn og
far det samles, skilles ad, rengares
eller stilles til opbevaring.

¢ Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten eller
dennes serviceveerksted eller af en
kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko.

e Kontroller fgr brug, at spaendingen
pa lysnettet svarer til spaendingsangi-
velsen i bunden af apparatet.

¢ Dette apparat er designet til brug i
husholdningen og til maengder, som
normalt indgar i en husholdning.

¢ Ingen af delene ma anvendes i mikro-
ovn.

¢ Renger alle dele far farste brug eller
efter behov ved at fglge anvisnin-
gerne i afsnittet om pleje og renge-
ring.

Dele og tilbehar

Sikkerhedsknap @
Kontrollampe
Smartspeed-knap/variable hastigheder il
Motordel
EasyClick frigerelsesknapper
Blenderskaft
Beeger
Pisketilbehgr
a Gearkasse
b Piskeris
9 Purétilbehgr
a Gear
b Puréaksel
c Ske
10 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lag
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
11 500 ml hakketilbehgr «ca»
a Lag (med gear)
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring

O~NO U WN =

Udpakning

Tag enheden ud af kartonen. Fjern alle
emballagestykker. Fjern eventuelt resterende
etiketter pa enheden (fiern ikke typeskiltet).

Kontrollampe

Kontrollampen (2) viser apparatets status, nar det
er tilsluttet en stikkontakt.

Kontrol- Apparat/Betjenings-status
lampe
Radt blink Apparatet er klar til brug

Lyser grgnt Apparatet er startklart

hele tiden (friggrelseskontakten er trykket),
og det kann teendes

Lyser rgdt Tidlig advarsel om overophedning.

hele tiden Motoren gar ned i hastighed, trin

for trin, indtil den slukker. Lad en-
heden kgle af. Den er klar til brug
igen, nar pilotlampen blinker radt.
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Hvis den maksimale hastighed falder under hgj
belastning og en lang kegretid, kan du stadig afslutte
din tilberedning, men du skal lade apparatet kgle
ned bagefter.

Sadan bruges apparatet

Smart speed-kontakt til variable
hastigheder .l

Et tryk, alle hastigheder. Jo mere der trykkes, jo
hgjere hastighed. Jo hgjere hastighed, jo hurtigere
og finere blande- og snitteresultater.

Enhandsbetjening: Smart speed-kontakten (3) gar
det muligt at teende for apparatet og kontrollere
hastigheden med én hand.

Betjening af handblenderen
Farste brug: Fjern transportlasen fra motordelen (4)
ved at treekke i den pa den rgde rem.

Taend (A)

Apparatet er udstyret med en sikkerhedsknap til
aktivering af Smart speed-kontakten. For en sikker
opstart, skal disse punkter folges:

e Tryk pa sikkerhedsknappen (1) med
tommelfingeren. Pilotlampen vil blive konstant
gren.

e Tryk pd Smart speed-kontakten og justér til den
gnskede hastighed.

BEMAERK: Hvis Smart speed-kontakten ikke
trykkes inden for 2 sekunder, kan apparatet ikke
teendes af sikkerhedsmaessige arsager.
Pilotlampen blinker rgdt. For at teende apparatet,
startes der igen med forste trin.

e Under brugen er det ikke ngdvendigt at holde
sikkerhedsknappen trykket.

Blenderskaft (B)

Stavblenderen er perfekt til at tilberede dips, saucer,
supper, mayonnaise, babymad samt til at blande
drinks og milkshakes.

Du opnar de bedste blenderresultater med den
hgjeste hastighed.

Samling og betjening

e Saet blenderakslen (6) pa motordelen, indtil den
klikker pa plads.

e Saet blenderakslen i den blanding, der skal
blendes. Teend sa for apparatet.

¢ |ngredienserne blendes til den gnskede
konsistens ved at lave en forsigtig beveegelse op
og ned.
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e Efter brug slukkes der for handblenderen og
trykkes pa oplasningsknapperne (5) for at frigere
blenderakslen.

Forsigtig
e Hyvis apparatet bruges til at purere varm mad i en

saucegryde eller gryde, tag saucegryden eller
gryden fra varmekilden og sgrg for, at veesken
ikke koger. Lad varm mad kgle en smule for at
undga risiko for skoldning.

¢ Lad ikke handblenderen sta i en varm gryde pa
kogepladen, nar den ikke er i brug.

Opskriftseksempel: Mayonnaise

250 g olie (f.eks. solsikkeolie)

1 2eg og 1 ekstra eeggeblomme

1-2 spsk. eddike

Smages til med salt og peber

e Kom alle ingredienserne (ved stuetemperatur) i
beegeret i den reekkefalge som ovenfor.

e Szt handblenderen i bunden af baegeret. Blend
ved maksimal hastighed, indtil olien begynder at
emulgere.

¢ Mens handblenderen stadig karer, haeves akslen
langsomt til toppen af blandingen og ned igen for
at fa resten af olien rert ind.

BEMZERK: Tilberedningstid: ca. 1 minut for
salater og op til 2 minutter for en tykkere
mayonnaise (f.eks. dips).

Pisketilbehor (B)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla
aggehvider, lave teertedej og klar-mix desserter.

Samllng og betjening
e Fastger piskeriset (8b) til gearet (8a).

e Justér motorlegemet med den samlede
piskerisenhed og skub stykkerne sammen, indtil
de klikker.

e Efter brugen tages stikket ud og der trykkes pa
oplasningsknapperne for at lasne motorlegemet.
Treek sa piskeriset ud af gearet.

Tips for bedste resultater

* Flyt piskeriset med uret, mens det holdes med en
lille heeldning.

e For at forhindre sprgijt startes der langsomt og
piskeriset bruges i dybe beholdere eller gryder.

o Saet piskeriset i en skal, og teend ferst da for
apparatet.

¢ Sgrg altid for, at piskeris og rareskal er helt rene
og fri for fedt, far der piskes seggehvider. Pisk
kun op til 4 aeggehvider.

Opskriftseksempel: Flgdeskum

400 ml afkalet flade (min. 30 % fedtindhold, 4-8 °C)

e Start pa lav hastighed (let tryk pa kontakten) og
@g hastigheden (mere tryk pa kontakten), mens
der piskes.




e Brug altid frisk afkelet flade for at fa en starre og
mere stabil maengde, nar der piskes.

Purétilbehor (C)

Purétilbehgret kan bruges til at mose kogte
grentsager og frugter, sdsom kartofler, sade
kartofler, tomater, blommer og eebler.

For brugen

e Undga at mose harde eller utilberedte madvarer,
da enheden kan tage skade.

e Skrael og fiern eventuelle sten eller harde dele.
Tilbered og dreen, mos sa frugterne/
grentsagerne.

Samlmg og betjening
Montér gearenheden (9a) pa aksel (9b) ved at
dreje med uret, indtil den laser pa plads.

e Vend purétilbeharet pa hovedet og montér skeen
(9c) over navet og drej det mod uret for at lase
det. (Hvis gearet ikke er monteret korrekt, sa vil
skeen ikke sidde sikkert pa plads).

e Justér det samlede purétilbehgr med
motorlegemet og klik de to dele sammen. Tilslut
til stikkontakt.

e Dyp moseenheden iingredienserne og teend for
apparatet.

e Laven blid beveegelse op og ned, beveeg
moseenheden gennem ingredienserne, indtil
den gnskede konsistens er opnaet.

e Friger Smart speed-kontakten og veer sikker pa,
at purétilbeharet er holdt helt op med dreje, far
det tages op fra maden.

e Efter brugen tages stikket ud. Fjern skeen (9c)
ved at dreje den med uret.

e Tryk pa friggrelsesknapperne for at frigare
purétilbehgret fra motorlegemet. Adskil
gearenheden fra akslen ved at dreje den mod
uret.

Forsigtig

e Benyt aldrig purétilbehgret i en saucegryde over
direkte varme.

e Fjern altid saucegryden fra varmen og lad den
kole lidt af.

e Saet saucegryden eller skalen pa en stabil, plan
overflade, og stgt den med den frie hand.

e Bank ikke purétilbehgret mod siden af kogekarret
under eller efter brugen. Benyt en paletkniv til at
fierne madrester.

e For at fa de bedste resultater ved mosning, fyld
aldrig en saucegryde eller skal mere end halvt
fuldt med mad.

e Lad veere med at tilberede mere end én portion
uden afbrydelse.

e |ad apparatet kgle af i 4 minutter, for der
fortseettes med tilberedningen.

Opskriftseksempel: Kartoffelmos

1 kg kogte kartofler

200 ml varm maelk

e Laeg kartoflerne i en skal og mos dem i 30
sekunder (3/4 oppe pa Smart speed-kontakten)

e Tilseet maelken. Gentag mosningen i yderligere
30 sekunder.

Hakketilbehgr (D)

Hakkerne (10/11) er perfekt egnede til at hakke
kad, hard ost, lag, urter, hvidlag, grentsager, brad,
kiks og ngdder.

Der henvises til tilberedningsguide D for
maksimummaengder, anbefalede tider og
hastigheder.

Maksimal karetid for «<hc» hakkeren: 2 minutter for
store meengder vade ingredienser, 30 sekunder for
tarre eller harde ingredienser og masngder < 100 g.
Hold op med at tilberede, nar motorens
omdrejningstal falder, og/eller der opstar kraftige
vibrationer.

For brugen

e Skeer maden ud i sma stykker, sa de er lettere at
hakke.

e Fjern eventuelle knogler, sener og brusk fra
kadet for at undga skader pa knivene.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (10d/11d) er
fastgjort til bunden af hakkeskalen.

Samling og betjening

¢ Fjern forsigtigt plastikcoveret fra kniven.

e Knivene (10b/11b) er meget skarpe! Hold altid i
dem i den gverste plastikdel og handtér dem
med forsigtighed.

¢ Anbring kniven pa hakkeskalens midterstift
(10c/11c). Tryk den ned og giv den et drej, sa
den lases pa plads.

¢ Fyld hakkeren med mad og saet laget pa
(10a/11a).

e Justér hakkeren ind med motordelen (4) og Kklik
dem sammen.

e For at kere med hakkeren teendes der for
apparatet. Under tilberedningen holdes
motordelen med den ene hand og hakkeskalen
med den anden.

e Hak altid hardere fadevarer (f.eks. parmesanost)
ved fuld hastighed.

e Nar hakningen er fuldfart, treekkes stikket ud og
der trykkes pa friggrelsesknapperne (5) for at
lgsne motordelen.

e Lgft laget op. Tag forsigtigt kniven ud, far
indholdet haeldes ud af skalen. For at fierne
kniven, drej den lidt, treek den sa af.

37



Forsigtig
e Brug ikke hakketilbehgret (10/11) med

hakkeknivene til at tilberede ekstremt harde
fedevarer, sdsom udbeelgede nadder,
isterninger, kaffebgnner, korn, eller harde
krydderier f.eks. muskatngd. Tilberedning af
disse fgdevarer kan skade knivene.

e Saet aldrig hakkeskalene i mikrobglgeovnen.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker (som

pandekagefyld eller paleeg):

50 g svesker

70 g cremet honning

10 ml vand (med vanillesmag

e Fyld «hc» skalen med svesker og cremet
honning.

e Haki4 sekunder ved maksimal hastighed. (tryk
Smartspeed-knappen helti bund)

e Tilsaet 10 ml vand (med vanillesmag).

e Gentag hakningi 1,5 sekunder.

Pleje og rengoring (E)

e Renggr altid handblenderen grundigt efter
brugen.

e Treek handblenderen ud af stikkontakten far
rengaring.

e Saenk ikke motordelen (4) eller gearenhederne
(8a, 9a) i vand eller anden vaeske. Renggres kun
med en fugtig klud.

e Laget (10a) kan skylles af under rindende vand.
Ma ikke nedsaenkes i vand eller saettesien
opvaskemaskine.

e Alle andre dele kan vaskes i opvaskemaskine.
Brug ikke slibende renggringsmidler, der kan
ridse overfladen.

* Anti-slip gummiringene kan fjernes fra bunden af
skalene for en ekstra grundig renggring.

e Ved tilberedning af madvarer med hgijt
pigmentindhold (f.eks. guleragdder) kan tilbehgret
blive misfarvet. Aftgr disse dele med vegetabilsk
olie, fgr de renggres.

Tilbehor

(kan kgbes separat, fas ikke i allelande)

MQ 10:  Piskeris til piskning af flsdeskum,
aggehvider, feerdiglavede desserter

MQ 20: 350 ml kompakt hakker til at hakke
krydderurter, lag, hvidlgg, chili, ngdder
etc.

MQ 30: 500 ml hakker til at hakke gulergdder,
kad, lgg etc.

MQ 40: 1250 ml hakker til at hakke, rgre,

blende og knuse is
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MQ 70:  Tilbeher til kompakt kekkenmaskine
(1500 ml) til at hakke, rgre, snitte og

rive.

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan aendres uden varsel.

Produktet ma ikke bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet. Bortskaffelse kan ske
i et Braun Servicecenter eller et passende
indsamlingssted i dit land.

)

[ |
Materialer og genstande bestemt til 1l
kontakt med fgdevarer er i overens-

stemmelse med EU-forordning
1935/2004.



Norsk

Vare produkter er konstruert for & imgtekomme
de hgyeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjonalitet og design.

Vi haper du blir forngyd med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les hele bruksanvisningen noye for du
begynner a bruke apparatet.

Forsiktig

o Skjaerebladene er sveert
skarpe! Handter skjaere-
bladene svaert varsomt for & unnga
skader.

e Opptre varsomt nar de skarpe kniv-
bladene handteres, bollen tammes
0g ved rengjaring.

¢ Dette apparatet kan brukes av perso-
ner med reduserte fysiske, senso-
riske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring og kunnskap, der-
som de har fatt oppleering eller
instruksjoner om hvordan apparatet
brukes pa en sikker mate og forstar
farene ved bruk.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

¢ Dette apparatet skal ikke brukes av
barn.

e Apparatet og tilhgrende stramledning
ma holdes utenfor rekkevidde for
barn.

e Skru alltid av apparatet og trekk ut
stikkontakten nar det ikke er under
oppsyn, samt far montering, demon-
tering, rengjering eller lagring.

e Hvis stramledningen er skadet ma
den skiftes av produsenten, et av
deres serviceverksteder eller en
annen kvalifisert person, for & unnga
fare.

® Fgr du setter stapslet i stikkontakten,
sjekk at spenningen stemmer over-
ens med spenningsangivelsen pa eti-
ketten under apparatet.

¢ Dette apparatet er kun beregnet til
bruk i husholdninger og for tilbered-

ning av mengder som er vanlige i
privathusholdninger.

* Ingen av delene skal benyttes i mikro-
balgeovn.

e \ennligst rengjer alle deler far de
benyttes farste gang eller nar det kre-
ves, og falg instruksjonene i avsnittet
Pleie og Rengjaring.

Deler og tilbehar

Sikkerhetsknapp @
Indikatorlampe
Bryter for smarthastighet / regulerbar
hastighet il
Motordel
EasyClick utlaserknapper
Blandestav
Beger
Vispetilbehgr
a Girkobling
b Visp
9 Purétilbehgr
a Girkasse
b Puréskaft
¢ Skovl
10 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lokk
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring
11 500 ml hakketilbehgr «ca»
a Lokk (med gir)
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring

WN =
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Utpakning

Ta enheten ut av esken.

Fjern all emballasjen. Fjern eventuelle gjenvaerende
etiketter pa enheten (ikke fiern typeskiltet).

Indikatorlampe

Indikatorlyset (2) viser apparatets status nar det er
koblet til et stramuttak.

Indikator- Apparat/driftsstatus
lampe
Blinker rgdt ~ Apparatet er klar til bruk

Lyser gragnt
kontinuerlig

Apparatet er koblet fri (trykk
pa bryterutlgserknapp) og kan
slas pa
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Lyser Tidlig advarsel om overoppheting.

kontinuerlig  Motoren gar saktere, trinn for trinn,

rgdt til den slas av. La apparatet kjgles
ned. Det er klart for bruk igjen nar
kontrollampen blinker radt.

Dersom maksimumshastigheten synker under hgy
belastning og lang driftstid, kan du fremdeles
fullfgre dine forberedelser, men du bgr la apparatet
kjgle seg ned etterpa.

Slik brukes apparatet

Smart Speed bryter for variable
hastigheter ..ill

Et trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, desto
starre hastighet. Jo hgyere hastighet, desto raskere
og finere mikse- og hakkeresultater.

Enhandsoperasjon: Smart Speed bryter (3) lar deg
skru pa apparatet og kontrollere hastigheten med
kun en hand.

Drift av handmikseren
Farste bruk: Fjern transportsperren fra motordelen
(4) ved a dra i den rade stroppen.

Innkobling (A)

Apparatet kommer utstyrt med en sikkerhetsknapp

for & koble fri Smart Speed bryteren. Fglg disse

punktene for & sla den pa trygt:

¢ Trykk pa sikkerhetsknappen (1) med tommelen
din. Kontrollampen vil lyse grgnt kontinuerlig.

e Trykk umiddelbart pa Smart Speed bryteren for a
justere til gnsket hastighet.
MERK: Dersom Smart Speed bryteren ikke
trykkes pa innen 2 sekunder, kan apparatet av
sikkerhetsgrunner ikke slas pa. Kontrollampen
blinker rgdt. Start med farste skritt igjen for a sla
pa apparatet.

e Under drift trenger du ikke & trykke inn
sikkerhetsknappen.

Miksekanal (B)

Stavmikseren passer perfekt nar du skal lage dip,
sauser, supper, majones og babymat, og nar du
skal mikse milkshake og andre drikker.

Du oppnar best resultat ved maksimal hastighet.

Montering og betjening

e Fest miksekanalen (6) til motordelen inntil den
klikker pa plass.

e Plasser miksekanalen inn i blandingen som skal
mikses. Sla deretter pa apparatet.

¢ Ingrediensene blandes til de far gnsket
konsistens med myke opp-o0g-ned bevegelser.
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e Etter bruk kobler du fra hAndmikseren og trykke
pa utlaserknappene (5) for & koble fra
miksekanalen.

ForS|kt|g
Dersom apparatet benyttes til 4 lage pure av

varm mat i en kasserolle eller kanne, sa skal du
fjerne kasserollen eller kannen fra varmekilden
og pase at vaesken ikke koker. La den varme
maten avkjgles noe for & unnga risikoen for a bli
skaldet.

¢ |kke la handmikseren forbli i en glovarm panne
eller pa kokeplaten nar den ikke er i bruk.

Eksempel pa oppskrift: Majones

250 g olje (f.eks. solsikkeolje)

1 egg og 1 ekstra eggehvite

1-2 spiseskjeer eddik

Salt 0g pepper tilsettes
Ha alle ingrediensene (ved romtemperatur) inn i
begeret i samme rekkefglge som over.

¢ Plasser handmikseren pa bunnen av begeret.
Miks ved maksimum hastighet inntil oljen
begynner & emulgere.

¢ Mens handmikseren fremdeles er i gang heves
kanalen langsomt til toppen av blandingen, og
tilbake ned igjen for a fa med resten av oljen.
MERK: Behandlingstid: omtrent 1 minutt for
salater og opptil 2 minutter for tykkere majones
(f.eks. for dipp).

Vispetilbehor (B)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

Montering og betjening

e Festvispen (8b) til girkassen (8a).

e Motoren synkroniseres med det monterte
vispetilbeharet, far delene trykkes sammen til de
klikker pa plass.

e Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa
utleserknappene for a fierne motoren. Deretter
skal vispen dras ut av girkassen.

For best mulige resultater

e Flytt vispen med urviseren, mens du holder den
den litt pa skra.

e For & unnga sprut begynner du langsomt og
bruker vispetilbehgret i dype beholdere eller
panner.

e Plasser vispen i bollen og farst da skal apparatet
slas pa.

e Pase alltid at vispen og mikserbollen er helt rene
og uten noe fett fgr du visper eggehviter. Det skal
kun vispes opptil 4 eggehviter.

Eksempel pa oppskrift: Pisket krem
400 ml avkjglt flgte (min. 30 % fett, 4-8 °C)




e Start med lav hastighet (trykk lett pa bryteren) og
ok hastigheten (trykk hardere pa bryteren) mens
du visper.

e Bruk alltid fersk, avkjelt flate for & oppna starre
og mer stabilt volum nar du visper.

Purétilbehor (C)

Purétilbehgr kan benyttes til & mose kokte
grgnnsaker og frukt, slik som poteter, sgtpoteter,
tomater, plommer og epler.

Far bruk

e |kke mos hard eller ukokt mat, for det kan skade
enheten.

e Skrell og fjern alle steiner eller harde deler; kok
og la det renne av og mos sa frukten/
gronnsakene.

Montering og betjening

e Monter girkassen (9a) pa kanalen (9b) ved a
dreie den med urviseren inntil den raster pa plass
i lasen.

¢ Snu purétilbehgret pa hodet og monter skovlen
(9c) over det sentrale midtpunktet og skru mot
urviserens retning for a finne det. (Dersom
girkassen ikke er montert riktig, vil skovlen ikke
feste seg).

e Det monterte purétilbehgret synkroniseres med
motoren og de to delene klikkes pa plass. Plugg
inn.

* Mosetilbehgret dyppes ned i ingrediensene og
apparatet slas pa.

¢ Ved a bevege det forsiktig opp og ned beveges
mosetilbehgret giennom ingrediensene inntil
ansket konsistens oppnas.

e Slipp fri Smart Speed bryteren og pase at
purétilbehgret har sluttet helt & rotere far du
fierner det fra maten.

e Etter bruk skal du trekke ut apparatets kabel.
Fjern skovlen (9c) ved a dreie den med urviseren.

e Trykk pa utlaserknappene for a fierne
purétilbehgret fra motoren. Girkassen kobles fra
kanalen ved a dreie mot urviseren.

Forsiktig
e Bruk aldri purétilbehgr i en kasserolle over

direkte varme.

e Ta alltid kasserollen av fra varmen og la den
avkjgles litt.

e Plasser kasserollen eller bollen pa et stabilt, flatt
underlag, og stett den med den ledige handen
din.

o |kke trykk pa purétilbehgret pa siden av
kokebeholderen under eller etter bruk. Bruk en
slikkepotte til & skrape bort overfladig mat.

e For best mulige resultater ma du aldri fylle en
kasserolle eller bolle mer enn halvfull med mat
nar du skal mose.

e Det skal ikke behandles mer enn en gang uten
avbrudd.

e |aapparatet kjgles ned i 4 minutter for du
fortsetter behandlingen.

Eksempel pa oppskrift: Potetmos

1 kg kokte poteter

200 ml varm melk

e Legg potetene i bollen og mos i 30 sekunder (3/4
av strekningen pa Smart Speed bryteren)

¢ Melken tilfares. Fortsett 8 mose i 30 sekunder.

Hakketilbehgr (D)

Hakkene (10/11) er perfekt tilpasset a hakke
kjatt, hard ost, lgk, urter, hvitlgk, grannsaker, brad,
kjeks og netter.

Se Behandlingsmanual D for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

Maksimum driftstid «<hc» hakke: 2 minutter for starre
mengder av vate ingredienser, 30 sekunder for tarre
eller harde ingredienser eller mengder < 100 g.
Stopp behandlingen umiddelbart dersom motorens
hastighet synker og/eller sterke vibrasjoner
forekommer.

Far bruk

e Matvarene kuttes pa forhand i mindre biter for
bedre hakking.

e Fjern alle bein, sener og brusk fra kjgttet for a
bidra til 8 unnga skader pa knivbladene.

e Pase at antiskli gummiringen (10d/11d) festes pa
bunnen av hakkebollen.

Montering og betjening

e Ta plastikkdekslet forsiktig vekk fra bladene.

e Knivbladene (10b/11b) er veldig skarpe! Hold
dem alltid i den gverste plastikkdelen og
behandle dem varsomt.

¢ Plasser knivbladet pa senterpinnen hos
hakkebollen (10c/11c). Trykk den ned og drei
den rundt slik at den lases pa plass.

¢ Fyll hakken med mat og sett pa lokket (10a/11a).

e Hakken synkroniseres med motordelen (4) og
klikkes sammen pa plass.

o For drift av hakken slas apparatet pa. Under
behandling skal motordelen holdes med en hand
og hakkebollen med den andre.

e Hard mat (f.eks. parmesanost) skal alltid hakkes
ved full hastighet.

e Nar du er ferdig med & hakke, drar du ut kabelen
og trykker pa utlgserknappene (5) for a fierne
motordelen.

o Lgft opp lokket. Ta forsiktig ut knivbladet fgr du
heller ut bollens innhold. For a fijerne knivbladet
skal det vris lett, og sa dras av.
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Forsiktig

lkke bruk hakketilbehgret (10/11) med
hakkeknivene til & behandle ekstremt hard mat,
som ngtter med skall, isbiter, kaffebanner, korn
eller hardt krydder, f.eks. muskatngtt.
Behandling av slik mat kan gdelegge
knivbladene.

Hakkebollen skal aldri plasseres i
mikrobglgeovnen.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker (som

pannekakefyll eller -palegg):

50 g svisker
70 g kremaktig honning
10 ml vann (vanilje-smak)

Fyll «<hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

Hakk i 4 sekunder med med maksimal hastighet.
(trykk bryteren for smarthastighet helt inn)
Tilsett 10 ml vann (vanilje-smak).

Fortsett & hakke i 1,5 sekunder.

Pleie og rengjoring (E)

Handmikseren skal alltid rengjeres grundig etter
bruk.

Handmikseren skal frakobles strgm far den
rengjares.

Motordelen (4) eller girkassene (8a, 9a) skal aldri
dyppes i vann eller annen vaeske. Rengjgres kun
med en fuktig klut.

Lokket (10a) kan skylles under rennende vann.
Skal ikke dyppes i vann, ei heller plasseresien
oppvaskmaskin.

Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.
Ikke bruk abrasive rengjearingsmidler som kan
skrape pa overflaten.

Du kan fjerne antiskli gummiringene fra bunnen
av bollene for ekstra grundig rengjaring.

Ved bearbeiding av mat med hayt
pigmentinnhold (f.eks., gulrgtter), kan tilbehgret
bli missfarget. Tark av delene med vegetabilsk
olje far du rengjer dem.

Tilbehor

(kan kjgpes individuelt, ikke tilgjengelig i alle land)

MQ 10:  Visp til pisking av krem, eggehviter,

ferdigblandete desserter

MQ 20: 350 ml kompakthakker til & kutte urter,

lgk, hvitlek, paprika, ngtter osv.

MQ 30: 500 ml hakker til & kutte gulrgtter, kjott,

lok osv.

MQ 40: 1250 ml hakker til a kutte, blande,
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mikse og knuse is

MQ 70:  Redskaper til kompakt kjgskkenmaskin
(1500 ml) til a kutte, blande, snitte, rive
og elte.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne
bruksanvisningen kan endres uten varsel.

Ikke kast dette produktet i husholdnings-
avfallet nar det skal kasseres. Det kan
everes til et Braun servicesenter eller pa
en kommunal miljgstasjon.

Materialer og gjenstander ment for 1l
kontakt med matvarer (food grade) er
i samsvar med EU-forskrift 1935/2004.



Svenska

Vara produkter ar framtagna for att mota de hogsta
kraven pa kvalitet, funktion och design.

Vi hoppas att du kommer att bli n6jd med din nya
apparat fran Braun.

Fore anvandning

Las bruksanvisningen noga, och i sin helhet,
innan du anvander apparaten.

Varning
° A Knivbladen ar valdigt vassa!
Hantera knivbladen ytterst
forsiktigt for att forhindra skador.

e Var forsiktig nar du hanterar de vassa
knivarna, nar du tommer skalen och
nar du rengor apparaten.

¢ Den har apparaten kan anvandas av
personer med nedsatt fysisk, sens-
orisk eller mental formaga eller brist
pa erfarenhet och kunskap, om de
overvakas eller far instruktioner
angaende anvandning av apparaten
pa ett sakert satt och forstar riskerna
med anvandning.

e Barn far inte leka med apparaten.

¢ Denna apparat far inte anvandas av
barn.

¢ Barn ska hallas utom rackhall for
apparaten och tillhorande natkabel.

e Koppla alltid fran eller stang av appa-
raten nar den lamnas utan tillsyn och
innan montering, demontering, ren-
goring eller forvaring.

¢ Om anslutningskabeln ar skadad
maste den bytas ut av tillverkaren,
serviceombudet eller en annan b
ehorig person for att undvika fara.

¢ [nnan du ansluter stickkontakten
maste du kontrollera att spanningen
stammer Overens med den angivna
spanningen pa apparatens under-
sida.

¢ Den har apparaten ar endast avsedd
for hushallsbruk och for bearbetning
av normala mangder vid hushalls-
bruk.

e Anvand inte delarna i mikrovagsugn.

® Rengor alla delar innan produkten
anvands for forsta gangen eller efter
behov, enligt anvisningarna i avsnittet
Skotsel och Rengoring.

Delar och tillbehor

Sakerhetsknapp @
Kontrollampa
Smartspeed-reglage / variabla hastigheter il
Motordel
Frikopplingsknappar med EasyClick
Mixerskaft
Bagare
Visptillbehdr
a Vaxellada
b Visp
9 Puré-tillbehor

a Vaxellada

b Puré-skaft

¢ Degspade
10 hacktillbeh6r 350 ml «<hc»

a Lock

b Hackkniv

¢ Hackskal

d Gummiring for halkskydd
11 hacktillbehér 500 ml «ca»
a Lock (med kugghijul)
b Hackkniv
¢ Hackskal
d Gummiring for halkskydd

O~NO U WN =

Uppackning

Lyft upp apparaten ur kartongen. Ta bort allt
emballage. Ta bort eventuella kvarsittande etiketter
fran apparaten (ta inte bort markskylten).

Kontrollampa

Kontrollampan (2) visar apparatens status nar den
ar ansluten till ett eluttag.

Kontrol-
lampa

Apparat/driftstatus

Rott blinkan-  Apparaten ar redo att anvandas
de sken

Fast gront Apparaten ar frikopplad
sken (frikopplingsknappen ar nedtryckt)
och kan sattas igang.

Fast rott sken Tidig varning om dverhettning. Mo-
torn saktar ner steguvis tills den
stdngs av. Lat apparaten svalna.
Den kan anvandas igen nar kon-
trollampan blinkar med rott sken.
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Om den maximala hastigheten minskar vid hog
belastning under en langre tid kan du fortfarande
avsluta din bearbetning, men du bor lata apparaten
svalna efterat.

Sa anviander du apparaten

Smart Speed-knapp for reglerbar
hastighet .l

En tryckning for alla hastigheter. Ju hardare du
trycker, desto hogre hastighet. Ju hogre hastighet,
desto snabbare och finare mix- och hackresultat.

Anvandning med en hand: Smart Speed-knappen
(3) gor att du kan séatta igang apparaten och reglera
hastigheten med en hand.

Borja anvanda din stavmixer

Fore forsta anvandning: Ta bort transportsakringen
fran motorenheten (4) genom att dra i den réda
traden.

Satt igang apparaten (A)

Apparaten ar utrustad med en sékerhetsknapp for
frikoppling av Smart Speed-knappen. Folj dessa
punkter for att satta igang apparaten pa ett sakert
satt:

Tryck ner sakerhetsknappen (1) med din tumme.
Kontrollampan lyser med ett fast gront sken.
Tryck ner Smart Speed-knappen omedelbart och
reglera hastigheten som du vill.

OBSERVERA: Om Smart Speed-knappen inte
trycks ner inom 2 sekunder kan apparaten inte
sattas igang av sékerhetsskal. Kontrollampan
blinkar med ett rott sken. Borja om fran den
férsta punkten om du vill sétta igang apparaten.
Du behover inte halla sédkerhetsknappen
nedtryckt medan du anvander apparaten.

Mixerskaft (B)

Stavmixern ar perfekt for tillredning av dippsaser,
saser, soppor, majonnas och barnmat samt for att
blanda drinkar och milkshake.

For optimalt mixningsresultat anvand hogsta hastig-
het.

Montering och hantering
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Skruva fast mixerskaftet (6) i motorenheten tills
du hor ett klickande ljud.

Placera mixerskaftet i de ingredienser som du vill
blanda. Satt igang apparaten.

Mixa ingredienserna till nskad konsistens med
en mjuk rorelse upp och ner.

Nar du ar klar ska du dra ut natsladden och
trycka ner frikopplingsknapparna (5) for att lossa
mixerskaftet.

Varning

Om du anvander apparaten for att mosa varm
mat i en kastrull eller gryta ska du ta bort
kastrullen eller grytan fran varmekallan och se till
att vatskan inte kokar. Lat varma matvaror svalna
en aning for att minska risken for brannskador.
Lat inte stavmixern vara kvar i en varm kastrull pa
spisen nar den inte anvands.

Exempel pa recept: Majonnis

25

0 g olja (t.ex. solrosolja),

1agg och 1 extra &ggula,
1-2 msk vinager,

Sal
L]

Vv

An

It och peppar

Hall alla ingredienser (vid rumstemperatur) i
bdgaren i den ordning som anges ovan.
Placera stavmixern i botten av bagaren. Mixa pa
hogsta hastighet tills oljan borjar tjockna.

Lat stavmixern vara igang, lyft skaftet langsamt
till blandningens yta och sank ner skaftet i
blandningen for att blanda in resten av oljan.
OBSERVERA: Tillagningstid: cirka 1 minut for
sallader och upp till 2 minuter for tjockare
majonnas (t.ex. till dip).

isptillbehor (B)

vand endast vispen for att vispa gradde, aggvitor,

sockerkakor och fardiga desserter.

Montering och hantering

Fast vispen (8b) i vaxelladan (8a).

Rikta in motorenheten mot det monterade
visptillbehdret och tryck ihop delarna tills det
hors ett klickande ljud.

Nar du ar klar ska du dra ut natsladden och
trycka ner frikopplingsknapparna for att koppla
loss motorenheten. Dra sedan ut vispen ur
vaxelladan.

Tips for basta resultat

Luta vispen en aning och ror den medurs.

Om du vill undvika sténk ska du borja vispa i lag
hastighet och anvénda visptillbehdret i en djup
behallare eller kastrull.

Placera vispen i en skal och satt forst darefter
igang apparaten.

Se alltid till att vispen och blandningsskalen ar
ordentligt rengjorda och fria fran fett innan du
vispar aggvitor. Vispa inte fler an 4 aggvitor at
gangen.

Exempel pa recept: Vispad gradde

400 ml kall vispgradde (minst 30 % fett, 4 - 8 °C)

Borja vispa pa lag hastighet (med ett 1att tryck pa
knappen) och oka hastigheten (med hardare
tryck pa knappen) medan du vispar.

Anvand alltid farsk, kall gradde for att uppna
storre och stabilare volym nar du vispar.



Puré-tillbehor (C)

Puré-tillbehdret kan anvandas for att mosa kokta
gronsaker och frukter som potatis, sotpotatis,
tomater, plommon och applen.

Fore anvandning
e FOrsok inte att mosa harda eller okokta matvaror,

eftersom det kan skada apparaten.

e Ta bort skal och eventuella karnor eller andra
harda delar fran frukterna/grénsakerna innan du
kokar och mosar dem.

Montering och hantering

e Montera vaxelladan (9a) pa skaftet (9b) genom
att vrida den medurs tills den laser fast.

e Vrid puré-tillbehdret upp och ner, fast degspaden
(9c) pa navet i mitten och vrid den moturs sa att
den sitter fast. (Om vaxelladan inte &r monterad
pa ratt satt gar det inte att fasta degspaden).

e Rikta in det ihopmonterade puré-tillbehdret mot
motorenheten och tryck ihop delarna tills du hor
ett klickande ljud. Satt i natsladden.

e Sank ner puré-tillbehdret i ingredienserna och
satt igang apparaten.

e Lyft och sank puré-tillbehdret med en mjuk
rorelse i ingredienserna tills de har uppnatt
onskad konsistens.

e Slapp Smart Speed-knappen och se till att
puré-tillbehdret har stannat helt innan du lyfter
upp det fran matvarorna.

e Dra ut apparatens natsladd nar du ar klar. Ta bort
degspaden (9¢) genom att vrida den medurs.

* Tryck ner frikopplingsknapparna for att lossa
puré-tillbehoret fran motorenheten. Ta bort
vaxelladan fran skaftet genom att vrida den
moturs.

Varning

e Anvand aldrig puré-tillbehdret i en kastrull dver
direkt varme.

¢ Ta alltid bort kastrullen fran varmen och lat den
svalna.

e Stéll kastrullen eller skalen pa en stabil, plan yta
och hall den stadigt med din lediga hand.

e Slainte med puré-tillbehdret pa sidan av
kokkarlet under eller efter anvandning. Anvand
en degskrapa for att skrapa bort kvarvarande
mat.

e For att uppna basta resultat nar du mosar ska du
aldrig fylla kastrullen eller skalen mer &n till
halften med matvaror.

e Bearbeta inte mer &n en sats at gangen utan
avbrott.

e | at apparaten svalna under 4 minuter innan du
fortsatter att anvanda den.

Exempel pa recept: Potatismos
1 kg kokt potatis
200 ml varm mjolk

e Lagg potatisarna i en skal och mosai 30
sekunder (med Smart Speed-knappen intryckt
till 3/4).

e Hall i mjolken. Fortsatt att mosa i 30 sekunder.

Hacktillbehor (D)

Hacktillbehoren (10/11) ar perfekta for att hacka
kott, hard ost, 10k, orter, vitlok, gronsaker, brod, kex
och nétter.

Se bearbetningsguide D for maximala kvantiteter,
rekommenderade tider och hastigheter.

Maximal anvandningstid for «hc»-hackaren:

2 minuter for stora mangder av vata ingredienser,
30 sekunder for torra eller harda ingredienser eller
mangder < 100 g. Avsluta bearbetningen
omedelbart om motorns hastighet minskar och/
eller starka vibrationer uppstar.

Fore anvandning
e Skar matvarorna i sma bitar for att underlatta

hackningen.

e Tabort ben, senor och brosk fran kott for att
undvika skador pa knivarna.

e Se till att gummiringen for halkskydd (10d/11d)
sitter fast pa undersidan av hackskalen.

Montering och hantering

e Ta forsiktigt bort plastskyddet fran kniven.

e Knivarna (10b/11b) &r mycket vassa! Hall dem
alltid i den 6vre delen av plast och hantera dem
varsamt.

e Placera kniven pa tappen i mitten av hackskalen
(10c/11c). Tryck ner den och vrid sa att den laser
fast.

¢ Fyll hackskalen med matvaror och satt pa locket
(10a/11a).

e Rikta in hacktillbehdret mot motorenheten (4)
och tryck tills du hor ett klick.

e Sattigang apparaten nar du vill anvanda
hackaren. Hall motorenheten med ena handen
och hackskalen med den andra under
bearbetningen.

e Hacka alltid harda matvaror (t.ex. parmesanost)
pa hogsta hastighet.

e Nar du har hackat fardigt ska du dra ut
natsladden och trycka ner frikopplingsknapparna
(5) for att lossa motorenheten.

e Lyft upp locket. Ta ut kniven forsiktigt innan du
haller ut skalens innehall. Vrid kniven en aning
och ta bort den genom att dra uppat.

Varning

e Anvand inte hacktillbehéren (10/11) med
hackknivar for att bearbeta extremt harda
matvaror, som t.ex. oskalade notter, isbitar,
kaffebonor, sddeskorn eller harda kryddor som
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muskot. Bearbetning av dessa typer av matvaror
kan skada knivarna.
e Stéll aldrig in hackskalarna i en mikrovagsugn.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung (som

palagg eller fylining i pannkakor):

50 g sviskon

70 g kramig honung

10 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.

e Hacka i 4 sekunder med hogsta hastighet. (tryck
ner Smartspeed-knappen helt)

e Tillsatt 10 ml vatten (med vaniljsmak).

e Fortsatt att hacka i ytterligare 1,5 sekunder.

Vard och rengoring E

e Rengor alltid stavmixern noggrant efter
anvandning.

e Dra ut stavmixerns natsladd fére rengoringen.

e Sankinte ner motorenheten (4) eller
vaxelladorna (8a, 9a) i vatten eller ndgon annan
vatska. Rengor endast med en fuktig trasa.

e |ocket (10a) kan skéljas under rinnande vatten.
Séank inte ner det i vatten och diska det inte i
maskin.

e Alla andra delar kan du diska i diskmaskin.
Anvand inte slipande rengdringsmedel som kan
repa ytan.

e Du kan ta bort gummiringarna for halkskydd fran
undersidan av skalarna om du vill rengéra
apparaten extra noggrant.

e Om du bearbetar matvaror med hég pigmenthalt
(t.ex. moroétter) kan tillbehéren bli missfargade.
Torka av dessa delar med vegetabilisk olja innan
du reng6r dem.

Tillbehor

(kan kdpas separat, finns inte i alla lander)

MQ 10:  Visp for att vispa gradde, aggvita,
efterrattsmixer

MQ 20: 350 ml kompakthackare for att hacka
orter, 16k, vitlok, chilifrukt, notter etc.

MQ 30: 500 ml hackare for att hacka morot,
kott, 16k etc.

MQ 40: 1250 ml hackare for att hacka, mixa
och krossa is

MQ 70:  Kompakt tillbehor till kbksapparat

(1500 ml) for att hacka, mixa, skiva och
riva.
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Bade specifikationerna fér utformningen och denna
bruksanvisning kan andras utan foregaende
meddelande.

Av hansyn till miljon ber vid dig att inte slanga
den har apparaten i de vanliga hushalls-
soporna nar den ar uttjant. Du kan lamna in
den uttjanta produkten hos ett Braun-service-

center eller till en atervinningsstation.
QI?

Materialen och féremalen som ar avsedda
for kontakt med livsmedel 6verens-
stdmmer med foreskrifterna i Europa-
direktivet 1935/2004.



Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdméaan korkeimmat
laadun, toimivuuden ja muotoilun vaatimukset.
Toivottavasti saat paljon iloa ja hydtya uudesta
Braun-laitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue ndma kadyttoohjeet huolellisesti ennen
laitteen kdyttoonottoa.

Varoitus
. A Terat ovat erittain teravia!
Kasittele teria erittain varovai-
sesti valttyaksesi vammaoilta.

¢ Ole varovainen kasitellessasi teravia
teria, tyhjentaessasi kulhoa ja puhdis-
taessasi tuotetta.

¢ Tata laitetta saavat kayttaa myos hen-
kilot, joiden fyysinen, havainto- tai
henkinen kyky on alentunut tai joilla on
vain vahaista kokemusta tai tietamysta
laitteen kaytosta, jos heidan toimin-
taansa valvotaan tai heille annetaan
ohjeet laitteen turvallisesta kaytosta ja
jos he ymmartavat kayttoon liittyvat
vaarat.

¢ | apset eivat saa leikkia laitteella.

¢ Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

® [ apset on pidettava kaukana laitteesta
ja sen virtajohdosta.

e Sammuta laite ja irrota pistoke sei-
nasta aina, kun sita ei valvota, seka
ennen kokoamista, purkamista, puh-
distusta ja varastoimista.

¢ Jos virtajohto vahingoittuu, valmista-
jan, sen huoltoedustajan tai vastaa-
vasti patevan henkilon on vaihdettava
se vaarojen valttamiseksi.

¢ Ennen kuin kytket johdon pistora-
siaan, tarkista etta jannite vastaa
laitteen pohjaan merkittya jannitetta.

¢ Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotikayttoon ja tavallisten kotitalou-
dessa kaytettyjen maarien kasitte-
lyyn.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa
mikroaaltouunissa.

¢ Puhdista kaikki osat ennen ensim-
maista kayttOkertaa tai tarpeen
vaatiessa Hoito ja puhdistus -luvun
ohjeiden mukaisesti.

Osat ja lisdvarusteet

Turvapainike g
Merkkivalo
Smartspeed-kytkin / sdadettavat nopeudet .l
Moottoriosa
EasyClick-vapautuspainikkeet
Sekoitinvarsi
Mittakulho
Vispildlisévaruste
a Vaihteisto-osa
b Vispila
9 Soseutuslisdvaruste
a Kayttopyorasto
b Soseutusvarsi
¢ Sekoitustera
10 350 ml:n pilkontalisdvaruste «hc»
a Kansi
b Pilkkomistera
¢ Pilkontakulho
d Liukumaton kumirengas
11 500 ml:n pilkontalisdvaruste «ca»
a Kansi (ja ratas)
b Pilkkomistera
¢ Pilkontakulho
d Liukumaton kumirengas

o~NOUTh~WN —

Purkaminen pakkauksesta

Ota laite ulos laatikosta.

Ota kaikki osat pois pakkauksesta. Irrota kaikki
tarrat laitteesta (ala irrota arvokilped)..

Merkkivalo

Merkkivalo (2) nayttaa laitteen tilan, kun se on
kytketty verkkovirtaan.

Merkkivalo Laite/kayttotila

Vilkkuva Laite on valmis kaytettavaksi

punainen

Tasaisen Laite on vapautettu (kytkimen

vihrea vapautuspainiketta on painettu),
ja se voidaan kytkea paalle.

Tasaisen Ennakkovaroitus ylikuumenemi-

punainen sesta. Moottori hidastuu asteittain

ja lopulta sammuu. Anna laitteen
jaahtya. Se on taas kayttévalmis,
kun merkkivalo vilkkuu punaisena.

Jos maksiminopeus pienenee suurella kuormalla ja
pitkallisessa kaytossa, voit silti suorittaa valmistelut
loppuun, mutta anna laitteen jaahtya sen jalkeen.
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Laitteen kayttaminen

Alynopeuskytkin
nopeudensiitoon il

Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mitd enemmaéan
puristat, sitd suurempi nopeus. Mitd suurempi
nopeus, sitd nopeammat ja hienommat sekoitus- ja
pilkkomistulokset.

Yksikatinen kaytto: alynopeuskytkimella (3) voit
kaynnistaa laitteen ja saataa nopeutta yhdella
kadella.

Sauvasekoittimen kdyttaminen
Ensimmainen kayttokerta: Irrota kuljetuslukko
moottoriosasta (4) vetamalla punaisesta hihnasta.

Paalle kytkeminen (A)

Laitteessa on turvallisuuspainike, jolla
alynopeuskytkin voidaan vapauttaa. Laite kytketaan
turvallisesti paalle seuraavasti:

e Paina turvallisuuspainiketta (1) peukalolla.
Merkkivalo palaa tasaisen vihreana.

e Paina heti dlynopeuskytkinta ja sadda nopeus
oikeaksi. HUOM: Jos dlynopeuskytkinta ei
paineta 2 sekunnin kuluessa, laitetta ei voi kytkea
paalle turvallisuussyista. Merkkivalo vilkkuu
talldin punaisena. Laite kytketaan tassa
tapauksessa paalle aloittamalla uudelleen
ensimmaisesta vaiheesta.

e Turvallisuuspainiketta ei tarvitse pitaa painettuna
kayton aikana.

Vispilidlisavaruste (B)

Pikasekoitin soveltuu erinomaisesti dippien, kastik-
keiden, keittojen, majoneesin ja vauvanruokien
valmistukseen seka juomien ja pirteldiden sekoi-
tukseen.

Saat parhaan sekoitustuloksen kayttamalla
maksiminopeutta.

Kokoaminen ja kayttd

e Kiinnita sekoitusvarsi (6) moottoriosaan niin, etta
se napsahtaa paikoilleen.

e Aseta sekoitusvarsi sekoitettavien ainesten
joukkoon. Kytke laite sitten paalle.

e Sekoita ainekset haluamaasi paksuuteen hitaalla
pystyliikkeella.

¢ |rrota sauvasekoittimen pistoke kayton jalkeen ja
paina vapautuspainiketta (5) irrottaaksesi
sekoitusvarren.

Varoitus
e Jos soseutat laitteella kuumaa ruokaa kasarissa
tai kattilassa, nosta kasari tai kattila pois
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lammonlahteen paalta ja varmista, etta neste ei
kiehu. Anna kuuman ruoan jadhtya hieman
valttyaksesi palovamman vaaralta.

¢ Al4 anna sauvasekoittimen istua kuumassa
kasarissa liedelld, kun sita ei kayteta.

Esimerkkiresepti: Majoneesi

250 g 6ljya (esim. auringonkukkadljya)

1 kananmuna ja lisdksi 1 munankeltuainen

1-2 tlk etikkaa

Suolaa ja pippuria maun mukaan

e Laita kaikki ainekset (huoneenlammadssa)
sekoituslasiin ylla olevassa jarjestyksessa.

e |aita sauvasekoitin sekoituslasin pohjalle.
Sekoita suurimmalla nopeudella, kunnes 6ljy
alkaa emulgoitua.

e Sauvasekoittimen yha kdydessa nosta varsi
hitaasti sekoituksen paalle ja laske se takaisin,
jotta kaikki 6ljy sekoittuu.

HUOM: Kasittelyaika: noin 1 minuutti salaateille
ja enintédan 2 minuuttia paksummille
majoneeseille (esim. dippi).

Vispildlisavaruste (B)

Kayta vispildd ainoastaan kerman ja
munanvalkuaisten vatkaamiseen seka
sokerikakkujen ja valmiiksi sekoitettavien
jalkiruokien valmistukseen.

Kokoaminen ja kayttd

e Kiinnita vispila (8b) kayttopyodrastoon (8a).

e Kohdista moottoriosa kootun vispildlisalaitteen
kanssa ja paina osat yhteen niin, ettéd ne
napsahtavat kiinni.

e [rrota pistoke kayton jalkeen ja paina
vapautuspainikkeita irrottaaksesi moottoriosan.
Veda sitten vispild irti kayttopyorastosta.

Parhaat tulokset

e Kierra vispilaa myotapaivaan samalla, kun pidat
sitd hieman vinossa.

e Valta roiskeet aloittamalla hitaasti ja kayttamalla
vispildlisavarustetta syvassa astiassa tai
pannussa.

e Aseta vispila kulhoon ja kdynnista laite vasta sen
jalkeen.

e Varmista aina, etta vispild ja sekoituskulho ovat
taysin puhtaat ja rasvattomat, ennen kuin vispaat
munanvalkuaisia. Vispaa kerralla enintdan nelja
munanvalkuaista.

Esimerkkiresepti: Kermavaahto

400 ml kylmaa kermaa (min. 30 % rasvaa, 4 - 8 °C)

e Aloita matalalla nopeudella (paina kytkinta
kevyesti) ja lisda nopeutta (lisda painetta
kytkimelld) vispauksen aikana.

e Kayta aina tuoretta kylmaa kermaa saadaksesi
enemman ja pysyvampaa kermavaahtoa
vispatessasi.




Soseutuslisavaruste (C)

Soseutuslisdvarusteella voidaan soseuttaa
keitettyja vihnanneksia ja hedelmia, kuten perunoita,
bataatteja, tomaatteja, luumuja ja omenoita.

Ennen kaytt6a

e Ald soseuta kovaa tai keittamatonta ruokaa; laite
saattaa vioittua.

e Kuori ainekset ja poista kivet ja kovat osat; keita
ja valuta vesi pois ja soseuta sitten hedelma/
vihannes.

Kokoaminen ja kayttd

e Sovita kayttopyorastd (9a) varteen (9b)
kaantamalla sita myotapaivaan, kunnes se
lukittuu paikoilleen.

e Kaanna soseutuslisavaruste ylosalaisin ja laita
sekoitustera (9c) keskinavan paélle ja kierra
vastapaivaan. (Jos kayttopyorasto ei ole kunnolla
paikoillaan, sekoitustera ei kiinnity).

e Kohdista koottu soseutuslisdvaruste
moottoriosan kanssa ja napsauta osat yhteen.
Kytke pistorasiaan.

e Upota soseutuslisdvaruste aineksiin ja kytke laite
paalle.

e Liikuta soseutuslisavarustetta tasaisin
pystyliikkein ainesten lapi, kunnes koostumus on
haluamasi.

e Vapauta alynopeuskytkin ja varmista, etta
soseutuslisdvaruste on pysahtynyt taysin, ennen
kuin nostat sen ulos ruoasta.

e |rrota laite pistorasiasta kayton jalkeen. Irrota
sekoitustera (9c¢) kiertamalla vastapaivaan.

e |rrota soseutuslisdvaruste moottoriosasta
painamalla vapautuspainikkeita. Irrota
kayttopyorasto varresta kiertamalla sita
vastapaivaan.

Varoitus

e Al3 koskaan kayta soseutuslisdvarustetta
kasarissa suoraan lammonlahteen paalla.

e QOta kasari aina liedeltd ja anna sen jaahtya
hieman.

e |aita kasari tai kulho vakaalle tasapinnalle ja tue
sité vapaalla kadella.

e Al naputa soseutuslisdvarustetta keittoastian
kylkeen kayton aikana tai sen jalkeen. Kaavi
jaannosruoka pois lastalla.

e Parhaat soseutustulokset saadaan, kun kasaria
tai kulhoa ei téyteta ruoalla yli puolenvalin.

o Al3 kasittele useampaa kuin yhté eraéa pitaméatta
valilla taukoa.

e Alla laitteen jadhtya 4 minuuttia, ennen kuin jatkat
késittelya.

Esimerkkiresepti: Perunamuusi
1 kg keitettyja perunoita
200 ml Idmmintéd maitoa

e Laita perunat kulhoon ja soseuta 30 sekunnin
ajan (paina alynopeuskytkin 3/4 pohjaan)
e Lisdd maito. Jatka soseutusta 30 sekuntia.

Pilkontalisavaruste (D)

Pilkontalisavarusteet (10/11) sopivat erinomaisesti
lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien, valkosipulin,
vihannesten, leivan, keksien ja pahkindiden
pilkkomiseen.

Lue kasittelyoppaasta D maksimimaarat, suositellut
ajat ja nopeudet.

«hc»-pilkontalisdvarusteen pisin kayttoaika:

2 minuuttia suurella maaralla kosteita aineksia,

30 sekuntia kuivilla tai kovilla aineksilla tai maarilla
< 100 g. Lopeta kasittely heti, jos moottori hidastuu
ja/tai laite alkaa tarista voimakkaasti.

Ennen kéytt6a
e | eikkaa ruoka valmiiksi pieniksi paloiksi

pilkkomisen helpottamiseksi.

e Poista luut, jAnteet ja rustot lihasta, jotta terat
eivat vioitu.

e Tarkista, etta liukumaton kumirengas (10d/11d)
on kiinni pilkontakulhon pohjassa.

Kokoaminen ja kayttd

e [rrota muovisuoja varoen terasta.

e Terat (10b/11b) ovat erittdin teravia! Pitele niita
aina muoviosasta ja kasittele niita varoen.

e Aseta terad pilkontakulhon (10c/11c) keskitapille.
Paina se alas ja kierra sita siten, etta se lukittuu
paikoilleen.

e Tayta pilkontalisdvaruste ruoalla ja laita kansi
(10a/11a) paikoilleen.

e Kohdista pilkontalisdvaruste moottoriosan (4)
kanssa ja napsauta ne yhteen.

e Kaynnista laite kayttadksesi
pilkontalisdvarustetta. Pitele moottoriosaa
kayton aikana yhdella kadella ja pilkontakulhoa
toisella.

e Pilko kova ruoka (kuten parmesaanijuusto) aina
taydelld nopeudella.

e Kun olet pilkkonut ainekset, irrota pistoke ja
paina vapautuspainikkeita (5) irrottaaksesi
moottoriosan.

e Nosta kansi yl6s. Ota tera varoen ulos ennen kuin
tyhjennat kulhon. Irrota tera kiertamalla sita
hieman ja vetamalla se sitten irti.

Varoitus

e Ala kasittele pilkontalisdvarusteilla (10/11) erittain
kovia ruokia, kuten kuorimattomia pahkinoita,
jadkuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia
mausteita, kuten muskottipahkinda. Muutoin
terat voivat vioittua.

o Ald koskaan laita pilkontakulhoja
mikroaaltouuniin.
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«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluumut

(pannukakkujen taytteeksi tai levikkeeksi):

50 g kuivattuja luumuja

70 g juoksevaa hunajaa

10 ml vetta (vaniljalla maustettua)

e Tayta «hc»-pilkontakulho luumuilla ja juoksevalla
hunajalla.

¢ Pilko 4 sekuntia maksiminopeudella. (paina
Smartspeedpainike kokonaan pohjaan)

e |isdd 10 ml vettd (vaniljalla maustettua).

e Jatka pilkkomista 1,5 sekuntia.

Hoito ja puhdistus (E)

e Puhdista sauvasekoitin aina huolella kayton
jalkeen.

¢ |rrota sauvasekoitin pistorasiasta ennen
puhdistamista.

¢ Al3 upota moottoriosaa (4) tai kayttoépyodrastoa
(8a, 9a) veteen tai muuhun nesteeseen. Pyyhi
puhtaaksi vain kostealla liinalla.

e Kansi (10a) voidaan huuhdella juoksevassa
vedessa. Ald upota veteen tai laita
tiskikoneeseen.Kaikki muut osat voidaan pesta
tiskikoneessa.

o Al3 kdyta hankaavia puhdistusaineita, jotka
voisivat naarmuttaa pintaa.

e Voit irrottaa liukumattoman kumirenkaan kulhon
pohjasta voidaksesi puhdistaa sen erityisen
hyvin.

e Kun prosessoidaan ruokaa, joka sisaltaa paljon
pigmenttid (esim. porkkanoita), lisdvaruste
saattaa varittyd. Pyyhi ndma osat vihannesaljylla
ennen puhdistamista.

Lisavarusteet

(voidaan ostaa yksittdin, ei saatavana kaikissa
maissa)

MQ 10:  Vispila kerman, munanvalkuaisten,
jalkiruokien sekoitukseen

MQ 20: 350 ml kompakti leikkuri yrttien, sipulin,
valkosipulin, chilin, pahkinéiden jne.
hienontamiseen

MQ 30: 500 ml leikkuri porkkanan, lihan, sipulin
jne. hienontamiseen

MQ 40: 1250 ml leikkuri leikkaa, sekoittaa ja
murskaa jaata

MQ 70: Kompakii keittiOlaitteen lisaosa

(1500 ml) hienontamiseen,
sekoittamiseen, viipalointiin ja
silppuamiseen.

Seka mallin tietoja ettd naita kayttdohjeita voidaan
muuttaa ilman erillista ilmoitusta.
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Kun laite on tullut elinkaarensa paahan, ala
havité sita kotitalousjatteiden mukana. Havita E

tuote viemalla se Braun-huoltoliikkeeseen tai
asianmukaiseen kerdyspisteeseen.
QI?

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat materiaalit ja tarvikkeet
vastaavat Euroopan yhteison asetuksen
1935/2004 vaatimuksia.



Polski

Nasze produkty spetniajg najwyzsze standardy
jakosci, funkcjonalnosci oraz wzornictwa.

Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzadzenia
firmy Braun bedzie przyjemnoscig.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie
i w catos$ci przeczyta¢ instrukcje obstugi.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre! Aby
unikng¢ skaleczen, obchodz
sie z nimi niezwykle ostroznie.

* Nalezy zachowac ostroznosc pod-
czas obchodzenia sig z ostrzami o
ostrych krawedziach, oprdzniania
misy | czyszczenia.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umysto-
wej oraz osoby z niewystarczajgca,
wiedzg i doSwiadczeniem, jesli nie
znajdujg, sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczen-
stwo, nie zostaty poinstruowane jak
bezpiecznie uzywac urzgdzenia oraz
nie zrozumiaty zwigzanych z tym
zagrozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity
sie tym urzadzeniem.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci.

* W poblizu urzadzenia oraz jego kabla
zasilajgcego nie mogg, przebywac
dzieci.

® Przed przystgpieniem do rozbierania,
sktadania lub czyszczenia urzgdzania
lub w przypadku odstawienia go na
przechowanie zawsze nalezy wpierw
wyciggng¢ wtyczke z gniazda siecio-
wego.

* W przypadku, gdy kabel zasilajgcy
jest uszkodzony, wowczas w celu
unikniecia zagrozen dla uzytkownika,
kabel ten musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autoryzowany

serwis naprawczy producenta lub
przez osobe o podobnych kwalifika-
cjach fachowych.

* Przed podfaczeniem urzgdzenia do
gniazda zasilania sprawdz, czy napie-
cie pradu jest zgodne z napieciem
wskazanym na urzadzeniu.

¢ Urzgdzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i do obrébki normalnych
dla gospodarstw domowych iloSci
produktow.

¢ Nie uzywac zadnych czeSci urzgdze-
nia w kuchenkach mikrofalowych.

® Przed pierwszym uzyciem lub w razie
koniecznosci nalezy wyczyscic
wszystkie elementy zgodnie z instruk-
cjami z rozdziatu Konserwacja i
Czyszczenie.

Czesci i osprzet

Przycisk bezpieczenstwa @
Kontrolka
Przetgcznik Smartspeed/zmienna predko$¢ uill
Czesc¢ silnikowa urzgdzenia
Przyciski blokady EasyClick
Koncowka rozdrabniajgca
Gteboki pojemnik
Koncowka do trzepania
a Uchwyt
b Przystawka do ubijania
9 Koncoéwka do przecierania
a Przektadnia
b Nasadka do przecierania
¢ kopatka
10 350 ml koncéwka do siekania «hc»
a Pokrywa
b Ostrze do siekania
¢ Misa do siekania
d Antyposlizgowy pierscien gumowy
11 500 ml koncéwka do siekania «ca»
a Pokrywa (z przektadnig)
b Ostrze do siekania
¢ Misa do siekania
d Antyposlizgowy pierscien gumowy

O~NO O WN =

Rozpakowywanie

Wyciagnij urzgdzenie z opakowania. Zdemontuj
wszystkie elementy opakowania. Zdemontuj
wszystkie etykiety znajdujace sie na urzadzeniu
(nie usuwaj tabliczki znamionowej).
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Kontrolka

Kontrolka (2) pokazuje stan urzgdzenia, gdy jest
ono podtgczone do gniazda elektrycznego.

Kontrolka Urzadzenie/Stan

Lampka Urzadzenie jest gotowe do uzycia
mruga na

czerwono

Lampka Urzadzenie jest odblokowane
Swieci na (przycisk blokady jest nacisniety) i
zielono moze by¢ witgczone.

Lampka Wczesne ostrzezenie o mozliwosci
Swieci na przegrzania. Silnik stopniowo zwal-
czerwono nia, az do wytgczenia. Nalezy od-

czekac, aby umozliwi¢ ostygniecie
urzgdzenia. Kiedy lampka zacznie
mrugac na czerwono to urzgdzenie
jest gotowe do dalszej pracy.

Obrobke mozna dokonczy¢ nawet wéwczas, gdy
maksymalna predko$¢ obrotowa zacznie sig
zmniejszac na skutek duzego obcigzenia lub
dtugotrwatej pracy urzgdzenia.

Jak korzystac z urzadzenia

Inteligentny przetacznik wielu
predkosci il

Wszystkie predkosci dostepne za jednym
naci$nieciem. Im mocniej naciskasz tym wieksza
jest predkosc¢. Im wyzsza predko$¢ tym szybsze i
bardziej efektywne jest miksowanie i siekanie.

Obstuga tylko jedng reka; Inteligentny przetgcznik
predkosci (3) umozliwia wtgczanie urzadzenia i
kontrole predkosci jego obrotéw przy uzyciu jednej
reki.

Obstuga recznego blendera
Pierwsze uzycie: Usun blokade transportows silnika
(4) pociagajac za czerwony pasek.

Witaczanie (A)

Urzadzenie wyposazone jest w przycisk

bezpieczenstwa stuzgcy do odblokowania

inteligentnego przetacznika predkosci. Aby

bezpiecznie wigczy¢ urzgdzenie nalezy postepowac

zgodnie z ponizszymi punktami:

e Nacisnij kciukiem przycisk bezpieczenstwa (1).
Lampka kontrolna zaswieci sig na zielono.

e Niezwtocznie nacisnij inteligentny przetgcznik
predkosci i naciskajgc z odpowiednig sitg ustaw
pozadang predkos¢.

UWAGA: Jezeli inteligentny przetacznik predkosci

nie zostanie nacisniety w ciggu 2 sekund, to ze
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wzgleddw bezpieczenstwa urzgdzenie nie bedzie
mogto by¢ wtgczone. Lampka kontrolna zacznie
mrugac¢ na czerwono. Aby wtgczy¢ urzadzenie
przejdz do punktu pierwszego.

e Podczas normalnej pracy nie ma koniecznosci
naciskania przycisku bezpieczenstwa.

Trzonek blendera (B)

Blender reczny doskonale nadaje sig¢ do przygoto-
wywania dipow, soséw, zup, majonezu oraz positkow
dla dzieci, a takze mieszania drinkéw i koktajli mle-
cznych.

W celu uzyskania najlepszych efektow miksowania
nalezy uzywac najwyzszej predkosci.

Montaz i obstuga

e Podtacz koncowke nasadki miksujacej (6) do
obudowy silnika, az do momentu zaskoczenia
blokady (kliknigcia).

e Umies¢ nasadke miksujgca do pojemnika z
produktami, ktoére majg by¢ zmiksowane.
Nastepnie wtgcz urzgdzenie.

* Miksuj sktadniki poruszajac delikatnie koncowka,
w gore i w dot, az do uzyskania wymagane;j
konsystencji produktow.

e Po uzyciu odtgcz blender od zrédfa zasilania i
nacisnij przyciski blokady (5), aby odtaczy¢
nasadke miksujgca.

Uwaga

e W przypadku uzywania urzgdzenia do
przecierania gorgcej zywnosci w rondlu lub
garnku nalezy w pierwszej kolejnosci wytaczyc¢
palnik kuchenki i sprawdzi¢ czy ptyn przestat sie
gotowac. Aby unikng¢ ryzyka poparzenia nalezy
odczekac¢ do momentu lekkiego schtodzenia sie
potrawy.

¢ Nie nalezy pozostawia¢ nieuzywanego blendera
w gorgcym naczyniu lub na kuchence.

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. oleju stonecznikowego)

1 jajko i 1 dodatkowe z6ttko jajka

1-2 tyzeczki octu

sol i pieprz do smaku

e Umies¢ wszystkie sktadniki (o temperaturze
pokojowej) w wysokim naczyniu w kolejnosci jak
wyzej.

® Umies¢ nasadke miksujaca blendera na spodzie
naczynia. Miksuj z maksymalng predkoscig do
momentu rozpoczecia sie procesu emulgacji
oleju.

* Przy wigczonym blenderze powoli poruszaj
nasadka miksujgca w gore i w dot mieszanki w
celu zebrania resztek oleju.

UWAGA: Czas przygotowania: majonez satatkowy
ok. 1 minuty, gesty majonez okoto 2 minut (np.
do dipow).




Koncowka do trzepania (B)
Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany i jajek,

przygotowania ciasta biszkoptowego oraz gotowych

do miksowania deserow.

Montaz i obstuga
e Podtacz trzepaczke (8b) do przektadni (8a).

e Ustaw w jednej linii silnik i trzepaczke i przycisnij
do siebie oba elementy, az do zaskoczenia
blokady (klikniecia).

e Po uzyciu odtagcz urzadzenie od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski blokady, aby odtaczy¢ korpus
silnika. Nastepnie wyciggnij trzepaczke z
przektadni.

Wskazowki dla uzyskania najlepszych efektow

e Obracaj trzepaczka w prawo, trzymajac jg pod
niewielkim kagtem.

* Aby unikngc¢ rozpryskiwania rozpocznij ubijanie z

niewielkg predkoscig i ubijaj produkty w gtebokim

naczyniu.

e W pierwszej kolejnosci umiesc¢ trzepaczke w
misie, a nastepnie wtgcz urzadzenie.

* Przed rozpoczeciem ubijania jajek upewnij sie,
czy trzepaczka i misa do mieszania sg czyste i
pozbawione ttuszczu. Ubijaj jednoczesnie nie
wiecej niz 4 jajka.

Przyktadowy przepis: Bita $Smietana

400 ml schtodzonej $mietany (min. 30% zawartosci

ttuszczu, temp. 4 - 8 °C)

* Rozpocznij ubijanie z niewielkg predkoscia,
(naciskajac lekko przetgcznik), a nastepnie
zwigksz predkos$c¢ ubijania (naciskajac mocniej
przetgcznik).

e Aby uzyskac lepszy efekt ubijania zawsze uzywaj
Swiezej, schtodzonej $mietany.

Koncoéwka do przecierania (C)

Koncowka do przecierania moze stuzy¢ do
przecierania gotowanych warzyw i owocow takich
jak ziemniaki, bataty, pomidory, $liwki i jabtka.

Przed uzyciem
e Nie wolno przeciera¢ twardych i nieugotowanych

produktéw, gdyz moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

* Przed rozpoczeciem przecierania owocow lub
warzyw nalezy usung¢ z nich wszelkie
zanieczyszczenia, obrac¢ ze skory, a nastepnie
ugotowac i pozby¢ sie nadmiaru wody.

Montaz i obstuga
e Zamocuj przektadnie (9a) na nasadce (9b),

obracajgc jg w prawo, az do momentu
zaskoczenia blokady.

e Obré¢ koncoéwke do przecierania do goéry i natéz
topatke (9c¢) na srodkowg piaste. Przekre¢ jg w
lewo, aby znalazta sie we wtasciwym miejscu.

(Jezeli przektadnia nie bedzie prawidtowo
zamocowana, to fopatka nie da sie zablokowac¢ w
odpowiedniej pozyciji).

e Ustaw w jednej linii silnik i koncoéwke do
przecierania i przyciénij do siebie oba elementy,
az do zaskoczenia blokady (klikniecia). Podtgcz
urzgdzenie do zrodfa zasilania.

e Umies¢ koncowke do przecierania w srodku
skfadnikow i wigcz urzgdzenie.

e Delikatnie przesuwaj koncoéwkg do przecierania
w gore i w dot, az do uzyskania pozgdanej
konsystencji produktu.

* Przed wyjeciem koncowki do przecierania z
potrawy zwolnij inteligentny przetgcznik
predkosci i upewnij sig, ze koncéwka do
przecierania przestata sie obracac.

® Po uzyciu odfgcz urzadzenie od zrédfa zasilania.
Usun fopatke (9c) przekrecajac jg w prawo.

* Nacisnij przyciski blokady, aby odfgczy¢ korpus
silnika od koncoéwki do przecierania. Odtgcz
przektadnie od nasadki obracajac jg w lewo.

Ostroznie

e Koncowki do przecierania nie wolno uzywac¢ w
rondlu stojgcym na palniku kuchenki.

e Rondel nalezy zawsze zdjg¢ z ognia i lekko
ostudzic.

e Rondel lub mise nalezy ustawic na ptaskiej,
stabilnej powierzchni i przytrzymac reka.

e Podczas i po zakonczeniu uzycia urzgdzenia nie
nalezy uderza¢ koncowka do przecierania o
krawedz naczynia do gotowania. Resztki potrawy
nalezy zeskrobywac ze $cianek naczynia
przeznaczong do tego szpatutka.

e Aby uzyskac najlepsze efekty, miksowana
potrawa powinna zajmowac najwyzej potowe
objetosci rondla lub misy.

¢ Nie nalezy miksowac¢ produktéw jednych po
drugich.

® Przed ponowng pracg pozostaw urzgdzenie do
ostygniecia przez 4 minuty.

Przyktadowy przepis: Puree ziemniaczane

1 kg ugotowanych ziemniakow

200 ml cieptego mleka

e Umies¢ ziemniaki w misie i przecieraj przez 30
sekund (nacisk 3/4 na inteligentnym
przetaczniku predkosci)

e Dodaj mleko. Przecieraj przez 30 sekund.

Koncowka do siekania (D)

Koncoéwki do siekania (10/11) przeznaczone sg

w szczegolnosci do siekania migsa, twardego sera,
cebuli, przypraw, czosnku, warzyw, chleba,
krakersow i orzechow.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkos$ci zawarte sgw
instrukcji obrobki D.
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Maksymalny czas pracy koncowki do siekania «hc»:
2 minuty dla duzej ilosci mokrych sktadnikéw, 30
sekund dla wysuszonych i twardych sktadnikéw lub
masy < 100g. Zakoncz obrobke, gdy zmniejszy sie
predkos¢ obrotowa silnika, lub gdy pojawig sig silne
wibracje.

Przed uzyciem
e Pokroj produkty na mate kawatki, aby utatwi¢

siekanie.

e Usun z miesa kosci, $ciegna i chrzastki, aby
zapobiec uszkodzeniu ostrzy.

e Sprawdz, czy antyposlizgowy pierscien gumowy
(10d/11d) znajduje sie na spodzie misy do
siekania.

Montaz i obstuga
e Usun ostroznie plastikowg ostone z ostrza.

e Ostrza (10b/11b) sg bardzo ostre! Chwytaj ostrza
za plastikowg czes$¢ znajdujaca sie u gory i
obchodz sig z nimi ostroznie.

e Umies¢ ostrze na srodkowym trzpieniu misy do
siekania (10c/11c) Nacisnij ostrze i obroc je, az
do momentu zaskoczenia blokady.

* Napetnij misg produktami i nat6z pokrywe
(10a/11a).

e Ustaw w jednej linii koncowke do siekania i silnik
(4) i przycisnij oba elementy, az do zaskoczenia
blokady (kliknigcia).

e Aby uzyC¢ ostrza do siekania nalezy wtgczy¢
urzgdzenie. Podczas obrobki produktow trzymaj
jedng reka korpus silnika, a drugg mise do
siekania.

e Produkty twarde (np. parmezan) siekaj z
maksymalng predkoscia.

e Po zakonczeniu siekania odtacz urzadzenie od
zrodta zasilania, a nastepnie nacisnij przyciski
blokady (5), aby odtgczy¢ korpus silnika.

e Zdejmij pokrywe. Ostroznie wyjmij ostrze i
oproznij mise. Aby usung¢ ostrze przekrec je
delikatnie i wyciagnij.

Ostroznie

¢ Nie uzywaj koncéwki do siekania (10/11) z
ostrzami do siekania w przypadku obrébki bardzo
twardych produktow takich jak nietuskane
orzechy, kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub
twardych przypraw np. gatka muszkatotowa.
Obroébka takich produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.

* Nie wolno podgrzewac¢ misy do siekania
kuchence mikrofalowe;j.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nale$nikow lub pasta):

50 g suszonych $liwek

100 g kremowego miodu

e W1i6z suszone $liwki i kremowy miod do misy do
siekania «hc».

® Przechowywac przez 24 godz. w lodéwce,
w temperaturze 3°C.
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e Siekaj przez 1,5 sekundy z maksymalng,
predkoscig (naciskajgc mocno przycisk, az do
uzyskania maksymalnej predkosci)

Konserwacija i czyszczenie (E)

® Po uzyciu wyczys¢ doktadnie cate urzadzenie.

® Przed rozpoczeciem czyszczenia odtacz blender
od zrodta zasilania.

¢ Nie dopuszczaj do zamoczenia silnika (4) i
przektadni (8a, 9a) wodg lub innym ptynem.
Urzadzenie nalezy czysci¢ tylko przy uzyciu
wilgotnej szmatki.

e Pokrywe (10a) mozna my¢ pod biezgca wodg.
Nie zanurzaj w wodzie i nie myj w zmywarce.

e Wszystkie pozostate czesci moga by¢ myte w
zmywarce. Nie uzywaj srodkow do szorowania,
gdyz moze to prowadzi¢ do zarysowania
powierzchni.

e \W celu wykonania kompletnego czyszczenia
nalezy zdjg¢ antyposlizgowy pierscien gumowy.

e Podczas obrébki produktow o wysokiej
zawartosci pigmentu (np. marchwi) moze dojs¢
do przebarwienia osprzetu. Przed umyciem
nalezy takie czesci przetrze¢ olejem jadalnym.

Dodatki

(mozna kupowac osobno, nie sg dostepne we
wszystkich krajach)

MQ 10:  Przystawka do ubijania $mietany,
biatek, gotowych deseréw

MQ 20:  Niewielki pojemnik o pojemnosci
350 ml do siekania ziot, cebuli,
czosnku, papryczek chili, orzechow itp.

MQ 30: Pojemnik o pojemnosci 500 ml do
siekania marchwi, miesa, cebuli itp.

MQ 40: Pojemnik o pojemnosci 1250 ml do
siekania, mieszania i miksowania oraz
rozdrabniania lodu

MQ 70: Kompaktowy dodatek (1500 ml) do

siekania, mieszania i rozdrabniania.

Informacje mogg ulec zmianie bez uprzedzenia.

E
W

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie
nalezy wyrzucac z odpadami komunalnymi.
Nalezy go oddac¢ do utylizacji do punktu
serwisowego Braun lub odpowiedniego
punktu zbiorki odpadow w kraju uzytkowania.

Materiaty i przedmioty przeznaczone do
kontaktu z artykutami spozywczymi sg
zgodne ze wskazaniami Rozporzadzenia
Komisji Europejskiej 1935/2004.



Cesky

Na3e vyrobky jsou konstruovany tak, aby splfiovaly
nejvy$si pozadavky na kvalitu, funk&nost i vzhled.
V&fime, Ze s novym domacim spotfebi¢em Braun
budete naprosto spokojeni.

Pred pouzitim

NeZ zacnete pfristroj pouzivat, peclivé si
prectéte cely tento navod.

Pozor
° é NoZe jsou velmi ostré! Abyste
predesli poranéni, zachazejte s
nozi velmi opatrné.

¢ Pfi manipulaci s ostrymi fezacimi
nozi, pri vyprazdnovani nadoby a
beéhem Cisténi je tfeba davat pozor.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi, sen-
zorickymi nebo duSevnimi schop-
nostmi nebo s nedostatkem zkuse-
nosti a znalosti mohou pouzivat tento
pristroj pouze pod dozorem nebo po
instruktazi tykajici se bezpecného
pouZzivani pristroje, a pokud rozumi
souvisejicim rizik(im.

e S pristrojem si déti nesméji hrat.

® Tento pristroj nesméji pouzivat déti.

¢ Déti by se mély udrzovat v dosta-
teCné vzdalenosti od pristroje a jeho
privodni $iidry.

¢ Spotfebi€ vypnéte nebo vytahnéte
$nlru ze zasuvky vzdy, kdyZ je pone-
chan bez dozoru a pred sestavova-
nim, rozebiranim, CiSténim nebo
uskladnénim.

e Je-li ptivodni Siitira poSkozena, musi
jivymeénit vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné kvalifikované
osoby, aby se predeslo nebezpeci.

* Pred pripojenim k elektrické zasuvce
zkontrolujte, zda napéti v elektrické
siti odpovida napéti uvedenému na
pristroji.

e Tento pristroj je konstruovan pouze
pro pouzivani vdomacnosti a pro
zpracovavani mnozstvi normalnich v
domacnosti.
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* NepouZzivejte zadny dil v mikrovinné
troubg.

e OCistéte pred prvnim pouZitim nebo
podle potreby vSechny dily podle
pokyntl v ¢asti PéCe a ¢isténi.

Dily a prislusenstvi

Bezped&nostni spinaé @
Kontrolka

Inteligentni ovladac rychlosti il
Motorovy dil

Uvolniovaci tlacitka EasyClick
TyCovy mixovaci nastavec
Odmeérna nadobka

Slehaci pfislu§enstvi

a Prevodovka

b Slehaci metla

9 PrisluSenstvi na pyré

a Prevodovka
b Hridel na pyré
¢ Lopatka

10 350 ml pfisluSenstvi na sekani «hc»

a Viko

b Sekacinliz

¢ Sekaci nadoba

d Protiskluzovy pryZovy krouZzek

11 500 ml prisluSenstvi na sekani «ca»

a Viko (s prevodem)

b Sekaciniz

¢ Sekacinadoba

d Protiskluzovy pryZovy krouZzek

Vybaleni

Vyjméte pristroj z kartonu.

Odstrarite vS§echny kusy obalu. Sejméte vSechny
§titky na pristroji (neodstrarnujte vykonovy §titek).

Kontrolka

Kontrolka (2) indikuje stav zafizeni po pripojeni k
elektrické zasuvce.

Kontrolka Stav zarizeni
Blikajici Zafizeni je moZné pouZivat
cervena

Trvale zelena P¥istroj je uvolnény (uvolfiovaci
tlacitko spinace je stisknuté) a Ize

jej zapnout.
Trvale VE€asna vystraha pred prehratim.
cervena Motor krok za krokem zpomaluje

aZ do vypnuti. Nechte vychladnout.
Je znovu pripraveny k pouZiti, kdyz
kontrolka blika Cervené.
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Pokud se maximalni rychlost sniZi pod vysokym
zatizenim a dlouhou dobou chodu, mliZete stale
dokondit pfipravu, avSak poté byste méli nechat
pristroj vychladnout.

Jak pouzivat pristroj

Spina¢ Smart Speed pro variabilni
rychlosti .ill

Jedno stisknuti, vSechny rychlosti. Cim vice
stisknete, tim vysSi je rychlost. Cim vy3Si je rychlost,
tim rychlejsi a jemnéjsi jsou vysledky mixovani a
sekani.

Obsluha jednou rukou: spina¢ Smart Speed (3)
umoZiiuje zapnout pristroj a ovladat rychlost jednou
rukou.

Obsluha ruéniho mixéru
Prvni pouziti: Odstrarite prepravni pojistku z ¢asti
motoru (4) zatazenim za Cerveny pasek.

Zapnuti (A)

Pristroj je opatfeny bezpenostnim tlacitkem pro

uvolnéni spinac¢e Smart Speed. Pro bezpetné

zapnuti se fid'te nasledujicimi body:

e Stisknéte palcem bezpec&nostni tlacitko (1).
Kontrolka bude svitit trvale zelené.

e Bezprostfedné stisknéte spina¢ Smart Speed a
nastavte pozadovanou rychlost.
POZNAMKA: Nestiskne-li se spina¢ Smart Speed
do 2 sekund, nelze pfristroj z bezpetnostnich
dlivodu zapnout. Kontrolka bude blikat Cervené.
Pro zapnuti pfistroje zacnéte znovu prvnim
krokem.

e Béhem provozu nemusite drZet bezpecnostni
tlacitko stisknuté.

Slehaci nasada (B)

Ru&ni mixér je vynikajicim pomocnikem pro pfipravu
pomazanek, omacek, polévek, majonézy a détské
stravy a rovn&z pro michani napojt nebo mlé&nych
koktejla.

Doporuc€ujeme mixovat co nejvyssi rychlosti.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte mixovaci hridel (6) k ¢asti motoru tak,
aby zaklapl.

e Umistéte mixovaci hfidel do smési, ktera se ma
mixovat. Poté zapnéte pfistroj.

e Rozmixujte pfisady do poZadované konzistence
jemnymi pohyby nahoru a dolu.

e Po pouziti odpojte ruéni mixér od sité a stisknéte
uvolfiovaci tladitka (5) pro sejmuti mixovaciho
hridele.
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Pozor

e P¥i pouziti pristroje k pripravé pyré z horkych
potravin v panvi nebo hrnci sejméte panev nebo
hrnec z tepelného zdroje a ujistéte se, Ze tekutina
nevfe. Nechte horké potraviny trochu
vychladnout, abyste zabranili riziku opareni.

* Nenechte ru¢ni mixér usazeny v horkém hrnci na
panelu sporaku, kdyz jej nepouzivate.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napf. slunecnicovy olej)

1 vejce a 1 vajeCny Zloutek navic

1-2 polévkova IZice octa

sul a pepr pro ochuceni
e VloZte v8echny prisady (pfi pokojové teplot€) do
poharu ve vySe uvedeném poradi.

e VloZte ru¢ni mixér na dno poharu. Mixujte
maximalni rychlosti, dokud olej nezatne
emulgovat.

e Se stale bé&zicim ru€¢nim mixérem pomalu
zvednéte hridel ke hladiné smési a zpét doll pro
zapracovani zbytku oleje.

POZNAMKA: Doba zpracovani: pribl. 1 minuta
pro salaty a az 2 minuty pro hust$i majonézu
(napf. pro namaceni).

Slehaci prislusenstvi (B)

PouZivejte metlu pouze ke Slehani krému, vajecnych
bilkd, vyrobé piskotovych buchet a hotovych
dezertd.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte metlu (8b) k prevodovce (8a).

e Zarovnejte téleso motoru se sestavenym
nastavcem a zatlacte dily do sebe tak, aby
zaklaply.

e Po pouziti odpojte pristroj od sit€ a stisknéte
uvoliiovaci tlacitka pro sejmuti télesa motoru.
Poté vytahnéte metlu z prevodovky.

Rady pro co nejlepsi vysledky

e Pohybujte metlou ve sméru hodinovych ruci¢ek
a drzte ji v lehkém naklonu.

® Pro zabranéni rozstriku zacnéte pomalu a
pouZivejte Slehaci nastavec v hlubokych
nadobach nebo hrncich.

e Vlozte metlu do nadoby a teprve poté zapnéte
pristroj.

e Pred Slehanim vaje¢nych bilk( se vzdy ujistéte,
Ze jsou metla a misici nadoba zcela Cisteé a proste
tuku. Slehejte maximalné 4 vajecné bilky.

Priklad receptu: Slehatka

400 ml chlazené smetany (min. 30% obsah tuku,

4-8°C)

e Zacnéte nizkou rychlosti (lehky tlak na spinac)
a zvySujte rychlost (vétsi tlak na spinac) béhem
Slehani.




VZdy pouZivejte Cerstvou chlazenou smetanu pro
dosaZeni vétsiho a stabilngjsiho objemu pfi
Slehani.

Prislusenstvi na pyré (C)

PrisluSenstvi na pyré Ize pouZit k rozmackavani
varené zeleniny a ovoce, napt. brambor, sladkych
brambor, raj¢at, Svestek a jablek.

Pred pouzitim

Nerozmackavejte tvrdé nebo neuvarené
potraviny, miZe to poskodit pristro;j.
Oloupejte a odstrarite pecky nebo tvrdé ¢asti,
ovoce/zeleninu uvarte a zced'te, poté
rozmackavejte.

Sestaveni a obsluha

Pripevnéte prevodovku (9a) k hrideli (9b)
otagenim ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud
nezaklapne na misté.

Otocte prislusenstvi na pyré spodni ¢asti nahoru
a pripevnéte lopatku (9c) pres stfedovy naboj a
otocte ji proti sméru hodinovych rucicek. (Neni-li
prevodovka spravné pripevnéna, nelze lopatku
zajistit na misté).

Zarovnejte sestavené prisluSenstvi na pyré s
télesem motoru a zaklapnéte obé& ¢asti do sebe.
Zapojte zastrcku.

Ponorte mackaci nastavec do prisad a zapnéte
pristroj.

Pohybujte mackacim nastavcem lehce nahoru a
dol skrz ptisady, dokud nedosahnete
pozadované konzistence.

Uvolnéte spina¢ Smart Speed a ujistéte se, Ze se
prisluSenstvi na pyré zcela zastavilo, nez je
vyjmete z pokrmu.

Po pouziti odpojte pristroj od sité. Sejméte
lopatku (9c) oto¢enim ve sméru hodinovych
rucicek.

Stisknéte uvolriovaci tlacitka pro sejmuti
prislu§enstvi na pyré z téla motoru. Oddélte
prevodovku od htidele oto¢enim proti sméru
hodinovych rucicek.

Pozor

Nikdy nepouZivejte prisluSenstvi na pyré v hrnci
nad pfimym teplem.

VZdy sejméte hrnec z plotny a nechte lehce
vychladnout.

Postavte hrnec nebo nadobu na stabilni rovny
povrch a volnou rukou jej pridrzte.

Neklepejte prisludenstvim na pyré o bok nadoby
na vareni béhem pouzivani nebo po ném.
Ses8krabte zbytky potravin Skrabkou.

Pro dosaZeni co nejlepsich vysledkl nepliite
hrnec nebo nadobu potravinami vice nez do
poloviny.

Nezpracovavejte vice nez jednu davku bez
preruseni.

Pred pokraCovanim ve zpracovavani nechte
pristroj 4 minuty vychladnout.

Priklad receptu: Bramborova kase

1 kg vafenych brambor
200 ml teplého mléka

Vlozte brambory do nadoby a mackejte je 30
sekund (3/4 drahy tlacitka Smart Speed)
Pridejte mléko. Pokra&ujte v mackani dalSich 30
sekundy.

PrisluSenstvi na sekani (D)

Sekacky (10/11) se skvéle hodi k sekani masa,
tvrdého syru, cibule, bylin, Cesneku, zeleniny,
chleba, suchart a ofechd.

Viz prlivodce zpracovanim D ohledné& maximalnich
mnoZstvi, doporu¢enych dob a rychlosti.

Maximalni doba provozu pro sekacek «hc»: 2 minuty
pro velkd mnoZstvi mokrych prisad, 30 sekund pro
suché nebo tvrdé pfisady nebo mnozstvi < 100g.
lhned zastavte zpracovavani, pokud rychlost motoru
klesne anebo dochazi k silnym vibracim.

Pred pouZitim

Pro snadnéjsi sekani nakrajejte potraviny na malé
kousky.

Odstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa, aby
se neposkodily noZe.

Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZovy krouzek
(10d/11d) pripevnény na spodku sekaci nadoby.

Sestaveni a obsluha

Opatrné sejméte plastovy kryt z noze.

NoZe (10b/11b) jsou velmi ostré! Drzte je vzdy za
horni plastovou ¢ast a zachazejte s nimi opatrné.
Umistéte nUZ na stfedovy kolik sekaci nadoby
(10c/11c). Stlacte jej dolll a otocte tak, aby se
zajistil na misté.

Naplnte sekacek potravinami a pfilozte viko
(10a/11a).

Zarovnejte sekacek s ¢asti motoru (4) a
zaklapnéte je do sebe.

Pro provoz sekacku zapnéte pfistroj. Béhem
zpracovavani drzte ¢ast motoru jednou rukou a
sekaci nadobu druhou.

VZdy sekejte tvrdSi potraviny (napf. parmazan)
plnou rychlosti.

Po dokon&eni sekani odpojte pristroj od sité a
stisknéte uvoliiovaci tlac¢itka (5) pro sejmuti Casti
motoru.

Zvednéte viko. Pfed vysypanim obsahu nadoby
opatrné vyjméte nlz. Pro vyjmuti n0Z lehce
otocte a poté jej vytahnéte.

Pozor

NepouZivejte prislusenstvi na sekani (10/11) se
sekacimi noZi ke zpracovavani nadmeérné tvrdych
potravin, napfiklad nevyloupanych ofechd,
ledovych kostek, kavovych zrnek, zrn nebo
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tvrdého koreni, napf. muskatového orechu.
Zpracovavani téchto potravin by mohlo poSkodit
noze.

¢ Nikdy nedavejte sekaci nadoby do mikrovinné
trouby.

Priklad receptu «hc»: Svestky s medem (jako naplii

do palacinek nebo pomazanka):

50 g Svestek

70 g krémového medu

10 ml vody (ochucené vanilkou)

¢ Napliite sekaci nadobu «hc» Svestkami a
krémovym medem.

e Sekejte 4 sekundy pfi maximalni rychlosti.
(inteligentni ovladac rychlosti stiskn&te napino)

e Pridejte 10 ml vody (ochucené vanilkou).

e Pokracujte v sekani dalSich 1,5 sekundy.

Pée a &isténi (E)

e Po pouziti vzdy ruéni mixér dukladné vycistéte.

e Pred Cisténim odpojte ru¢ni mixér od sité.

¢ Neponotujte Cast motoru (4) ani pfevodovky (8a,
9a) do vody nebo jiné kapaliny. Cistéte je pouze
vihkou tkaninou.

e Viko (10a) Ize oplachnout pod tekouci vodou.
Neponoftujte do vody ani nevkladejte do mycky
na nadobi.

e VSechny ostatni dily Ize myt v my&ce na nadobi.
NepouZivejte abrazivni CistiCe, které by mohly
poskrabat povrch.

* Pro zvlasté dikladné vycisténi mizete sejmout
protiskluzové pryZzové krouZzky ze spodku nadob.

e P¥i zpracovavani potravin s vysokym obsahem
barviva (napfr. mrkev) muze prislusenstvi zménit
barvu. Otrete tyto dily pfed €isténim rostlinnym
olejem.

Prislusenstvi

(Ize zakoupit samostatnég, rozsah nabidky se v
jednotlivych zemich lisi)

MQ 10: Slehaci metla ke Slehani smetany,
vajecnych bilkii nebo dezertt z
hotovych smési

MQ 20: Kompaktni sekaci nastavec s miskou o
objemu 350 ml k sekani bylinek, cibule,
cesneku, papricek, ofechd atd.

MQ 30:  Sekaci nastavec s miskou o objemu
500 ml k sekani mrkve, masa, cibule atd.

MQ 40:  Sekaci nastavec s miskou o objemu
1250 ml, k sekani, mixovani, michani a
k drceni ledu
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MQ 70: Kompaktni prisluSenstvi k ru¢nim
kuchyriskym pfistrojim, (1500 ml)
k sekani, mixovani, krajeni a strouhani.

Konstrukéni specifikace a uzivatelsky navod
podléhaji zmé&nam bez predchoziho upozornéni.

AZ zatizeni doslouZi, nevyhazujte ho spolecné
se smésnym odpadem. Zafizeni je mozné
vratit v servisnim stfedisku spole¢nosti Braun
nebo jej zlikvidovat ve strediscich sbérného
odpadu.

pro styk s potravinami, spliuji
ustanoveni evropského nafizeni
1935/2004.

Materialy a soucasti, které jsou uréeny QI?



Slovensky

Nage vyrobky st vytvorené tak, aby spifiali najvyssie
poziadavky na kvalitu, funk&nost’ aj vzhlad.

Verime, Ze s novym domacim spotrebi¢om Braun
budete Uplne spokojni.

Pred pouzitim pristroja

Nez zacnete pristroj pouzivat’, pozorne si
precitajte cely tento navod.

Upozorgenie

° strie je mimoriadne ostré!

Zaobchadzajte s nim velmi
opatrne, aby ste sa neporanili.

® Pri manipulacii s ostrymi reznymi
Cepelami, vysypani misky a poCas
Cistenia bud'te opatrni.

e Tento pristroj mdzu pouzivat’ osoby s
obmedzenymi fyzickymi, vnemovymi
alebo mentalnymi schopnostami, pri-
pade osoby s nedostatoCnymi skuse-
nost'ami a znalost'ami, ak na ne
dohliada ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouzivani pristroja bez-
peCnym spdsobom a porozumeli
nebezpecCenstvam, ktoré im hrozia.

¢ Deti sa nesmu hrat’s pristrojom.

¢ Tento pristroj nie je urCeny na pouZzitie
detmi.

¢ Deti sa musia zdrziavat' v dostatoCnej
vzdialenosti od pristroja a jeho hlav-
ného napajacieho kabla.

¢ Ak je pristroj bez dozoru a pred zloze-
nim, rozloZenim, Cistenim alebo ulo-
Zenim pristroja ho vypnite a vytiahnite
elektricku zastrCku.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny, je v
zaujme zachovania bezpecnosti pou-
Zivatela, aby ho vyrobca, jeho zakaz-
nicky servis alebo podobne kvalifiko-
vany personal vymenil.

® Pred zapojenim pristroja do elektric-
kej zasuvky skontrolujte, Ci napatie v
sieti zodpoveda napatiu vytlaCenému
na spodnej strane pristroja.

¢ Tento pristroj je navrhnuty vyluCne
pre pouzitie vdomacnosti a na

spracovavanie normalnych mnozstiev
v domacnosti.

¢ Ziadnu Cast’ nepouZzivajte v mikro-
vinnej rure.

¢ Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila
v razdelku Nega in CisCenje.

Diely a prislusenstvo

Bezpe&nostny spinaé a
Kontrolka
Inteligentny ovladag rychlosti ill
Motorovy diel
Uvoltiovacie tlacidla EasyClick
TyCovy mixovaci nadstavec
Odmerna nadobka
DoplInkova metlicka
a Prevodovka
b Srahacia metla
9 Prislu§enstvo na pyré
a Prevodovka
b Hriadel na pyré
¢ Lopatka
10 350 ml doplnkovy krajag «hc»
a Veko
b Cepel na krajanie
¢ Miska krajaCa
d ProtiSmykovy gumeny kruh
11 500 ml doplnkovy kraja¢ «ca»
a Veko (s prevodom)
b Cepel na krajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
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Rozbalenie

Vyberte spotrebi¢ z kartona.

Odstrarite vSetky prvky balenia. Zo spotrebica
odstrarite akékolvek pripadné existujuce Stitky
(neodstrariujte menovity Stitok).

Kontrolka

Kontrolka (2) indikuje stav zariadenia po pripojeni
k elektrickej zasuvke.

Kontrolka Stav zariadenia

Blika Zariadenie je moZné pouzivat’
nacerveno

Svieti Spotrebi¢ je uvolneny (prepinacie
nazeleno tlacidlo uvolnenia je stlacené) a da

sa zapnut'.
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Svieti
nacerveno

VE€asneé varovanie pred prehriatim.
Otacky motora postupne klesaju,
az kym sa motor nevypne. Zariade-
nie nechajte vychladnut’. Ked’ bude
indikator blikat’ nacerveno, spotre-
bi€ je znovu pripraveny na pouZitie.

Ak maximalne otacky klesnu pri vysokom zat'azeni a
dlhej dobe prevadzky, napriek tomu mdézete
dokondit’ pripravu. Nasledne by ste vSak spotrebi¢
mali nechat’ vychladnut’.

Obsluha spotrebica

Spina¢ inteligentnych otacok pre
variabilné otacky .l

Jedno stlacenie, vSetky otacky. Cim viac stlagite,
tym vy$Sie budu otacky. Cim vy$Sie su otacky, tym
rychlejSie a jemnejSie budu vysledky mixovania a
krajania.

Obsluha jednou rukou: spina¢ inteligentnych otacok
(3) vam umoZziiuje zapnut’ spotrebi¢ a ovladat’
otacky jednou rukou.

Obsluha ruéného mixéra

Prvé pouzitie: Odstrarite prepravni zamku z dielu
motora (4) potiahnutim za Cerveny pasik.

Zapnutie (A)

Spotrebi¢ sa dodava vybaveny bezpe&nostnym
tlacidlom na uvolnenie spinaca inteligentnych
otacok. Ak ho chcete bezpecne zapnut’,
dodr2|avajte tieto zasady:
Palcom stlacte bezpe&nostné tlacidlo (1). Farba
indikatora sa zmeni na zelenu.
e Okamzite stlac¢te spina¢ inteligentnych otacok a
nastavte pozadovane otacky.
POZNAMKA: Ak sa spina¢ inteligentnych otacok
nestlaci do 2 sekind, spotrebi¢ nie je mozné
zapnut’' z bezpecnostnych dévodov. Indikator
bude blikat’ nacerveno. Ak chcete spotrebic
znova zapnut’, postup uvedenia do prevadzky
zopakujte od prvého kroku.
e Pocas prevadzky nie je potrebné drzat’ stlatené
bezpecnostné tlacidlo.

Hriadel’ mixéra (B)

Rué&ny mixér sa dokonale hodi na pripravu dipov,
omacok, polievok, majonézy a detskej stravy, ako aj
na miesSanie napojov alebo mlie¢nych koktailov.
Odporu¢ame mixovat' o najvy$Sou rychlost’ou.

MontaZ a obsluha
e Hriadel mixéra (6) nasad'te na diel motora tak,
aby zaznelo cvaknutie.
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e Hriadel mixéra umiestnite do zmesi, ktora sa
bude mixovat’. Potom spotrebi¢ zapnite.

¢ Ingrediencie zmixujte na poZzadovanu
konzistenciu, pricom vykonavajte pohyb nahor
a nadol.

e Po pouziti odpojte ru¢ny mixér a stlacenim
uvolfiovacich tlacidiel (5) odpojte hriadel mixéra.

Pozor

e Ak spotrebi€ pouzivate na pripravu pyré z
horucich potravin v panvici alebo hrnci, panvicu
alebo hrniec dajte dolu z ohiia a skontrolujte, €i
kvapalina nevrie. Horucu potravinu nechajte
mierne vychladnut’, aby nemohlo dojst’ k
popaleniu.

e Ked'’ sa ru¢ny mixér nepouziva, nenechavajte ho
poloZeny na horucom hrnci na varnej platni.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleja (napr. sinecnicovy olej)

1 vajce a eSte 1 vajeCny Zltok

1 — 2 polievkové lyZice octu

sol’a korenie na ochutenie

e \/Setky ingrediencie (pri izbovej teplote) dajte do
nadoby vo vy3Sie uvedenom poradi.

e Rucny mixér umiestnite na dno nadoby. Mixujte
pri maximalnych otackach, kym sa z oleja
nezacne tvorit emulzia.

e Rucny mixér nechajte spusteny a hriadel pomaly
dvihajte k hornému okraju zmesi a spat’ nadol,
aby ste zapracovali aj zvySok oleja.

POZNAMKA: Cas pripravy: priblizne 1 mintta v
pripade Salatov a do 2 minut pre hustejSiu
majonézu (napr. na dip).

Doplnkova metlicka (B)

Metli¢ku pouZivajte len na §fahanie smotany,
vajecnych bielkov, pripravu bublaniny a dezertov vo
forme polotovarov.

MontéZ a obsluha

e Nasad'te metli¢ku (8b) na prevodovku (8a).

e Teleso motora zarovnajte so zmontovanou
nasadou metli¢ky a jednotlivé diely tlacte k sebe,
kym sa neozve cvaknutie.

e Po pouZiti odpojte od elektriny a teleso motora
uvolnite uvolfiovacimi tlagidlami. Potom metlicku
vytiahnite von z prevodovky.

Tipy pre optimalne vysledky

e Metlickou pohybujte v smere hodinovych ruciciek
a drzte ju mierne naklonenu.

e Ak chcete zabranit' vySplechovaniu, za&nite
pomaly a nasadu metliCky pouZivajte v hibokych
nadobach alebo hrncoch.

e Metlicku dajte do misky a aZ potom zapnite
spotrebic.

e Pred Sfahanim vaje¢nych bielkov sa vzdy uistite,
Ze metlicka a miska na mixovanie st dokonale




Cisté a nie su mastné. Nikdy neslahajte viac ako
4 vajecné bielky.

Priklad receptu: Srahacgka

400 ml vychladenej smotany (min. 30 % obsah tuku,

4-8°C)

o Srahat zagnite na nizkych otagkach (nizky tlak na
spinaci) a otacky zvysuijte (vacsi tlak na spinaci).

e Vzdy pouZivajte Cerstvo vychladenu smotanu,
aby ste dosiahli vacsi a stalejsi objem pri Sfahani.

PrisluSenstvo na pripravu pyré (C)

Prislu§enstvo na pripravu pyré je mozné pouzit' na
roztlacenie uvarenej zeleniny a ovocia, ako su
zemiaky, bataty, rajciny, slivky a jablka.

Pred pouZitim

e Pyré nepripravujte z tvrdych alebo nevarenych
potravin, pretoZze tym mozete poskodit’ spotrebic.

e Zeleninu a ovocie oSupte a odstrarte kdstky a
tvrdé Casti. Uvarte ich, potom ich sced’te a az
nasledne z nich pripravujte pyré.

Montaz a obsluha

e Prevodovku (9a) upevnite k hriadel'u (9b) tak, ze
ju otocite v smere hodinovych ruciciek, kym
cvaknutim nezapadne na miesto.

e Otocte prisluSenstvo na pripravu pyré hore
nohami a upevnite lopatku (9¢) cez stredovy
naboj a lokalizujte ho ota€anim proti smeru
otacania hodinovych ruciciek. (Ak prevodovka
nie je spravne nasadena, lopatka sa nebude dat’
zaistit’ na svojom mieste).

e Zmontované prislusenstvo na pripravu pyré
zarovnajte s telesom motora a obidva diely
nechajte zapadnut’ dohromady. Pripojte.

e Nasadu na pripravu pyré ponorte do ingrediencii
a zapnite spotrebic.

e Pomocou jemnych pohybov nahor a nadol
pohybujte ndsadou na pripravu pyré ponorenou
do ingrediencii, kym sa nedosiahne poZzadovana
textura.

e Uvolnite spinac inteligentnych otacok a pred
vybratim z potraviny sa uistite, Ze prislusenstvo
na pripravu pyreé sa uplne prestalo otacat'.

e Po pouziti spotrebi¢ odpojte od zdroja napajania.
Odstrarite lopatku (9c¢) otac¢anim v smere
hodinovych ruciciek.

e Stlac¢enim uvolfiovacich tlacidiel odpojte
prisluSenstvo na pripravu pyré od telesa motora.
Oddelte prevodovku od hriadela otacanim proti
smeru hodinovych ruciciek.

Pozor

¢ Nikdy nepouZivajte prisluSenstvo na pripravu
pyré na panvici nad priamym zdrojom tepla.

e Panvicu vZdy odloZte zo zdroja tepla a nechajte ju
mierne vychladnut'.

e Panvicu alebo misku postavte na stabilny a
plochy podklad a prichyt'te ju volnou rukou.

e Pocgas alebo po pouZiti neoklepavajte
prisluSenstvo na pyré o bo¢nu stranu nadoby na
varenie. Na zoSkrabanie zvy3kov potravin pouZite
vareSku.

e Na dosiahnutie najlepSich vysledkov pocas
roztla&ania nikdy nenapiiiajte panvicu ani misku
potravinami viac ako do polovice.

e Nespracuvajte viac ako jednu davku bez
prerusenia.

e Pred pokracovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 4 minuty chladnut’.

Priklad receptu: Zemiakové pyré

1 kg uvarenych zemiakov

200 ml teplého mlieka

e Zemiaky dajte do misky a roztlacajte ich 30
sekund (spinac inteligentnych ota€ok drzte
stlateny na 3/4 zaberu)

e Pridajte mlieko. Pokraguijte v roztlacani d'alSich
30 sekund.

Doplnkovy kraja¢ (D)

Krajace (10/11) st idealne na krajanie masa,
tvrdého syra, cibule, byliniek, cesnaku, zeleniny,
chleba, krekrov a orechov.

Maximalne mnoZstva, odporucané casy a otacky
najdete v navode na pripravu D.

Maximalna doba prevadzky pre krajac «hc»:

2 minuty v pripade velkého mnoZstva ingrediencii

s vysokym obsahom vody, 30 sekund v pripade
suchych alebo tvrdych ingrediencii, pripadne
mnozstiev < 100 g. Ked' otacky motora klesnu alebo
za€nu vznikat’ silné vibracie, okamzite ukoncite
spracovanie.

Pred pouZitim

e Potraviny vopred nakrajajte na mensie kusky, aby
sa krajanie zjednodusilo.

e Qdstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa, aby
nedoslo k poSkodeniu Cepeli.

o Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny kruh
(10d/11d) je nasadeny na dne misky krajaca.

MontaZz a obsluha

¢ Opatrne odstraite plastovy kryt z Cepele.

e Cepele (10b/11b) su mimoriadne ostré! Vzdy ich
drzte za hornu plastovu €ast’ a manipulujte s nimi
opatrne.

e Cepel umiestnite na stredovy klin misky krajaca
(10c/11c). Zatlacte ju nadol a oto&te ju dookola,
aby zapadla na miesto.

e Krajac napliite potravinami a nasad’te veko
(10a/11a).

e Zarovnajte kraja€ s dielom motora (4) a
zacvaknite ich dohromady.
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e Ak chcete prevadzkovat’ krgjac, zapnite
spotrebi¢. Pocas pripravy jednou rukou drzte diel
motora a druhou rukou misku krajaca.

e TvrdSie potraviny (napr. parmezan) vzdy krajajte
pri maximalnych otaCkach.

e Po dokondeni krajania spotrebi¢ odpojte od
elektriny a teleso motora uvornite uvolriovacimi
tlacidlami (5).

e Zdvihnite veko. Cepel opatrne vyberte skor, nez z
misky vylejete obsah. Ak chcete vybrat’ Cepel,
zlahka ju otoCte a potom ju odstrarite stiahnutim.

Pozor

e Doplnkové krajace (10/11) s Eepelami na krajanie
nepouZzivajte na spracovanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako su nevyluskané orechy, ladové
kocky, zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny,
ako napr. muskatovy orech. Spracovanie tychto
potravin mdze poskodit’ Cepele.

e Misky krajac¢a nikdy nedavajte do mikrovinnej
rary.

Priklad receptu «hc»: Medové suSené slivky (ako

plnka do lievancov alebo natierka):

50 g sliviek

70 g krémového medu

10 ml vody (s prichut'ou vanilky)

e Napliite misku krajaca «hc» slivkami a krémovym
medom.

e Sekajte 4 sekundy pri maximalnej rychlosti.
(inteligentny ovladac rychlosti stlacte napino)

e Pridajte 10 ml vody (s prichut'ou vanilky).

e Pokracujte v sekani d’alSich 1,5 sekundy.

Starostlivost’ a Cistenie (E)

e Rucny mixér po pouZiti vZdy dokladne vycistite.

e Pred Cistenim ru¢ny mixér odpojte od elektriny.

¢ Diel motora (4) ani prevodovky (8a, 9a) _
neponarajte do vody ani inych kvapalin. Cistite
pomocou vihkej handricky.

e Veko (10a) je mozné oplachnut’ pod tectcou
vodou. Neponarajte do vody ani nedavajte do
umyvacky riadu.

e V3etky ostatné diely sa daju umyvat’ v umyvacke
riadu. NepouZzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, ktoré by mohli poSkriabat’ povrch.

e Ak chcete misky dokladne vycistit’, mézete z nich
odstranit’ protiSmykové gumené kruzky.

e Pri spracovani potravin s vysokym obsahom
farbiv (napr. mrkva) moze dojst’ k zafarbeniu
prisluSenstva. Pred Cistenim utrite tieto diely
rastlinnym olejom.

PrisluSenstvo

(je moZné zakupit’ samostatne, rozsah ponuky sa
v jednotlivych krajinach lisi)
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MQ 10: Srahacia metlika na $lahanie smotany,
vaje¢nych bielkov alebo dezertov
z hotovych zmesi

MQ 20: 350 ml kompaktny sekac na sekanie
byliniek, cibule, cesnaku, Cili papriciek,
orechov atd’.

MQ 30: 500 ml seka¢ na sekanie mrkvy, méasa,
cibule atd'.

MQ 40: 1250 ml sekac na sekanie, mixovanie,
mieSanie a drvenie ladovych kociek

MQ 70: Kompaktné kuchynské prisluSenstvo

(1500 ml) na sekanie, mixovanie,
krajanie na platky a struhanie.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica
je 76 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhfadom na referen&ny akusticky vykon

1 pW.

Dizajnové Specifikacie a tieto pouzivatelské pokyny
podliehaju zmenam bez predchadzajuceho
upozornenia.

AZ zariadenie dosluZi, nevyhadzujte ho
spolo¢ne s domacim odpadom. Zariadenie
je moZné vratit’' v servisnom stredisku
spolo¢nosti Braun alebo ho zlikvidovat’

v strediskach zberného odpadu.

E

Materialy a predmety ur¢ené pre styk Il
s potravinami su v sulade s poZiadav-

kami eurépskeho nariadenia 1935/2004.



Magyar

Termékeink a legmagasabb mindségi, funkcio-
nalitasi és tervezési elvarasoknak megfeleléen
készultek.

Reméljiik, 6romét leli 4j Braun készulékében.

Hasznalat el6tt

Kérjiik, a késziilék hasznalata el6tt figyelmesen
és teljes egészében olvassa el a hasznalati
utasitast.

Figyelem

° A kések rendkivl élesek!
A sérilések elkerllése érdeké-
ben keérjuk, banjon rendkivil dvato-
san a késekkel!

¢ Ovatosan kell banni az éles vagoké-
sekkel a tal Uritése és tisztitasa soran.

e A késziiléket korlatozott fizikai, érzék-
szervivagy szellemi kepességekkel
rendelkezd, illetve tapasztalattal vagy
kell6 tudassal nem rendelkez0 sze-
melyek is hasznalhatjak megfeleld
felugyelet vagy a készilék bizton-
sagos hasznalatara vonatkozé utmu-
tatas mellett, és a veszélyek meger-
tése esetén.

® Gyermekek ne jatsszanak a készu-
lékkel.

® Ezt a készuléket gyermekek nem
hasznalhatjak.

o A késziiléket és annak tapkabelét
gyermekektdl elzarva tartsa.

® Ha nem hasznalja a készuléket, vala-
mint 0sszeszereles, szétszerelés,
tisztitas és tarolas el6tt minden eset-
ben kapcsolja ki a készuléket.

¢ Ha a tapkabel meghibasodott, akkor
aveszelyek elkerilése érdekében a
gyartdval, annak szervizigynokevel,
vagy mas ugyanilyen képesitési
szakemberrel cseréltesse ki azt.

¢ A csatlakozoaljzathoz torténd csatla-
koztatas el6tt ellenrizze, hogy a
halozati fesziiltség megfelel-e a
készuléken jelzett értéknek.

¢ Ezt a készuléket kizarolag haztartasi
hasznalatra és a haztartasokban

szokvanyos élelmiszer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

¢ Egyik alkatrészt se hasznalja mikro-
hullamu sutében.

® EIs) hasznalat el6tt, illetve szikség
szerint tisztitson meg minden alkat-
részt, az «<Apolas és tisztitas» rész
utmutatasait kovetve.

Alkatrészek és tartozékok

Biztonsagi gomb @
Jelz6fény
Smartspeed gomb / a sebesség valtoztatasa il
Motorrész
EasyClick kioldbgombok
Mixelérad
Mérépohar
a Meghajto
b Habver6
9 Plrésitétartozék
a Forgoérész-haz
b Purésité meghajtotengelye
c Lapat
10 350 ml es apritdtartozék «hc»
a Fedél
b Apritdbpenge
c Apritotal
d Csuszasgatlo gumigydrd
11 500 ml-es apritétartozék «ca»
a Fedél (forgorésszel)
b Apritbpenge
c Apritotal
d Csuszasgatlo gumigylri

O~NO O WN =

Kicsomagolas

Vegye ki a készuléket a kartondobozbol.

A csomagolas minden részét tavolitsa el. Tavolitson
el minden lehetséges cimkét a készulékroél (de
hagyja ott az adattablat).

Jelzéfény

Ajelzdfény (2) a készilék allapotat jelzi, amikor az
elektromos hal6zathoz van csatlakoztatva.

Jelz6éfény Késziilék/miikodési allapot
Villogo piros A készlilék hasznalatra kész

fény

Folyamatos A készlilék kioldasa megtortént (a
z06ld fény kioldbgomb benyomva); a

készilékbekapcsolhato.
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Folyamatos  Tulmelegedés korai jelzése A mo-

piros fény tor fokozatosan lelassul, majd ki-
kapcsol. Varja meg, amig a készu-
€k lehll. Amikor a villog6 piros
fény megjelenik, a késziilék ismét
hasznalatra kész.

Ha nagy terhelés és hosszu ideig tart6 mikodtetés
soran a maximalis sebesség csokken, az étel
eldkészitése folytathatd, de ezutan hagyja leh(ilni a
készlléket.

A késziilék hasznalata

Sebességallitas a Smart Speed
kapcsoléval .l

Egy nyomassal valamennyi sebességfokozat
elérhet6: erésebb nyomasra n6 a sebesség.
Gyorsabb sebességnél a keverés és az apritas
gyorsabban és finomabbra torténik.

Mukodtetés egy kézzel: a Smart Speed kapcsoloval
(3) a késziilék egy kézzel is bekapcsolhato, és
sebessége egy kézzel is szabalyozhato.

A botmixer hasznalata

Els6 hasznalat: A piros pantnal térténd meghuzassal
a motorrészrol (4) tavolitsa el a szallitdshoz
szlikséges rogzitot.

Bekapcsolas (A)

A készulékhez biztonsagi gomb is tartozik, amellyel
a Smart Speed kapcsolo oldhato ki. A biztonsagos
bekapcsolas érdekében kovesse az alabbi
utasitasokat:

e Huvelykujjaval nyomja meg a biztonsagi gombot
(1). Ajelz6lampa folyamatos z6ld fénnyel kezd
vilagitani.

e Azonnal nyomja meg a Smart Speed kapcsolot,
majd allitsa be a kivant sebességet.
MEGJEGYZES: Ha a Smart Speed kapcsolot
2 masodpercen beliil nem nyomja meg, a késziilék
biztonsagi okokbol nem kapcsolhato be.
Ajelz6lampa piros fénnyel villog. A készlilék
bekapcsolasahoz kezdje tjra a folyamatot az els6
Iépéssel.

e A mikodtetés soran nem sziikséges lenyomva
tartani a biztonsagi gombot.

Keverdszar (B)

A botmixer segitségével martasokat, szoszokat,
leveseket, majonézt, bébiételeket és turmixokat
készithet, valamint italokat mixelhet.

A hatékonyabb turmixolashoz hasznalja a készllé-
ket a legnagyobb sebességen.

64

Osszeszerelés és mikodtetés

e Erfsitse a keverdszarat (6) a motor
részegységehez, ugy, hogy az bekattanjon.

e Helyezze a keverdszarat az 6sszekeverendd
anyagba. Ezutan kapcsolja be a késztiléket.

e A hozzavaldkat lagy fel-le mozgassal keverje,
amig el nem érti a kivant allagot.

e A hasznalatot kdvetéen hizza ki a kézi mixer
csatlakozodugojat és nyomja le a kioldbgombo-
kat (5) a keverdszar levalasztasahoz.

Figyelem
e Ha a készulékkel forré ételt plrésit labasban,

a labast tavolitsa el a héforrastol, és gy6zddjon
meg arroél, hogy a folyadék nem forr. A forrazas
elkeriilése érdekében a forro ételeket engedje
kissé lehdini.

e A hasznalaton kivili botmixert ne hagyja a forrd
labasban tizhelyen.

Recept (példa): Majonéz

250 g olaj (pl. napraforgdéolaj)

1 egész tojas és 1 tojassargaja

1-2 evbkanal ecet

s6 és bors izlés szerint

e Valamennyi (szobah&mérsékletl) hozzavalot
a fenti sorrendben helyezze a keverdedénybe.

* Abotmixert helyezze el a kever6edény aljan.
Maximalis sebességen keverje, amig az olaj el
nem kezd emulgealodni.

e A bekapcsolt botmixert lassan emelje fel a
keverék tetejére, majd lassan engedje vissza,
hogy a maradék olaj is elkeveredijen.
MEGJEGYZES: Az elkészitési id® kb. 1 perc
a salatak esetében, és maximum 2 perc a s(ribb
majonéz (pl. martogatashoz) esetében.

Habvero tartozék (B)

A habver6t kizarolag tejszin vagy tojasfehérje
felveréséhez, valamint piskotatészta vagy
desszertporbol késziilt keverék készitéséhez
hasznalja.

Osszeszerelés és mikddtetés

e A habver6t (8b) csatlakoztassa a forgérészhez
(8a).

e A motortestet illessze az 6sszeszerelt habvero-
toldalékhoz, és a részeket nyomja 6ssze, amig
kattan6 hangot nem hall.

e Hasznalat utan huzza ki a készilék
csatlakozodugojat a konnektorbdl, és a
motortest eltavolitdasahoz nyomja meg a
kioldogombokat. Ezutan a habver6t hizza ki a
forgorészbol.

Tippek a legjobb eredmény eléréséhez

e A habver6t kissé megdontve, az dramutatd
jarasaval megegyez6 iranyban mozgassa.

e Az élelmiszer kifroccsenésének
megakadalyozasa érdekében lassu sebességgel




kezdje, és a habverdtartozékot mély edényben
vagy labasban hasznalja.

* A habver6t helyezze az edénybe, és ezutan
kapcsolja be a készliléket.

* Miel6tt elkezdené felverni a tojasfehérjét, mindig
gy6z6djon meg arrol, hogy a habvero és a
keverbedény teljesen tiszta és zsirmentes.
Egyszerre legfeljebb 4 tojasfehérjével dolgozzon.

Recept (példa): Tejszinhab

400 ml hideg tejszin (min. 30%-o0s zsirtartalmu,

4-8°C-0s)

e Alacsony sebességfokozaton kezdje a keverést
(enyhén nyomja a kapcsolét), majd keverés
kdzben fokozza a sebességet (nyomja
erésebben a kapcsolot).

* Anagyobb térfogatu, keményebb habhoz friss,
hideg tejszint hasznaljon.

Purésitotartozék (C)

A purésitdtartozék fott zoldségek és gyliimolcsok
(pl. burgonya, édesburgonya, paradicsom, szilva,
alma) purésitésére hasznalhato.

Hasznalat el6tt

e Ne purésitsen kemény vagy nyers élelmiszert;
kart okozhat az eszkdzben.

* A magokat és a gyimalcs kemény részeit
tavolitsa el, majd f6zze meg, szlirje le, és
purésitse a zoldséget/gyumaolcsot.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban for-
gatva illessze a forgorész-hazat (9a) a meghajto-
tengelyhez (9b), amig az a helyére nem zarodik.

e Forditsa fejjel lefelé a purésitdtartozékot, és
illessze a lapatot (9¢) a kozponti csuklopont folé,
majd a rogzitéshez forgassa az 6ramutato
jarasaval ellentétes iranyba. (Ha a forgorész-haz
nem illeszkedik megfeleléen, akkor a lapat nem
rogzil a helyére.)

e |llessze az Osszeszerelt purésitétartozékot a
motortesthez, majd a két részt illessze 6ssze.
Csatlakoztassa az elektromos hal6zathoz.

e A purésitétoldalékot meritse a hozzavaldkba,
majd kapcsolja be a készliléket.

e A purésitétoldalékot finoman mozgassa fel-le,
amig el nem éri a kivant texturat.

¢ Miel6tt a tartozékot kiemelné az ételbdl, engedje
ki a Smart Speed kapcsoloét, és gy6zd6djon meg
arrol, hogy a purésitétartozék teljesen megallt.

e Hasznalat utan huzza ki a készilék
csatlakozddugojat a konnektorbdl. A lapatot (9c¢)
az 6ramutato jarasaval megegyezd iranyba
torténd forgatassal tavolitsa el.

* Akioldogomb megnyomasaval tavolitsa el a
purésitétartozékot a motortestrél. Az dramutatd
jarasaval ellentétes iranyba forgatva valassza le a
forgérész-hazat a meghajtétengelyrol.

Figyelem
e Soha ne hasznalja a purésitdtartozékot

kdzvetlenul a héforras felett elhelyezett
labasban.

* Mindig vegye le a labast a tlizhelyr6l és engedje,
hogy egy kissé lehljon.

* Alabast vagy talat stabil, sima fellleten helyezze
el, és fél kézzel tartsa.

e Ne Utdgesse a purésitdtartozékot a f6z6edény
oldalahoz hasznalat kozben vagy azt kbvetden.
A folosleges ételmennyiség kiszedéséhez
hasznaljon egy szedb6lapatot.

* Alegjobb eredmény elérése érdekében
purésitéskor mindig csak félig toltse meg étellel
a labast vagy a talat.

e Tobb adag étellel megszakitasokkal dolgozzon.

e Miel6tt folytatna a feldolgozast, 4 percig hagyja
leh(Ini a késziléket.

Recept (példa): Burgonyapiiré

1 kg f6tt burgonya

200 ml meleg tej

e Helyezze a burgonyat egy talba, majd
30 masodpercig purésitse (a Smart Speed
kapcsoloét 3/4-ig lenyomva).

e Adja hozza a tejet. Folytassa a purésitést még
30 masodpercig.

Apritétartozék (D)

Az apritok (10/11) kivaléan alkalmasak hus, kemény
sajt, voroshagyma, zoldfliszerek, fokhagyma, zoldsé-
gek, kenyér, sos keksz és olajos magvak apritasara.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott idétartamot
és a sebességet Id. a D. Elkészitési utmutatoban.

A ,hc” jelzési apritod esetében a mikodtetés
maximalis idétartama: 2 perc nagy mennyiségu,
nedves hozzaval6 esetén; 30 masodperc szaraz
vagy kemény, vagy 100 g-nal kisebb mennyiség
hozzaval6 esetén. Azonnal hagyja abba az apritast,
ha a motor sebessége csokken és/vagy erés rezgés
érezhetd.

Haszndlat el6tt

e A konnyebb apritas érdekében az élelmiszert
vagja apro darabokra.

e A pengék sérilésének elkertilése érdekében
a husbdl tavolitsa el a csontokat, az inakat és
a hartyas részeket.

e Gy6z6djon meg arrdl, hogy a csuszasgatlo
gumigydra (10d/11d) az apritotal alsé részéhez
van rogzitve.

Osszeszerelés és mikddtetés

e QOvatosan tavolitsa el a pengérdl a miianyag-
boritast.

e Apengék (10b/11b) nagyon élesek! Mindig a
fels6 mGanyagrésznél fogja meg, és 6vatosan
kezelje azokat.
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e A pengét helyezze az apritotal kozepén talalhato
tiskére (10c/11c). Nyomija le, és forgassa el,
amig a helyére nem zarodik.

e Toltse meg az apritdt élelmiszerrel, és helyezze
ra a fedelet (10a/11a).

e |llessze az aprit6t a motorrészhez (4), majd
pattintsa 6ket 6ssze.

e Az aprit6 izemeltetéséhez kapcsolja be a
késziléket. A feldolgozas kbzben egyik kezével a
motorrészt, a masik kezével pedig az apritotalat
tartsa.

e A keményebb élelmiszereket (pl. parmezan
sajtot) mindig teljes sebességen apritsa.

e Az apritas befejezése utan huizza ki a késziilék
csatlakozdédugojat a konnektorbdl, és a
motorrész eltavolitasahoz nyomja meg a
kioldobgombokat (5).

e Emelje fel a fedelet. A tal kilritése el6tt dvatosan
tavolitsa el a pengét. A penge eltavolitasahoz
kissé forditsa el, majd huzza ki a pengét.

Figyelem
¢ Ne hasznalja az aprito-tartozékokat (10/11)

rendkivil kemény élelmiszerek (pl. tisztitatlan
diofélék, jegkocka, kavébab, gabona vagy
kemény fliszerek, pl. szerecsendio)
elbkészitéséhez. Az ilyen élelmiszerek
elokészités kdzben karosithatjak a pengéket.

e Az apritotalat soha ne helyezze mikrohullamu
sutébe.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva

(palacsintatéltelékként vagy péksiiteményre

kenve):

50 g aszalt szilva

70 g krémes méz

10 ml vizet (vanilia izesitést)

e Tegye az apritétalba «hc» az aszalt szilvat és a
krémes mézet.

e Maximalis sebességen apritsa 4 masodpercig.
(teljesen nyomja be a Smartspeed gombot)

e Adjon hozza 10 ml vizet (vanilia izesités(it).

e Folytassa az apritast még 1,5 masodpercig.

Rendbentartas és tisztitas (E)

e Abotmixert hasznalat utan mindig alaposan
tisztitsa meg.

e Tisztitas el6tt huzza ki a botmixer
csatlakozddugojat a konnektorbol.

e A motorrészt (4) vagy a forgérész-hazat (8a, 9a)
ne meritse vizbe vagy mas folyadékba. Csupan
egy nedves torléruhaval tordlje meg.

e Afedél (10a) folydvizben ledblithetd. Ne meritse
vizbe, és ne tegye mosogatogépbe.

e Minden mas rész tisztithaté mosogatdégépben.
Ne hasznaljon csiszol6anyagot tartalmazo
tisztitoszert, amely megkarcolhatja a felliletet.

e A csuszasgatlo gumigylrik a talak aljarol tisztitas
céljabol eltavolithatok.
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e Nagy pigmenttartalmu élelmiszerek (pl.
sargarépa) feldolgozasakor a tartozékok
elszinezb6dhetnek. Tisztitas el6tt torolje at ezeket
a részeket ndvényi olajjal.

Tartozékok

(ktlon megvasarolhatd, nem minden orszagban
elérhetd)

MQ 10: Habver6 kizarélag tejszinhab,
tojasfehérje, és porbol késziilt

desszertek készitéséhez

MQ 20: 350 ml-es kompakt apritd
fliszernévények, voroshagyma,
fokhagyma, csili, csonthéjasok stb.

apritasahoz

MQ 30: 500 ml-es apritd sargarépa, hus,

voroshagyma stb. apritasahoz

MQ 40: 1250 ml-es aprité apritashoz,
mixeléshez, keveréshez és jég

0sszezuzasahoz

MQ 70:  Kompakt (1500 ml-es) konyhaigép-
tartozék apritashoz, mixeléshez,

szeleteléshez és darabolashoz.

A miszaki leiras és a jelen hasznalati utasitas
értesités nélkil modosithato.

Kérjuk, ha lejart a készulék élettartama, ne a
haztartasi szeméttel egyltt dobja ki. Az ilyen
hulladék leadhat6 a Braun Szervizkdzpontban
vagy az On orszagéaban biztositott
gyljtébpontokon.

—
Az élelmiszerekkel kapcsolatba keruld Il
targyak és anyagok megfelelnek az

Eurépai Unié 1935/2004 rendeletében
foglaltaknak.



Hrvatski

Nasi proizvodi su dizajnirani tako da zadovoljavaju
najviSe standarde kvalitete, funkcionalnosti i
dizajna. Nadamo se da ¢ete potpuno uZivati u
koristenju svojeg novog uredaja Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja pazljivo i u
cijelosti procitajte upute.

Pozor

° Ostrice su vrlo o8tre! Rukujte s
njima Cim paZljivije da biste
izbjegli moguc¢nost ozljedivanja.

® Posebnu paznju je potrebno obratiti
kod rukovanja oStrim reznim o8tri-
cama, praznjenju posude i tijekom
Ciscenja.

¢ Ovaj uredaj mogu Koristiti osobe sa
smanjenim fizi€kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe
bez iskustva i znanja ako su pod nad-
zorom ili ukoliko su dobile upute o
koriStenju uredaja na siguran nacin te
shvataju mogucu opasnost.

¢ Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

¢ Djeca ne smiju koristiti ovaj ureda;.

¢ Drzite djecu podalje od uredaja i nje-
gova strujnog kabela.

¢ Uvijek iskljuCite uredaj i izvucite kabel
za napajanje kad ga ostavljate bez
nadzora te prije montaze, demon-
taze, CiScenja ili pohrane.

¢ Ako se kabel za napajanje oSteti,
mora ga zamijeniti proizvodac, nje-
gova servisna sluzba ili osobe slicnih
kvalifikacija da bi se izbjegle moguce
opasnosti.

® Prije ukljuCivanja u utiCnicu, provjerite
odgovara li va8 napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.

¢ Ovaj uredaj je namijenjen iskljucivo za
upotrebu u domacinstvu i za obradu
uobiCajenih koli€ina koje se u
domacinstvu koriste.

¢ Ne koristite nijedan dio uredaja u
mikrovalnoj pecnici.

¢ Molimo vas da prije prvog koriStenja
ili kad je to potrebno ocistite sve dije-
love, pridrZavajuci se uputa navede-
nih u odjeljku OdrZavanje i €iS¢enje.

Dijelovi i pribor

Sigurnosni prekida¢ @
Kontrolna lampica
Prekida¢ Smartspeed za uklju€ivanje / razlicite
brzine il
Motorni dio
EasyClick gumbi za odvajanje
Osovina §tapnog miksera
Mjerna posuda
Pjenjaca
a Pogonska jedinica
b Metlica za mlacenje
9 Dodatak za pripremu pirea
a Kuciste
b Posuda za pire
¢ Lopatica
10 Sjeckalica zapremine 350 ml «hc»
a Poklopac
b Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obru¢ protiv klizanja
11 Sjeckalica zapremine 500 ml «ca»
a Poklopac (s kucistem)
b Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obru¢ protiv klizanja

WN =

o~NO O A

Raspakiravanje

Izvucite jedinicu iz kartona. Izvucite sve dijelove iz
pakiranja. Uklonite sve eventualne oznake na
jedinici (ne uklanjajte nazivnu ploc€icu).

Kontrolna lampica

Kontrolna lampica (2) pokazuje stanje uredaja, kad
je ukljucen u izvor elektri¢ne energije.

Kontrolna Stanje/rad uredaja

lampica

Trepcuce Uredaj je spreman za uporabu
crveno

svjetlo

Trajno zeleno Uredaj je slobodan (gumb za
svjetlo otpustanje prekidaca je pritisnut) i
moze se ukljuditi.
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Trajno crveno Rano upozorenje pregrijavanja.

svjetlo Motor ¢e postupno usporavati dok
se uredaj ne ugasi. Pustite uredaj
da se ohladi. Bit ¢e ponovno spre-
man za uporabu kada kontrolno
svjetlo bude treptalo crveno.

Ako se maksimalna brzina smaniji pod velikim
opterecenjem i uslijed dugog rada, svoju pripremu
moZzete dovrsiti, no nakon toga pustite uredaj da se
ohladi.

Kako koristiti uredaj

Smart Speed prekidac¢ za biranje
brzine uill

Jedan pritisak, sve brzine. Sa svakim pritiskom
brzina se povec¢ava. Sto je brzina vec¢a, mijeSanje i
sjeckanje bit ¢e brze i sitnije.

Rukovanje jednom rukom: Smart Speed prekida¢
(8) omoguc¢ava vam uklju€ivanje uredaja i
upravljanje brzinama jednom rukom.

Rukovanje Stapnim mikserom
Prva uporaba: Uklonite blokadu za transportiranje s
kucista s motorom (4) povlaceci je za crvenu traku.

Ukljugivanje (A)

Uredaj je opremljen sigurnosnim gumbom za

otpustanje Smart Speed prekidaca. Kako biste ga

ukljucili na siguran nacin, slijedite sljedece korake:

e Palcem pritisnite sigurnosni gumb (1). Kontrolno
svjetlo ¢e svijetliti trajno zeleno.

e Odmabh pritisnite Smart Speed prekidac i
odaberite Zeljenu brzinu.
NAPOMENA: Ako se Smart Speed prekidac ne
pritisne u roku od 2 sekunde, uredaj se nec¢e
moc¢i ukljuciti zbog sigurnosnih razloga.
Kontrolno svjetlo ¢e treptati crveno. Kako biste
ukljugili uredaj, ponovno

e Tijekom rada sigurnosni gumb ne morate drZati
pritisnutim.

Nastavak za miksanje (B)

Stapni mikser je savréen za pripravu umaka,

sokova, juha, majoneze i djecje hrane, kao i za

mijeSanje pica i mlijeCnih napitaka.

Sklagan eirad
Pri¢vrstite nastavak za miksanje (6) na kuciste s
motorom tako da Skljocne.

e Postavite nastavak za miksanje u smjesu koju
treba mijeSati. Zatim ukljuCite uredaj.

e Miksajte sastojke do Zeljene konzistencije
laganim pokretima gore-dolje.
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Nakon koriStenja Stapni mikser iskljucite iz struje
i pritisnite gumbe za odvajanje (5) kako biste
odvojili nastavak za miksanje.

PaZnja

Ako uredajem mijeSate vru¢u hranu u posudi za
kuhanje, uklonite je s izvora topline i pazite da
tekucina ne kljuca. Pustite vru¢u hranu da se
malo ohladi kako biste izbjegli opasnost od
klju€anja.

Ne ostavljajte ru¢ni mikser u vru¢oj posudi za
kuhanje na §tednjaku kada ga ne upotrebljavate.

Primjer recepta: Majoneza

250 g ulja (npr. suncokretovog)
1 cijelo jaje i 1 Zumanjak

1

2 Zlice octa

sol i papar po Zelji

Stavite sve sastojke (na sobnoj temperaturi) u
posudu prema navedenom redoslijedu.

Postavite Stapni mikser na dno posude. Miksajte
maksimalnom brzinom dok ulje ne po¢ne
emulgirati.

Uklju€eni Stapni mikser polako podiZite do vrha
smjese i spustajte ga do dna kako biste ostatak
ulja sjedinili sa smjesom.

NAPOMENA: Vrijeme izrade: otprilike 1 minuta za
salate i do 2 minute za gu$¢u majonezu (npr. za
umak).

Pjenjaca (B)

Koristite pjenjacu samo za pripremu Slaga od
tu€enog vrhnja, Slaga od bjelanjaka, izradu
biskvitnog tijesta i slastica za koje treba promijeSati
gotove sastojke.

Sklapanje i rad

Pri¢vrstite pjenjacu na (8b) kuciste (8a).
Poravnajte ku¢iste s motorom s kucistem s
pienjacom i pri¢vrstite ih dok ne Skljocnu.

Nakon koriStenja uredaj iskljucite iz struje i
pritisnite gumbe za odvajanje kako biste kuciste
s motorom odvojili od ku¢ista s pjenjacom. Zatim
izvucite pjenjacu iz njezinog kucista.

Savijeti za postizanje najboljih rezultata

Okrenite pjenjacu u smjeru kazaljke na satu
drzeci je malo nakoSenom.

Kako biste sprijecili prskanje, zapoc¢nite polako
mijeSati i pritom koristite duboke posude.
Uredaj ukljucite tek nakon §to postavite pjenjacu
u posudu.

Pobrinite se da pjenjaca i posuda budu uvijek
besprijekorno Cisti i da na njima nema masnoce
prije nego $to pocnete tuci snijeg od bjelanjaka.
Tucite odjednom najviSe 4 bjelanjka.

Primjer recepta: Slag

400 ml ohladenog vrhnja za §lag (min. 30% udjela
masnoce, 4 - 8 °C)



e Zapocnite tuci vrhnje za Slag malom brzinom
(laganim pritiskom na prekidac) i pojacavajte je
(ja€im pritiskom na prekidac) tijekom tu€enja.

e Uvijek koristite svjeZe ohladeno vrhnje za Slag
kako biste postigli bolji i stabilniji volumen tijekom
tucenja.

Dodatak za pripremu pirea (C)

Sjeckalica se moZze koristiti za pripremu pirea od
povréa i voca poput krumpira, batata, raj€ica, Sljiva i
jabuka.

Prije uporabe
e Nemojte gnjeciti tvrdu ili nekuhanu hranu jer time

moZete oStetiti uredaj.

e Qgulite i uklonite kostice i sve tvrde dijelove;
kuhajte i ocijenite namirnice, a zatim ih izradite u
pire.

Sklagan eirad
Postavite ku¢iste (9a) na posudu (9b) tako da ga

okrec¢ete u smjeru kazaljke na satu kako bi
Skljocnuli.

e QOkrenite dodatak za pripremu pirea naopako i
postavite lopaticu (9c) u srediste te je okrenite u
smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako biste
je udvrstili. (Ako se kuciste ispravno ne pricvrsti,
lopatica nece biti u¢vr§¢ena na svom mjestu).

e Poravnajte sastavljeni dodatak za pripremu pirea
s kucistem motora i spojite ih tako da 3kljocnu.
Ukljucite ga.

e Uronite glavni nastavak u sastojke i ukljucite
uredaj.

e Laganim pokretima gore-dolje pomicite glavni
nastavak kroz sastojke dok ne postignete Zeljenu
teksturu.

e Otpustite Smart Speed prekidac i uvjerite se da
je dodatak za pripremu pirea potpuno zaustavljen
prije nego §to ga uklonite.

e Nakon uporabe iskopCajte uredaj iz napajanja.
Uklonite lopaticu (9c) okrec¢uci je u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu.

e Pritisnite gumbe za odvajanje kako biste dodatak
za pripremu pirea odvojili od kuc¢iSta s motorom.
Odvojite ku¢iste od posude okrec¢uci ga u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu.

Paznja

e Dodatak za pripremu pirea nikad nemojte koristiti
u posudi koja se nalazi na izravhom izvoru
topline.

e Uvijek uklonite posudu s izvora topline i ostavite
ga da se ohladi.

e Postavite posudu na stabilnu, ravnu povrSinu i
pridrzavajte je slobodnom rukom.

¢ Nemojte naslanjati dodatak za pripremu pirea na
stijenku posude za kuhanje tijekom ili nakon

njegove uporabe. Za uklanjanje viska hrane
koristite lopaticu.

e Za postizanje najboljih rezultata pri izradi pirea,
nikada nemojte posudu napuniti hranom vise od
polovice.

e Nemojte izradivati viSe od jedne smjese pirea bez
prekidanja.

e Pustite uredaj da se hladi 4 minuta prije nastavka
s radom.

Primjer recepta: Pire od krumpira

1 kg kuhanih krumpira

200 ml toplog mlijeka
Stavite krumpire u posudu i gnjecite ih 30
sekundi (brzinom od 3/4 pomaka na Smart
Speed prekidacu).

e Dodajte mlijeko. Nastavite gnjeciti jos 30
sekundi.

Sjeckalica (D)

Sjeckalice (10/11) su idealne za sjeckanje mesa,
tvrdog sira, luka, zacinskog bilja, ¢eSnjaka, povrca,
kruha, krekera i ora8astih plodova.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane D kako biste
saznali podatke o najve¢im koli¢inama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.

Maksimalno vrijeme rada sjeckalice «hc»: 2 minute
za vece koli¢ine mokrih sastojaka, 30 sekundi za
suhe ili tvrde sastojke u koli€ini od < 100 g. Kada se
brzina rada motora smaniji i/ili dode do jakih
vibracija, odmah prekinite s obradom hrane.

Prije uporabe
e |zreZite namirnice na manje komade radi lakSeg

sjeckanja.

e Uklonite iz mesa sve kosti, Zile i hrskavicu kako
se oStrice ne bi oStetile.

e Provjerite je li gumeni obrud protiv klizanja
(10d/11d) pri€vrséen za dno posude za
sjeckanje.

Sklagan eirad
e PaZljivo uklonite plasti¢nu zastitu sa sjeciva.

e Sjeciva (10b/11b) su vrlo ostra! Uvijek ih hvatajte
za gornji plasti¢ni dio i paZljivo njima rukujte.

e Postavite sjeCivo na sredisnji klin posude za
sjeckanje (10c/11c). Pritisnite ga prema dolje i
zaokrenite ga kako bi se ucvrstio na svom mjestu.

e Napunite sjeckalicu namirnicama i zatvorite
posudu poklopcem (10a/11a).

e Sjeckalicu stavite u ravninu s kuc¢istem s
motorom (4) i pri¢vrstite ih zajedno tako da
Skljocnu.

e Kako biste zapoceli rad sa sjeckalicom, ukljucite
uredaj. Tijekom obrade hrane kuciste s motorom
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drzite jednom rukom, a posudu za sjeckanje
pridrzavajte drugom.

¢ Uvijek sjeckajte tvrde namirnice (npr. sir
parmezan) pri punoj brzini.

e Kada zavrSite sa sjeckanjem, iskopCajte uredaj iz
struje i pritisnite gumbe za odvajanje (5) kako
biste odvoijili kuciste s motorom.

e Uklonite poklopac. PaZljivo izvadite sjecivo prije
nego $to izvadite sadrZaj iz posude. Kako biste
uklonili sje€ivo, lagano ga zaokrenite i zatim ga
izvucite.

Paznja

e Nemojte koristiti sjeckalice (10/11) sa sjeCivima
za obradu izrazito tvrde hrane poput oraSastih
plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave, ostalog
zrnja i tvrdih za€ina kao §to je muskatni oraScCic.
Obrada takve hrane moZe oStetiti sjeciva.

¢ Nemojte nikada stavljati posude za sjeckanje u
mikrovalnu pec¢nicu.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za palac€inke ili namaz

od suhih 8ljiva i meda:

50 g suhih 8ljiva

70 g kremastog meda

10 ml vode (s okusom vanilije)

e U posudu za sjeckanje «hc» stavite Sljive i med.

e Sjeckajte 4 sekunde pri maksimalnoj brzini.
(pritisnite prekida¢ Smartspeed do kraja)

e Dodajte 10 ml vode (s okusom vanilije).

¢ Nastavite sjeckatijos 1,5 sekundu.

Odrzavanje i €iSéenje (E)

e Nakon svake uporabe temeljito ocistite Stapni
mikser.

e Prije CiS¢enja iskop&ajte mikser.

* Nemojte uranjati kuciSte s motorom ili (4) kucista
za nastavke (8a, 9a) u vodu ili drugu tekucinu.
BriSite ih samo vlaznom krpom.

e Poklopac (10a) se moZe ispirati pod tekuéom
vodom. Nemojte ga uranjati u vodu niti prati u
perilici posuda.

e Sve ostale dijelove je moguce prati u perilici
suda. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za
CiSc¢enje koja bi mogla izgrebati povrSinu dijelova
miksera.

e Gumeni obru¢ protiv klizanja moZe se ukloniti s
dna posude radi temeljitog €iS¢enja.

* Prilikom obrade hrane bogate pigmentima (npr.
mrkve), dijelovi miksera mogu promijeniti boju.
Dijelove miksera koji su promijenili boju prije
pranja namaZite biljnim uljem.
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Dodaci

(mogu se kupiti odvojeno, ali ne u svim zemljama)

MQ 10: Metlica za pripremu tu€enog vrhnja,
snijega od bjelanjka i gotovih smjesa
za deserte

MQ 20: Kompaktni dodatak za usitnjavanje od
350 ml za usitnjavanje aromati¢nog
bilja, luka, ¢eSnjaka, Cilija itd.

MQ 30:  Nastavak za usitnjavanje od 500 ml za
usitnjavanje mrkve, mesa, luka itd.

MQ 40: Nastavak za usitnjavanje od 1250 ml za
usitnjavanje, mijeSanje i drobljenje leda

MQ 70:  Kompaktan kuhinjski uredaj za

usitnjavanje (1500 ml), mijeSanje i
rezanje na kriske.

Specifikacije proizvoda i ove korisni¢ke upute mogu
se mijenjati bez prethodne obavijesti.

Na kraju radnog vijeka ovog uredaja, nemojte
ga odlagati zajedno s ku¢nim otpadom. E
OdloZiti ga moZete u servisnim centrima
Braun, kao i na mjestima predvidenima za
prikupljanje takvog otpada u vasoj zemlji.

Materijali i predmeti koji dolaze u kontakt Il
s hranom ispunjavaju sve zahtjeve

EU-Direktive 1935/2004.



Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da ustrezajo najvisjim
standardom kakovosti, funkcionalnosti in obliko-
vanja.

Zelimo si, da bi va novi Braunov aparat z veseljem
uporabljali.

Pred uporabo

Pred prvo uporabo naprave natan¢no in v celoti
preberite navodila za uporabo.

Opozorilo

° Rezila so zelo ostra! Da bi pre-
precili poSkodbe, vas prosimo,
da z rezili rokujete z najvecjo mozno
skrbnostjo.

® Pri ravnanju z ostrimi rezili, praznjenju
posode in CiS¢enju bodite previdni.

¢ Osebe, kiimajo zmanjSane telesne,
Cutne ali duSevne zmoznosti ali nimajo
zadostnega znanja oz. izkuSenj, lahko
napravo uporabljajo samo, ¢e so pod
nadzorom ali Ce so jim dana ustrezna
navodila o varni uporabi naprave in
razumejo nevarnosti, ki so s tem
povezane.

e Otroci se ne smejo igrati z napravo.

e Otroci naprave ne smejo uporabljati.

¢ Otroci se ne smejo zadrZevati v
obmocju naprave in elektricnega
kabla.

¢ Kadar naprava ni pod nadzorom in
pred sestavljanjem, razstavljanjem,
CisSCenjem ali skladiSCenjem, napravo
vedno izkljuCite in odklopite kabel iz
vticnice.

¢ Ce je elektricni kabel poSkodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec, njegov
serviser ali podobno usposobljena
oseba, da ne pride do nevarnosti.

¢ Preden prikljuCite napravo v elek-
triCno vtiCnico, preverite, ali vada
omrezna napetost ustreza napetosti,
ki je navedena na dnu naprave.

¢ Naprava je namenjena izklju¢no
uporabi v gospodinjstvu in predelavi
take koliCine Zivil, ki je obiCajna za
gospodinjstvo.

* Nobenega dela naprave ne postavite
v mikrovalovno pecico.

¢ Pred uporabo ustrezno oCistite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila

v razdelku Nega in CisCenje.

Deli in nastavki

Varnostni gumb @
Signalna lu¢
Stikalo za hitrost «<Smartspeed»/ razli¢ne
hitrosti .uill
Enota z motorjem
Gumba za sprostitev EasyClick
Nastavek za meSanje
CaSa
Nastavek za stepanje
a Pogonski nastavek
b Stepalnik
9 Nastavek za tlagenje
a Menjalnik
b DrZzalo za pire
¢ Lopatka
10 350-ml nastavek za sekljanje «hc»
a Pokrov
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za prepre¢evanje drsenja
11 500-ml nastavek za sekljanje «ca»
a Pokrov (z nastavkom)
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za preprecevanje drsenja

o~NOoOYO A wWN =

Odstranjevanje embalaze

Enoto vzemite iz Skatle. Odstranite vse dele
embalaZe. Z enote odstranite vse morebitne
nalepke (ne odstranite tipske ploscice).

Signalna lué

Signalna lu¢ (2) prikazuje stanje aparata, ko je
priklju€en na elektricno omrezje.

Signalna lu¢ Stanje aparata/delovanja

UtripardeCe Aparat je pripravljen za uporabo

Zeleno Naprava je spro$¢ena (pritisnjen
je bil gumb za sprostitev) in jo
lahko vklopite.

Rdece Zgodnje opozorilo pred

pregrevanjem. Delovanje motorja se
postopoma upocasni, dokler se
motor ne izklopi. Po¢akajte, da se
naprava ohladi. Napravo lahko
ponovno zacnete uporabljati, ko
opozorilna lu¢ka utripa v rdeci barvi.
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visoke obremenitve in dolgega obratovanja, lahko
Se vedno dokoncate pripravo Zivil, vendar
priporo¢amo, da nato napravo ohladite.

Uporaba naprave

Pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti .ulll

Z enim pritiskom imate na voljo vse hitrosti.
Mocnejsi, kot je stisk, viSja je hitrost. Vi§ja, kot je
hitrost, hitrejSe in bolj natanéno bo mesanje ter
sekljanje.

Enoro¢no delovanje: pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti (3) vam omogoca, da vklopite napravo in
prilagajate hitrost z eno roko.

Delovanje roénega mesalnika
Prva uporaba: z motorne enote (4) odstranite
transportno blokado tako, da povlecete rdec trak.

Vklop (A)

Naprava ima vgrajen varnostni gumb za sprostitev
pametnega stikala za prilagajanje hitrosti. Ce Zelite
napravo varno vklopiti, sledite tem navodilom:
e Varnostni gumb (1) pritisnite s palcem.
Opozorilna lu¢ka bo zacela goreti v zeleni barvi.
e Takoj pritisnite pametno stikalo in prilagodite na
Zeleno hitrost.
OPOMBA: ¢e pametnega stikala ne pritisnete
v 2 s, naprave zaradi varnosti ni mogoce vklopiti.
Opozorilna luka bo gorela v rdegi barvi. Ce Zelite
vklopiti napravo, ponovno izvedite prvi korak.
e Med delovanjem ni zahtevano, da je varnostni
gumb pritisnjen.

MesSalna gred (B)

Pali¢ni meSalnik je primeren za pripravo omak, juh,
majoneze, otroSke hrane in tudi za meSanje pijac ali
mlec¢nih napitkov.

NajboljSe rezultate boste dosegli ob najvec;ji hitrosti.

Sestava in delovanje

e Drzalo za meSanje (6) pritrdite na motorno enoto
tako, da se zaskoCi.

e Drzalo za meSanje vstavite v zmes, ki jo Zelite
zmeSati. Nato vklopite napravo.

e Z rahlimi gibi navzgor in navzdol zme3ajte
sestavine do Zelene strukture.

e Po uporabi izklju€ite ro¢ni mesalnik in pritisnite
gumba za sprostitev (5), da odstranite drzalo za
mesanje.
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Pozor

e Ce z napravo zelite pretlaciti vro¢o hrano v kozici
ali loncu, odstranite kozico oz. lonec iz
toplotnega vira ter zagotovite, da tekocina ne vre.
PocCakajte, da se vro€a hrana nekoliko ohladi, saj
se v nasprotnem primeru lahko opecete.

e Ce ro¢nega mesSalnika ne uporabljate, ga ne
pustite v vro€i kozici ali kuhinjskem loncu.

Primer recepta: Majoneza

250 g olja (npr. son&ni¢no olje)

1 jajce in 1 dodaten jaj¢ni rumenjak

1-2 Zlici kisa

Sol in poper dodajte po okusu

e Sestavine (na sobni temperaturi) dodajte v ¢aso v
vrstnem redu, ki smo ga navedli zgoraj.

e Roc¢ni meSalnik postavite na dno ¢aSe. MeS3ajte

e Z vkloplienim ro€nim mesalnikom poc&asi
premesajte zmes do vrha in nato nazaj navzdol,
da se zme3a Se preostanek olja.

OPOMBA: &as priprave: pribl. 1 min za solate in
2 min za gostej$o majonezo (npr. za omake za
pomakanije).

Nastavek za stepanje (B)

Metlico uporabljajte samo za stepanje smetane,
mes3anje beljakov, pripravo biskvitov in sladic.

Sestava in delovanje

e Metlico (8b) pritrdite na menjalnik (8a).

¢ OhiSje motorja poravnajte s pritrjeno metlico in
potisnite dela skupaj, dokler se ne zaskodita.

e Po uporabi izkljucite in pritisnite gumba za
sprostitev, da odstranite ohi$je motorja. Nato
metlico povlecite iz menjalnika.

Namigi za doseganje najboljSih rezultatov

e Metlico premikajte v smeri urinega kazalca pod
majhnim kotom.

o Ce Zelite prepreéiti $kropljenje, za&nite po&asi in
pripomocek za stepanje uporabljajte v globokih
kozicah ali posodah.

e Metlico najprej postavite v posodo in Sele nato
vklopite napravo.

e Preden zaCnete stepati beljake, vedno
zagotovite, da sta metlica in posoda za meSanje v
celoti Cisti in brez ostankov mas¢ob. Hkrati lahko
stepate najvec 4 beljake.

Primer recepta: Stepena smetana

400 ml hladne smetane (vsebnost mas¢obe min.

30 %, 4-8°C)

e Zacnite z nizko hitrostjo (stikalo narahlo pritisnite)
in povecajte hitrost (vedji pritisk na stikalo) med
stepanjem.

o Ce Zelite med stepanjem pridobiti ve&jo koligino
in gostejSo smetano, vedno uporabite svezo
hladno smetano.




Nastavek za tlacenje (C)

Nastavek za tlacenje uporabljate za tlacenje kuhane
zelenjave in sadja, kot so krompir, sladki krompir,
paradiznik, slive in jabolka.

Pred uporabo

Ne tlagite trde ali surove hrane, saj lahko
poskodujete enoto.

Olupite in odstranite pecke ter trde delce; sadje
in zelenjavo skuhajte in jih odtocite, nato pa jih
stlacite.

Sestava in delovanje

Menjalnik (9a) namestite na drzalo (9b) tako, da
ga zasukate v smeri urnega kazalca, dokler se ne
zaskoci.

Nastavek za tlacenje obrnite na glavo in
namestite lopatko (9c) ¢ez osrednji del ter
zasukajte v nasprotni smeri urnega kazalca.

(Ce menjalnik ni pravilno namescen, lopatke ne
bo mogoce trdno pritrditi).

Pritrjeni nastavek za tlatenje poravnajte z
ohigjem motorja in potisnite dela skupaj, da se
zaskocita. Priklju¢ite napravo.

Nastavek za tlacenje postavite v sestavine in
vklopite napravo.

Z rahlimi gibi navzgor in navzdol nastavek za
mesanje premikajte po sestavinah, dokler ne
doseZete Zelene strukture.

Sprostite pametno stikalo za prilagajanje hitrosti
in zagotovite, da se je nastavek za tlatenje v
celoti ustavil, preden ga odstranite iz Zivil.

Ko kon&ate, napravo izklju€ite. Lopatko (9c)
odstranite tako, da jo obrnete v smeri urinega
kazalca.

Pritisnite gumba za sprostitev, da odstranite
nastavek za tlaCenje iz ohiSja motorja. Menjalnik
locite od drzala tako, da ga obrnete v nasprotni
smeri urinega kazalca.

Pozor

Nastavka za tlacenje nikoli ne uporabljajte v
kozici neposredno nad virom toplote.

Kozico vedno odmaknite od vira toplote in
pocakajte, da se nekoliko ohladi.

Kozico ali posodo postavite na stabilno, ravho
povrsino in jo primite z roko.

Med uporabo ali po njej ne trepljajte nastavka za
tlacenje ob stran posode za kuhanje. S kuhinjsko
lopatico postrgajte preostalo hrano.

Za najboljsi rezultat med tlatenjem kozice ali
posode nikoli ne napolnite s hrano ¢ez polovico.
Ne obdelujte vedjih koli€in Zivil brez prekinitev.
Pocgakajte 4 min, da se naprava ohladi, in nato
nadaljujte s pripravo Zivil.

Primer recepta: Pire krompir

1 kg kuhanega krompirja
200 ml toplega mleka

e Krompir dodajte v posodo in ga tlacite 30 s
(pametno stikalo za prilagajanje hitrosti pritisnite
do 3/4)

¢ Vlijte mleko. Tlacite e nadaljnjih 30 s.

Nastavek za sekljanje (D)

S sekljalniki (10/11) lahko sekljate mesto, trdi sir,
Cebulo, zelis€a, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in
orescke.

V Navodilih za pripravo D najdete ve¢ informacij o
najvecji dovoljeni koli€ini, priporo¢enih €asih in
hitrostih.

Najvecji dovoljeni ¢as delovanja za sekljalnik «<hc»:

2 min za vecje koliine mokrih sestavin, 30 s za suhe
ali trde sestavine oz. koli¢ine < 100g. Ce se hitrost
motorja zmanj3a in/ali se zacnejo pojavljati mocne
vibracije, takoj prenehajte pripravljati Zivila.

Pred uporabo
Zivila vnaprej narezite na kosCke, da jih boste

lahko lazje sesekljali.

* Meso oCistite, da bo brez kosti, tetiv in
hrustancev — tako se boste izognili morebitnim
poskodbam rezil pri sekljanju.

e Poskrbite, da je gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja (10d/11d) pritrjen na dno
posode za sekljanje.

Sestava in delovanje

e Pazljivo odstranite plasti¢ni ovoj z rezila.

e Rezila (10b/11b) so zelo ostra! Vedno
jih primite za zgornji plasti¢ni del in bodite
izjemno pozorno pri delu z rezili.

e Rezilo postavite na srediS¢ni nastavek posode za
sekljanje (10c/11c). Pritisnite ga navzdol in ga
zavrtite, da se zaskoci.

e Sekljalnik napolnite z Zivili in ga zaprite s
pokrovom (10a/11a).

e Sekljalnik poravnajte z motorno enoto (4) in ju
pritisnite skupaj, da se zaskocita.

e (Ce Zelite upravljati sekljalnik, vklopite napravo.
Med pripravo Zivil drzite motorno enoto z eno,
posodo za sekljanje pa z drugo roko.

e Bolj trda Zivila (npr. parmezan) vedno sekljajte pri
najvisji hitrosti.

e Ko je sekljanje zaklju¢eno, izkljucite in pritisnite
gumba za sprostitev (5), da odstranite ohisje
motorja.

¢ Dvignite pokrov. Preden stresete vsebino
posode, pazljivo odstranite rezilo. Rezilo
odstranite tako, da ga narahlo obrnete in nato
izvleCete.

Pozor
e Nastavkov za sekljanje (10/11) z rezili za sekljanje
ne uporabljajte za pripravo izjemno trdih Zivil, kot
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so neoluscCeni ore3cki, ledene kocke, kavna zrna,
Zitarice, ali trde zaCimbe, npr. muskatni ore$c¢ek.
Ce zelite pripraviti tak&ne vrste Zivil, lahko
poskodujete rezila.

* Posod za sekljanje nikoli ne vstavljajte v
mikrovalovno pecico.

Primer recepta za «hc»: Slive z medom (kot nadev

ali namaz za palacinke):

50 g sliv

70 g kremastega medu

10 ml vode (z okusom vanilje)

e V posodo za sekljanje «hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 4 sekunde seklajte z maksimalno hitrostjo. (do
konca pritisnite gumb «Smartspeed»)

e Dodajte 10 ml vode (z okusom vanilje).

e Sekljajte Se 1,5 sekunde.

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje (E)

e Po vsaki uporabi ro¢ni mesalnik temeljito ocCistite.

e Pred ¢is¢enjem mesSalnik vedno izkljucite.

e Motorne enote (4) ali menjalnikov (8a, 9a) ne
potapljajte v vodo oz. druge tekoc¢ine. Obrisite jih
samo zvlazno krpo.

e Pokrov (10a) lahko sperete s teko¢o vodo. Ne
potopite ga v vodo in ga ne perite v pomivalnem
stroju.

e Vse ostale dele lahko operete v pomivalnem
stroju. Ne uporabljajte sredstev za poliranje, saj
lahko opraskate povrsino.

e (e zelite napravo dodatno temeljito odistiti, lahko
z dna naprave odstranite gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja.

e Pri pripravi hrane, ki ima veliko vsebnost barvil
(npr. korenje), se lahko nastavki razbarvajo. Te

dele pred €isCenjem obriSite z rastlinskim oljem.

Dodatna oprema

(posamezni deli se lahko dokupijo; niso pa dobavljivi
v vseh drZzavah)

MQ 10: Stepalnik za stepanje smetane, jajénih
beljakov, kreme za izdelavo sladic

MQ 20: 350 ml kompaktni sekalnik za sekanje
zelis¢, Cebule, Cesna, Cilija, orehov itd.

MQ 30: 500 ml sekalnik za sekanje korenja,
mesa, ¢ebule itd.

MQ40: 1250 ml sekalnik za sekljanje, meSanje
in drobljenje ledu

MQ 70:  Kompaktni kuhinjski pribor strojcka

(1500 ml) za sekanje, meSanje, rezanje
in drobljenje.
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Tako tehni¢ni podatki kot tudi uporabniSka navodila
se lahko brez opozorila spremenijo.

Prosimo, da odsluZene naprave ne odvrZete
med gospodinjske odpadke. Napravo
odnesite v Braunov servisni center ali na
ustrezno zbirno mesto v vasi drzavi.

Materiali in pripomocki, ki lahko pridejo
v stik z Zivili, so skladni z uredbo
Evropskega parlamenta in Sveta §t.
1935/2004.
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Tiirkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda en yiiksek
standartlara ulasabilmek tizere tasarlanmistir.

Yeni Braun drtininidzden memnun kalacaginizi
umariz.

Uyan

Cihazi kullanmaya baslamadan dnce liitfen
kullanim kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
okuyunuz.

Dikkat

. Bicaklar cok keskindir! Yaralanmalara
karsi, lutfen bicaklar cok dikkatli bir

sekilde kullanin.

e Keskin kesme bicaklari takilip ¢ikartilirken, kap
bosaltilirken ve temizlik sirasinda dikkat edilme-
lidir.

e Bu cihaz fiziksel, duyusal veya zihinsel yetileri
dusuk ya da tecriibesi ve bilgisi olmayan kimse-
ler tarafindan kullanilabilir. Ancak, bu kisiler
cihazin givenli bicimde kullanimi hakkinda
yeterince bilgilendirilmis, tehlikeleri anlamig
olmalidir ve denetim altinda bulunmahdir.

e Cocuklar cihazla oynamamalidir.

¢ Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir.

e Cocuklar cihazdan ve gii¢ kablosundan uzak
tutulmahdr.

¢ Basinda bulunmadiginiz zamanlarda ve monte
etme, sokme, temizleme veya saklama iglemle-
rinden 6nce mutlaka cihazi kapatin ve figini
prizden cekin.

e Guc kablosu hasarliysa, riski 6nlemek icin
uretici, servis yetkilisi veya benzer ehliyete
sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir.

¢ Cihazi prize takmadan 6nce, sebeke cereyan
geriliminin, cihazin altinda yazili olan voltaj ile
uygunlugunu kontrol ediniz.

* Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak icin ve
normal sartlarda evde kullanilan miktarlarin
islenmesi icin tasarlanmgtir.

e Cihazin herhangi bir parcasini mikrodalga
finnda kullanmayin.

e Litfen tim parcalari ilk kez kullanmadan 6nce
veya gerekli oldukca, Bakim ve Temizlik
bélimundeki talimatlara uyarak temizleyin.

Parcalar ve Aksesuarlar

Givenlik diigmesi @

Gosterge 1101

Smartspeed (akilli hiz teknolojisi) digmesi /
farkli hiz ayarlari igin .l

Motor kismi

EasyClick Cikarma dugmeleri

Blendir safti

Kap

Cirpma aksesuari

WN =

O~NO O A

a Disli kutusu
b Cirpici
9 Pire aksesuari
a Disli kutusu
b Pire mili
c Palet
10 350 ml dograma aksesuari «<hc»
a Kapak
b Dograma bigagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kauguk halka
11. 500 ml dograma aksesuari «ca»
a Kapak (digliile)
b Dograma bigagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kauguk halka

Paketi acma

Uniteyi kartondan cikartin. Tiim paketleme
malzemelerini gikartin. Unite {izerinde bulunan tiim
dis etiketleri ¢cikartin (bilgi plakasini cikartmayin).

Gosterge 15191

Gosterge 15191 (2), cihazin prize bagl oldugunu
gostermek icindir.

Gosterge Cihaz / Calisma statiisii

15191

Yanip sonen  Cihaz kullanima hazirdir

kirmizi

Sabit yesil Cihaz serbest (anahtar birakma
digmesine basili) ve calistirilabilir.

Sabit kirmizi Asiriisinma erken uyarisi. Motor du-

rana kadar kademeli olarak yavaslar.
Cihazin sogumasini bekleyin. Pilot
15191 kirmizi yanip sonduginde yeni-
den kullaniimaya hazirdir.

Maksimum hiz, fazla yuke ve uzun gcalisma suresine

bagl olarak azalirsa hazirliginizi bitirebilirsiniz ancak
daha sonra cihazi sogumaya birakmaniz gerekir.

Cihazin Kullaniimasi

Degisken Hizlar icin Akilli Hiz
Anahtari .l

Tam hizlar icin bir kere basmak yeter. Ne kadar
basarsaniz, hiz o kadar yikselir. Hiz ne kadar yiksek
olursa, karistirma ve dograma sonugclari o kadar hizli
ve ince olur.

Tek el ile galistirma: Akilli Hiz anahtari (3) cihazi tek
elinizle calistirmanizi ve hizi tek elinizle kontrol
etmenizi saglar.
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El Mikserinin Calistiriimasi
llk kullanim: Tagima kilidini kirmizi seritten cekerek
motor parcasindan (4) sokuin.

Calhistirma (A)

Cihaz, Akilli Hiz anahtarinin birakilmasini saglayan

bir emniyet digmesine sahiptir. Bunu emniyetli bir

sekilde acmak icin agagidaki hususlara uyun:

* Emniyet digmesine (1) bagparmaginiz ile basin.
Pilot Isig1 sabit yesil yanmaya baslayacaktir.

e Hemen Akilli Hiz digmesine basin ve istenen hiza
gore ayarlayin.
NOT: Akill Hiz anahtarina 2 saniye igerisinde
basiimazsa, giivenlik sebebiyle cihaz
calistinlamaz. Pilot 1s1g1 kirmizi yanip sdnecektir.
Cihazi calistirmak igin birinci adimdan tekrar

e baslayin. Calisma sirasinda emniyet digmesini
basili tutmaniz gerekmez.

Karnistirma Mili (B)

El blendir; sos, corba, mayonez ve bebek mamasi
hazirlamak ve icecekleri ve milk shakeleri karistir-
mak igin idealdir.

En iyi kanigtirma sonucunu almak icin en yiiksek hizi
kullanin.

Takma ve Calistirma

e Karistirma milini (6) tik sesi duyana kadar motora
bastirin.

e Karistirma milini karistinlacak karigimin igine
koyun. Ardindan cihazi ¢alistirin.

e Hafifce yukar - asagi hareket ettirerek
malzemeleri istenen kivama gelene kadar
karistirin.

¢ Kullandiktan sonra el mikserinin figini cekin ve
karistirma milini gikarmak icin ¢cikarma
diagmelerine (5) basin.

Uyari

e Cihaz bir tencere veya canak icerisindeki sicak
yiyecekleri pire haline getirmek icin
kullaniyorsaniz, tencereyi veya canagi Isi
kaynagindan kaldirin ve sivinin kaynamadigindan
emin olun. Yanma riskinden kacinmak igin sicak
yiyeceklerin biraz sogumasini bekleyin.

e El mikseri kullaniimadiginda pisirme yuzeyindeki
sicak bir tavanin icerisinde birakmayin.

Tarif Ornegi: Mayonez

250 g sivi yag (or. aycicegi yadr)

1 yumurta ve ilaveten 1 yumurta sarisi

1-2 corba kasigi sirke

Bir fiske tuz ve karabiber

e Tum malzemeleri (oda sicakhiginda) yukaridaki
sirada kaba koyun.

e El mikserini kabin dibine oturtun. Yag kivam
kazanmaya baslayana kadar maksimum hizda
karistirin.
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* Yagn geri kalanini karisima dahil etmek icin el
mikseri calismaya devam ederken mili karigsimin
ylzeyine kadar kaldirin ve tekrar indirin.

NOT: isleme siiresi: salatalar igin yaklagik
1 dakika ve daha kivaml bir (6r. meze yapma
amacl) mayonez icin 2 dakikaya kadar.

Cirpma Aksesuari (B)

Cirpiciyr yalnizca krema cirpmak, yumurta aklarini
cirpmak, kek hamuru ve hazir tathlar karistirmak
igin kullanin.

Takma ve Calistirma

e Cirpiciyr (8b) disli kutusuna (8a) takin.

* Motor govdesini takilan girpici ile hizalayin ve
parcalari tik sesini duyana kadar birbirine dogru
itin.

¢ Kullandiktan sonra fisi cekin ve motor govdesini
ayirmak icin cikarma digmelerine basin. Daha
sonra cirpiciyi digli kutusundan gekin.

En lyi Sonuglar icin ipuclar

e Cirpiciyr hafif egimli tutarak saat yoniinde hareket
ettirin.

e Sigcramayi 6nlemek icin yavas bagslayin ve cirpiciyi
derin kaplarda veya tencerelerde kullanin.

e Cihazi cirpiciy! bir kaseye yerlestirdikten sonra
cahstirin.

e Yumurta aklarini giromadan 6nce her zaman
cirpicinin ve karistirma kasesinin tamamen temiz
ve yagsiz olmasini saglayin. En fazla 4 yumurta
akini cirpin.

Tarif Ornegi: Krem Santi

400 ml sogutulmus krema (min. %30 yag icerigi,

4-8°C)

e Cirpma sirasinda her zaman (anahtara hafifce
basarak) dusik hizda baslayin ve hizi artirin
(anahtara daha sert basin).

e Cirpma sirasinda daha buiylik ve daha kararl bir
hacme ulagsmak igin her zaman taze sogutulmus
krema kullanin.

Piire Aksesuari (C)

Pire aksesuari, patates, tath patates, domates, erik
ve elma gibi pismis sebzeleri ve meyveleri pire
haline getirmek icin kullanilabilir.

Kullanmadan Once

e Sert veya ¢ig gidalari pure haline getirmeyin;
Unite zarar gorebilir.

e Herhangi bir tasi veya sert parcayi soyun ve
ayirin; meyveyi/sebzeyi pisirip stizdiikten sonra
pure haline getirin.

Takma ve Calistirma

e Disli kutusunu (9a) yerine sabitlenene kadar saat
yoniinde cevirerek mile (9b) oturtun.

e Pire aksesuarini ters cevirin ve paleti (9c) orta
gbbege yerlestirip sabitlemek icin saat yonunin




tersine cevirin. (Disli kutusu sabitlenmemisse
palet yerine oturmaz).

e Takilan plre aksesuarini motor gévdesi ile
hizalayin ve iki parcayi tik sesi duyana kadar
birbirine bastirin. Fisi takin.

e Pdre haline getirme parcasini malzemelere
daldirin ve cihazi ¢aligtirin.

e Istenen kivama ulasana kadar hafifce yukari -
asagi hareket ettirerek pure haline getirme
parcasini malzemelerin iginde gezdirin.

e Akilli Hiz anahtarini birakin ve yiyecekten
cikarmadan 6nce pure aksesuarinin doniisiiniin
tamamen durdugundan emin olun.

¢ Kullandiktan sonra cihazin figini ¢cekin. Paleti (9c)
saat yonunde cevirerek cikarin.

e Plre aksesuarini motor gévdesinden ayirmak icin
cikarma dugmelerine basin. Digli kutusunu saat
yoniinun tersine cevirerek milden ayirin.

Uyari
e Plre aksesuarini asla direkt i1si kaynagi Gizerindeki

bir tencerede kullanmayin.

e Tencereyi daima isi kaynagindan uzaklastirip
biraz sogumasini saglayin.

e Tencereyiveya kaseyi sabit, diiz bir ylizeye
yerlestirin ve bostaki elinizle destekleyin.

e Plre aksesuarini kullanim sirasinda veya
sonrasinda pisirme tenceresinin yan tarafina
vurmayin. Fazla gidalari kazimak igin bir spatula
kullanin.

e Plre yapma esnasinda en iyi sonuclari elde
etmek igin bir tencereyi veya kaseyi asla
yarisindan fazla gidayla doldurmayin.

* Araliksiz olarak birden fazla partiyi islemeyin.

e islemeye devam etmeden énce 4 dakika boyunca
cihazin sogumasini bekleyin.

Tarif Ornegi: Patates Piiresi

1 kg pismis patates

200 ml ilik st

e Patatesleri bir kaseye koyun ve 30 saniye
karistinin (Akilll Hiz anahtarina 3/4 oraninda
basin)

e Sitl ilave edin. Karistirmaya 30 saniye daha
devam edin.

Dograma Aksesuari (D)

Dograyicilar (10/11) et, sert peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve kuruyemis
dogramak igin idealdir.

Maksimum miktarlar, 6nerilen slreler ve hizlar igin
Isleme Kilavuzu D‘ye basvurun.

«hc» dograyici igin maksimum galisma siresi: Blylk
miktarlarda islak malzemeler igin 2 dakika, kuru
veya sert malzemeler ya da 100g altindaki miktarlar
icin 30 saniye. Motor hizi diistiiglinde ve / veya
gucli titresimler olustugunda islemeyi derhal
durdurun.

Kullanmadan Once

¢ Daha kolay dogramak icin yiyecekleri nceden
kuclk parcalara ayirin.

e Bicaklarin zarar gérmesini 6nlemeye yardimci
olmak icin kemikleri, sinirleri ve kikirdagi ayirin.

e Kaymaz kaucuk halkanin (10d/11d) dograma
kasesinin tabanina takil oldugundan emin olun.

Takma ve Calistirma

* Plastik kaplamayi dikkatli bir sekilde bicaktan
cikarin.

e Bicaklar (10b/11b) ¢ok keskindir! Bigaklari her
zaman Ust plastik kisimdan ve dikkatli bir sekilde
tutun.

e Bicagi dograma kasesinin orta pimine yerlestirin
(10c/11c). Asagiya dogru bastirin ve yerine
oturmasi icin donduriin.

e Dograyiclya yiyecek doldurun ve kapagi takin
(10a/11a).

e Dograyictyt motor parcasi (4) ile hizalayin ve tik
sesi duyana kadar birbirine bastirin.

¢ Dograyiclyl calistirmak igin cihazi agin. isleme
sirasinda bir elinizle motor parcasini, digeriyle ise
dograma kasesini tutun.

e Sertyiyecekleri (6r. parmesan peyniri) her zaman
tam hizda dograyin.

e Dograma tamamlandiginda fisi cekin ve motor
parcasini (5) ayirmak icin cikarma digmelerine
basin.

e Kapagi kaldinn. Kasedeki malzemeleri
bosaltmadan 6nce bicagi dikkatli bir sekilde
cikarin. Bigagi cikarmak igin hafifge ¢evirin, daha
sonra gekin.

Uyar
e Dograyici aksesuarlarini (10/11) ve dograma

bicaklarini kabuklu yemisler, buz kipleri, kahve
cekirdekleri, tahillar veya sert baharatlar, or.
muskat gibi cok sert yiyecekleri islemek igin
kullanmayin. Bu yiyeceklerin islenmesi bicaklara
zarar verebilir.

e Dograyici kaselerini hicbir zaman mikrodalga
finna koymayin.

«he» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine veya lizerine

sirmek icin):

50 g erik

70 g stizme bal

10 ml (vanilya aromali)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve siizme bal ile
doldurun.

e 4 saniye boyunca maksimum hizda dograyin.
(Smartspeed diigmesine sonuna kadar basin)

e 10 ml (vanilya aromal) su ekleyin.

e Dogramaya 1,5 saniye daha devam edin.

Bakim ve Temizleme (E)

e El mikserini kullandiktan sonra her zaman
tamamen temizleyin.
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¢ Elmikserini temizlemeden 6nce figini ¢cekin.

e Motor pargasini (4) veya digli kutularini (8a, 9a)
suya veya bagka bir siviya daldirmayin. Yalnizca
nemli bir bezle temizleyin.

e Kapak (10a) musluk suyunda calkalanabilir. Suya
daldirmayin veya bulasik makinesinde yikamayin.

e Diger bltln parcalar bulasik makinesinde
yikanabilir. Yiizeyi cizebilecek asindirici
temizleyiciler kullanmayin.

e Eksiksiz temizlik icin kaselerin tabanindaki
kaymaz kauguk halkalari ¢ikarabilirsiniz.

e Pigmenticerigi yliksek yiyecekleri (or. havug)
islemden gecirirken aksesuarlarin rengi
bozulabilir. Bu parcalari temizlemeden 6nce
bitkisel yag ile silin.

Aksesuarlar

(ayri olarak satin alinabilir, ancak her tlkede
bulunmayabilir)

MQ 10: Krema, yumurta beyazi, hazir tathlar
igin girpici

MQ 20: Yesillik, sogan, sarimsak, biber, yemis
icin 350 ml’'lik dograma seti

MQ30: Havug, et, sogan vb. icin 500 ml’lik
dograyici

MQ 40: 1250 ml’lik buz kiracagi

MQ 70:  Dograyicl, karistirici, dilimleyici ve

pargalayici kompakt mutfak makinesi
aksesuari (1500 ml)

Hem tasarim 6zellikleri hem de bu kullanim
talimatlarn haber vermeksizin degistirilebilir.

Kullanim suresi sonunda, Grind evinizdeki
¢op kutusuna lutfen atmayiniz. Bu islem
sadece Braun Servis Merkezleri’nde veya
eger varsa yasadiginiz bélgedeki toplama
noktalarinda yapiimaktadir.

E

Gida maddeleri ile temas eden aksam ve ]
materyaller Avrupa Birliginin 1935/2004
sayil yonergesi ile 6ngorilen tavsiyelere

uygundur.
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Bakanlikca tespit edilen kullanim émru

7 yidir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan
Sok. No:1 )
Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64
info@braunhousehold.com.tr



Roméana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a respecta
cele maiinalte standarde de calitate, functionalitate
si design.

Speram ca va veti bucura pe deplin de noul dvs.
produs Braun.

Inainte de utilizare

Cititi integral si cu atentie instructiunile de
utilizare Tnainte a folosi aparatul.

Atentie

° Lamele sunt foarte ascultite!
Pentru a evita accidentele,
manuiti lamele cu cea mai mare grija.

® Se va avea grija la manevrarea
lamelor ascutite si tdioase, la golirea
bolului siTn timpul curatarii.

e Acest aparat poate fi utilizat de
persoanele cu capacitati fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau de
persoanele fara cunostinte sau expe-
rienta doar sub supraveghere sau
dupa o instruire care sa le ofere infor-
matiile necesare pentru utilizarea in
siguranta a aparatului si daca acestea
inteleg pericolele implicate.

e Copiii nu trebuie l3sati s& se joace cu
acest aparat.

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat de
catre copii.

* Nu |asati aparatul si cablul de alimen-
tare laindemana copiilor.

e Scoateti din priza sau opriti aparatul
intotdeauna atunci cand il lasati
nesupravegheat si inainte de asam-
blare, dezasamblare, curatare sau
depozitare.

¢ Daca cablul de alimentare este dete-
riorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, de catre agentul de
service sau de catre persoane califi-
cate pentru a se evita potentialele
pericole.

¢ |nainte de conectarea la priza, verifi-
cati dacé tensiunea acesteia cores-
punde celei indicate pe aparat.

e Acest aparat este proiectat exclusiv
pentru uz casnic, pentru procesarea
de cantitati obisnuite din gospodarie.

* Nu utilizati piesele aparatuluiin
cuptor cu microunde.

e VVa rugam sa curatati toate piesele
nainte de prima utilizare sau conform
cerintelor, urmand instructiunile din
sectiunea Ingrijire si curatare.

Piese si accesorii

Buton de siguranta @
Led indicator
Comutator Smartspeed (Viteza inteligenta) /
viteze variabile .l
Grup motor
Butoane de deblocare EasyClick
Axul blenderului
Cana gradata
Accesoriu dispozitivde batut
a Angrenaj
b Tel
9 Accesoriu pentru piure
a Aparat de viteze
b Picior pasator pentru piure
c Paleta
10 Accesoriu tocdtor de 350 ml «hc»
a Capac
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc
11 Accesoriu tocdtor de 500 ml «ca»
a Capac (cu angrenaj)
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc

WN =

O~NO O~

Dezambalare

Scoateti unitatea din cutia de carton. indepéartati
toate bucdtile de ambalaj. Indepartati toate
etichetele existente pe unitate (nuindepartati
placuta indicatoare a caracteristicilor tehnice).

Ledul indicator

Ledul indicator (2) va aratad starea aparatului cand
acesta este conectat la o priza.

Ledul Aparat/stare de functionare
indicator

Rosu Aparatul este gata pentru utilizare
intermitent
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Verde Aparatul este deblocat (comutato-

constant rul butonului de deblocare este
apasat) si poate fi pornit.

Rosu Avertizare timpurie privind supraincal-

constant zirea. Motorul incetineste treptat pana

cand se opreste. Lasati dispozitivul sa
se raceasca. Este gata pentru o noua
utilizare atunci cand indicatorul lumi-
nos este rosu intermitent.

Daca viteza maxima descreste la o sarcina mare si
dupa un timp indelungat de functionare puteti inca
sa finalizati prepararea. Cu toate acestea, ar trebui
sd lasati aparatul sa se raceasca dupa aceea.

Cum se utilizeaza aparatul

3 Butonul pentru controlul inteligent
al vitezei pentru viteze variabile .l

O apasare, toate vitezele. Cu cat apasati mai mult,
cu atat viteza va fi mai mare. Cu cat viteza este mai
mare, cu atat mai repede si mai subtire va amesteca
siva toca aparatul.

Operatiune pentru o singura mana: butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smart Speed (3) va
permite sa porniti aparatul si sa controlati viteza cu
0 singura mana.

Utilizarea blenderului dvs. de mana

Prima utilizare: Indepartati dispozitivul de blocare
pentru transport de pe motor (4) tragand de banda
rosie.

Pornirea (A)

Aparatul vine echipat cu un buton de siguranta
pentru eliberarea butonului pentru controlul
inteligent al vitezei Smart Speed. Pentru a-I porniin
conditii de siguranta, urmati acesti pasi:

Apadsati butonul de siguranta (1) cu degetul
mare. Indicatorul luminos se va face verde
constant.

Apasati imediat butonul pentru controlul
inteligent al vitezei Smart Speed si reglati viteza
dupa cum doriti.

NOTA: Daci nu se apasa butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smart Speed in
interval de 2 secunde, aparatul nu poate fi pornit
din motive de siguranta. Indicatorul luminos va fi
rosu intermitent. Pentru a porni aparatul, incepeti
din nou de la primul pas.

Tn timpul functionérii nu este nevoie sa tineti
butonul de siguranta apasat.

Piciorul de amestecare (B)

Blenderul manual este ideal pentru pregatirea
sosurilor reci si calde, a supelor, a maionezei si a
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mancarii pentru copii, precum si pentru amesteca-
rea bauturilor si a shake-urilor cu lapte.

Pentru cele mai bune rezultate de mixare, utilizati
viteza maxima.

Asamblarea si utilizarea

Atasati piciorul de amestecare (6) la motor pana
cand face clic.

Puneti piciorul de amestecare in compozitia care
trebuie amestecata. Apoi porniti aparatul.
Amestecati ingredientele pana obtineti
consistenta dorita printr-o miscare usoara
Sus-jos.

Dupa utilizare, scoateti blenderul de mana din
priza si apasati butoanele de deblocare (5)
pentru a detasa piciorul de amestecare.

Atentie

Daca se foloseste aparatul pentru a pasa
alimente fierbinti intr-o cratitd sau oala, luati
cratita sau oala de pe foc si asigurati-va ca
lichidul nu fierbe. Lasati alimentele fierbinti sa se
raceasca putin pentru a evita riscul de a va opari.
Nu lasati blenderul de manaintr-o oala fierbinte
pe aragaz atunci cand nu il folositi.

Exemplu de reteta: Maioneza

250 g ulei (ex. ulei de floarea-soarelui)
1 ou si 1 galbenusin plus

1-

2 linguri de otet

Sare si piper dupa gust

Puneti toate ingredientele (la temperatura
camerei) in cupd, In ordinea indicata mai sus.
Puneti blenderul de mana in partea de jos a
cupei. Amestecati la viteza maxima pana cand
uleiul incepe sa se incorporeze in compozitie.
Cu blenderul de ména inca mergand, ridicati
usor piciorul pasator catre partea de sus a
amestecului si lasati-1 Tnapoi Tn jos pentru a
ncorpora si restul uleiului.

NOTA: Timp de procesare: aprox. 1 minut pentru
salate si pand la 2 minute pentru o maioneza mai
groasa (ex. pentru legume pasate).

Accesoriu dispozitiv de batut (B)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandispan si deserturi semi-
preparate.

Asamblarea si utilizarea

Atasati dispozitivul de batut (8b) la aparatul de
viteze (8a).

Aliniati corpul motorului cu accesoriul de batut
asamblat siimpingeti piesele unain alta pana
cand fac clic.

Dupa utilizare, scoateti stecarul din priza si
apdsati butoanele de deblocare pentru a detasa
corpul motorului. Apoi trageti dispozitivul de
batut din aparatul de viteze.



Sfaturl pentru a obtine cele mai bune rezultate
Miscati dispozitivul de batut in sensul acelor de
ceasornic tindndu-l ugor inclinat.

e Pentru a preveni improscarea, incepeti incet si
utilizati accesoriul de batut in recipiente sau oale
adanci.

® Puneti dispozitivul de batut intr-un recipient si
numai apoi porniti-I.

® Asigurati-va intotdeauna ca dispozitivul de batut
si recipientul pentru amestecare sunt complet
curate si fara grasimiinainte de a bate albusurile
de ou. Bateti numai pana la 4 albusuri.

Exemplu de reteta: Frisca

400 ml smantana rece (continut de grdsime min.

30% 4-8°C)
Incepetl la o viteza mica (presiune usoara asupra
butonului) si cresteti viteza (presmne mai mare
asupra butonului) Tn timp ce bateti sméantana.

* Folositi intotdeauna smantana proaspata pentru
a obtine un volum mai mare si mai stabil atunci
cand bateti smantana.

Accesoriul pentru piure (C)

Accesoriul pentru piure poate fi utilizat pentru a
zdrobi legume si fructe gatite precum cartofi, cartofi
dulci, rosii, prune si mere.

Tnainte de utilizare

¢ Nu zdrobiti alimente tari sau negatite deoarece
este posibil sa deteriorati aparatul.

e Cojiti siindepartati samburii sau partile tari; gatiti
si scurgeti, iar apoi zdrobiti fructele/legumele.

Asamblarea si utilizarea

e Potriviti aparatul de viteze (9a) pe piciorul
pasator (9b) rotind In sensul acelor de ceasornic
pana cand se fixeaza in locul respectiv.

« Intoarceti accesoriul pentru piure invers si
potriviti paleta (9c) peste butucul central, rotind
n sensul invers acelor de ceasornic pentru
fixare. (Daca aparatul de viteze nu este montat
corespunzator, atunci paleta nu se va fixa in locul
respectiv).

¢ Aliniati accesoriul pentru piure asamblat cu
corpul motorului si imbinati cele doua piese pana
fac clic. Introduceti stecarul in priza.

e Scufundati accesoriul zdrobire in ingrediente si
porniti aparatul.

e Utilizdnd o migcare usoara sus-jos deplasati
accesoriul zdrobire prin ingrediente pana obtineti
textura dorita.

¢ Eliberati butonul pentru controlul inteligent al
vitezei Smart Speed si asigurati-va ca accesoriul
pentru piure s-a oprit complet din Tnvartit inainte
de a-l scoate din mancare.

¢ Dupa utilizare scoateti aparatul din priza.
Indepartatl paleta (90) nvartind-o in sensul
acelor de ceasornic.

® Apasati butoanele de deblocare pentru a detasa
accesoriul pentru piure de corpul motorului.
Separati aparatul de viteze de piciorul pasator
Tnvartind in sens invers acelor de ceasornic.

Atentie

¢ Nu utilizati niciodata accesoriul pentru piure
intr-o cratita direct pe o sursa de incalzire.

e Luatiintotdeauna cratita de pe sursa de caldura
si lasati-o sa se raceasca putin.

® Asezati cratita sau castronul pe o suprafata plana
stabila si sprijiniti-l cu méana libera.

* Nu loviti accesoriul pentru piure de partea
laterald a vasului de gatit in timpul sau dupa
utilizare. Utilizati o spatula pentru a indeparta
alimentele In exces.

® Pentru rezultate optime la zdrobire, nu umpleti
niciodata cratita sau castronul mai mult de
jumatate cu alimente.

¢ Nu procesati mai mult de o incarcare fara
ntrerupere.

e Lasati aparatul sa se raceasca timp de 4 minute
Tnainte de a continua prepararea.

Exemplu de reteta: Cartofi piure

1 kg cartofi fierti

200 ml lapte cald

e Puneti cartofii intr-un castron si zdrobiti timp de
30 de secunde (o distantad de 3/4 de pe butonul
Smart Speed)

e Addugati laptele. Zdrobiti din nou timp de inca 30
de secunde.

Accesoriul tocator (D)

Tocatoarele (10/11) sunt perfect adecvate pentru a
toca carne, branza tare, ceapad, ierburi, usturoi,
legume, péine, biscuiti Si nuci.

Consultati Ghidul de preparare D pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Timp maxim de functionare pentru tocator «hc»:

2 minute pentru cantitati mari de ingrediente
umede, 30 de secunde pentru ingrediente uscate
sau tari sau pentru cantitati < 100 g. Opriti imediat
prepararea daca viteza motorului scade si/sau daca
apar vibratii puternice.

Tnainte de utilizare

¢ Taiati alimentele In bucati miciin prealabil pentru
o tocare mai ugoara.

* Tndepartati oasele, tendoanele si zgarciurile din
carne pentru a preveni deteriorarea lamelor.

® Asigurati-va ca inelul anti-alunecare din cauciuc
(10d/11d) este atasat la partea de jos a
castronului tocatorului.

Asamblarea si utilizarea
¢ Indepartati cu atentie protectia de plastic de pe
lama.
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Lamele (10b/11b) sunt foarte ascutite! Tineti-le
intotdeauna de partea de plastic superioara si
manevrati-le cu atentie.

Puneti lama in pivotul central al castronului
tocatorului (10c/11c). Apasati-I si invartiti-|
pentru a se fixa in locul respectiv.

Umpleti tocatorul cu alimente si puneti capacul
(10a/11a).

Aliniati tocatorul cu motorul (4) siimbinati-le
pana fac clic. .
Pentru a utiliza tocatorul, porniti aparatul. In
timpul prepardrii tineti motorul cu o méana si
castronul tocatorului cu cealalta.

Tntotdeauna tocati alimentele mai tari (ex. branzi
parmezan) la viteza maxima.

Cand tocarea este gata, scoateti stecarul din
priza si apdsati butoanele de deblocare (5)
pentru a detagsa motorul.

Ridicati capacul. Scoateti cu atentie lama Thainte
de a goli continutul castronului. Pentru a scoate
lama Tnvartiti-o usor si apoi trageti de ea.

entie

Atentie

Nu folositi accesoriile tocatorului (10/11) cu lame
tocatoare la prepararea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de
cafea, graunte sau condimente tari,

ca de exemplu nucsoara. Prepararea acestor
alimente ar putea deteriora lamele.

Nu puneti niciodaté castroanele tocatorului in
cuptorul cu microunde.

«hc» Exemplu de retetad: Prune uscate cu miere

(ca umplutura de clatite sau sos de ornat):

50 g prune uscate
70 g miere cremoasa
10 ml de apd (aromata cu vanilie)

Umpleti castronul tocatorului «<hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

Tocati timp de 4 secunde la viteza maxima.
(apasati pana la capat butonul Smartspeed)
Addugati 10 ml de apad (aromata cu vanilie).
Tocati din nou timp de incéa 1,5 secunde.

Ingrijire si curitare (E)
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Curatati intotdeauna bine blenderul de mana
dupa folosire.

Scoateti din priza blenderul de mana inainte de
curatare.

Nu scufundati motorul (4) sau aparatul de viteze
(8a, 9a) in apa sau in alt lichid. La stergerea
aparatului folositi doar o carpa umeda.

Capacul (10a) poate fi clatit sub jet de apa. Nu
scufundati in apa si nu puneti in masina de spalat
vase.

Toate celelalte piese pot fi curdtate intr-o magina
de spalat vase. Nu folositi detergenti abrazivi
care ar putea zgaria suprafata.

e Puteti indeparta inelele anti-alunecare din
cauciuc de la partea de jos a castroanelor pentru
o curdatare mult mai buna.

e Cand procesati alimente cu continut ridicat de
pigment (de exemplu, morcovi), accesoriile se
pot decolora. Stergeti aceste piese cu ulei
vegetal inainte de a le spala.

Accesoriile

(pot fi cumparate separat si nu sunt disponibile In
toate tarile)

MQ 10:  Tel pentru batut frisca, albusuri de ou,
deserturi premixate

MQ 20:  Tocator compact, de 350 ml, pentru
tocarea verdeturilor, a cepei, a
usturoiului, a ardeilor chili, a nucilor etc.

MQ 30:  Recipient pentru tocare de 500 ml
pentru tocarea morcovilor, a carnii, a
cepei etc.

MQ40: Tocator de 1250 ml pentru tocare,
mixare, pasare si zdrobirea ghetii

MQ 70:  Accesoriu compact pentru robot de
bucétérie (1500 ml) pentru tocare,
amestecare, feliere si maruntire.

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie 2001 privind
stabilirea conditiilor de introducere pe piata a
aparatelor electrocasnice in functie de nivelul
zgomotului transmis prin aer, valoarea de zgomot
dB(A) pentru acest aparat este de 76 dB(A).

Atat specificatiile de proiectare, céat si aceste
instructiuni de utilizare se pot schimba fara aviz
prealabil.

Nu aruncati produsul in gunoiul menajer la
finalul ciclului sdu de utilizare. Puteti duce
produsul intr-un Centru de service Braun
sau la centrele de colectare adecvate din
tara dvs.

Materialele si obiectele destinate Il
contactului cu produsele alimentare sunt Q f
Tn conformitate cu dispozitiile

regulamentului European 1935/2004.



EAANVIKG

Ta npoidvta pag kataokevafovtatl £T0L WOTE Va
TANPOULV Ta LPNASGTEPO TIPAOTUTIA TIOIOTNTAG,
AEITOUPYIKOTNTAG Kal oxedlaopou. EAniCoupe va
IKavomomeOeite andAvta and v Kavoupyla 6ag
ouokeur) Braun.

Mpw ™ xprion

NapakaAovpe SiapdaoTte TIg 06nyieg xpriong
TIPOOCEKTIKA TIPIV XPNOLLIOTION)OETE Tr) CUCKELN.

Mpoooxn

o Ot Aemibeg eivat MOAD KopTE-
péc! MNa va anopUyeTe TOUG
TPOAVUOTIONOUC XelpiCeoTe TIC Aemibeg
UE EEQIPETIKA TTPOCOXT).

¢ [Tpémel va diveTal TPOOOXT) OTOV XELPL-
OMO TV AETBWV KOTNG, KATA TNV
EKKEVROT TOU UTTIOA Kal KOTA TOV
KaBaplouo.

® AuTI) | CUOKEUT) UTIOPEL VOl XPNOLUO-
nonoei and ATOUA PE HEIWUEVEC
(PUOIKEG, OVTIANTITIKEG 1} B1AVONTIKEG
KQVOTNTEC 1) ATOUO XWPIC eumelpia
Kal YV®OEIG, MOVO UTIO emImpnon
eqv Toug Exouv 600ei 0dnyiec yio v
OOQOAT] XPri0M TG OUOKELNC Kal
€X0UV KOTOAGBEL TOUG EVOEXOIEVOUG
Kivduvoug.

e Ta nabia va unv naiCouv pe m
ouaKeL.

® AuTr) n ouokeur) Bev PETEL va XPNOlL-
potoleitat amo naidid.

e Ta naubla va unv €pXovTal 0€ EMOQN
HE T OLOKEUN KOL TO NAEKTPIKO KOA®-
610 T ¢ ouokeunc.

e [1avta va Byalete amnd my npiCa 1y va
OBrveTe N ouokeun OTav Hev XpPNol-
HOTIOLETAL KO TIPWV OTIO GUVAPLOAD-
ynon, anocuvaproAdynon, kadapt-
OMO 1) aToBT|KELO).

® Edv 10 nAekTpIKO KOA®DI0 £xEl PO-
pei, pémnel va avtikataotabei amnd
TOV KATOOKELAOTT), €E0VOI080TNUEVO
OLVEPYEID TOU 1) KATAAANAQ KATAPTL-
OMEVA ATOMA YIO VO ATIOTPOTIEL O
Kivbuvog.

Mpiwv BaAeTe ™ ouokewr) oy ipica
eAEyETe €Qv 1) TAON TOU PEVUATOC
OUUPVEL e TV TAON ToL avaypd-
(PETAL OTO KATW MEPOC TNC CUOKEUNC.
AuTr 1 ouokeun €xel oxedlaoTel povo
Y10 OIKIOKT) XPrION KOl YO OWKIOKEG
MOOOMTEC.

AnayopeleTal ) xprion omoloudnmnoTe
eEaPTUOTOC O POVPVO UIKPOKUUA-
TQV.

MapakaAovpe va kabapilete OAa Ta
MEPN TPV XPNOLUOTIOMOETE

I GLOKELN YIO TIPWTN POPA 1} OTOV
xpelaleTal, cOUPWVA PE TIC 00nyieg
™G avTioTOoNG EVOTNTOC.

Mépn kat eEapmpuata

o~NO O D wWnN =

MAfKTPO acpaAsioc @

EvBelkTiki Auxvia

AakoT g Smartspeed / HETOBANTEG
Tax0mMTeg il

Motép

Kouprmd aneAevbépwong EasyClick
PaB6og unAévrep

Aoxeio

EEGpTNUA yia TO XTUTINTNAPL

a AvTAmTop HOPEYKAG

b Avadeutpag papEykag
EEdpTnua yia MoATd

a [lpoodpmua petddoong kivnong
b AEovag yla TIoOATO

¢ Mreplylo

350 ml eEdptua k6@ «hc»

Kamaki

Nemiba kot g

MTmoA k6@

AvTIOAI0ONTIKOG 6AKTUALOG OTIO KAOUTOOUK
500 ml eEdptnua KOPTN «ca»

a Kamdki (e potép)

b Aemniéa kommg

¢ MmoA k6p™

d AvTIoAloONTIKOG SAKTUALOG OTIO KOOUTOOUK

Anocuokevaacia

A@alpéate T Povada amod To XaPTOKIBOTIO.
Apalpéate OAa Ta PEPN TNG CLOKELAGIOG.
ApalpéaTe TUXOV ETIKETEC ATIO TN HovAda (Unv
apalpéoeTe TNV Tvakiba TuTou).

EvéekTikn Auxvia

H evBewTikr) Avxvia (2) 6eixvel v katdoTaon G
OUOKELNG, 6TaV eival ouVEESENEVN GTNV NAEKTPIKN
npica.
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EvéekTikn Zuokeun / kataotaon

Auxvia Aertoupyiag

Koékkivo mou  H ouokeur) givat €Toiun yla xpron

avapoaoprivel

>100ep0d H ouokeun €xel aneAeuBepwOEI (ei-

TPACIVO VAL TIECUEVO TO KOUUTI ATIEAEVOE -
PWONG TOU BlaKOTTN) KAl UTopEi va
egvepyoTomOei.

Z100epd Mp®wun mpoedomoinon ya

KOKKIVO umiepOépuavon. To HoTtép Aiyo Aiyo

emPBpadivel, ®0OTOV OTAUATNOEL
A®N|OTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL.
Eivai Eava £Towuo yia xprion 6tav 1o
eVOEIKTIKO (WG AEITOVPYIOG
avaBoofrvel KOKKIVO.

Av n péyIoT TaxVTNTA HEWOET AOYW UTIEPPOPTWONG
) LEYAAOU XPOVOL AelToupyiag, UTTOPEITE aKOUN va
OAOKANP®OOETE AUTO TIOU TMIAPACKEVALETE, WOTOCO
Oa pémeEL LETA VA API)OETE TN GUOKEUT) VA KPUWOEL.

Tpomog XP1oNG TNG CUOKEUNG

Awakomng Smart Speed yua
Siapopec TaxoT TS Ll

Me éva opi€io, 6Aeg ot Taxumteg. ‘Oco
mePLO0OTEPO TECETE, TOOO HEYOAUTEPN N TaX0TNTA.
‘000 peyaAlTepPN N TAXVTNTA TOCO YPNYOPOTEPD KAl
AETTOTEPA TA ATIOTEAECUOTA AVAUEIENG KAL KOTING.

Aettoupyia pe 1o éva xépt: o iakommg Smart Speed
(3) oag 6ivel ™ duvatdITA VO EVEPYOTIOLEITE T
OLOKEUT Kal va puBuiCete TNV TOXVTNTA UE TO €va
XEPL

Agitoupyia Tou pmAEvTEP XEPOG 0aGg

Mpa™ Xprion: ApalpéaTe TNV A0PAAELD LETAPOPACG
aTmo To HOTEP (4) TPaBvTag TV amnd Tov KOKKIVO
PAavTa.

Evepyomoinon (A)

H ouokeun apéxetat EEOTIAIOUEVT UE KOV UTTE
aopoAgiag yia Tnv aneAevBEPw®Oon Tou S1aKOTTN
Smart Speed. Na evepyotoinon pe aopaAelq,
KAvte TO €ENG:

e [ligoTe TO KOLUTH aopaAeiag (1) ye Tov avtixelpa
00G. To evbelkTIKO WG Aettoupyiag avapel oe
otabepod MPACIvVo.

e [Méote apéowg To dlakodm Smart Speed kat
puBuiote oy emOLUNTY TAXVTNTA.

YHMEIQZH: Av o 8lakémg Smart Speed &ev
TIEOTEL EVTOC 2 BEVTEPOAETTWY, N GLUOKELT eV
unopei va evepyonomnBei yia Adyoug ac@aAeiag.
To evBelkTikO PWG Aettoupyiag avaBooprvel
KOKKIVO. ' va EvEPYOTIOIOETE TN CUOKEUN,
EeKIvrOTE TIAAL UE TO TIPWTO Pripa
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e Katd m Aettoupyia dev xpeldletal va KpaTaTe
TILEOUEVO TO KOUUTTE a0 aAeiag.

Atovag avauing (B)

To unAévtep xepog eivat andAuTa KATAAANAO yia
TNV MOPOAOCKEUT VTITT, CAATOAG, 0OUTIAG, HAYIOVETAG
Kal TTABIKAG TPOPNG KAB®G ETIIONG KAl YIO TNV
QVAUEIEN TIOTQV KAl UAK OEIK.

ZuvapuoAdynon kat Aeroupyia

e [pooaptote Tov dEova avauelEng (6) oto HoTép
QOTIOU VO OKOUOTEL KAIK.

e TomoBemote Tov AEova avAapuelEng oto peiypa
TIOU TIPOKEITAL VO AVAUEIKOEL 2T CUVEXELQ
EVEPYOTIOWOTE T CUOKEUT).

e AvauiEete Ta oUOTOTIKA OTNV ETHOLUNTA
TIUKVOTNTA PE ATIOAT Kivnon TAve KAT®.

e MeTd ™ xprion, BydAte anoé myv npifa 1o
MTIAEVTEP XEIPOG KAl TIECTE TO KOUUTILA
aneAevBEpwong (5) yia va anocuvBEoeTe ToV
aEova avAapelEng.

MNpoooxn
e Av XPnOlLOTIOLEITE TN GUOKEUT YO va

TIOATOTIOM OETE CEOTEG TPOPEG OE KATOAPOAAKL T
KOTOOPOAQ, APAIPECTE TO KATOAPOAAKL ) TNV
KaToapOAa and ) nmyn BepudTTAG KAl
BeBawwbeite 6T1 Hev Bpdalel To LYPO. AP OTE TO
CeaTO TPOPIUO VA KPUDOOEL EAAPPRG, WOTE VA
pnv utéipxet kivGuvog eykavuaTog.

e Mnv OKOUUTATE TO UTIAEVTEP XEIPOG OTAV Bev
Xpnotuoroteitat og {e0 KOTOAPOAQ OTO PATL NG
koudivag.

Mapdderypa cuvtayng: MaylovéCa

250 g A48 (T.x. NAEAQIO)

1 avyod kat etumAéov 1 KpOKO avyou

1-2 kouTaAlég TN colTag EVSL

AAGTL KOL TUTTEPL

e TomoBetoTe OAQ TA CUCTATIKA (O€ Beppokpaaia
dwuatiov) oto oxeio pe T oelpd ov
QVAPEPOVTAL TTAPATIAVE.

e TomoBeTOTE TO UMAEVTEP XEIPOG OTOV MATO TOU
6oxeiov. Avapi&te ot p€ylot TaxdmTa PEXPL T0
AG81 va YOAGKT@UATOTOmMOE.

e Evo 10 umAévtep Xelpodg eEakoAouBei va
Aertoupyei, onkeOoTe apyd Tov dEova oTo TIAvVR
MEPOG TOU PEIYMOTOG Kal TIAAL TIPOG TA KAT YA
VO EVOWUATOOETE TO UTIOAOITIO AGSL.

YHMEIQXH: Xpbvog enekepyaaoiag: mepinou
1 AemTo yia TIG COAATEG KAl 2 AETITA YIA TIO TIMXTH
Maylovela (T.X. yla vTum).

EEdptnpua yia o xtunmmipt (B)

XPNOUOTIOW)OTE TO XTUTINTHPL LOVO YIa OAVTLYi, Yia
Va XTUTINOETE AOTIPASIA ALYV, VO VO PTIAEETE
TavTEOTIAVL KAt YAUKG aTié €TOIUO Pelyua.



Zuvapuo)\oynon Kal Aettoupyia
e [IpoocapTnoTe TO XTUTINTAPL (8b) OTO MPoCApPTNUA
uetadoong kivnong (8a).

e EuBUYPOUUIOTE TO HOTEP HE TO CUVAPUOAOYNUEVO
€EAPTNA VIO TO XTUTINTIPL KAL THEQTE TA KOUUATIA
HETAEL TOUG HEXPL VO AKOVOETE KAIK.

e Metd ) Xprjon, BydAte and v npiCa kal éoTe
Ta KOUUTILA ATIEAEVOEPWONG VIO VA ATIOCUVVEEDETE
TO MOTEP. XM OLVEXELD TPAPRNETE TO XTUTINTIPL
amd 1o MPOCAPTNUa HETAB0ONG Kivnong.

JUPBOVAEG yia KOAUTEPQ ATOTEAECUATA

e Kouvrjote To xTurnmpL 6e€l6oTpo®a uéxpt va
£pBel oe eAaPpLd KAion).

e [0 va amogpuyeTe TO TUTCIAIONA, EEKIVIOTE OPYA
KAl XPNOILOTOMOTE TO EEAPTNMA YIO TO XTUTINTIPL
o€ Babia oxeia ) KOTOAPOAEG.

e TOTOOETOTE TO XTUTINTIPL € £VAl UTIOA KAl HOVO
TOTE EVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUT.

e [lavta va 81aopaAiCete OTL TO XTUTINTTPL KAL TO
UTIOA avAuEelENg eival evieA®G KaBapd Kat XwPig
AN, TPV xTuTmoeTe aomPAadia auyv. XTumaTte
MOVO €mG 4 aoTpadla auvymv.

Mapddetypa ouvtayng: Zavrtyi

400 ml kpva kpEua (EAy. TIEPLEKTIKOTNTA ATTIAP OV

30%, 4 -8°C)

e =gKIvi|OTe e apyn Tax0TNTa (EAApPLA Tiieoe OTO
B10KOTTN) KAl AvEROTE TNV TAXVTNTA (LEYAAUTEPN
Ttieon oTo S10KOTITN) VR XTUTIATE.

e XPNOWLOTOLEITE TIAVTO PPECKIA KPUA KPEUA VIO
TIEPIOOOTEPO KAL TIIO OTAOEPS OYKO €V XTUTIATE.

EEdptnua yia moAto (C)

To €EGPTUA Yl TIOATO UMopEi va xpnotuotomoei
Y10 VO TIOATOTIOINOETE HAYEIPEUEVA AQXAVIKA KAl
@poUTA, OTIWG TATATEG, YAUKOTIOTATEG, VTOUATEG,
Sapdoknva kat uiAa.

I'Iglv m xPron
e Mnv TOATOTIOIEITE OKANPA 1] WU TPOPIUA, YIOTI

uropei va pokAnOei {nuid ot povada.

e =epAoudioTte kal apaIpEOTE TIETPEG 1) OKANPA
UHEPN, HaYEIPEPTE KL OTPAYYIETE KAl OTN CUVEXELQ
TIOATOTIOINOTE TA PPOUTA/ACXAVIKA.

ZuvapuoAdynon Kat Aeitoupyia

¢ [1pocapuodOTE TO MPOCAPTNUA HETABOONG
kivnong (9a) otov d€ova (9b) otpépovtag
6eElOOTPOPA HEXPL VO aapaAicovy oTn BEon.

° >TpiPTE TO EEAPTNUA VIO TOV TIOATO AvATOda Kal
TIPOOOPUOOTE TO MTEPUYIO (9C) OTO KEVIPIKO
TUAMO KOl OTPIPTE aploTERPOATPOPA YIO VA TO
£YKOTOOTNOETE. (AV TO TIPOOAPTUA LETASOONC
kivnong 6ev npooappootei 0wotd, To MTEPVYIO
6ev Oa aopaAioel otn B£on Tou).

e EuBuypauuioTte TO ouVAPUOAOYNHEVO EEAPTNUA
Y10 TOV TIOATO WE TO JOTEP KAl EVOOTE UE KAIK TA
600 pépn padi. BaAte omv npida.

e BubioTte T0 EEGPTNUA TIOATOTIOINTY) OTA CUOTATIKA
KOl EVEQYOTIOWOTE T GUOKEUN.

e Mg amaA€g KIVAOELG TIAV® KATW, KIVI|OTE TO
€EAPTNUA TIOATOTIOINTY] OTA CUOTATIKA, LEXPL VA
emteuxOei n emOLUNTY LEN.

e AmneAeuBepaote To SlakoTm Smart Speed kat
BeBalwOeite 6TL TO EEAPTNUA VIO TOV TIOATO EXEL
OTAPATNOEL EVIEADG VA TIEPIOTPEPETAL TIPWV TO
apalpeoeTe and 10 TPOPIUO.

e MeTd ) xpnrion, ByAGATe T GUOKELT) ATO TNV
npiCa. Apaipéote To MtePUYIO (9¢) OTPEPOVTAG
6ekl6oTpopa.

e [li€oTe TO KOLWTIA OTIEAELOEPWONG YO VO
QATIOOVVEECETE TO EEAPTNHA VIO TIOATO OTIO TO
MOTEP. AlOXwPIOTE TO TIPOCAPTNMA LETAB0ONG
kivnong anéd tov AEova oTPEPOVTAG
aploTEPOOTPOPA.

MNpoooxn
e [10T€ UnVv XpNOlLOTOoLEITE TO EEAPTNUA YIO TOV

TIOATO O€ KAToapOAQ TIOU BpiokeTal TIAVE OTNn
PWTLA.

e Apalpeital mavra v KatoapoAa and mm eoTIa
KAl 0PN OTE VO KPUOOEL EAAPPOG.

e AKOULWTINOTE TNV KATOAPOAQ 1] TO UTIOA O€E
otaBepn), eninedn em@Avela kat OTPEIETE T PE TO
eAeVOEPO XEPL 0OG.

e Mnv xtuTtdte T0 €EGPTNUA YO TIOATO OTA ATV
TOU HayYELPKOU OKEVOUG KATA TN Xprion N MeTA TN
XPT\on. XpNOIUOTIOOTE L0 OTIATOVAQ YO VO
E0OETE TA UTIOAOLTIA TPOPINWV.

e [0 KOAUTEPO OTIOTEAEOUATA KATA TNV
TIOATOTIONON TIOTE PNV YEUICETE PE TO TPOPIUO
TNV KATOAPOAQ 1) TO UTIOA TIAVR aTId TO UICO.

e Mnv enegepydleote eploodTEPEG AN Wia
uePideg xwpic Siakorm.

e ArOTE TN OUOKEUT) VA KPUMOEL YIa 4 AETITA TIPIV
ouveyioete T dladikaaoia.

Mapdderypa ouvtayng: AlwPEVEG MOTATEG

1 kg payelpepéveg matateg

200 ml Ceotd yaAa

e BAATE TIC TATATEG O€ £Va UTIOA KAl TIOATOTIONOTE
yia 30 6evtepoOAemta (pvOoN 3/4 oto lakd™TmM
Smart Speed).

e [1pooBéate 1O YAAQ. ZuvexioTe TV MOATOTIOMON
yia akoun 30 dgutepoOAemTa.

EEapmpa k6 (D)

O1kopTeg (10/11) gival 1Bavikoi yia v Kot
KPEATOG, OKANPOU TUPLOV, KPEUMLBIAV, BOTAVQY,
okOp&oU, AaXavIKQV, Y00, Tagipadiov kat Enpov
KAPTIOV.

AvatpéEte atov O6nyo EneEepyaaiog D yia g
UEYLIOTEG TIOCOTNTEG, TOUG GUVIOTWEVOUG XPOVOUG
KO TIG CUVIOTOUEVEG TAXUTNTEG.

MéyioTtog xpovog Aertoupyiag yia Tov KO «he»:
2 AemTd YO LEYAAEG TIOCOTNTEG UYPWV OUCTATIKGV,
30 devtepodAenTa yia ENPd 11 OKANPA CUCTATIKA 1)
noodémteg < 100g. ZTOUOTNOTE AUECKG TN
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Sladikacia 6Tav n Tax\TNTA TOL PHOTEP PELOVETALT)/
KOl TIPOKUTITOLV LIOXUPEG BOVAOELG.

I'Iglv m xgnog
e Koyte amno mpv 1a TPOPIUA OE HIKPA KOUUATIA
Y10 EUKOAOTEPN KOTIY).

o ApalpéaTe TUXOV KOKAAQ, velpa kat xovépoug
amnod To KPEAG YA va UnV IPOKANBei nuid oTig
Aemibeg.

¢ BeBaiwbeite 611 0 avTIoAoONTIKOG SakTOAIOC aTtd
KaouToouk (10d/11d) eival TomoBemuévog aTov
TIATO TOU UTIOA KOPTN.

ZuvapuoAdyNnon Kat Aetrovpyia

° AQalpéOTe TIPOCEKTIKA TO TIAQOTIKO KAAUULO OTIO
™ Aemiba.

e Ot Aemibeg (10b/11b) eivat moAD kopTEPEG! Na TIg
KPATATE MAVTA AT TO TMAV® TIAAOTIKO HEPOG KOl
va TIG XelpiCeoTe He MPOCoxXN.

e TomoBemote T Aemiba OTOV KEVTPIKO TEIPO TOU
UToA k6 (10c/11c). MéEate T MPOG TA KATW
Kat oTpiPTe TN MOTE va ao@aAioel ot B€on.

e [euiote TOV KOPTN HE TPOPLUO Kal BAATE TO
kamndakt (10a/11a).

e EuBuypaupuioTe To KOPTN UE TO HOTEP (4) KaL
KOUUTIOOTE Ta padi.

e [0 va AEITOVPYNOEL 0 KOPTNG, EVEPYOTIOINOTE N
ouokeur). Katd m diadikaoia kpatoTe 10 HOTEP
E TO €va XEPL KAL TO UTIOA KOPTN HE TO GAAO.

e KoBete mAvTa T O OKANPEA TPOPIUA (TT.X.
TopueCava) ot Péytot TaxdTnTa.

e A@oU OAOKANP®OEi N KoTM, BYAATE amd Tnv TpiCa
KAl TIEOTE TA KOLUTIA ameAeVBEPwOoNG (5) yia va
QATIOOULVBEDETE TO PMOTEP.

® YINKQOOTE TO KATAKL. BYAATE TpOoOoeKTIKA TN AeTiiba
TPV aBeIA0ETE TO TIEPIEXOUEVO TOU UTIOA. N va
apalpeoeTe T Aenida, oTpidTe TV EAAPPOG KAl
TpaBNETE V.

Mpoooxn

e Mnv XpnOIPOTIOIE(TE TO €EQPTAATA KOPTN
(10/11) pe Tic Aemibeg komng yia Vv eneEepyaoia
eEAIPETIKA OKANPQV TPOPIU®V, OTIWG ENPOUG
KQPTIOUG E TO TOOMAL, TIAYAKLO, KOKKOL KADE,
KOKKOL 1) OKANPA& umoxapikd, m.x. pooxokdpudo. H
eNeEeEPYAOia AUTOV TOV TPOPIU®WV UTIOPEl va
TIPOKAAETEL InULA OTIG AeTTiBEG.

® Mnv TOTIOOETEITE TIOTE TA UTIOA KOPTN O POUPVO
MIKPOKUUATWV.

«hc»Mapdadetypa ocuvrayng: MéA-Aaudoknva

(@G YéIoN 1] eEMAAEUUA YIA TNYAVITEG):

50 g Eepd dapdoknva

70 g appdaTo PEAL

10 ml vepd (€xovtag piket Bavilieg)
e [epioTe TO UTOA KOPTN «he» pe Eepd Baudoknva
KAl apPATO HEAL

o Koyte yia 4 SeutepOAETTa OTN LEYIOTN TAXOTNTA.
(Tuéote evteAwg Tov 8lakdmm Smartspeed)

e [1pooBéate 10 mlvepd (€xovtag pikel Bavidieg).

e Yuvexiote v Kot yia dAAo 1,5 BeutepOAeTTO.
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dpovrida kat Kabapiopog (E)

e KaBapiCete MAVTA KOAA TO UTIAEVTEP XEIPOG LETA
™ xpnon.

e BydAte amnod T npiCa To PTIAEVTEP XELPOG TIPIV TOV
KaBaplouo.

e Mnv BuBiCete 10 HOTEP (4) 1] TA IPOCAPTALATA
petadoong kivnong (8a, 9a) og vepd 1) AAAO LYPO.
KaBapioTe pévo e Eva vypod navi.

e To kamdaki (10a) ynopei va EeMALBEl kATw anod
TPEXOLEVO VEPO. MnV BubileTe o€ vepod, ouTE va
TO TOTIOOETEITE OE TIALVTIPLO TILATWV.

e ‘OAa Ta GAAG p€PN umopolv va TIAuBoVvV oe
TIAUVTTPLO TIATWV. Mnv xpnolpomnoleite okAnpa
KaBaploTIkA TTIov Ba urnmopoloav va xapdgouv v
ETIPAVELQ.

e Mmopeite va apalpETETE TOUG AVTIOALIOONTIKOUG
SakTuAioug amd KaoUTOOUK ATO TOV TIUOUEVA TWV
MTIOA Yla TILIO OXOAQOTIKO KaBApIoua.

e Katd v eneEepyacia TpoPipwy pe vnAn eple-
KTIKOTNTO O XPWOTIKEG (T1.X. KapoTa) Ta €E0PTN-
MATO EVOEXETAL VO ATIOXPWUATIOTOUV. ZKOUTHOTE
auTA TO PEPN WE PUTIKO AGSL TIPIV Ta KABAPIoETE.

ESapmuata

(uTtopoUV va ayopacoTolV HEUOVAUEVA, BEV
SlatiBevral og OAEG TIG XWPEQ)

MQ 10:  Avadeuttag yia xtimnua KpERag,
aomPAdla aVY®V, ETOIUA PElyuaTa
emdoptinv

MQ 20: Xuumayng kémmg 350 ml yia komn
HUPWBIKQV, KPEUMLEI®OV, OKOPEOoU,
TIUTIEPLOV, KAPUSLOV KATT.

MQ 30: Kommg 500 ml yia komm KapoTwy,
KPEATOG, KPEUMUBIAOV, KATL.

MQ 40: Kommg 1250 ml yia komr), avapeEn,
avadevon kat BpuUHATIONS TIayou

MQ 70:  Xuumayég eEApTna KOuGIvouUNXavng

(1500 ml) yia va iAok peTe, va
avakaTEDETE, va KOYETE 0E PETEG KAl
Va TEPOXIOETE.

Tooo ol ipodlaypapég oxedlaouol 600 Kal AuTEG Ol
obnyieg xpr oG vTOKEIVTAL OE AAAQYEG XWPIG
npoeldormoinon.

MopakaAoUUE YNV aTIOPPITTETE TO TIPOIOV

OTA OIKIAKA AMOPPIMUATA OTO TEAOG TNG

xprowng Cwnc Tou. H andéppupn pnopei va
npayuatomnomOei oe kamnolo EEovolodotuévo
Kévtpo Service Tng Braun 1) o kKatdAANAQ onueia
QTIOKOMIBNG TIOL TIAPEXOVTAL OTN XWPA OAG.

Ta VAIKG KL TO QVTIKEILEVA TIOU 1l
npoopifovtal va EpOouv oe enagn pe Q f
TPOPILA CUUUOPPOVOVTAL E TIG

61atdEelg Tou Evpwnaikod Kavoviopou

1935/2004.



Kasak

Hawnte npoaykTy ca NpoekTnupaHun Taka, 4ye aa
OTroBapsT Ha Hal-BUCOKUTE CTaHAAPTY 3a
Ka4eCcTBO, OYHKLMOHANHOCT 1 AN3aiiH.

Hapssame ce ga nsnurare UCTUHCKO YO0BOJICTBME
OT BalMs HOB ypes Ha Braun.

Mpeaw pa 3ano4yHeTe paboTta

Mons, npoyeTeTe UHCTPYKLUMMTE BHUMATENTHO U
[OKpan, npeav aa usnonseare ypeaa.

AbGaiinaHpbi3

o Kyspepi ete eTkip! XXapakar anmay
YLLIH XXY34EepPiH CakTbIKNeH

KONAAHbIHbI3.

® OTKIp KEeCKILl NblllakTapabl YyCTaFaH, LapaHbl
bocaTtkaH xaHe Ta3anaraH ke3zae abar 6ony
KaXeT.

e JleHe, Xyiike He 6osiMaca akbli-0 KeMICTiri
6ap, HEMeCe OCbl KyPblsiFbIHbI Kayinci3
nanganany yLwiH Texipubeci MeH BGinimi
XeTKinikci3 agamaapabl 6acka agam
Kadaranaca He acnanTbl Kayincia nanganaHy
GolibIHLLA HyCcKay 6epce FaHa 6yn acnanTbl
KOJiZ4aHyblHa 6onagpl.

e Bbananap KypbUiFbIMEH OMHaMaybl TUIC.

e Byn KypbUFbiHbI 6ananapapiH, naiganaHybiHa
6onmanigbl.

e Bananapbl KypbIFbiFa XXaHe OHbIH, 3N1eKTP
CbIMbIHA XaKblHAaTyFa 6onmanab.

e Acnan HaszapAaH ThbiC KasiFaHaa XaHe
KypacTbipyaaH, 6enliekTeyneH, TazanaynaH
XoHe cakTayFa KosipaaH OypbliH OHbl 8pKallaH
[,a TOKTaH CybIPbIHbI3.

e Kopek cbiMbl OyniHin Kanca, karepni xargan
OpbIH @IMac YLUiH OHbl BHAIPYLLI HEMEece
OHAIPYLLIHIH, yOKiNeTTi areHTi Hemece BinikTi
ajam aybICTbIpyFa TUIC.

e KypbliFbIHbl aFbiTnara kocnac 6ypbiH,
aFbITAaHbIH, KyaT KyLUi KYpbliFblaa KOpCceTinreH
KyarT KYLUiHE cal eKEHIHE K83 XEeTKI3iHji3.

e Byn KypbUFbl TYPMbICTA FaHa KONAAHYFa
apHasiFaH XaHe TaFaMaapabl TYPMbICTa KaKeTTi
Mesiepae FaHa KongaHy KaxerT.

e EwkaHpan 6enweriH WwarbiH TONKbIHObLI NewTe
naganaHyra 6onmaniapi.

e Anfalwl peT nanpanaHap angbiHaa Hemece
KaxeT 6onFaH kesae,«KyTin ycray xeHe
Tazanay» 6enimaepiHaeri Hyckaynapra
cyiieHin, 6apsbik 6enlekTepiH Ta3anaHbl3.

BenweKkTep XaHe Kepek-Xapakrap

1 ByToH 3a 3awmTa @

2 VHpukaTopHa namna

3 TlpeBknio4yBaTen 3a ymHa CKOpocT /
MPOMEHSINBM CKOPOCTM ill

4 [OsuratesnHa yact

Bacbin-6ocaty Tyiimenepi
HakpaiHuk 3a nacmpaHe
MeH3ypa
ApanacTbIpfblLl Xabablfbl
a CbenuHuten 3a pasbuBaHe
b Ten 3a pasbuBaHe
9 Mope xababiFbl
a bepinic kopabbl
b TMope cantamacsl
¢ Kanakwa
10 350 ml Typay xababifbl <hc»
a Kaknak
b Typay xy3i
¢ Typay blapiCbl
d ChblpfFyFa Kapcbl pe3eHke cakuHachl
11 P500 ml Typay xababifbl «ca»
a Kaknak (TapTnacel 6ap)
b Typay xy3i
c Typay blabIChbl
d CoblpfFyFa Kapcbl pe3eHke cakyHachl

@~ O

Pa3zonakoBaHe

MN3BapeTe ypena oT kapToHeHarta KyTusi.
OTcTpaHeTe BCUYKW YaCcTW Ha onakoBkara.
OTCcTpaHeTe BCUYKN Bb3MOXHN ETUKETH OT ypeaa
(He oTcTpaHsiBaliTe Tabenkara ¢ TEXHUYECKN
LaHHN).

UnpukatopHa namna

MHpankaTopHaTta namna (2) nokasea CbCTOSSHNETO
Ha ypeaa, korato e CBbpP3aH C e/leKTPU4eCcKun
KOHTaKT.

WUHpn- Ypen/paboTHO cCbCTOSAHME

KaTopHa

namna

KbI3bln Ypenst e rotos 3a ynotpebda

6onbin

XKbIMbIK-

TaraHga

BipblHFaii KypblisiFbl 6ocarbiiap

Xacbul (aybICTbIpFbILL BOCATY TYMMECI
BacbinFaH Ke3ae) XXaHe OHbl KOCYFa
6onaabl.

BipbiHFamn KbI3bIN KETY Xalsbl anabliH-ana

KbI3blJ1 cakTaHablpy. MoTtop 6ipTe-6ipTe

eLlin kanrFaHwa 6asynai 6epepi.
KypbUiFbl CyblFaHLIa KYTiHi3.
Backapy Lwambl Kbi3blj1 60SbIN
XbinblkTan 6actaraH kesae, OHbIH,
KanTa KkongaHyra nasp eKeHiH
Gingipeai

Erep xorapfbl Xblnaamaoplk, Xorapbl KbICbIMFa XoHe
y3aK XYMbIC iCTey yaKbITbiHa BainaHbICTbl Gasynarn
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Kanca na, a3ipneyai askrayra 6onanpl, 6ipak cogaH
KeMiH KYPbUIFbIHbIH CYbIFAHbIH KYTY KaXeT.

KypbiniFbiHbI Kanam KongaHy
Kepek

OpTypni XbIgaMabiKTapFa apHanfaH
aKbingbl Xbigam-
ObIK aybICThIpFbiwwbl illl

Bip peT 6acy - 6apnbik Xbingamasikrap. backaH
caliblH Xblngamablk yaen tyceai. Xoingamapik,
HEFyYpPJIbIM XOFapbl 60J1Ca, apanacTbipy XaHe Typay
HBTMXeNepi COFYPIIbIM XbliAam api XiHjilke
6onaabl.

Bip KONIMEH XXyMbIC iCTey: akblnabl XblnaamabIk,
aybICTbIPFbILLbI (3) KYPbUFbIHbI KOCY XXaHE
XblNAaMabIKTbl 6ip KOIMeH 6ackapy MyMKiHAriH
Gepeai.

Kon 6neHgepiH Kongavy

AnFalikpel KonaaHbic: TacbimMangay KysbloblH MOTOP
GeniriHeH (4) Kbi3bl 6endeyai TapTbin
aXblpaTbiHpbI3.

Kocy (A)

Kypblnfbl akbl1abl XblAaAMObIK ayblCTbIPFbILLbIH
6ocartyra apHanfaH Kayincisgik TyiimecimeH
xabapiktanFaH. OHbl Kayinci3 Typae KOCy YLUiH
Keneci kagamaapabl OpbIHOAHbI3:

e Kayinciagik TyrimeciH (1) 6ac bapmakneH
6acblHbl3. Backapy wambl BipbiHFal Xacbls
60/bIMN XaHagpbl.

e Akblnabl XblngamMmablk aybICTbIPFbILLBIH Aepey
6achbln, KanaraH Xbl1A4aMObIKTbl TAaHAAHbI3.
ECIHI3OE BOJICbIH: Erep akpingbl Xblnaamabik,
aybICThIPFbILLbLIH 2 CEKYHS, iliHae 6acnacaHpl3,
Kayincisaik MakcartbiHaa KypbliFbl KOCblIIMarabl.
Backapy Lwambl Kbi3bl1 601bIN XbiNbIKTaK4b.
KypbINFbIHbI KOCY YLUiH anfallkpl kaaamabl Kanta
OpbIHAAHbI3.

e KyMbIC icTey Ke3iHAe Kayinci3aik TyrMMeciH
BacbIn Typy KaxeT eMec.

ApanacTbipbi 6iniri (B)

PbyHUAT nacarop e naeaneH 3a npuroTeaHe Ha
rnacTu, COCoBe, Cynu, MaioHe3n 1 6ebeLLKn XpaHu,
KaKTO U 3a cMeCBaHe Ha HannTkKn niam MminevyHnm
LerkoBe.

3a Han-gobpu pedynTtaTun Npu nacupaHe, U3noJ-
3BaKiTe MakCMMasiHa CKOPOCT.

KypacTblpy XaHe KongaHy
e Bnenpep cantamachbiH (6) MoTop GeniriHe
canfaHaa, CbipT eTKeH AblObIC ecTinyi Tuic.
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ApanacTblpy yLwiH 6n1eHaep cantamachiH
KOCMaHbIH, ilWiHe canbiHpl3. CoaaH KeniH
KYPbUIFbIHbI KOCbIHbI3.

JKarnan xxofapbl-TOMEH KO3FanTbIm,
VHIPeaNEeHTTEPOl KaXeTTi KOHCUCTEHUMsAFa
KETKIBIHI3.

KonpaHbiCTaH KeliiH, Kon 6neHaepiH Kyart Ke3iHeH
CybIPbIM, BLWipy YLWiH 6ocaTy TylimenepiH (5)
6acbIHbI3.

Cakranpbipy

Erep KypbinFbiHbI bICTbIK TaFaMabl KBCTPONAIH,
HeMece Ka3aHHbIH, iLiHAE MbIXY YLUiH
KongaHaTbliH 605caHbI3, KacTpenai Hemece
KasaHbl Kbl3y OLLaFblHAH abin TaCTaHbl3 XaHe
CYMbIKTBIKTbIH, KaHay YPAiCi TOKTaybIH KYTIHI3.
Kynin kanmac yLiH bICTbIK TaMaKTbl a3gan
CYbITbIM aNbIHbI3.

blcTbiK Ka3aH NeLwTiH, yCcTiHAEe Typca, Ko
651eHaepiH Ka3aHHbIH, iLLiHAE KanablpMaHbI3.

PeuenTt mbicanbl: ManoHes

250 g maii (Mbicasbl, KyHOaFbIC Malibl)
1 XXYMBIPTKA X8He KoCbIMLIA 1 KYMbIPTKAHbIH,
capbiCbl

1—

2 ac Kacsblk Cipke Cybl

ﬂ,SM LblFapy YLWiH Ty3 6eH OypbiLl

e Bapnblk MHrpegueHTTepai (6enve
TemneparypacbiHga) enweyill blAbICTbIH, iLliHe
>XOFapblaa KOPCETINreH PeTiMEH canblHpbI3.

Kon 6neHaepiH enweyiw biabICTbIH, TYOiHe
canblHpI3. Main manFbiHaana 6actaraHwua
SKOFAPFbl XblNaaMabIKNeH apanacTblpbiHbI3.
Kon 6nengepi XymbIC icTeN TypFaH yakbITTa,
canTtamMaHbl KocraHblH YCTiHe 6asy KeTepiHi3
XXOHEe Mal KanablFbl apanachkin KeTy YLUiH KanTa
6aTblpbIHbI3.

ECIHIBE BOJICbIH: ©Hagey yakbiTbl: canartap
YLWiH WwamamMeH 1 MUHYT XaHe Maisbl
MalroHe3ep YLUiH LamMmaMeH 2 MUHYT (Mbicanfa,
TY3AbIK).

ApanacTbipFbill XababiFbi (B)

ApanacTbIpFbILLTHI TEK KaHa Kinerem, >XxyMbIpTKaHbIH,
aKybI3blH LLAKayFa XaHe OUCKBUT NeH AanbiH
Kocna fecepTTepiH a3ipaeyre KongaHbiHbI3.

KypacTblpy XoHe KongaHy

ApanacTblpfFbiThl (8b) 6epinic kopabbiHa (8a)
BeKiTiHi3.

MoTop KOPMNyCbIH KypacTblpbIfiFaH
apanacTbIpFbIlL KOCbIMLIACBIMEH KaTap KOWbIM,
CbIPT €TKEH AbIObIC eCTiNreHLe ekeyiH koca
UTEPIHI3.

KonpaHbICTaH KemiH, KyaT Ke3iHEH CybIpbiIr,
MOTOP KOPMYCbIH axbIpaTy yLiH 6ocaty



TymenepiH 6acblHpl3. CoaaH KemiH
apanacTbIpFbIWThI 6epinic KopabbiHaH TapPTbIN
anblHbI3.

JKofFapfbl HOTUXEre XeTY KEHECTepI

e ApanacTbIpfbILUTbI CON KONAEHEH, yCTan, caraT
BaFbITbIMEH KO3FaHbI3.

e LllawbipaTein anmMac yLiH, 6asty 6actaHbl3 XXaHe
TEPEH, blApbIC NEH TepeH, Taba KoNaaHbIHbI3.

e ApanacTbipfbllUTbl 2AbIMEH blAbICKA CasbIHbI3,
TeK COAaH KeniH FaHa KypblFblHbl KOCbIHbI3.

e JKyMbIpTKa aKybI3blH LLAkamac 6ypbiH,
apanacTbIPFbILLTLIH, XOHE apanacTbipy
bIbICBIHbIH, Ta3a 60NybIH XoHe Maitsibl 60IMaybIH
TeKcepiHi3. XXyMbIPTKa aKybl3blHbIH, MesLLEPIH
4-TeH acblpMaHbI3.

Peuent mbicansl: LlankanraH kineren

400 ml cybiFaH kineren (kypambl kem gereHae 30%

mainbl, 4-8 °C)
e Basy xbingamMabikneH 6acTtaHbl3 (aybICTbIPFbILLKA
asjan KaHa KyLl canbin) XaHe warkay
BapbICbIHAA XbINAAMAOBIKTb YFAATbIHBI3
(aybICTbIPFbILLIKA CasFaH KYLUTi KYLUENTIn).

e |llaiikay 6apbiCcbiHOA TypakTbiiay KesieMre Ko
KETKi3Y YLUiH 8pKaLlaH XaHa afblHFaH api CyblFaH
Kinerenaji KongaHbiHbI3.

Mope xababirbl (C)

Mope xababiFbiH KapTOr, TOTTI KAPTOM, Kbl3aHak,
KapaepiK XXaHe afiMa CUSKTbI XXEMICTEP MEH
nicipinreH KekeHicTepai e3y yLUiH KongaHyra
6onaabl.

K,on,u,aHap angpbliHoa
e KartTbl HeMece nicnereH Taramabl KonaaHoaHbI3,
cebebi KypbINFbIHbIH, OY3bliybl MYMKIH.

e TacTtap HeMece KaTTbl 3aTTapAbl asbin TaCTaHbI3;
KEMICTi/KOKOHICTI MbIXY YLUIH, anasiMeH nicipin,
OJaH KeMiH CybIH TeriHi3.

KypacTblpy XaHe KongaHy

e Bepinic kopabbiH (9a) cantamara (9b) carar
TinimeH Gypan opHaTbIHbI3.

e [liope xabaplFbiH TOHKEPIN, KanakLwaHbl (9c)
opTasblk TopabblHbIH YCTIHEH acbkipa gangen
canbin, cafaT TiniHe Kapcbl bypaHpi3. (Erep
Gepinic kopabbl AypbIC OpHaTbIIMaca, KanakLa
OPHbIHAA HbIK, TYypManapl).

e KypacTblpbliFaH nope xababiFbiH MOTOP
KOPMyCbIMEH KaTapan KOowbIn, eki 6enwwexTi
BipiKTipiHi3. XXanFaHbl3.

e E3riw KoCbiMLWIACBIH MHFPeaNEHTTEePAIH, iiHe
6aTblpblHbI3 XX8HE KYPbIIFbIHbI KOCbIHbI3.

e E3ril KOCbIMLUIACHIH akbIpbIHAAM XOFapbl-TOMEH
KO3Farn, MUHrPeanNeHTTEP KAXETTi KOHCUCTEHUMSFa
XETKEeHLIE e3iHi3.

e Akblnapbl XblngamMablk ayblCTbIPFbILLLIH XiOepiHi3
XaHe ntope xabablFbl aliHanyblH TONbIFbIMEH
TOKTaTKaHaa faHa OHbl TaFaMHaH anblHbI3.

e KOnaaHbICTaH KeMiH KypbINfFbliHbl pO3eTkanaH
axblpaTbiHpbI3. Kanakwanbl (9c) carar
6arbITbiMeH Bypan anbliHpI3.

e [liope xabaplFblH MOTOP KOPMYCbIHAH aXbIpaTy
YLWiH 6ocaTy TylimenepiH 6acbiHbI3. bepinic
KOopabblH canTamMagaH carar TisliHe Kapcbl bypart,
aXbIpaTbIM anblHbI3.

Mﬁy
e [liope xabaplFbiH KSCTPBsIre canbin, TiKeNnen neww
YCTiHE KOWbIN KonaaHyra 6onmanapbi.

e AnpbIMEH COYC asiFbIH OTTaH TYCipin, CybITbIMN
anblHbI3.

e KacTpengaji Hemece asKTbl TypakTbl 8pi Teric
Xepre OpHaTbIHbBI3 XXdHE OHbl 60C KONbIHBI3OEH
ycTan TypPbIHbI3.

e KonaaHbIC Ke3iHAe HeMece KONIAAHbICTaH KeniH
nope xababIFbiH TaMak, Nicipy blAbICbIHbIH,
LIeTiHe COFbIN KaknaHbi3. APTbiK, TaMaKTbl any
YLUIH KanakLwaHbl KOAaHbIHbI3.

e HaTumxeci xakcbl 601y yLiH, a3ipney 6apbiCbiHAa
KaCTpenre HeMece biapiCka TaFraMmapbl TONTbIpMa
casblHpI3.

e Op canbIMHaH KeWiH KigjipreH XeH, y3aikcid
KongaHyra 6onmManabl.

e DKanracTbipMac OypbiH KYPbliFbl CybiFaHLia 4
MWHYT KYTiHI3.

PeuenTt mbicansi: KapTon nopeci

1 kg nicipinren kapton

200 ml xbinbl cyT

e KapTonTbl bIAbICTbIH, iWwiHe canbin, 30 cekyHaTan
MbDKbIHbI3 (aKblU1abl XblAaMabK,
aybICTbIPFBIWTLIH, XblgamapbiFbl 3/4).

e CyTTi KOCbIHbI3. TaFbl a 30 CeKyH, MbIXbIHbI3.

Typay xababirbi (D)

TypaybiwTap (10/11) eT, KarTbl ipiMLUiK, NKUA3, Wwen,
capbIiMcak, KOKeHICTepP, HaH, KPpekep XaHe XaHFak,
TypayFfa Konamnbl.

Tamak, MenLepi, yakplT XXaHe XblaamMablk, XKXarsbl
keHecTepai D HyckaynblFbIHAH KapaHbI3.

«hc» TypayblLlbIH MakcUMmanbl KONAaHy yakbITbl:
Menwepi ken binFanabl UHFPEANEHTTEP YLLUIH 2
MWHYT, an KypfFak HeMece KaTTbl UHrpeaMeHTTep
yLwiH Hemece < 100r menwepi ywiH 30 cekyHa,
MoTop XbingamabiFel 6astynaraH kesae XaHe/
Hemece Tepberic nariga 6osFaH kesae eHaey
6apbICbiH Aepey TOKTaTbIHbI3.

KongaHap angpiHaa

e OHar Typany YLUiH TaFraMmapl angbiH-ana ycakran
Typan asnblHbI3.

e XXy3aepiHe 3akbIM KeSIMeY YLUiH eTTiH,
CYWMEKTepiH, CiHipiH XX8HEe LUEeMIpLUEKTEPIH abirn
TacTaHpl3.
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CholpFryFa kapcbl cakuHa (10d/11d) Typay
TabarbiHbIH, TyOiHe 6ekiTinin TypraHbiHA K63
XKETKI3IiH|3.

KypacTblpy XoHe KongaHy

Ky3aiH nnacTuk kabbiH abarinan anbiHpl3.
Ky3gepi (10b/11b) eTe eTkip! Onapabl apaaribim
NNACTUKTEH XacaliFaH XofapFbl 6eniriHeH
YCTaHpI3.

JKyagi Typay TabakiuackiHbiH, (10c/11¢) opTansik,
Ginirine opHaTbIiHbI3. TeMeH kapaii 6acbin,
OpHbIHA 6ekiTinyi yLwiH 6ip peT bypaHbi3.

Typay blabICbiHA TaFamapl canbin, KaknasbiH
xabblHpI3 (10a/11a).

Typaybil neH MoTop 6eniriH (4) katap Kovbimn,
onapapl GipikTipiHi3.

TypaybIWTbl KOAAAHY YLUiIH KYPbUIFbIHbI KOCbIHbI3.
KyMmeic ke3iHae moTop 6eniriH 6ip KOJbIHEI3OEH,
an Typay blAbICbIH eKiHLUi KONbIHbI30EH ycTan
TYPbIHbI3.

KatTbinay Tarampapabl (Mbicanbl, napmesaH
ipiMLLIri) 8pKaLlaH XoFapfbl XblgaMmablkneH
TypaHpI3.

Typan 60nFaH COH, KyaT K&3iHEH CybIpbIN, MOTOP
GeniriH axblpaTy ywiH 6ocaty TynmenepiH (5)
6acbiHbI3.

KaknakTbl XoFapbl KeTepiHi3. blabicTel 6ocartnac
OyYpbIH, Xy3ai abannan anbin WolFbiHbI3. XKy3ai
asnbin WbIFY YLWiH OHbl casl BYpPbIHbI3, COAAH KeliH
TapThIN aNblHbI3.

CakTraHgblpy

KabbiFbiHaH Ta3apThi/IMaFraH XaHFakTap, My3
LapLbinapsl, kode asHaepi, AoHOep Hemece
Xynap XaHFaFbl CUSKTbI KaTTbl AoMAEYiLITEePA
XOHe KaTTbl TaFaMaapabl eHAeY YLUiH Typay
xababiktapbiH (10/11) Typay xy3aepiMmeH
KongaH6aHbI3. ATanFaH Taramaap Xysgepre
3aKbIM KeNTipyi MyMKiH.

Typay blAbICbIH MUKPOTOJIKbIHAbI NELLTe
KongaHyra 6onmanapl.

«hc» PeuenT mbicanbl: Ban kocblniFaH epik (Kynmak,

casiMacbl HEMEeCe Tocan PeTiHAE):

50 g kapa epik
70 g koto 6an
10 Mn cy KyWMbIHBI3 (BAHUINH KOCbIIFaH)

«hc» Typay blabICbiHa Kapa epik neH 6angpl
casblHpI3.

EH,XoFapbl XblngamabIkneH 4 cekyHa,
anHanablpbiHbI3. (Ablngbl Xblngamabl T AMECIH
coblHa AeliiH 6acbibi3)

10 Mn cy KylibIHbBI3 (BAHWIVH KOCbIIFaH).

1,5 cekyHATan kanTa anHanablpbIHbI3.

KyTy xxaHe Tazanay (E)
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Kon 6nenaepiH kongaHFaHHaH KeniH, OHbI
apKaLllaH MyKMST TasanaHbl3.

Kon 6nengepiH Tazanaranna, OHbl KyaT Ke3iHeH
aXblpaTbIHbI3.

e MoTop GeniriH (4) Hemece 6epinic KopanTapbIH
(8a, 9a) cyra Hemece e3re CyMbIKTbIKKa
6aTrbipMaHbli3. JbIMKbIST MaTaMeH CYPTIHi3.

e KaknakTbl (10a) aFbin XxaTkaH CyablH acTbiHa
KOVibIN, Wwatora 6onaabl. Cyra 6aTbipMaHbl3 XXaHe
bIObBIC XYyaTblH MalUMHaFa canmanpl3. backa
6enLeKTepiH blAbIC XyaTblH MaLLUVHAMEH XYyyFa
6onagbl. beTiHe cbi3aT TyCipyi MyYMKiH bICKbILL
Ta3anarblll 3aTTEKTEPAi KonaaHbaHbI3.

e DKakcblnan Tasanay yuliH, TabakrtapabiH TyOiHaeri
CbIPFyFa KapCbl pe3eHKe CakuHanapbiH anbin
KoMcaHpI3 6onaabl.

e KypamblHaa NMrMEHTI XOoFapbl TaFamaapabl
KongaHraHaa (Mbicasnbl, cobisd), xabapikTapabiH
Tyci KeTyi MyMkiH. Byn 6eniktepai xxymac 6ypbiH,
onappapbl ecimaik ManbIMeH CypTin afblHbI3.

Mpucnoco6neHns

(morart ga 6baar 3akynysaHu NooTAENHO, He ce
npennarat BbB BCUYKMN CTPAHN)

MQ 10:  Ten 3a pasbuBaHe Ha CMeTaHa,
6enTbLM, FOTOBM CMECKM 3a AeCepTu

MQ 20: Manka pe3sadyka 350 Mn 3a KbJiLl@HEe Ha
3eN1IeHn noanpaBku, JIyK, HeCbH, JIIOTU
YYLUKW, SOKU U T. H.

MQ 30: Pesauka 500 mn 3a KbaLaHe Ha
MOPKOBM, MECO, JIYK U T. H.

MQ 40: Pesauka 1250 mn 3a KbsiLaHe,
pas3bbpkBaHe, CMECBaHE U
HaTpoluaBaHe Ha fiep,

MQ 70: KomnakTHO npucrnocobneHue

(1500 mn) 3a KyxHEHCKM poboT 3a
KbJiLLAHEe, CMECBaAHE, HApsi3BaHe Ha
pes3eHn 1 Ha BULM.

TexHukanblk cunarTamachbl CUSAKTbIl, KONAAHbIC

HyCKaynbIKTapbl a €CKePTYCi3 63repTiflyi MyMKiH.



LLbiFapbliFaH Xbljibl

LLIbiFapbinFaH XbinblH 6enriney yuwiH 6yinbiMm
TakTallacbliHAarbl 5-caHablK LWbliFapyLLlbl KOAbIH
KapaHbl3. LLblFapyLubl KOAbIHLIH, GipiHLLI CaHbI
LblFapFaH XbINablH COHFbI CaHblH Binpipeai. Keneci
2 caHpap WhbiFapbliiFaH XblabIH KYHTi30enik anta
caHbIH 6ingipeni. An coHsbl 2 caHgap 1992 xbingaH
6acTan aBTOMaTThbl TYPAE ecenTesnreH 6achin
LblFapy Mep3iMiH 6ingipeai.

Mbicanbl: 30421 — ByibiMm 2013 XblbiHbIH, 4
anTacblHAA LbIFaPbIIFaH.

EAL

Ynri MQ 700 - 725 - 727 - 735
KepHey 230B

lepy 50y

BarTt 750 Bt

Cakray wapTTapsl: | Temneparypa:
+5°C xoHe +45°C

blnFanabinbik: < 80%

PyMbiHMsAa XacanFaH yLwiH
LenoHru BpayH Xaycxong, I'mMoX
lepmaHua 3aHabl eHAipyLUi:
LenoHru BpayH Xaycxong, I'mMoX
Kapn-Ynpux-LLUTtpacce H

63263 Hoin-N3eHbypr

Keninai KbI3MeT kepceTy Mep3iMiHAe HemMece 0faH
KEWNiH KbI3BMET KepCeTy, COHAal-ak akaynblikTapabl
aHbIKTay Macenenepi 6olbiHWwa Braun
KOMMaHUACHIHbIH, TYTbIHYLLIbINAPFa KbISBMET KOPCETY
KbiameTiHe 8 800 200 5262 TenedoHbl apKbisibl
xabapracbliHpi3.

BylibiMabl icke nanpganany HyCcKaybiFbiHa COMKEC
63 MakcaTblHAa nanganany kepek. bybIMHbIH,
KbIBMET MepP3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTbIfiFaH KYHHEH
6acrtan 2 xblnapl Kypanabl.

AxKaynbIKTbl TY3€TY

imnopTep:

«denonrn» AAK, Peceii, 127055,
Mockga kanachl, CyLEBckas KeLleci,
27/3-yn (27-yi, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mepa3imi: LLlektenmereH

Apbiny xargavnapsbl: KopliaraH opTaHbl KOpFay
TananTtapbliHa CaMkec

Tacbeimanpay xarpannapbl: Tacbimangay KesiHae
KyJ1aTbin anyFa HeMece LWamMagaH ThIC LankanTyra
6onmainapbl.

Carty xarpainapsbl: CaTy xargannapbiH eHgipyLi
KepceTnereH, 6ipak onap XeprinikTi, MEMIEKETTIK
XaHe xasblkaparnblk epexenep MeH cTaHAapTTapFa
cai 6onyra Tmic

©OHAipyLwi 3aybIT:

De‘Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany

Akaynbik Cebe0bi LWewimi

Kon 6neHpepi
KYMBbIC iCTEMEN

KyaT 0K,

KypblnFbiHbIH TOKKA KOCbISIFaHbIH TEKCEPIH|3.

Ynperi cakTaHAbIPFbILUThI/KbICKA TYMbIKTaFbILLThI TEKCEPIHI3.
TYP. Erep onapablH eLukariceicbl akayssl 6onmaca, Braun cepsuc
opTanbifbiHa xabapnacbiHbl3.
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Pycckuin

PyKO BOACTBO MO 3KcriyatTauumum

Hawa npoaykuusa oTBe4yaeT CaMbiM BbICOKUM
cTaHpapTam kadecTtsa, GYHKLMOHANbHOCTU 1
an3anHa.

Mbl Hapeemcs, 4To Bbl ocTaHeTeCcb A0BOJIbHbI
CBOWM HOBbIM GrieHaepoM Braun.

NMepea ncnonb3oBaHNEM

MoxxanyicTa, BHUMaTENbHO NpoYuTamTe
AaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KcnayaTtauum nepep,
ncrnonb3oBaHMeM npudopa.

OCTOpPOXHO!
o Hoxu o4eHb ocTpble! B uensax npenot-
=3\ BpalleHvs TpasM GyabTe Makcu-
- MaJibHO OCTOPOXHbI NPV 0OpaLLeHNN
C HOXaMMU.

e [py 06paLLEHNN C OCTPLIMU PEXYLLMU
HOXaMu, ONMYyCTOLLUEHNN EMKOCTU 1 BO BPEMS
YUCTKM CnepyeT cobnioaatb OCTOPOXHOCTb.

e JlaHHbI NPUBOP MOXET UCMOb30BATLCS
JIMLLAMN C OrpaHNYEHHbIMU GU3NYECKUMU,
CEHCOPHBLIMY Y YMCTBEHHbLIMU BO3MOXHOCTAMU
VAN OTCYTCTBMEM OMbITa U 3HAHWIA, €CAIV OHW
HaxoasaTcs noA HabNAEeHVEM UKW NPOLLN
COOTBETCTBYIOLLMIA MHCTPYKTaX No 6e3onac-
HOMY NPUMEHEHMIO MPMBOopPa 1 ECIY OHN OCO3-
HalOT CBA3AHHbIE C 3TVMM ONACHOCTW.

e JlaHHbI NpnbOp HEe NpeaHasHa4YeH ans oeT-
CKUX UIP.

e JlaHHbIV NpnbOp HEe NpeaHasHa4YeH ans
MCMOJIb30BAHUSA AETbMU.

e JlaHHbIN NPUOOP 1 Er0 CETEBOW LUHYP AOJXKHbI
HaxoAMTbCS BHE AOCAraeMoCTU OETEN.

e QOcTtaBnasa npubop 6e3 NnpucmMoTpa, a Takxke
nepep ero c6opkoi, pa3sbopkoit, O4NCTKOM NN
yB6OpPKOW Ha XpaHeHne, He0BX0AMMO BbIKJHO-
YUTb €ro N OTCOEANHUTb OT PO3ETKN.

° B uenax npenoTepaLleHns OnacHbIX CUTYaLLiA,
NPV NOBPEXAEHNM CETEBOrO LUHYPa OH nogje-
XXUT 3aMeHe, BbINOJIHAEMOV NPON3BOAUTENEM,
COTPYAHWUKOM CEPBUCHON CY>XXObl KOMMaH-
N-NPOU3BOANTENS UK CNIELNATMCTOM COOT-
BETCTBYIOLLEN KBaNNDUKALN.

e [lepepn BKIIOYEHNEM B PO3ETKY MPOBEPLTE
COOTBETCTBME HAMPSXKEHUSA B CETU W Hanpsixe-
HUS1, YKa3aHHOIr0 B HUXHEN YacTu npubopa.

e JlaHHbI Npnbop NpeaHasHavYeH UCKIIHN-
TENbHO AJ1 AOMALLHEro noib30BaHus, AN1s
006paboTku NPOoAYKTOB B 0O6beMax, HopMasb-
HbIX )15 JOMALLHEro X035MCTBa.

e Hu opHa pnetanb npubopa He npegHasHayveHa
0151 ICNOJIb30BaHUSA B MUKPOBOJIHOBOV NEYN.

* [lepen NepBbIM UCNONb30BAHMEM OYUCTUTE
BCE AeTann Hagnexalm o6pa3omM B COOTBET-
CTBUM C yKadaHnsiMn pasgena «YXon, v Y1NCTKa».
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OnucaHue n KOMNNIEKTHOCTb
(cm. Tabnuuy Ha cTp. 4)

KHonka 6e3onacHocTV @
CurHanbHas namnoyka
KHonka Smartspeed / nepekntoyeHne
ckopocTeii ill
MoTopHas YyacTb
KHonkun ¢pmkcaTopa EasyClick
Pabouas yacTtb 6Gnengepa
MepHbIli cTakaH
Hacagka-BeH4nK
a PepykTop
b BeHuuk
9 Hacagka ansa niope
a PepykTop
b CrepxeHb Hacaaku ons nope
¢ Jlonatka
10 Hacagka-namensumntensb Ha 350 mn «he»
a Kpbilwka
b Hox-namenbuntenb
¢ Yawa namensuntens
d Pe3nHoBOE KOMbLO, NPENATCTBYIOLLEE
CKONBXEHNIO
11 Hacagka-uamensyntens, 500 mn «ca»
a Kpoblwka (c nepeatoyHbiM MEXaHU3MOM)
b Hox-namenbuntenb
¢ Yawa namensuntens
d Pe3nHoBOE KOMbLO, NPENATCTBYIOLLEE
CKONBXEHNIO

WN =

O~NO O A

PacnakoBka

JlocTaHbTe yCTPOMCTBO U3 KOPOOKK. YoanuTe Bce
3N1EMEHTbI YNakoBKMN.

YpanuTte ¢ ycTpoOMCTBa BCE NPUCYTCTBYOLLME HA
HEeM 3TUKETKN (He yAansiTb 3aBOACKYI0 TabnNyKy).

AeTanu v NnpuHagIeXXHoCTH

CurHanbHas namnouka (2) nokasbiBaeT cTaTyc
paboTbl Npubopa, Koraa OH NOAK/TOYEH K 3/1ETKPO-
cetu.

CurHanbHaa Crtatyc pa6oTbl npubopa
naMnoyka

Muratowun
KPacCHbIA

[MpurBop roToB K NCMOJIb30BAHNIO

Hemuratowmin  Mpubop pa3bnokmposaH (Haxarta
3eJeHbIn KHOMKa PasB0KMPOBKY NEPEKITIO-
yaTensl) U rOTOB K BKITIOYEHMIO.

Hemuratowmin PaHHee npenynpexaeHue o nepe-

KpacHbIin rpese. [ipuratesnb N03TanHo 3aMes-
nsieT paboTy, BMIOTh A0 BbIKIIIOYE-
Hua. [aiite npubopy oxnaauTbes.
Korpna oH 6yaeT cHoBa roToB K UC-
NONb30BaHNIO, CBETOBOW NHANKATOP
3aMUraeT KpacHbIM LiBETOM.



B cnyyae cHUXeHUs MakcrMasbHOM CKOPOCTH
BC/IeACTBME OONbLLOM HAarpy3kn 1 oJNTeNbHON
paboTbl Npubopa, BCe eLLe MOXHO 3aBepLUNTb
BbIMOSIHAEMYI0 06pabOoTKy NPOAYKTOB, OAHAKO
nocne 3Toro HeO0GXoAMMO AaTb NPUGoPY
OXNaAUThCS.

Ucnonb3oBaHne npudopa

BeccTyneHuaTbiVi nepeksioyaresb
CKOPOCTU AJI PETrySINPOBKU
ckopocTu il

JNio6asi ckopoCTb — OAHUM HaxXaTUeM. YeM cunbHee
HaxxaTtue, TeM BhbILLIE CKOPOCTb. YeMm Bbllle
CKOPOCTb, TeM ObiCTpee 06paboTka, MHTEHCUBHEN
CMeLUMBaHMeE N TOHbLLE N3MesbYeHmne.

YnpaBneHue ooHol pykori: 6eccTyneHyaThiit
perynaTop ckopocTu (3) AaeT BO3MOXHOCTb
BKJIIOYNTb NPUOGOP 1 PEryNNpPOBaTh CKOPOCTb OLHOW
PYKOIA.

3kcnnyaTtauus py4Horo 6neHgepa

MepBoe vcnonb3oBanHne: CHUMUTE
TPaHCNOPTUPOBOYHbLIN UKCATOP C MOTOPHOIrO
6noka (4), NoTSHYB 32 KPACHYIO MOJIOCKY.

BknioyeHune (A)

MNMpubop 06opyaoBaH NPegOXPaHNTENIbHOM KHOMKOM
nns pa3bnokmpoBku 6eccTyneHyaToro
nepeksoyarens ckopoctu. ina 6e3onacHoro
BKJIIOYEHMS HEOOXOAMMO AEeNCTBOBATb Cleaylowmm
obpasom:

° Haxmute Ha NpeaoxpaHuUTeNIbHYO KHOMKY (1)
6onbLwmM nanbLem. CBETOBOW MHAMKATOP
3aropuTcsi HEMUraloLLM 3eSIEHbIM CBETOM.

e Cpagy nocne 3atoro HaxXMmuTe Ha
BeccTyneHyaTblil nepeksoyaTesib CKOpocTn 1
OoTperynmpyinTe HeobxoaMMyto CKOPOCTb.
MPUMEYAHWE: ecnu HaxaTtme Ha
BGeccTyneHyaTblil NepeknoyaTesb CKOPOCTU He
BbIMOJIHAETCS B TE4EHNE 2 CEKYHA, TO MO
NCTEYEHUN 3TOro BPEMEHWN N3 COOBPaKEHNIA
6e3onacHoCTN Npmnbop BKUYNTL Bonee
HEBO3MOXHO. CBETOBOW MHAMKATOP 3aMuraet
KpacHbIM cBeTOM. [1nsi BKtoYeHust npubopa
Hy>HO ByfileT CHOBa HayaTb C NEPBOro Luara.

e Bo Bpems paboTbl nprubopa aepxatb
nNpeaoxXpaHUTENbHYIO KHOMKY HaXaTon He
TpebyeTcs.

CtepxeHb OneHngepa (B)

PyyHon Gnengep naeanbHO NOAXOANT ANs
NPUroToBMIEHMS COYCOB, NO4JIMB, CYNOB, MaoHe3a
1 0eTCKOro NUTaHWS, a Takxke A5 CMeLUVBaHNS
HaMMUTKOB N MOJIOYHbIX KOKTennen. ns nonyvyeHmns

HaWYYLLNX PE3YNILTATOB CMELLNBAHNS UCTIONL3YITe
Camylo BbICOKYIO CKOPOCTb.

C6opka 1 akcnsyaTaums

e [logcoeamnHuTe cTepXeHb bneHaepa (6) K
MOTOPHOMY 6510KY; MPaBUIIbHOE COEANHEHNE
MO>HO Pacro3HaThb MO LLENYKY.

e [lomecTuTe CTepXeHb BneHaepa B noanexalume
CMELUMBAHMIO NPOAYKTbl. 3aTeM BKOUUTE
npuoéop.

e CMeLLanTe NHrpeaneHThbl 0 JOCTUXEHUS
HeOoB6X0aMMO KOHCUCTEHLLW, MAaBHO
nepemMeLlasi yCTpONCTBO BBEPX 1 BHU3.

e [locne UCnosnb30BaHUS BbIK/TIOYUTE PYHHOM
6neHaep N3 CeTn N HaXMNTE Ha KHOMKU
dukcatopa (5), 4ToObl OTCOEANHUTL CTEPXEHD
6neHpepa.

OcTOpOXHO
e [pu ncnonb3oBaHun npmubopa oss

MIOPUPOBaHKS FOPAYNX NMPOLYKTOB B KacTplosie-
COYCHULLE UK Kakor-nmbo apyrom kacTpiose
CHUMUTE KaCTPIOJIIO C UCTOYHMKA Tenna u
yb6enuTech B TOM, YTO XNAKOCTb He KUnuT. daiite
ropsiyMM NPOAYKTaM Crierka OCTbiTb, YTOObI
npPeaoTBPaTUTb BO3MOXHbBIE OXOIU.

® He ocTaBnsAnTe HENCMOb3YEMbIN PYHHOM
6neHaep B ropsiyeli eMKoCTM Ha KOHDOPKeE.

IMpumep peuenta: ManoHes

250 r pacTuTenbHOro macna (Hanpumep,

NOACOJSTHEYHOr0)

1 anuo v 1 AONONHUTENBHbIN ANYHBIN XXENTOK

1-2 cT. noxkwm ykcyca

COJb 1 NepeL, Mo BKyCy

® [lomecTuTe BCE UHIPEeAMEHTbI (KOMHATHOM
TemMnepaTypbl) B MEPHbLIN CTakaH B
BblLLIEyKa3aHHO nopsake.

e [lorpy3uTe py4Hoii 6neHaep Ao AHa MEePHOro
cTakaHa. CMeLuvBaiiTe Ha MakCUManbHOM
CKOPOCTU A0 TeX Nop, Noka He Ha4yHeT
06pa3oBbIBaTLCS AMYJSIbCUSI Macna.

° Me[JsieHHO NogHVMaNTe CTEPXKEHb
paboTatowero 61eHaepa [0 BEpXHeKn 4acTu
CMecH, a 3aTeM ornyckawTe ero CHoBa, YTobbl
pacTBOPUTL OCTaBLLEEeCs Macno A0 NoJyYeHns
OLHOPOOHOW CMECH.

MPUMEYAHUE: Bpems npuroToBAEHUS:
npuénManTenbLHO 1 MUHyTa Af1s canaTtoB 1 10 2
MUHYT Anst 6onee rycTbix MalioHe30B
(Hanpumep, ona guna).

Hacapka-BeH4uk (B)

Vcnonb3yinTe BeHYMK TONbKO A B36MBaHMSA
CIIMBOK, SINYHbIX 6ENKOB, NPUrOTOBNEHNS BUCKBUTA
1 0ECEPTOB U3 FOTOBbLIX CMECEN.

Cbopka 1 akcnayataums
e [logcoeanHunTe BeH4MK (8b) kK peaykTopy (8a).

93



CoBMecCTUTE MOTOPHBI 610K C COBpPaHHOM
Hacazke-BEHYMKOM U COBVHbLTE 00e YyacTu
BMECTEe; NPaBuSIbHOE COEANHEHNE MOXHO
pacno3HaTb Mo LLEHKY.

Mocne ncnonb3oBaHUs BeIKOYNTE NPUBOP 13
CETU 1 HXXMUTE Ha KHOMKK durkcaTopa, 4Tobbl
OTCOEaNHUTHL MOTOPHbIN BN0K. 3aTEM BbITAHUTE
BEHYMK N3 peayKTopa.

CoBeTbl 415 TyHLINX PE3YNILTAaTOB

lMepemeLante BEHYNK MO YAaCOBOW CTPESIKe,
YOEPXMBAs €ro B Cierka HakJIoHHOM
NMOJIOXEHUN.

B uenax npenoTtepalleHns pa3dbpbi3arnBaHns
HaynHalTe C MeJIeHHOI CKOPOCTU U
MCMONb3yiTe HacaaKy-BEHUYUK C IIy6OKUMU
MUCKaMu U KacTpoNsMU.

MomecTuTe BEHYMK B YalLlly U TOJIbKO 3aTeM
BKJOUYUTE NpUbBOP.

Mepepn B36VBaHNEM ANYHBLIX OENKOB BCEraa
cnepyet y6eamTbCs B TOM, YTO BEHUYMK U YaLla
[OJ151 CMELUVBaHUSI HAXOAATCS B YACTOM
COCTOSIHUM 1 He copepxaT macna. B3busaiite He
6onee 4 6enKoOB 3a OOVH pas.

MNpumep peuenTa: B36utbie cnmeku

400 Mn oxnaxaeHHbIX cnrBok (MyH. 30%
XUpHOCTU, 4 - 8 °C)

HayHunTe Ha MeaneHHoM CKopoCTU (nerkoe
LaBNeHne Ha nepeksyaTesb), a 3atemM
NnoBbILLANTE CKOPOCTb (YBENNYMBANMTE AaBNEHME
Ha nepekJsiyaTenb) B NpoLecce B36MBaHUS.
Bcerpa ncnonb3yiite cBexme oxnaxneHHble
CIIMBKM, 4TOObI NPy B3GMBAHUM MONY4NTb
6onbLnii 06bemM 1 6osiee CTabusbHYO
KOHCUCTEHLMIO.

Hacapka pna niope (C)

Hacazaky ons niope MOXHO MCNob30BaTh A1
MOPUPOBaHVS BapeHbIX OBOLLEN 1 PPYKTOB, TaKNX
Kak kapTodenb, cnagkui kaptodenb, NOMUO0PHI,
CNUBbI NN 160K,

[Nepen ncnoab3oBaHMEM

He ncnonb3ayiite ons NnpuroToBAeHNS niope
XECTKNE UK Cbipble NPOAYKTbI, Tak Kak 9TO
MOXEeT NPUBECTU K MOBPEXAEHMNIO yCTPONCTBA.
OuuncTnTE OT KOXYPbI 1 YAANNTE BCE KOCTOHKMN
VNN TBEPAbIE 3NEMEHTbI; CBaApUTE U CrenTe
BOZY, a 3aTeM MPUroToBLTE Nope U3 GpyKToB/
OBOLLEN.

CGopKa 1 9Kcnayaraums
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YctaHoBuTe peaykTop (9a) Ha cTepkeHsb (9b),
noBOpayMBasi Mo 4acOBOW CTPeSiKe A0 TeX Nop,
noka OH He 3aduKcnpyeTcs.

lMepeBepHUTE HacaaKy Ans Niope 1 yCTaHOBUTE
nonatky (9¢) Ha LLeHTpabHYIO BTYNKY, @ 3aTeM
noBopaymBaiiTe NPOTUB YACOBOW CTPESIKN 0

Haasexawlero nonoxenus. (Ecnu pegyktop He
YCTaHOBJIEH Haanexalmm o6pa3om, To sonarka
He 3adurKCUpyeTCs Ha MecTe.)

e CoBmecTuTe CobpaHHyIo Hacaaky AJisi Mope ¢
MOTOPHbIM 6JI0KOM U1 3aLLENKHUTE UX BMECTe.
MoaknoynTte NpMBop K ceTu.

e [lomecTuTe HacaaKy Ans niope B eMKOCTb C
VIHrpeaMeHTamMu 1 BKoUYUTe npubop.

e [1naBHbIMU OBUXEHUSIMY BBEPX-BHN3
nepemMeLlarite Hacaaky s Nope B EMKOCTU C
VIHTpeaMeHTamMu 0 TeX Nop, Noka OHU He
DOCTUMHYT HEOOXOAMMOW KOHCUCTEHLIMN.

e OTnycTute GeccTyneHyaThlii nepekoyaresb
CKOPOCTU 1 YOeOnTECH B TOM, YTO BpaLLeHne
Hacazku Ans nope NosHOCTbIO OCTAaHOBEHO,
nepes TemM Kak U3BJieYb ee 13 NPOAyKTa.

e [locne ncnonb3oBaHUs OTKYUTE NPUBOP OT
anekTpoceTn. leMoHTupyinTe nonatky (9c),
noBopayMBas ee no 4acoBOl CTpesIKe.

e Haxxmunte Ha KHOMKK dukcaTopa, 4Tobbl
0TCOEaVHUTL HacaaKy Ans niope 0T MOTOPHOro
6noka. OToennte peaykTop OT CTEPXHS,
rnoBopaymBas NPOTUB YACOBOW CTPENKU.

OCTOpOXHO
e He nomelanTte Hacaaky Ajs nope B KACTPIOJIIO,

HaxoAsLLYIOCS HEMOCPEACTBEHHO HA UCTOYHUKE
Tenna.

e Bcerga cHavana cHMMaiTe KacTprosio € NUTbI U
[aBanTe HEMHOIO OCTbITb.

e [lomecTuTe KacTpIoJIo NI MUCKY Ha
CTabUIIbHYIO MJIOCKY MOBEPXHOCTL U
nognepxusarite ee CBOOGOAHON PYKOIA.

e He cTyunTe Hacaakow Ans niope BO BpeMs Unuv
rnocne ee NUCMnoJib30BaHUs MO CTEHKE KaCTPLou.
[Ansa ynaneHns ocTaTkoB NULLM NCNONb3YNTE
nonarky.

® YT0O6bI AOCTUYb HAMYHLLMX PE3Y/LTATOB NMpU
NPUroTOBAIEHN MIOPE, HE HaMoJHANTE
KaCTPIOIO (MM MUCKY) NMPOAYKTaMu 6osbLLE,
4YeM HamnosIoBUHY.

¢ He obpabatbiBaiTe 3a 0AVH pa3 6e3 nepepbiBa
6onee ogHoOM nopummn.

e [lepepn TeMm, Kak NPOAOIXUTE 06paboTKy, AanTe
npubopy oxnaguTbCs B TEHEHNE 4 MUHYT.

Mpumep peuenta: KaptodenbHoe nope

1 kr BapeHoro kapTodens

200 mn Tennoro Monoka

e [lomecTuTe KapTodenb B MUCKY U pasMuHaniTe B
TeueHune 30 cekyHA (Haxunmas 6eccTyneHyarblii
nepeksyaTesb CKOpocTn Ha 3/4).

e Jlo6aBbTe Mooko. [Mpoponxarite pasaMmnHaTh B
TeyeHue ewe 30 cekyHA.

Hacapka-uamenbuurtens (D)

Namenbumtenu (10/11) nogeanbHo NnoaxoaaT ans
M3MeNbYeHns Msica, TBEPAOro Chbipa, 3e1eHun,
yecHoka, oBolLel, xneba, KpekepoB N OPEXOB.



JlaHHble N0 MakcuMasibHbIM 0O6bemMam,
pPeEKOMEeHZAUMM NO BPEMEHU U CKOPOCTU CM. B
rpadury4eckon MHCTPYKLUMK NO NpUMEHeHunto D.

MakcumanbHas NPOAOIKMUTENIbHOCTb
MCMNONb30BaHNS U3MeNbUnTeNs «<hc»: 2 MUHyThI 451
60/1bLLUMX 06EMOB BNaXHbIX MHrpeaneHTos, 30
CEKYHL, 191 CYXUX UM TBEPAbIX MHIPEeONEHTOB N
06bemoB < 100 I. Mpu CHMXEHMM CKOPOCTN PaboTbl
aBuratenst u/ Unv cCUbHoOM BUbpaumn
He3amMeaMTeslbHO ocTaHOBUTE 06paboTKy.

[Nepen ncnoab3oBaHUEM

e [lpenBapuTenbHO HapeXbTe NPoAyKThl Ha
HebOosbLLME KYyCOYKN, YTOObI 061erynTb
n3mesibieHne.

° Ynanute n3 Msaca BCe KOCTU, XWUJlbl U XPALLM,
4TOObI NPEOTBPATUTL NOBPEXAEHNE HOXE.

e Y6eauTech B TOM, 4TO PE3UHOBOE KOJIbLO A1t
npenoTBpalleHns ckonbxeHus (10d/11d)
NPUCOEONHEHO K AHY Yally N3MENBbYUTENS.

Cbopka 1 akcnyaTaums

e OCTOPOXHO CHUMUTE MIACTUKOBYIO KPbILLKY C
HOXa.

e Hoxu (10b/11b) oueHb ocTpble! Becerga nepxnte
1X 32 BEPXHIOIO MJIACTUKOBYIO HaCTb U
obpaLLanTecb C HIMU OCTOPOXHO.

e [loMeCcTuTE HOX Ha LeHTpanbHbIN WTUOT Yawmn
nameneuntens (10c/11c). Haxmnte Ha Hero BHU3
1 NOBEPHUTE TakuM 06pa3om, HTOObI OH
3adukcrpoBarncs.

e [lomecTuTe NPOAYKTbI B U3MENbYUTESNb U
3akponiTe kpbiwkon (10a/11a).

e COBMECTUTE 3MENbYNTESb C MOTOPHbLIM 6/1I0KOM
(4) n 3adukcurpyiTe (OyAeT CbILEH LLEnYoK).

e Jina 3a0eliCTBOBaAHMSA U3MENbYNTENS BKIIOUYNTE
npuoéop. Bo Bpems 06paboTkm NpoaykToB
yaep>XumBanTe MOTOPHbIN 610K OAHOW PyKOi, a
yaly USMenbYNTeNs — Opyroun.

e HaunbGonee TBEpAblE NPOAYKTbI (HaNpumep,
napmesaH) Bcerga n3mesnbyanTe Ha NoSIHOM
CKOPOCTMU.

e 1o OKOHYaHWM N3MEJIBYEHNSI BbIKJIOUMTE Nprbop
13 CETU N HAXMUTE Ha KHOMKKN durKcaTopa,
4YTOObI OTCOEANHUTL MOTOPHbIV G10K.

e [lopgHuMUTE KpbILKY. OCTOPOXHO U3BNEKUTE
HOX Mepes TEM Kak A0CTaBaTb COAEPXMMOE 13
Yawm. YTobbl N3BNeYb HOX, Crerka NoBepHUTe
€ero, a 3aTem CTaHuTe.

OCTOPOXHO
e He ncnonbadyinte Hacagky-mnamensumtens (10/11)

C HOXaMUN-n3MenbinuTensamm ans oo6paboTkm
0c000 TBEPAbIX MULLEBbLIX MPOAYKTOB, TAKNX Kak
opexu B ckopnyrne, kybuku nbaa, kodpenHbole
3epHa, 3epHO Uv TBEpPAbIE CNneummn, Hanpumep,
MycKaTHbI opex. O6paboTka TakMx NPOaYKTOB
MOXET NPUBECTU K NOBPEXOEHUIO HOXEN.

VMcnonb3oBaHue Yall U3MenbYmMTeNs B
MWKPOBOJIHOBOW NMeyn 3anpelyaercs!

«hc» Mpumep peuenta: YepHocamB C MeEQOM

(HaumHKa v cnpes ansg 6ANHYNKOB):

50 r yepHocnmea
70 r kpem-mena
10 Mn BOAbI (NPUNPaBAEHHOW BAHWUBIO)

MomecTuTe B Yawwy namenvintens «hc»
YEPHOCANB N KPEM-MES,

M3menbyanTte B TedeHune 4 cekyHA Ha
MaKCUMaJibHOM CKOPOCTU. (MOJIHOCTbLIO HAXMUTE
Ha KHonky Smartspeed)

Jo6asste 10 Mn BoAb! (MPUNPaBIEHHO
BaHWIbIO).

[Mpoponxante n3amensyaTb B TEHEHNE eLLe

1,5 cekyHp,

Yxop, n ounctka (E)

Bcerpa TwarensHo ouvanTe pydyHon 6neHaep
nocne NCNoNb30BaHUS.

Mepen 04NCTKONM BbIKIOUMTE PYYHOM BneHaep 13
cetun.

He norpyxaite MOTOpHbIN 610k (4) nnu
peaykTopbl (8a, 9a) B BOAY 1N Kakylo-1mbo
OPYryio XnakocTb. Vx cnenyeTt ounarb TONbKO
C MOMOLLIbIO BAIAXHOW TKaHW.

Kpbiwwky (10a) MOXHO o4nLLLaTL MPOTOYHOM
BOOOW, OOHAKO HE cnefyeT NorpyXxarb UX B BOAY
mnn

Bce ocTtanbHble 91€MEHTbI MOXHO MbITb B
nocygoMOeyHoM MaLlnHe. He ncrnonssymnte
abpasvBHble YNCTALLME CPEACTBA, KOTOPbIE
MOryT noLapanarb NOBEPXHOCTb.

[nsa 0cobeHHO TLaTeNbHOM 04YNCTKU MOXHO
CHATb PE3NHOBBIE KOJbLLA, NPeaoTBpaLLaLLme
CKONIBXEHME, C HUXKHEN YacTu YalLl.

Mpn 06paboTke NPOAYKTOB C BLICOKMM
coaepxxaHMeM NUrmMmeHTa (Hanprumep, MOPKOBb)
akceccyapbl MOryT obecueumBatbes. [lepesn
OYUCTKOWN NPOTPUTE 3TW HaCTN PACTUTENbHBIM
MacioMm.

Akceccyapsl

(MOXHO NprobpecTr oTALNbHO, AOCTYMHbI HE BO
BCEeX CTpaHax)

MQ 10: BeHuuk oisi B3GMBaHUS CVBOK,

AanyHoro 6enka, roToBbIX Aeceprtos

MQ 20: KomnakTHbI n3amMenbinTeslb 06beMom

350 mn onsa usmenbYeHns Tpas, ayka,
4yecHokKa, Yun, OPEXOB 1 T.4.

MQ 30: UM3amenbuiuTens oo6bemom 500 mn gns

n3mesibieHna MOpPKOBU, MACa, yKa
nTao.
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MQ 40: WNamenbunTens o6bemom 1250 mn
0J19 LUWHKOBKM, CMELUNBAHUS 1
M3MENbYEHVS Nbaa

MQ70: Hab6op «KoMnakTHbIN KyXOHHbI

KombariH» (1500 mn ) ons
N3MeJIbHEHUs], CMELLVBaHNS,
Hape3aHus 1 LLIMHKOBKW.

TexHnyeckune xapakTepPUCTUKN KOHCTPYKLMN 1
HacTosILas MHCTPYKLMS MO 3KCrlyaTaumm MoryT
ObITb M3MeHeHbI 6e3 NpeaBapuUTENbHOroO
yBeZOMJIEHMS.

JAaTta usrotoeneHus

Y1o6bl y3HATb AaTy BbIMYCKa, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHbIN KOA NpoAaykTa (Bo3ne Tabnumykm ¢
obo3HaveHnem cepum). Mepsas undpa 0603HavaeT
nocnegHioo uMdpy roga nsrotosneHus. [ige
cnepyowme umdpbl — 3TO KaneHgapHas Hegens. A
nocnegHvie ABe ykasbiBaloT U3jaHune
(aBTOMaTMyecku noacumTbiBaetcs ¢ 1992 ropa).
MNpumep: 30421 — nspenue 66110 BoinyLLeHo B 2013
rony (B 4 Hepeno).

ERL

Mopenb MQ 700 - 725 - 727 - 735
HanpsihkeHue 230B

YactoTta kone6anuii | 50 Iy,

MowHoCcTb 750 BT

YcnoBus xpaHeHus: | [Npun Temneparype:
oT+5°Cno+45°Cn

BnaxHoctu: < 80%

CoenaHo B PymblHUM ons

[e’Nonrn BpayH Xaycxong MvoX Nepmanus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

YcTpaHeHue HencnpaeBHOCTEN

Mo Bonpocam BbINONHEHUS raPaHTUIAHOIO UK
rnocnerapaHTUnHOro o6CnyXmnBaHusl, a Takxe B
cny4ae BO3HUKHOBEHUS Npobnem npu
MCMNOMb30BaHNM NPOAYKLIMU, NPpOocbba CBA3bLIBATHLCS
¢ MndopmaumoHHoii Cnyxo6oii Ceperca BRAUN no
TenedoHy 8 800 200 5262.

M3penne ncnonb3osatk MO Ha3HAYEHUIO B
COOTBETCTBMM C PYKOBOACTBOM M0 3KCrlyaTaLmm.
Cpok cnyx6bl n3aennsa coctaBnseT 2 roga ¢ aathbl
npoaaxu NnoTpeduTento.

VIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIV 32 NPETEH3UMU
notpebutenein: OO0 «[lenoHru», Poccus,
127055, Mockasa, yn. Cywesckas, . 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH

YcnoBus ytunusauum: YTuam3nposaTb B
COOTBETCTBMM C 3KOJIOTMYECKMMU TPeOOBaHNAMM
YcnoBusa TpaHcnopTupoBku: Bo Bpems
TPaHCNOPTMPOBKU, He BpocaTb 1 He NoJaBepraTb
M3NMLIHEN BUbpaumn.

YcnoBus peanusauun: pasuna peanusaumm
TOBapa He YCTaHOBJIEHbI M3rOTOBUTENIEM, HO
DOJIXHbI COOTBETCTBOBATb PEMMOHAIbHBIM,
HaLMOHaNbHBIM Y MEXAYHAPOAHBIM HOPMaM U
cTaHgaprTam.

MpoussoauTens:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany

MpoGnema Mpuuuna PeweHue
[MorpyxHo HeT nopaumn MpoBepbTe, NOAKOYEH NN NPUOOP K CETU NUTAHWS.
6neHpep He nuTaHus. [MpOoKOHTPONUPYITE AOMALLHNE SNEKTPUYECKME NPEAOXPAHUTENN 1
paboTaerT. aBTOMaThl 3aLLMTHI.
Ecnu BCe BbiLLenepeyncneHHoe B nopsiake, obpaTtntecs B
CEpPBUCHbIN LeHTp Braun.
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YKpaiHCbka
IHCTPYKLif N0 3aCTOCYBaHHIO

Halwa npoaykuis cTBOpeHa BignoBiAHO A0 BUCOKNX
CTaHOapTiB AKOCTi, PYHKLiOHANLHOCTI | AU3anHy.
Mwu cnopiBaemocs, wo Bam cnopobaeTtbes HoBUIA
npucTpir Braun.

Mepen BUKOPUCTAHHAM

Bynab nacka, petenbHO BUBYITb BKa3iBKU NO
BMKOPUCTaHHIO, NepLu HiXk KopuctyBaTucs
npunapom.

YBara

o Ne3za pyxe rocTpi! LLLo6 yHUKHYTH
TpaBM, 6yap nacka, noBoabTeCcs 3

HOXamu 3 0COBNMBOIO 0OEPEXHICTIO.

e Byabte o6epexHi npu poboTi 3 rocTPMMMN
PKYYUMU HOXAMU, CMOPOXKHEHHI EMKOCTI
Ta YNLLEHHI.

e [lpunag 0O3BONSETLCH BUKOPUCTOBYBATUN
ocobam 3 06MeXeHUMU DISUHHUMU
CEHCOPHVMU MOXJIMBOCTSAMU YY1 PO3YMOBUMU
3ai6HOCTsIMM abo ocobawm, Lo He MaloTb
[O0CTaTHbOrO AOCBIAY Ta 3HaHb, AKLLO BOHU
nepebyBatoTb Nig HarnsaomMm abo oTprumManu
IHCTPYKLLT OO0 BUKOPUCTAHHSA Npunany
Ta YCBIAOMIOIOTb HEGE3MEKY, LLLO MOXe
BUHWKHYTU YEPE3 NOro HEMPaBUIIbHY
ekcnayarauito.

e JliTam 3a60pPOHEHO BABUTUCH 3 AAHUM
npuNazaoMm.

e [lpunag 3a60POHEHO BUKOPUCTOBYBATU AITAM.

e He cnig gonyckatw gjiten oo npunagy Ta noro
MEPEXHOIO LLHYPA.

e 3aBxau BUMUKanTe abo Big’enHyiiTe npunag,
BiJ, Mepexi nepen MOHTaXeM, LEMOHTAXEM,
YULLLEHHSM, 36epiraHHAM abo SKLLO0 3anmLaeTe
1oro 6e3 Harnagy.

e GKLLO LUHYP XMBAEHHS MNOLWKOOXEHNN, NOro
cnig, 3amMiHUTU y BUPOBHMKA, CEPBICHOIO
npeacTaBHuka abo aHanoriyHoi ocobu, o6
YHUKHYTU HEGE3MNEKN.

e [lepen BKIOYEHHAM B MEPEXY YNEBHITHCS, LLLO
Balla Hanpyra BignoBifae Hanpy3si, BKasaHin
Ha npunagi.

e |ler npunag npusHa4YeHni nue ans
no6yTOBOro BUKOPUCTaHHS B OMALLHIX
YMOBaX.

e [letani npunagy He Nnpu3HaveHi ans
BUKOPUCTAHHSA Y MiKPOXBUIbOBUX MeYax.

e Byab nacka, NoYUCTITb BCi AeTani nepes,
rnepLUIMM BUKOPUCTaHHAM abo 3a HeOOXiaHOCTI,
cnipynTe iHCTPYKUiaM B po3aini Jornsag, i
YULLLEHHS.

AeTani Ta akcecyapm

1 KoHTponbHa kHorka @
2 CurHanbHa namnoyka

Mepemunkay Smartspeed / pisHi WBUAKOCTI ulll
LeTtanb npueoay
KHonku po3bnokyBaHHs EasyClick
Pyuka 6neHgepa
MipHa cknaHka
Hacagka-BiH4nK
a lpwusig
b BiHumk
9 Hacagka ansa niope
a Kopobka LUBMIOKOCTEn
b Hacapka gns niope
c nonaresa 60BTHULS
10 Hacapgka gns Hapiskn 350mn «hc»
a KkpuLuka
6 HixX ons Hapisku
B EMHICTb OJ19 HApPi3Kn
r NPOTUKOB3HE MN'YMOBE KiflbLe
11 Hacapgka gns Hapisku 500 mn «ca»
a Kpuwika (3 KOpobKOIO LLBMUOKOCTEN)
6 HXX AN Hapiskn
B EMHICTb AJ1 HApPi3Kn
I MPOTUKOB3HE N'YMOBE KiJlbLiEe

O~NO U~ W

Po3nakoBka

BUTArHiTE NPUCTPIlt 3 KOPOOKK. BUiiMiTh BCi
4aCTMHM ynakoBku. BigyeniTb BCi eTUKETKN 3
NPUCTPOIO (He BiopuBaliTe 3aBOACHKY TaB/IMYUKY).

CurHanbHa namMmrno4ka

CwurHanbHa namnodka (2) nokasye craryc npunaay,
KO BiH BKJTIOYEHWI B €NIEKTPUYHY MEPEXY.

CurHanbHa [MMpwunag/cratyc po6otun

namMnouka

Bnnmae Mpunan rotoBuin O BUKOPUCTAHHSA

4EePBOHUM

CgiTuTbCA MpucTpin po36,10KOBaHO (KHOMKY

3e/1eHUM PO3610KYyBaHHS Nepemurkaya Ha-
TUCHYTO) | MOXe ByTV BBIMKHEHO.

CBiTUTbCS 3aspanerigHe nonepeaXeHHs npo

4YEPBOHUM neperpisaHHa. MoTop ynoBifbHIO-

€TbCS KPOK 32 KDOKOM, O MOBHOIO
BUMKHEHHSI. Jl03BONbTE NPUCTPOIO
OX0NOHYTU. [MPUCTPIN 3HOBY rOTO-
BUIA A0 poOOTU, KON CUTHANbHA
NlamMroyka 3abnnMMae YHepPBOHMM.

AKLLO0 MakCcMManbHa WBUAKICTb 3MEHLLYETbCSH
yepes BeNnKi HaBaHTaXXEHHS Ta A0BroTpueany
ekcnayarauito, B MOXeTe A0BECTU A0 KiHLS CBOKO
po6oTy, ane nicns uboro A03BOJILTE MPUCTPOIO
OXOJIOHYTW.
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KHOMKK po3610kyBaHHs (5), Wwob Big'egHaTn

AK BUKOPUCTOBYBaTU NPUCTPIN
opucroByBa pucTp Kopnyc 6neHaepa.

Po3ymMHui1 nepemMukay LUBUAKOCTEN 0O6epesxHo

Ang 3MiHU YacToTn o6epTaHHaA .l ® BUKOPUCTOBYIOUM MPUCTPIN OS89 MPUrOTYBaHHSA
nope 3 rapsynx NPOAyKTIB, L0 3HAX0AATLCS Y
ckoBopofj abo kacTpyi, cnovatky 3HiMiTb
CKOBOPOAY 4M KaCTPYII0 3 A)Xepena HarpiBaHHS
Ta nepekoHamnTecs, WO pignHa He kunutb. Jante
rapsiyMM NpoayKTaM TPOXM OXOJIOHYTU, o6
YHUKHYTU PU3KKY ONiKIB.

He 3anuwaiite py4Huin 6neHgep y rapsyomy
nocynaj Ha NAUTI, KoY BU MOrO He
BUKOPUCTOBYETE.

OpHe HaTUCKaHHS, BCi LUBUAKOCTI. Ym BinbLue Bu
HaTUCKaETe, TMM BULLIOIO CTa€E LWBUAKICTb. Yum

BULLLE LWIBUAKICTb, TUM CKOpille BinOyBaTUMETbLCS

Npouec NepeMilLlyBaHHS Ta Hapi3aHHs | TUM

OpPiBHiLLMMK ByayTb MOro pesynbTatu.

YRnpaBniHHS OOHIE PyKOIO: Mepemmkay o
weumakocTeli Smart Speed (3) [o3BONSIE BaM

BMMKATW NPUCTPIN Ta KOHTPOJIIOBATN NOro

LWBMAOKICTb OAHI KOIO. o
AKICTE OZIHIEIO PYKOIO Mpuknag peuenta: Manoxes

250 r onii (Hanpuknag, COHSALHNKOBOI)

1 anue i 1 OOATKOBUI SEYHUI XXOBTOK

1-2 CT. NOXKM ouTy

Ciflb Ta Nepeupb 3a CMakom

e CknapiTb BCi iHrpenieHTn (Npn KOMHaTHin
Temrneparypi) B CTakaH y BKa3aHOMy BULLE
nopsiaxy.

e 3aHypiTb Py4HUIA GNeHaep OO AHA CTakaHy.
3aincHiolTe nepeMillyBaHHs Ha MakCUMaslbHI
LIBMOKOCTI, OKW ONist HE NOYHE eMYNbIyBaTy.

* He BMMUMKaoum 6neHgep, NoBiNbHO NigHIMITE
CTPUXEHb Y BEPXHIO YaCTUHY CyMiLlli, @ NOTiM
3HOB 3aHYpITb, LLOO PIBHOMIPHO PO3NOAINNTU
3anuLLKKY ONiT MO CyMiLi.

MPUMITKA: Yac npurotyBaHHs: NpubaMsHoO
1 XBUAMHA 4N canatHoro, Ta A0 2 XBUAUH AN
rycTiloro ManoHesy (Hanpuknag, ans nignve).

Exkcnayartauisa py4yHoro 6neHgepa

Mepwe BukopucTaHHsa: Buganitb
TpaHCNopPTYBasIbHNI 3aMOK 3 MOTOPHOIO 610Ky (4),
MOTArHYBLUM NOro 32 YEPBOHY CTPIYKY.

BmukaHHs (A)

MpunCTpilt NOCTaBASETLCA YCTAaTKOBAHMM KHOMKOIO
6e3nekn ans po3010KyBaHHS NepemMmkada
wBuakocTeli Smart Speed. [ns iioro 6e3ne4yHoro
BMWKa@HHSI BUKOHATE HACTYMHi KPOKMN:

e HaTtucHiTb KHOMKy 6e3neku (1) BenMkum
nanbuem. CurHanbHa namnoyka 3acBiTUTLCS
3€eN1EHNM.

e Oppaady HaTUCHITb Nepemmnkay LIBMAKOCTEN
Smart Speed Ta BCTAHOBITb NOTPIOHY LUBUAKICTb.
MPUMITKA: AKLLO HE HATUCHYTW NepemMuKaY
wBuakocTer Smart Speed NpoTAromMm 2 CekyHz,
NPUCTPIN HEMOXJINBO CTaHe BBIMKHYTU 3 MPUYNH
6e3nekn. CurHanbHa namnoyka 3abnvmae
4epBOHUM. LLL06 BBIMKHYTU NPUCTPIlA, 3HOBY
MOYHITb 3 NEePLUOro KPOKY.

e [lig, 4yac po60TK BaM He NOTPIGHO NOCTINHO
TpUMaTK KHOMKY 6e3nekn HaTUCHYTOIO.

Hacapka-BiH4uk (B)

BrKOPUCTOBYMNTE HACaaKy-BiHYMK NULe A58
361BaHHS BepLUKiB, BiNikiB, NPUroTyBaHHs BiCKBITIB
Ta AecepTiB 3 rOTOBUX NMOPOLLKIB.

30uvpaHHs Ta ekcrlyaTaLlis

e [pu‘enHaiiTe BiHYKK (86) 40 KOPOOKN
LBMaKocTel (8a).

¢ [lpucTaBTe MOTOPHUIA 610K A0 3i6paHoi

HacaKu-BiHYMKa Ta CTUCHITL 06MABI geTani oo

KnauaHHs.

licns BUKOPUCTaHHSA BIOKIIOYITL NPUCTPIN BIf,

€/1EKTPOMEPEXi Ta HATUCHITb KHOMKMU

pP036,10KyBaHHs, W06 Big'egHaTV MOTOPHUIA

6nok. HanpukiHLi BUTSATHITb BiIHYMK 3 KOPOOKM

LIBMOKOCTEN.

Hacapka-6nenpep (B)

Py4yHnin 6nengep npekpacHo NnM4nTb A npuroTy-

BaHHA COYCIB, NiANB, CYMiB, MaNoHe3y i AUTAYO0ro
XapyyBaHHS, a TakOX A/151 3MiLlyBaHHS HaMNoiB Ta o
MOJOYHNX KOKTEUNiB. nsa 3000yTTS HakpaLmx
pe3ynbTaTiB 3MillyBaHHSA BUKOPUCTOBYNTE HAMBULLY
LWBUOKICTb.

306upaHHs Ta ekcrnyarawis
e 3adikcyinTe kopnyc 6neHaepa (6) Ha MOTOPHOMY

[Nopaau ans Hakpauinx pesynbTaTiB
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610U 40 KNauaHHA. .

3aHypTe kopnyc 6neHaepa y Cymill, Lo Mae
O6yTn nepemiwaxa. MNoTim yBIMKHITbL Npunag,.
3Milalite iHrpenieHT o NoTPibHOI
KOHCUCTEHLLi, 06epexXxHUMN pyxamm
nepecyBakoym NPUCTPI BrOPY-BHN3.

[icns BUKOPUCTaHHS BIOKMNOYITE PYYHUA
6neHaep Bif enekTpoMepexi Ta HaTUCHITb

PyxanTe BiHYMKOM 32 rOOMHHUKOBOIO CTPISIKOIO,
TPUMaIo4M NOro Mif, HEBENNKMM HAXUIIOM.
LLI06 YHUKHYTM pO30OPU3KYBaAHHS, NOYMHANTE
pPo6OTY Ha HU3bKI LBUAKOCTI Ta
BUKOPUCTOBYIMTE HACAZKY-BIHYNK Y FIMOOKNX
EMHOCTSIX 200 KaCcTpysiX.

3aHypiTb BIHYNK Y EMHICTb | NLLIE NICAS LbOro
BMUKaNTE NPUCTPIN.



Mepen 36MBaHHAM S€4HINX BiNKiB 3aBX AN
NEePEKOHYNTECH, LLIO BiHYMK Ta 3MillyBasibHA
EMHICTb @aBCONOTHO YMCTi Ta BHEXUPEHI.
OpHoyvacHo 36uBariTe He binbLue 4 GinkiB.

Mpuknag peuenta: 36UTi BEPLUKN

400 MN OXONOAXKEHUX BEPLLKIB (MiH. BMICT XUMpY -
30%, 4 -8°C)

MoynHaliTe pobOTY Ha HM3bKIl LWBUAKOCTI (Nerke
HaTMCKaHHS Ha NepemMuKay) Ta NoCTynoBo
30inbLUyTe WBUAKICTL Nig, Yac 36MBaHHS
(CunNbHilEe HATUCKAHHS Ha NepemMmuKay).

[Mpwn 36MBaHHI BIHYNKOM 3aBXAN BUKOPUCTOBYITE
CBiXXi OXONI0XKEHi BEPLUKU, 06 O0CArTU
GinbLIOro Ta CTilikiworo o6 ‘emy.

Hacapka pna niope (C)

Hacagky ons niope MoXHa BUKOPUCTOBYBATU AJ14
nepeTBOPEHHS B MIOPENoaibHNIA CTaH BapeHmX
OBOYiB Ta GPYKTIB, HANPMKIaA, 3BUYaNHOI Ta
CONI0AKOI KapTonni, MOMifopiB, CNUB Ta SONYK.

[Mepen BUKOPUCTaHHAM

He pobiTk niope 3 TBEPAMX 260 CUPUX MPOAYKTIB
— L,e MOXe NOLUKOANTU NPUCTPIN.

MouncTitTe GpykTN 260 OBOYI, BUAANITL 3 HUX
KicTo4kn abo byab-sKi TBEpAi HacTUHW, 3BapiThb iX
Ta BigUiaiTe BOAy, i nMLe nicns uboro roTyimte
niope.

30upaHHs Ta ekcrnyarawis

MpuenHaiite kKOpPobKy WBMAKocTen (9a) no
CTpuXHS (96), noBepTatouu ii 3a roANHHUKOBOIO
CTpINKoto Jo ii dikcauii Ha micui.

[MepeBepHITb Hacaaky ons niope, HagiHbTe
nonarey 60BTHULLIO (9B) HA LeHTPanbHy BiCb Ta
NOBEPHITb ii NPOTU FOANHHNKOBOI CTPINKW ANs
dikcaii. (K0 kopobka LWBNAKOCTEN
BCTaHOBJIEHA HEBIPHO, JlonaTeBa B0BTHULS He
3adikCyeTbCS Ha MiCL).

MpucTaBTe 3ibpaHy Hacaaky Ass nope oo
MOTOpPHOro 650Ky Ta 3‘egHarTe 0Ouagi geTani
pasom A0 KnauaHHS. YBIMKHITbL B
€N1EeKTPOMEPEXY.

3aHypiTb HacaaKy A4S niope Yy iHrpeaieHT Ta
BBIMKHITb NPUCTPINA.

MnaBHMMK pyxamun NnepecyBanTe Hacaaky ans
Mope Bropy Ta BHM3 Yepes iHrpeaieHT 4o
[OCSArHEHHs1 6axaHOoi TEKCTYpU.

BignycTiTb nepemukay wemuakoctein Smart
Speed Ta goyekaiTecs, NOKM Hacaaka oJjisi nope
MOBHICTIO 3YNMUHUTLCY, | NULLe TOAi BUAMaKTe ii 3
niope.

Micnsa BUKOpUCTaHHSA Big'eqHanTe NpUCTPIl Big,
enekTpomepexi. Buoanits nonateBy 60BTHULIIO
(98B), NOBEpHYBLUU ii 3@ TOAVHHUKOBOI CTPINKOIO.
HaTuCHITb KHOMKM PO3610KYyBaHHS 415
Bifl'€QHAHHS HAcaaKu oNs NMiope Bif MOTOPHOIO
6noky. Binokpemitb KOpobOKy LUBUOKOCTEN Bif,

CTPWXHS, MOBEPHYBLUM ii NPOTU FOAVHHUKOBOI
CTPINKN.

Ob6epexHo

Hikonun He BUKOPUCTOBYNTE Hacaaky ons nope 'y
KacTpy/i, WO CTOITb HA BOTHi.

3aBxau 3HiMaliTe KacTpyio 3 BOMHIO Ta JaBainTe
i1 TDOXM OXONIOHYTU.

BcTaHoBITb KacTpysito abo MUCKY Ha CTiliKy, PiBHY
MOBEPXHIO Ta NiATPUMYITE ii BiIbHOIO PYKOIO.

He cTykanTe Hacaakot A1 niope no CTiHKax
EMHOCTI, W0 BUKOPUCTOBYETLCA AJ1 MOro
NpUroTyBaHHs, Nig yac abo nicns BUKOPUCTAHHS.
3ickpibanTe ixy, Wo Hanunna, 3a 4ONoMorol
nonatku.

[ns oTpyUMaHHS HarKpaLwmx pesynbTaTiB nig vac
NPUroTyBaHHS MOPe He 3arnoBHIONTE KacTPYIIto
41 iHLWY EMHITb iXelo Bifblue, HiXX HaNno0BUHY.
He o6pobnaiTe GinbLue ogHiel NopLii NpoayKTiB
6e3 nepepsu.

[03BONbLTE NPUCTPOIO OXONOHYTU NPOTAroM 4
XBUJIVH Nepen TUM, ik 3HOBY rno4yaTtu poboTy.

Mpuknag peuenta: KaptonnsHe nope

1 kr BapeHoi kapTonni
200 mn Tennoro Monoka

CknagiTb KapTOMJ/Ito Y EMHICTb Ta 3MiLLlyinTe
npotarom 30 cekyHp, (3/4 cunm TUCKY Ha
nepemukad Smart Speed).

Hoparite monoko. MpoaoBxXyiTe 3MiLLlyBaTU LLLE
30 cekyHA.

Hacapka pns Hapisku (D)

Hacagkn ons Hapiskm (10/11) ineanbHo nacyoTb
015t noapibHeHHst m‘aca, TBepAoro cupy, Lumbyni,
creLuir, YacHK1Ky, OBONIB, xJliba, KpekepiB Ta ropixis.

LLlo6 pidHaTMCs Npo MakCUMaribHY KinbkKiCTb
NPOoAYKTiB A1 06p0o6KM, a TaKoX peKkoMeHL0BaHu
4yac Ta WBMAKICTb NPUroTyBaHHS, 3BepTantecs 4o
KepisHuuTBa 3 ekcnnyatauii I

MakcumanbHMin Yac ekcnnyarauii ons Hacagkm
«hc»: 2 XBUNNHU ONS BENUKKUX KiNIbKOCTEN BOIOTNX
iHrpegieHTi, 30 cekyHa ons cyxux abo TBepamnx
iHrpegieHTiB abo kinbkocTten < 100 r. HeraliHo
NPUMNUHITL POBOTY, AKLO LWBMAKICTL MOTOPa
3HUXYETbCS Ta/abo 3'ABNAETLCSA CUNbHA BibpaLlis.

[Nepen BUKOPUCTAHHAM

[nsa nerworo nogpibHeHHs nonepeaHbo HapixTe
NPOAYKTU MaNEHbKUMU LLIMATOYKaAMMU.

Buganite 3 M‘sica KiCTKM, Xnnm 1a xpsiLj, 1wob
YHUKHYTU MOLUKOOXXEHHS HOXIB.

[MepekoHanTecs, WO NPOTUKOB3HE N'YMOBE
Kinbue (10r/11r) npukpinneHe oo AHA EMHOCTI
0N HAPi3KK.
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30upaHHs Ta ekcrnyarawis

06epexHo 3HIMITb 3 HOXa MIAaCTUKOBUIA HOXOJ1.
Hoxi (106/116) nyxe roctpi! 3aBxaun Tpumaimte
X 32 BEPXHIO NN1ACTUKOBY YaCTMHY i NOBOALTECH 3
HUMU 06EPEXHO.

BCTaHOBITb HiXX HA LLEHTPasbHY BiCb EMHOCTI ANs
Hapi3ky (108/11B). HaTMCHIiTb Ha HBOrO Ta
NMOBEPHITh, W06 BiH 3adikcyBaBCs Ha MicLj.
HanoBHITb EMHICTb NPOAYKTaMU Ta HAKpPUIATE
kpuwkoto (10a/11a).

MpucTaBTe HacaaKy Ans Hapi3ky 4O MOTOPHOIO
6noky (4) Ta 3‘egHaiiTe iX pa3oM A0 KaLaHHSs.
LLlo6 po3noyaTtn poboTy Hacaaku, BBIMKHITb
npucTpii. MNig yac poboTn TprUMarTe MOTOPHUIA
610K OHIEI0 PYKOIO, @ EMHICTb NSl HAPI3KM -
iHLOtO.

3aBxau Hapi3anTe TBepai NpoaykTn
(Hanpuknag, cup napmesaH) Ha NoBHiIl
LUBUAOKOCTI.

Micns 3aBepLIEHHS HaPi3KKW BIOKITIOYITb NPUCTPIN
Bifl eNleKTPOMeEpPEXi Ta HATUCHITb KHOMKN
po36s10KyBaHHS (5), W06 Big'egHaTN MOTOPHUIA
onoxk.

MigHiMiTb KprLKy. O6epexHO BUNMITb HiX Nepes,
TUM, SIK BUTAraTn BMIiCT eMHOCTI. LLLo6 Buaganutun
HiX, TPOXM NMOBEPHITb 10r0, a TOAI BUTAMHITb.

Ob6epexHo

He BMKOpMCTOBYINTE Hacanku s Hapi3kn
(10/11) Ta ix HOXI Anst NoApiGHEeHH: ayxe
TBEPOUX NPOAYKTIB, TAKMUX K HEJYLLLEHI FOpiXu,
Kybukm nbofy, kaBoBi 606u, 3epHo abo TBepaj
cneuji, Hanpuknan, MyckaTHuin ropix. O6podka
Takux NPOAYKTIB MOXe NPUBECTU 4,0
MOLIKOAXEHHS HOXIB.

Hikonu He cTaBTe EMHOCTI A4J19 Hapi3Kn y
MiKPOXBWJIbOBY MiY.

Mpuknag peuenta ana Hacagkn «hc»: Menosui

YOPHOCMB (Ha4yMHKa Ans MavHLiB abo nacta ans

OyTtepbpoais):

50 r yopHOCNMBY

70 r kpemonoAibHoro meny

10 mn BOAM (3i cMakoM BaHini).

MoknapfiTb HOPHOCMB Ta KPEMOMOAIOHNI Men,y
3MiLlyBasibHYy EMKICTb «he».

MepemilyiTe Ha MakCUMasbHiIA LUBNOKOCTI
NPOTAroM 4 cekyHA, (MOBHICTIO HATUCKYNTE Ha
perynatop Smartspeed)

Hoparite 10 mn BOAM (3i CMakoOM BaHifi).
3miwynTte we 1,5 cekyHam.

Aornap 1a YymweHHs (E)

3aBxaun peTesibHO OUULLYIATE PYYHUIA OneHaep
nicns BUKOPUCTAHHS.

Mepepn oumLLEHHSM Bif,'eqHariTe NPUCTPIl Bif,
Mepexi.

He 3aHyptoiiTe MOTOpHMIA 6ok (4) 260 KOPOOKK
LWIBMAKOCTEN (8a, 9a) y BoAy uv iHLWY pianHy. Ix
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Cnig, YNCTUTUN NLLEe 3a ONOMOroK BONOroi
raHyipku.

e Kpuwky (10a) moxxHa onosnickyBaTtu nig,
NPOTOYHOI BOJOIO. He 3aHyptoiiTe ii y Boay i He
KNagiTe y NOCyAOMUNHY MaLLUNHY.

e Bci iHWi geTani MOXHa MUTU B NOCYAOMUNHIN
MaluvHi. He BukopucToByiiTe abpas3usHi
ounLLyBasibHi 3ac06U, SKi MOXYTb NoapsanaT
MOBEPXHIO.

e /115 0COBNMBO PETENBHOMO OYULLLEHHS BU
MOXEeTE 3HATU NPOTUKOB3HI NYMOBI KiflbLs 3
OHULL, EMHOCTEN.

e [lig yac 06pPOOKM NPOAYKTIB 3 BACOKMM BMICTOM
nirMeHTy (Hanpuknag, MopkBa) akcecyapu
MOXYTb 3HeGapBntoBatmcs. MpoTpiTe Ui geTani
POCANHHMM MacnoM nepes, MUTTAM.

Axkcecyapm

(OTPMMYIOTBCH OKPEMO, AOCTYMHI HE Y BCiX KpaiHax)

MQ 10:  BiH4mK ona 361BaHHSA BEPLLKIB,
SE€YHOro BiNika, roTOBUX AEeCepTiB

MQ 20: 350 mn KOMMaKkTHUIA NoApPiIGHIOBaY ANs
noapibHeHHs 3eneHi, unbyni, HacHUKY,
yini, ropixis i Tak gani

MQ 30: 500 mn nogpibHIoBaY Anst NOAPIOHEHHS
MOpPKBU, M’sica, LumObyni i Tak gani

MQ 40: 1250 mn nogpibHioBay ans
NoApPiGHEHHS, 3MiLLYBaHHS | KPULLIHHS
nboay

MQ 70:  Habip «KomnakTHWIA KyXOHHWIA

KombariH» (1500 mn) s noapibHEHHS,
nepemillyBaHHs i Hapi3aHHS.

MpoekTHi cneumnodikauii, a Takox AaHi iIHCTPYKLji 3

ekcnyaTauii Moxe 6yTn 3miHeHo 6e3
nonepegHboro nOBiﬂOMﬂeHHﬂ.
|

Byab nacka, He yTunidynTe NnpoaykT B
no6yToBi BiAX0AM NiCnsi 3aKiHYEHHS TEPMiHY
cnyx6u. Mloro MoxHa yTunisysati B
CepBicHuX LieHTpax Braun a6o y BignosigHux
TOYKax npunomy y BaLuin kpaiHi.

O6nagHaHHA Bignosigae BumMoram TexHiYyHoro
pernameHTy 06MeXeHHs1 BUKOPUCTaHHS AEeSKMX
Hebe3neyHnx Pe4YoBUH B €N1EKTPUYHOMY Ta
€N1eKTPOHHOMY OOnaHaHHi.

¥

lapsiya ninis 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
cTauioHapHux TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).



ezl Olasede

(ML) oz B Bsia Canedy o le dmad S el Sas)

Sbgledl Slhalsg cpadl IV oo, 385 e MQ 10:
ez disle

adl olasY) p,a) (o 350 dsusy deods doyite MQ 20:
B Ol Sl (Jala) ol

dadl ool 32l s8] o 500 dsa dayin MQ 30:
2l

iz grelly balsdly 0,8l e 1250 s doyde MQ 40:
ol

Slasly Jaledly p,al) demacell grdaoll diSley 3oxle MQ 70:

.&hﬁ.”g CJI).‘.Jl
.(J» 1500)

090 usl) 00 sl Oladsly pusatl Olaolge (o US mass

O palsall o) Of oSy plasaal dodall 8,5 &l
f— gzl blis 8 5l Braun Sleas 35,0 8 Sl
ellgs Lay8g3 all duliall

E wie ddyall Olalsell e puedl oo plsdl pas 2

101



il (10 8/11 5) @YW dsiledl dblac) dalsdl BBy oo WS @
Aayaall sleg

ik bitlly gnced)

oy Syl e GBlg)l slasl J)I .

oo VI 31 8,80 s ¥ 10l 35l (1170 10) Olyail) yuss o
02y pgedsiuly $slsll Sl b?J‘

A dde a2l (117 10) dojall slog hatie 3 8yasll zo @
' m&@mbwwmw‘pﬂm

(| 1" /| 10) el A.J.c &'03 eLzlaJL\ d.A)_Q.A.” ol ®

(=0 LA.@.L:MI}) (4)‘ )yydl £37 &R M).QAJ| c|>l>c.o.g @5 .

835l 552 dlaal ppamall s lgzdl dday 03 dayhell Joial
282 0l deyaedl slegs Busly wo

(Ol dxuzr o) dLolSU) ds pudly G315 dulall dasbVl p)ay o3 @

Jadd (5) yymadl 531 Gle aoly Bl Jadl e,all JlaiS) wis
R

0o Olhigimall (8w U8 poy0u 5,880 gl 68 .lel slasll @)l @
Lol 03 Y8 Laal 8,8801 DY el gl

O

)...angibﬁJl ul)i‘u&n (11/10) doyaal! @zln‘nmy .
31 aJ.Jl uL..vSw 5! sadell e Guidl Jie Lzl dlall dasbVl
639.: kY L.ul:.” _}99 Jio 4;5.0J| ul.w.cl” 3] us,oc.” 3| osé.a.ll Ogee
Olasll Gl ] dasbYl ol uaod

ss,Suall 058 (3 10 dasioll dusol mas Y @

ol dbgrie 8o yilhd Jie) dewly ) Jue :diog) Jlin «ho»
(859,80

dewl)l ol 50

oS Juusll ol 70

OLla) 455) <l LlLs 10

oS sy VU <o dojiall sleg Sal @

clide Gle AslS dhis) dep adly ilsh 4 Busd bl o3 @
(S de )

O dgS) els Glle 10 Cail o

.u__g)pl 4.:.:[; 15 duw) bl (f)wl L4

(E) sy dyle )

loszall asy 13z 315 gl bl Caglaizy o3 @

il S goud! YS! e Bllall sl

T sledl 8 (190 8) deyudl pugy3 (e ol (4) Hsisall ey a3 Y @
Jnss dlle (3led dslad plasauly il 5o Jlo ol 3

Y5 celolls 0,055 ¥ . )ldl elodl o (1110) ellaid] Calady oSy @

BLLT Dt 8 aas @

Olalata)l pusiad Y SLLYI DLt 5 elio 3L s (S @
bl g3 O oSy G Aasls))

loadaid dee sV Jiwl (o ddljial) diblhas)l Gl D3] 3Ses @
Lol gy

deew o) deall e 8,05 diaS plasiuly plshll jeass wis @
<oVl sda ool .dislell 858291 (o) Joz Wi (5329 :Jliad)
lalas U3 Olgpas Cos

102

3 (7 9) el Sy 63 diul ] el oo use)l ko BT @
o o 13]) i) deludl Gylis ool puSis dily &y3S,ell dodl]
l)nw u5i: UJ uln.oJl le Qoo J Jg.uu 4:—).“” w9S AJ.; u‘S))
(@5 3 Olely

Gl boly j5isall puue ge ezl puyall Goxlo Bl3lnay 03 @
(0B Slazdl o Lz (550

Slesll Juieiy 639 GBSl s puyall Boxle iy o3 @

oord] Borle chiyons 68 (i) ] eV o0 dih) &S, NS 0 @
oslhall sl ] s i SbgSadl I

55 gl Goxbe OF (oo WSy SIUI de sl bt o0 03 @
elabll g 4] U8 Obsl oo Gl

Bk oe (7 9) ciall dy 63 Slazdl Jady 03 plasad) usmy @
Asll Cylas olosl b 4

Juadl ygigell gz (3o usgl] Borde dad) 0yl 3T e bzl @
ol ol puSe 4d) Bosb s dgasdl (e de sl g5 dds
Aslul

RS

Byl JB Gl Bymb (B gl 3oxde pass Y o
)L.ls Q)MJ L@Sylg LWl k,Lc %) &3ls o):ula.u 85_}|

00 dosdy 035 st s st Ol Gle slegl ol 8,zubll zo @
Syl oy dSus dxu

ouzy ol plasadl sUST ahall sb] Colo Guell Gxle 5 Y @
I plelall g 530 (S paseal

SV elegll ol 8ymilall a3 ¥ uygll ais pSlidl) sl Gle Jgaml) ©
plabll lhas o

(AB53 (g Basly dsdd (e S| b o5 Y @

sl lyatal L3 3B 4 5as) 3,0 Slasdl Iyl

L]

v e Wl :ddog) Jli

dgins bolhy 025 1

315 Ll LUl 200
ole s 3/4) 406 30 aa) purglly 39 cles 3 bolla] mo »
(S sl lize

18551 836 30 b oyl @ udodl ool @

(D) doyiall Gordo

dadly clall azdls psmdll pa) Jadll oo (10/11) pylaal asd
Gidly OlaSally 5usly Clgpasdly psilly GlasVls

Ly sl duayll Olyzally OlaSdl el 5 jasall Jds g2l
Oleyudly

0 85I OloSW (835 198 «<NC» doyall JusiS (r0) (8]

100 > OlweSIl of ddall o dolod! CligSl) &l 30 s Il iligSl)
e olly dymmall ds s plassl wis jpaml) 55580l BLYI ol
g8 Oljlel Ggus

tl.ba.wyl J3

gl @i 80 2l ) s plabll gihiiny o3 @

hadl dles 3 asles ol g Ciy)lass demusly allas &1 51
aldl e



Jals

eyl Brsl G (88,31 8yl doyd (8) ObisSall punz o @
Mel HsSial

deyu a3l alsdl slob 03 .Bool gB (3 ol LU zo @
sl 9g) I Jsmtlls Ty i

A3l 65 Jadsdl LAY clay dgasll @yl qsgadl U hds <LST @
4535 1 60,85 1kl o) sdlasde .ol 3L o 6,5 85
J.m) u:u] ylnulstaPJJ UM.O.»SJ u”daa.)l.ag Ol
NN

(B) i)l &
S slaely pacd) Bl Gypdy baidl] Bhs) hid Glasdl pasl
Bpaladl gsloly o)

sl N
(18) deyudl pusy5 Ay (0 8) Blasdl ol @
(=0 &bﬁ)l 5.'9015 &;x;mJl $a3J) 3oday ygigall ez AN EN) @5 .
) 8,85 Oigo B (e
e Jad) yuyol Hly5l e assly d8Uall Las (fl,x'aLA” FEITIRS
45—)4»” o9 5.‘;19 E)lb Slasdl ol @5 TSI

PUL.JI J.ﬁasl L,Lc Jya;J.] u‘sb
b sy Ao sUST delud) olis ool 3 Glasdl &5 @

us @anl epd.n (smb c.la.u J.as.‘u.«Jb 93 ‘ubgg.d\ _)JUm \_géLa.J e
e desl 5l Ol

.hﬁ;wu{d@sgm@@wl&@ .

0 09l e Lasglsg halsdl slegy Blasdl dslas e LiSls oSG o
v 2l 4 G day b 3as).paddl ol 34

88 gasell uidl) :ddog) Jlis

03l 38 B0 % e il as (55255) 83550 day S e 400

(oo325uks d2y> 4 - 8

syl 593 03 (liall Gle (il o all) dadsis de yuo Tyl @
3asdl <UST (pliaedl le ST lasally)

e Usasdly ST aoe Sudot) 45 83,00 day,S S putsizal @
.82 s Al e Jo e

(C) el Godo

e dguaall aSIsally o5 sl ae) oural] Gonle pliintal 3Sas
.tLé.‘;Jb .39‘."”3 GiaLab.Hg BSJpJI Uol.hf.lb Ualb.f.]l

elasadl 43

Gl 3 oty 93 1o OY coghall i ol Clall plalall Gogs Y @
RN

1eS15all Ly aby 03 dabo syl of Llss & dljls spadn o3 @
Lgyn @3 Olgpasdl

Leiad] )
gsmu%y(gma}@@s(w)a&,mw;z{hg; D
e B il oy i dsludl O)ls ol

32! pluaseinl i b

il Lilidun ey (S ) it

S e ST s WlSs Ol pud) meas ] Juad Susly daedy
bl o 5l Gle Clas LS syl G LalSs el de s
s yuy &8s ST

Slasdl Juiss (3) é.’x}l do sl plide N gty 180l duy )
Busly ao de yudl L‘,Q G.S;a)lg

9ol AW i
A o B3l 55 (4) s539all 32 (oo JAI S8 3T 15Vl
el g il

(R) dsaza

bl dlisezs) .SV dsyudl gl 5o Oll 3 15930 5zl b

bl ods =l

089 I A 5l st elalaaly (1) 0L 5 Gl bl @
ol s

eyl e dacsly ysill e SUUI de ) plide e sl o
o SVl syl pliae Uls haall gz o) 13) oMo 4y sllaall
Al @l Ol Slad) s §Sey 36 (il 0gs
o 621 850 Tl Glaad) iz a1 95UL GLIWI 5l (angew
I dghasdl ¢l

it U] giedae SLYI 3 dmod O @500 (oo ud ©

(B) kil 90

ALl dasbY) Bliol paz edsd) lolad Coslio o] L3I
eIl gaaz alsds JWLYI plebs ssilally clusdly Slalally
s Jsamll sgaill ds yudl Jlasiul Jady eles dlially Olg o)
alsd) il Las]
SRy
By Ogo gawd o ysisal) 5520 (6) halsdl agas S @
.5@1@@.%@@@1&1:%»%&5@ o
dada) 8,5 VS (e Diglhaall BESUI U] Jas i OlsSall lalsl @
JaN GV e
(5) el Syl e haols goudl U Jadl eluseadl asyg ©
el Sees Juad)

o 8ol 3 gLl dgyed plab Slasy 5laedl plaseiad OIS 13]
O oo Sy bl suandl o slegll ol Byzball A3l 28 eslesl
0oyl Byblie iz I 5,0 Ll alaball 31l Y L)
3=l

[ ,\sle uLc ool sleg US &ay §9AJ| E5ES| ] S5y e
a.alml

sgilell :ddog) Jlis

(s pundd) s o) Ca phyz 250
8>l daw slaos day

Jo plab disls 1-2

103



Olisdadlg el

[ ISRV
S50 290
Sousie Oleyw /(Smartspeed) Ole yudl plids
sisall o3
bzall dgw 5,55 30
LV dgee
LAY
Craall w93 gdie @
oraall b
pyd Gl 9
dejudl pug 5 dds @
oo d5as b
Clis
«ch» e 350 doyie 3orke
i T
doydo sleg
GYpW dsile dubllas dils
«ac» o 500 doyie 3ode 1
(09522 8930) elbad
dayan cleg
GY5W dssle dblas dils

]
D53, e Busgll 5
Beell e gl JS J
dog) Ak 085 Y) umgll e laogzs oSandl o Glaws & Jj

(el

0N O WN =

_
o

Q0T o®» 200 0T o

o5l cgall
shasdl ate 0550 s Slasdl Al (2) ,550 ssall oan
NI

Juid) Do /34241 gl egall

Jloszall slusdl 235 S Slazdl o) dig) pases

(lidall 555 )3 had o) Slazd) 52,25 o2 b Lasi o)
almi (S

Ghe uadl) bd (pgas Sua pisd Cab el 0s)
il S]] ey i Lz )ds yemol)
Byo plasl ol peay 5,0 Szl il
0231 OsUL LI 55l Gassy Lanis s,

Oyl Jesezdlly i) Joaml] Wis gl ds yudl Codss! 13]
95 01 S5 sy (ol 5l clgi] ebials Ul Y s cilysho
5 sz 0y 3lazd)

104

s

Wb ;bﬁ” vs oé_gz.” ubs..m &;.CI & @,O.MJ LJl;r.we Coouo
u_9|).: %) J.u\p:ﬂ )l@aﬂ 13 de |9wu Ql 9= »

?’)L!}.‘ Juaad) 9 ¢ d.v_»l)Jl (:Lzb.” Olaoy R 4&9A-'_>Lﬁ ul.c &BUQBU
www.braun.com

Szl 43

Szl Jlesial S Tase SlolinY) geaz Belyd el

pdod
umj 1=l 8ol ul,.a....)l | ‘-

J..\J..w uo)p_a

ub.a.w Jnl.m.” L ydsd oY o
u.,.b.u}l S5 sleg)l & 959 Bslsl §b.d|

uolzwyl 4hm|5) )L@,;JI RS f“‘\’“""l Qg.o.s o
5| dwdid] &l yasl| 3| Ldwsd] SBLYI L_;go
d.L.ls o)o \o.e.)JJ ORR 9] obgm.” 4.4.LQ£”
9l e.mugl N 13] 39 Bd9uxa ddymag
13)9 ¢3.LA| day ay lasdl plisaul e (SYESRY
Lol 55ty ol blbeally &ys s IS
’ ’ Slazd! plascal

Szl JULYI Cosy Yl oz @

Slazdl e JUbY) pusiug VT Cxy @

o o9 3landl oo 1hm JabY) clis] cou @
0 ol s ) 30,0 L

o1 Slazdl o 5e8d Skl Jady RSl o8 @
J3 w;\sg dde Josll usy 45,5 Lodis 48Me]
):>_.J| 3] cadad) 9 LSad| 9l uS)...H

ol e A U;b).gi.'l Ol el g8 13) @
CLAJ.DJI J.Sj 3| &..aJl d.e.'> @I}) dJIJ.......u|
dud Ol yuso oy vasd dawlgs 9| 1y &’L‘J‘
).Iolpm 4.)‘ 63La.> =JE) uU.)g dlilos

ul Q.A LS‘Q"‘-H o) <Jpl.m )Le,zn Juogs J8 @

D laudl el e o Sl ag2d)

Slazd)
s L,J)-A-A-” |.\M)U)L39J| RV WS (w O
chy...&:.]l 44.])4.0.” SleSY) Practe uob.c)’g
J?‘\))LGPL” Jd OR sy Q;l (a-\muy o
) ) g Sall
ol plaseial Jol J8 <132V S ks o5
Ololiny gLl = «oglhsll o] e
adaidly dle ) o B 33> gall

















