BRAUN

MultiQuick 1

BRAUN

BRAUN

Type 4179
Register your product
www.braunhousehold.com/register




Deutsch 6

English 9
Francais 12
Espafiol 15
Portugués 18
Italiano 21
Nederlands 24
Dansk 28
Norsk 30
Svenska 33
Suomi 35
Polski 38
Cesky 4
Slovensky 43
Magyar 46
Hrvatski 49
Slovenski 51
Tarkce 54
Romana (MD) 57
EAANvika 59
KasakLwa 62
Pyccknin 65
YkpaiHcbka 69
3 74

De’Longhi-Braun-Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4
63263 Neu-Isenburg/Germany

5722113034-01 / 12.17 MQ 100 Soup_Dip_Curry INT
DE/UK/FR/ES/PT/IT/NL/DK/NO/SE/FI/PL/CZ/SK/
HU/HR/SI/TR/RO/MD/GR/RU/UA/KZ/Arab













Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt,
um hdchste Anspriiche an Qualitét,
Funktionalitat und Design zu erfil-
len. Wir wiinschen Ihnen mit Ihrem
neuen Braun Gerat viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchs-
anweisung sorgféltig und voll-
standig, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

Vorsicht
° A Die Messer sind sehr
=2 scharf. Behandeln
Sie die Messer mit groBter
Vorsicht, um Verletzungen
zu vermeiden.

e \/orsicht beim Entleeren
der Schiissel und wahrend
der Reinigung mit scharfen
Messern.

e Dieses Gerat kann von
Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wur-
den und die daraus resul-
tierenden Gefahren ver-
standen haben.

¢ Kinder diirfen nicht mit
dem Gerat spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden

¢ Das Gerat und seine
Anschlussleitung sind von
Kindern fernzuhalten.

¢ Schalten Sie das Gerat
immer aus wenn €s unbe-
aufsichtigt ist und ziehen
Sie den Netzstecker vor
dem Zusammenbau, Aus-
einandernehmen, Reinigen
oder Aufbewahren.

e \Wenn das Anschlusskabel
beschadigt ist, muss die-
ses vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachper-
sonal ersetzt werden, um
Gefahr flir den Benutzer
Zu vermeiden.

e Priifen Sie vor der Inbe-
triebnahme, ob die Span-
nungsangabe auf dem
Gerat mit Ihrer Netzspan-
nung Ubereinstimmt.

¢ Dieses Gerat ist aus-
schlieBlich zum Gebrauch
im Haushalt und fir haus-
haltsubliche Mengen kon-
struiert.

e Keines der Teile darfim



Mikrowellen-Herd verwen-
det werden.

e Bitte reinigen Sie alle Teile
vor dem ersten Gebrauch
oder nach Bedarf gemaB
den Anweisungen im
Abschnitt Pflege und Rei-
nigung.

Teile und Zubehor

1 Einschalter
2 Motorteil
3 Purierstab
4 Becher

Auspacken

Nehmen Sie das Gerat aus dem
Karton. Entfernen Sie alle
Verpackungsteile. Entfernen Sie
eventuelle Aufkleber am Gerat
(nicht das Typenschild entfernen).

Purierstab (A)

Der Plrierstab eignet sich auch
ideal zum Zubereiten von Dips,
Saucen, Salatdressings, Suppen,
Babynahrung sowie Getranken,
Smoothies und Milchshakes.

Wéhlen Sie die héchste
Geschwindigkeit fur beste
Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

e Motorteil (2) auf den Pirierstab
(3) setzen und drehen, bis es
hoérbar einrastet.

e Halten Sie den Plrierstab in den
Becher und schalten Sie das
Gerat ein.

Mixen Sie die Zutaten mit einer
leichten Auf-und-Abbewegung,
bis sie die gewlinschte
Konsistenz erreicht haben.

Vorsicht

e Wenn Sie das Gerat zum Prieren
heiBer Lebensmittel in einem Topf
verwenden, nehmen Sie diesen
von der Kochstelle und achten
Sie darauf, dass die Flissigkeit
nicht kocht. Lassen Sie heiBe
Lebensmittel etwas abkuihlen, um
eine Verbrihung zu vermeiden.
Lassen Sie den Plrierstab nicht in
einem heiBen Topf auf der
Kochstelle stehen, wenn er nicht
in Gebrauch ist.

Beispielrezept: Mayonnaise

250 g Ol (z. B. Sonnenblumendl)

1 Eiund 1 Eigelb

1 bis 2 Essloffel Essig

Salz und Pfeffer zum Abschmecken
e Geben Sie alle Zutaten (Raum-
temperatur) in der genannten
Reihenfolge in den Becher.
Stellen Sie den Purierstab auf den
Boden des Bechers. Mixen Sie
mit maximaler Geschwindigkeit,
bis das Ol beginnt zu emulgieren.
Bewegen Sie den Purierstab
langsam nach oben und wieder
nach unten, um das restliche Ol
einzuarbeiten.

HINWEIS: Verarbeitungszeit:

1 Minute fur Salate und bis zu

2 Minuten fiir eine dickere
Mayonnaise (z. B. fur Dips).

Beispielrezept fur «<hc»: Honig-
Pflaumen (als Pfannkuchen-Fillung
oder Brotaufstrich):

40 g Trockenpflaumen (halbiert)

50 g klarer Honig

10 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)




Flllen Sie die Trockenpflaumen
und den klaren Honig gekuhlt in
den Zerkleinerungs-Topf «hc».
e Mixen Sie 5 Sekunden bei
maximaler Geschwindigkeit.
Flgen Sie 10 ml Wasser (mit
Vanille-Aroma) hinzu.

¢ Mixen Sie 3 Sekunden weiter.

Verwenden Sie hierflir das
Zerkleinerer Zubehor «hc» (als
optionales Zubehor bei Ihrem Braun
Service Center erhaltlich; nicht in
jedem Land verfugbar).

Pflege und Reinigung (B)

¢ Reinigen Sie das Gerat nach
jedem Gebrauch grtindlich.

e Ziehen Sie vor der Reinigung den

Netzstecker.

Tauchen Sie das Motorteil (3)

nicht in Wasser oder andere

Flissigkeiten ein. Reinigen Sie sie

nur mit einem feuchten Tuch.

Alle anderen Teile sind spllma-

schinengeeignet. Verwenden Sie

keine scheuernden Reinigungs-
mittel, die die Oberflache ver-
kratzen konnten.

e Durch die Verarbeitung von
Lebensmitteln mit hohem Farb-
stoffgehalt (z. B. Karotten)
kdnnen sich die Zubehdrteile
verfarben. Wischen Sie diese
Teile mit Pflanzendl ab, bevor
Sie sie reinigen.

Die Geratepezifikationen und diese
Gebrauchsanweisungen kdnnen
ohne Vorankindigung gedndert
werden.

Dieses Gerat darf am Ende
seiner Lebensdauer nicht E
mit dem Hausmiill entsorgt
werden. Die Entsorgung kann =
Uber den Braun Kundendienst
oder lokal verfligbare Rickgabe-
und Sammelsysteme erfolgen.

Il
Materialien und Gegen-
stande stimmen mit den

Vorschriften der Européischen
Verordnung 1935/2004 tiberein.

Die mit Nahrungsmitteln in
Bertihrung kommenden



English

Our products are engineered to
meet the highest standards of
quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your
new Braun appliance.

Before use

Please read the use instructions
carefully and completely before
using the appliance.

Caution

. The blades are very
sharp! To avoid inju-
ries, please handle blades
with utmost care.

e Care shall be taken when
handling the sharp cutting
blades, emptying the bowl
and during cleaning.

e This appliance can be
used by persons with
reduced physical, sensory
or mental capabilities or
lack of experience and
knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning use
of the appliance in a safe
way and if they understand
the hazards involved.

e Children shall not play with
the appliance.

¢ This appliance shall not be
used by children.

e Children shall be kept
away from the appliance
and its mains cord.

¢ Always unplug or switch off
the appliance when it is left
unattended and before
assembling, disassem-
bling, cleaning and storing.

e |f the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its
service agent or similarly
qualified persons in order
to avoid a hazard.

¢ Before plugging into a
socket, check whether
your voltage corresponds
with the voltage printed on
the bottom of the appli-
ance.

¢ This appliance is designed
for household use only
and for processing normal
household quantities.

* Do not use any part in the
microwave.

® Please clean all parts
before first use or as
required, following the
instructions in the Care
and Cleaning section.



Parts and Accessories

1 On switch

2 Motor part
3 Blender shaft
4 Beaker

Unpacking

Take the unit out of the carton.
Remove all pieces of the packing.
Remove any possibly extant labels
on the unit (do not remove the rating
plate).

Blending Shaft (A)

The hand blender is perfectly suited
for preparing dips, sauces, salad
dressings, soups, baby food, as well
as drinks, smoothies and
milkshakes.

For best results, use the highest
speed.

Assembly and Operation

¢ Insert the motor part (2) into the
blender shaft (3) and turn until it
locks.

e Place the blending shaft into the
mixture to be blended. Then
switch the appliance on.

¢ Blend ingredients to the desired
consistency using a gentle
up-and-down motion.

Caution

e [f using the appliance to purée hot
food in a saucepan or pot,
remove the saucepan or pot from
the heat source and ensure the
liquid is not boiling. Allow hot food
to cool slightly to avoid risk of
scalding.

Do not let the hand blender sit in
a hot pan on the cooktop when
notin use.
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Recipe Example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil)

1 egg and 1 extra egg yolk

1-2 tbsp. Vinegar

Salt and pepper to taste

e Place all ingredients (at room

temperature) into the beaker in

the order as above.

Place the hand blender at the

bottom of the beaker. Blend at

maximum speed until the oil

starts emulsifying.

¢ With the hand blender still
running, slowly raise the shaft to
the top of the mixture and back
down to incorporate the rest of
the oil.

NOTE: Processing time: approx.

1 minute for salads and up to

2 minutes for a thicker mayonnaise

(e.g. for dip).

«hc» Recipe example: Honey-
Prunes (as a pancake stuffing or
spread):

40 g prunes (cut in half)

50 g clear honey

10 ml water (vanilla-flavoured)

e Fill the «<hc» chopper bowl with
prunes and clear honey (both
chilled).

e Chop 5 seconds at maximum
speed

e Add 10 ml water (vanilla-
flavoured).

e Resume chopping for another
3 seconds.

Use the chopper accessory «hc»

(optional accessory available at

your Braun Service Center; however

not in every country).

Care and Cleaning (B)

e Always clean the hand blender
thoroughly after use.



Unplug hand blender before
cleaning.

e Do not immerse the motor part
(3) in water or any other liquid.
Clean with a damp cloth only.

All other parts can be cleaned in a
dishwasher. Do not use abrasive
cleaners that could scratch the
surface.

e When processing foods with high
pigment content (e.g. carrots),
the accessories may become
discolored. Wipe these parts with
vegetable oil before cleaning
them.

Both the design specifications and
these user instructions are subject
to change without notice.

life. Disposal can take place —
at a Braun Service Centre or

at appropriate collection points

provided in your country.
QI?

Please do not dispose of the
product in the household
waste at the end of its useful

Materials and accessories
coming into contact with
food conform to EEC
regulation 1935/2004.

For UK Only

Guarantee Information

All Braun Household products carry
a minimum guarantee period of two
years. The rights and benefits under
this guarantee are additional to your
statutory rights which are not
affected.

Please keep your receipt as this
will form the basis of your
guarantee.

In the unlikely event of a breakdown
you have access to professional help
from our team simply by calling:

02392 392333

For service in the Republic of
Ireland please call:

012475471

Braun Household undertakes within
the specified period to repair or
replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of
any glass or porcelain-ware
incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e We are promptly informed of the
defect.

e The productis used and
maintained in accordance with the
User Instructions.

* The appliance has not been

altered in any way or subjected to

misuse or repair by a person
other than an authorised service
agent for Braun Household.

No rights are given under this

guarantee to a person acquiring

the appliance second hand or for
commercial or communal use.

e Any repaired or replaced
appliance will be guaranteed on

1



these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

e The need for repair has not been
caused by insufficient aftercare
or cleaning: or damage caused
by the chemical or
electrochemical effects of water.

Under no circumstances shall the
application of this guarantee give
rise to the complete replacement
of the appliance or entitle the
consumer to damages.

Braun Household, New Lane,
Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun.
We are confident that you will get

excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE
Register now at www.
braunhousehold.co.uk

By registering we may send you
from time to time details on
exclusive offers, promotions,
recipes and inside tips.
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Francais

Nos produits sont congus et
fabriqués pour satisfaire aux plus
hautes exigences de qualité, de
fonctionnalité et de design.

Nous espérons que votre nouveau
préparateur culinaire Braun vous
apportera la plus entiere satis-
faction.

Avant utilisation

Lisez complétement et attenti-
vement le mode d’emploi avant
d’utiliser ’appareil.

Précaution

° Les lames sont trés
coupantes ! Manipu-
lez-les avec précautions
afin d’éviter toute blessure.

¢ Cet appareil peut étre
utilisé par des personnes
présentant des capacités
physiques, sensorielles
ou mentales réduites,
ou des personnes sans
experience et savoir-
faire, dans la mesure ou
celles-ci sont surveillées
ou ont recu des instruc-
tions concernant |'utilisa-
tion de I'appareil de
maniére sécurisée et Si
elles sont conscientes
des risques éventuels
encourus.



¢ Manipulez avec beaucoup
de précaution les lames
coupantes lorsque vous
videz le récipient ainsi que
durant son nettoyage.

* Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil.

e Cet appareil ne doit pas
étre utilisé par.

¢ Tenir I'appareil et son cor-
don d’alimentation sec-
teur hors de portée des
enfants.

¢ Toujours éteindre ou
débrancher I'appareil
lorsque laissé sans sur-
veillance et avant de I'as-
sembler, le démonter, le
nettoyer ou le ranger.

e Si le cordon d’alimenta-
tion est endommagg, il
doit étre remplaceé par le
fabricant, un technicien
du service aprés-vente
ou toute autre personne
ddment qualifiée afin
d’éviter tout danger.

¢ Avant de brancher I'appa-
reil, bien vérifier que la
tension correspond a celle
indiquée sous I'appareil
(bloc moteur).

e Cet appareil est congu

pour un usage domes-
tique uniquement et pour
traiter des quantités
domestiques.

¢ N’utilisez aucun des élé-
ments de ce produit au
micro-ondes.

¢ Veuillez nettoyer toutes
les pieces avant la pre-
miere utilisation ou selon
le besoin, conformément
aux instructions dans la
section Soin et nettoyage.

Piéces et accessoires

1 Interrupteur

2 Poignée a prise confortable et
boitier du bloc-moteur

3 Pied mixeur

4 Bol gradué

Déballage

Sortez I'appareil du carton.

Retirez tous les morceaux
d’emballage. Retirez les étiquettes
restantes de I’appareil (ne retirez
pas la plaque signalétique).

Manche de mixage (A)

Le mixeur a main est votre
compagnon idéal pour préparer des
sauces froides pour I'apéritif, des
sauces chaudes, des sauces pour
salade, des soupes, des aliments
pour bébés, ainsi que des boissons,
des smoothies et des milk-shakes.

Pour un résultat parfait, utiliser la
vitesse maximale.
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Assemblage et fonctionnement

* Insérer le bloc-moteur (2) sur le
pied mixeur (3) et le tourner
jusqu’a enclenchement.

e Placer le manche de mixage dans
le mélange a mixer. Puis mettre
I’appareil sous tension.

e Mixer les ingrédients jusqu‘a
obtenir la consistance désirée en
utilisant un léger mouvement de
bas en haut.

Avertissement

e Lors de I'utilisation de I’appareil
pour réduire un aliment chaud en
purée dans une casserole, retirer
la casserole du feu et s’assurer
que le liquide n’est pas en
ébullition. Laisser I’aliment chaud
refroidir Iégérement pour éviter
tout risque de brdlure.

e Quand le mixeur plongeant ne
sert pas, ne pas le laisser dans
une casserole chaude sur la
cuisiniere.

Exemple de recette: Mayonnaise
250 g d’huile (par ex., huile de
tournesol)
1 oeuf et 1 autre jaune d’oeuf
1-2 c. a table de vinaigre
Sel et poivre au gout
e Verser tous les ingrédients (a
température ambiante) dans le
bol gradué dans I’ordre indiqué
ci-dessus..
e Poser le mixeur plongeant dans le
fond du bol gradué. Mélanger les
ingrédients a vitesse maximale
jusqu’a ce que I’huile commence
a émulsionner.
Laisser le mixeur plongeant
fonctionner et soulever lentement
le pied jusqu’en haut du mélange,
puis le redescendre pour
incorporer le restant de I'huile.
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REMARQUE: Temps de préparation:
environ 1 minute pour une salade et
jusqu’a 2 minutes pour une
mayonnaise épaisse (par ex., pour
une sauce froide).

Exemple de recette «hc»: Pruneaux
au miel (en tant que fourrage de
pancake ou a tartiner):
40 g de pruneaux (coupés en deux)
50 g de miel clair
10 ml d’eau (aromatisée a la vanille)
e Verser les pruneaux et le miel
clair frais dans le bol du hacheur
<<hC>>_
e Hachez pendant 5 secondes a
vitesse maximale.
Ajoutez 10 ml d’eau (aromatisée
alavanille).
e Hachez de nouveau pendant
3 seconde supplémentaire

Utiliser le hachoir «<hc» (accessoire
en option disponible aupres de votre
Centre de services Braun; n’est
toutefois pas disponible dans tous
les pays).

Entretien et nettoyage (B)

e Toujours nettoyer soigneusement
le mixeur plongeant aprés chaque
utilisation.

Débrancher le mixeur plongeant
avant de le nettoyer.

* Ne pasimmerger la partie moteur
(3) dans I’eau ou tout autre
liquide. La nettoyer a I’aide d’un
chiffon humide seulement.
Toutes les autres pieces peuvent
étre nettoyées au lave-vaisselle.
Ne pas utiliser de nettoyant
abrasif qui pourrait égratigner la
surface.

Les aliments fortement
pigmentés (par ex., les carottes)



peuvent décolorer les
accessoires. Essuyer ces piéces
avec de I'huile végétale avant de
les nettoyer.

Les caractéristiques techniques du
design ainsi que les présentes
instructions peuvent changer sans
préavis.

Ala fin de vie de votre
appareil, veuillez ne pas le
jeter avec vos déchets
meénagers. Remettez-le a
votre Centre Service agréé
Braun ou déposez-le dans des
sites de récupération appropriés
conformément aux réglementations
locales ou nationales en vigueur.

Il
avec les produits alimen-
taires sont conformes aux

prescriptions du réglement euro-
péen 1935/2004.

154

Les matériaux et les objets
destinés a étre en contact

Espaiiol

Nuestros productos estan desarrol-
lados para alcanzar los mas altos
estandares de calidad, funcionali-
dad y disefio. Esperamos que dis-
frute de su nuevo pequeno electro-
doméstico Braun.

Antes de empezar

Lea detenidamente las instruc-
ciones de uso antes de utilizar
este aparato.

Atencion

. Las cuchillas estan
muy afiladas! Para
evitar lesiones, por favor
maneje las cuchillas con el
maximo cuidado.

¢ Se ha de tener especial
cuidado a la hora de mani-
pular las cuchillas, vaciar
el recipiente o durante la
limpieza.

e Las personas con capaci-
dades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas o
con falta de conocimien-
tos y experiencia también
pueden hacer uso de este
dispositivo, siempre que
se les haya supervisado o
proporcionado instruccio-
nes con respecto a su uso
de una forma segura, y

15



que comprendan los peli-
gros que este conlleva.

* Los ninos no deben jugar
con el aparato.

e Este dispositivo no debe
ser utilizado por ninos.

¢ Se debe mantener a los
ninos apartados del apa-
rato y de su cable de
corriente.

e Siempre desenchufe o
apague el dispositivo
cuando se le deja desa-
tendido y antes de
armarlo, desarmarlo, lim-
piarlo o almacenarlo.

¢ Si el cable de alimenta-
cion esta danado, para
evitar riesgos debe reem-
plazarlo el fabricante, su
agente de servicio 0 una
persona cualificada de
modo similar.

¢ Antes de conectar el
aparato a la red, verifiqgue
que el voltaje indicado en
la base del aparato se
corresponda con el de su
hogar.

e Este aparato ha sido dise-
nado exclusivamente para
el uso domeéstico y para el
procesamiento de canti-
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dades propias en un
hogar.

¢ No use ninguna de las
piezas en el microondas.

e Limpie todas las piezas
antes de usarlas por pri-
mera vez o cuando se
requiera siguiendo las ins-
trucciones de la seccion
Mantenimiento y limpieza.

Piezas y accesorios

1 Interruptor

2 Mango y cuerpo del motor de
agarre comodo

3 Pie de la batidora

4 Vaso

Desembalaje

Extraiga la unidad de la caja.

Retire todas las piezas del
embalaje. Retire cualquier etiqueta
que encuentre en la unidad (no
retire la placa de caracteristicas).

Brazo de batir (A)

La batidora de mano es perfecta
para preparar cremas, salsas, alifios
para ensaladas, sopas, comida
infantil, bebidas, smoothies y
batidos.

Utilice la velocidad maxima para
obtener un resultado 6ptimo.

Ensamblado y funcionamiento

e Acople el cuerpo del motor (2)
con la pie de la batidora (3) y gire
hasta que oiga el clic.




e Coloque el brazo de batir en la
mezcla que se quiere batir.
Encienda entonces el dispositivo.

* Mezcle los ingredientes hasta
alcanzar la consistencia
adecuada con un suave
movimiento ascendente y
descendente.

Precaucion

e Sj utiliza el aparato para hacer
puré con comida caliente en un
cazo o unaolla, retire el cazo u
olla de la fuente de calory
asegurese de que el liquido no
esté hirviendo. Deje que la
comida caliente se enfrie
ligeramente para evitar el riesgo
de quemaduras.

e No deje que la batidora de mano
se quede en una sartén caliente
sobre la estufa cuando no esté
usandose.

Ejemplo de receta: Mayonesa

250 g de aceite (por €j., aceite de
girasol)

1 huevoy 1 yema de huevo
adicional

1-2 cucharadas de vinagre

Saly pimienta al gusto

e Coloque todos los ingredients (a

temperatura ambiente) en el vaso

en el orden indicado arriba.
Coloque la batidora de mano en
el fondo del vaso. Mezcle a la
maxima velocidad hasta que el
aceite empiece a emulsionarse.
Con la batidora de mano aun
funcionando, suba lentamente la
varilla a la parte superior de la

mezcla y nuevamente hacia abajo

para incorporar el resto del
aceite.
NOTA: Tiempo de procesado:
aprox. 1 minuto para ensaladas

y hasta 2 minutos para una
mayonesa mas espesa (por €j., para
un dip).”

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas

pasas con miel (como relleno o para

untar en tortitas):

40 g de ciruelas (cortadas por la

mitad)

50 g de miel liquida

10 ml de agua (sabor vainilla)

e Coloque las ciruelas y la miel

cremosa en el recipiente de la

picadora «hc».

Triture durante 5 segundos a

maxima velocidad.

e Anada 10 ml de agua (sabor
vainilla).

e Triture durante otros 3 segundos.

Afnada las ciruelas y la miel liquida
(ambas enfriadas) al recipiente de
la picadora «hc».

Cuidado y limpieza (B)

e Siempre limpie bien la batidora de
mano después de usarla.
Desenchufe la batidora de mano
antes de limpiarla.

e No sumerija la parte del motor (3)
en agua ni en ningun otro liquido.
Limpiela solamente con un pafio
humedo.

e Todas las demas piezas pueden
lavarse en un lavavajillas. No use
limpiadores abrasivos que
pudieran arafar la superficie.

e Cuando procese alimentos con
alto contenido en pigmentos (por
€j. zanahorias), los accesorios se
pueden decolorar. Pase un pafo
con aceite vegetal sobre estas
piezas antes de limpiarlas.

Tanto las especificaciones de
diseno del producto como estas
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instrucciones para el usuario estan
sujetas a cambios sin aviso.
No tire este producto a la

basura al final de su vida util. E
Llévelo a un Centro de —
Asistencia Técnica Braun

0 alos puntos de recogida
habilitados por los ayuntamientos.
destinados a entrar en

contacto con alimentos

cumplen las disposiciones

del Reglamento europeo
1935/2004.

Los materiales y objetos I?
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Portugués

Os nossos produtos foram concebi-
dos para cumprir os mais elevados
requisitos de qualidade, funcionali-
dade e design. Esperamos que tire
0 maximo partido do seu novo apa-
relho Braun.

Antes de Utilizar o seu
Aparelho

Por favor leia atentamente as
instrucdes na integra antes de
utilizar o aparelho.

Atencao

. As laminas sao
muito afiadas! Para
evitar ferimentos, manu-
seie as laminas com o
maximo cuidado.

¢ Deve-se ter cuidado ao
manusear as laminas cor-
tantes afiadas, ao esvaziar
a taca e durante a lim-
peza.

¢ Este aparelho pode ser
usado por pessoas com
limitacOes fisicas, senso-
riais ou mentais ou sem
experiéncia e conheci-
mentos, se supervisiona-
das ou instruidas quanto
a0 uso seguro do aparelho
e caso compreendam 0s
perigos envolvidos.

* N&o deixe que criangas



brinquem com o aparelho.

e Este aparelho ndo deve
ser usado por criancas.

¢ Nao deixe que criancas se
aproximem do aparelho e
do cabo de alimentagao
do mesmo.

¢ Desligue sempre 0 cabo
de alimentacao ou o apa-
relho quando este for dei-
xado sem vigilancia e antes
de o montar, desmontar,
limpar ou armazenar.

¢ Em caso de dano, o cabo
de alimentacao tem de ser
substituido pelo fabri-
cante, por um seu agente
de assisténcia técnica ou
por uma pessoa igual-
mente qualificada com
vista a evitar potenciais
perigos.

¢ Antes de conectar o apa-
relho a corrente, verifique
se a voltagem indicada na
base do aparelho corres-
ponde a do seu lar.

e Este aparelho foi conce-
bido apenas para uso
domeéstico e para proces-
sar quantidades domesti-
cas normais.

* Nao utilize nenhuma peca

no micro-ondas.

* Limpe todas as pecas an-
tes da primeira utilizagao
ou conforme necessario,
seguindo as instrucoes na
seccao «Cuidados e lim-
peza».

Pecas e acessorios

1 Interruptor Ligar
2 Peca do motor
3 Pédavarinha

4 Copo

Desembalar

Retire a unidade para fora da caixa.
Retire todas as pecas da
embalagem. Remova as etiquetas
que possam existir na unidade (nao
remova a placa identificativa).

Eixo de mistura (A)

A varinha magica adequa-se
perfeitamente a preparacéo de
pastas, molhos, molhos para
salada, sopas, alimentos para
bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados,
use a velocidade mais alta.

Montagem e operacao

e Encaixe o corpo do motor (2)
sobre a haste com a lamina (3) e
gire a haste até travar.

e Cologue o eixo de mistura na
mistura a misturar. Entao, ligue o
aparelho.
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Misture os ingredientes até obter
a consisténcia pretendida com
um suave movimento ascendente
e descendente.

Atencao

e Se usar o aparelho para reduzir a
puré alimentos quentes num
tacho ou panela, retire-o da fonte
de calor e certifiqgue-se de que o
liguido nao esta a ferver. Deixe 0s
alimentos quentes arrefecerem
ligeiramente, a fim de evitar o
risco de escaldadura.

e Nao deixe a varinha magica
pousada numa cagarola quente
na placa quando nao estiver a ser
usada.

Exemplo de receita: Maionese

250 g de 6leo (p. ex. 6leo de

girassol)

1 ovo e 1 gema de ovo extra

1-2 c. s. de vinagre

Sal e pimenta a gosto

e Coloque todos os ingredientes (a
temperatura ambiente) no copo,
na ordem indicada.

e Cologue a varinha magica no
fundo do copo. Misture a
velocidade maxima até o 6leo
comecar a emulsionar.

e Com avarinha magica ainda em
funcionamento, levante
lentamente o eixo até ao topo da
mistura e volte a baixar para
incorporar o resto do 6leo.

NOTA: Tempo de processamento:

aprox. 1 minuto para saladas e até

2 minutos para uma maionese mais

espessa (p. ex. para uma pasta).
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Exemplo de receita para «hc»:
Ameixas secas com mel (como
recheio ou cobertura de
panquecas):

40 g de ameixas (cortadas em

metades)

50 g de mel claro

10 ml de agua (com aroma de

baunilha)

e Coloque as ameixas e o mel claro
(ambos refrigerados) no
recipiente picador «hc».

e Pique durante 5 segundos na
velocidade maxima.

e Adicione 10 ml de agua (com
aroma de baunilha).

e Volte a picar durante mais
3 segundos.

Use o acessorio picador «hc»
(acessorio opcional disponivel no
seu Centro de Assisténcia da Braun;
contudo, nao disponivel em todos
0s paises).

Cuidados e limpeza (B)

e Limpe sempre minuciosamente a
varinha magica apos a utilizacao.

e Desconecte a varinha magica da
tomada antes de a limpar.

e Nao submerja a pega do motor
(3) em agua ou qualquer outro
liquido. Limpe apenas com um
pano humido.

¢ Todas as restantes pecas podem
ser lavadas numa maquina de
lavar loica. N&@o use produtos de
limpeza abrasivos que possam
riscar a superficie.

e Ao processar alimentos com
elevado teor de pigmentos (p. ex.
cenouras), 0s acessorios podem
ficar manchados. Passe 6leo
vegetal nessas pegas antes de
limpa-las por completo.



Tanto as especificacdes de design
como estas instrucdes de utilizagao
estdo sujeitas a alteracoes

sem aviso prévio.

Nao elimine o produto
juntamente com o lixo
doméstico no fim da sua vida
util. A eliminacéo pode ser
efetuada junto de um Centro de
Assisténcia Técnica Braun ou nos
pontos de recolha adequados
disponiveis no seu pais.

Os materiais e 0s objetos Il
destinados ao contacto

com produtos alimenti-

cios estao em conformi-

dade com as prescricdes do
regulamento Europeu 1935/2004.

Italiano

I nostri prodotti sono progettati per
essere conformi agli standard piu
elevati in fatto di qualita, funzionalita
e design. Speriamo di soddisfare
appieno tutte le vostre esigenze con
il nuovo dispositivo Braun.

Prima dell’utilizzo

Si prega di leggere attentamente
ed integralmente le istruzioni
d’uso prima di utilizzare il disposi-
tivo.

Attenzione

. Le lame sono molto
affiliate! Per evitare
lesioni, si prega di maneg-
giare le lame con cautela.

* Maneggiare con cautela le
lame affilate, prestare
attenzione durante le ope-
razioni di svuotamento del
recipiente e la pulizia.

¢ Questo dispositivo pud
essere utilizzato da per-
sone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali
0 prive di esperienza e
conoscenza, se sorvegliate
o istruite su come utilizzare
il dispositivo in modo sicuro
e se prendono conoscenza
die rischi implicati.

* | bambini non devono gio-
care con I’apparecchio.
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¢ | bambini non devono uti-
lizzare questo dispositivo.

¢ | bambini devono essere
tenuti lontani dall’appa-
recchio e dal cavo di rete.

e Staccare sempre I'appa-
recchio dall’alimentazione
0 spegnerlo quando lo si
lascia incustodito e prima
di montaggio, smontag-
gio, pulizia, conserva-
zione.

e Se il cavo di alimentazione
€ danneggiato, deve
essere sostituito dal fab-
bricante, dal suo agente
addetto all’assistenza o da
altre persone similmente
qualificate al fine di evitare
pericoli.

e Assicuratevi che il voltag-
gio del vostro impianto
elettrico corrisponda a
quello stampato sul fondo
del prodotto.

® ['apparecchio é stato pro-
gettato solo per I'utilizzo a
casa e per processare
quantita per la casa.

¢ Non utilizzare le parti di
questo apparecchio nel
forno a microonde.

e Si prega di pulire tutte le
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parti precedentemente al
primo utilizzo o come
richiesto, seguendo le
istruzioni nella sezione
Manutenzione e Pulizia.

Parti e accessori

1 Tasto acceso

2 Corpo motore

3 Gambo frullatore
4 Bicchiere graduato

Disimballaggio

Prelevare I’'unita dalla confezione.
Rimuovere tutte le parti
dell’imballaggio. Rimuovere
eventuali etichette presenti
sull’unita (non rimuovere la
targhetta dati).

Asta di miscelazione (A)

Il frullatore a immersione ¢ ideale
per preparare salse, sughi,
condimenti per insalata, zuppe,
omogeneizzati e anche per cocktail,
frappe e frullati.

Per ottenere risultati ottimali,
impostare la velocita massima.

Montaggio e funzionamento

e Inserire il corpo motore (2) nel
gambo frullatore (3) e ruotarlo
finché non si blocca.

e Posizionare I’asta di miscelazione
nell’impasto da miscelare.
Accendere quindi I’apparecchio.

e Miscelare gli ingredienti fino a
raggiungere la consistenza
desiderata con un leggero
movimento dall’alto al basso.




Attenzione

e Se si utilizza I’apparecchio per
passare i cibi caldi in una padella
0 in una pentola, rimuovere
quest’ultima dalla fonte di calore
e accertarsi di non portare il
liguido ad ebollizione. Lasciare
raffreddare lentamente i cibi caldi
per evitare il rischio di scottature.

e Non lasciare il frullatore a
immersione in una pentola calda
sul piano di cottura quando non in
uso.

Esempio di ricetta: maionese

250 g diolio (p. e. olio di semi di
girasole)

1 uovo e 1 tuorlo d’uovo extra

1-2 cucchiai di aceto

Sale e pepe g.b.

e Mettere tutti gli ingredienti (a
temperatura ambiente) nel
bicchiere graduato nell’ordine
indicato.

Posizionare il frullatore a
immersione sul fondo del
bicchiere graduato. Miscelare alla
massima velocita fino a che I’olio
comincia ad emulsionare.

Con il frullatore a immersione
ancora in funzione, sollevare
lentamente I'asta fino alla cima
dell’impasto e poitornare in
basso incorporando la parte
restante dell’olio.

ATTENZIONE: tempo di lavorazione:
circa 1 minuto per insalate e fino a 2
minuti per consistenze maggiori
(p.e. per salse).”

Esempio di ricetta con «hc»: prugne

secche con miele (come farcitura
per pancake o da spalmare):

40 g di prugne secche (tagliate a
meta)

50 g di miele liquido

10 ml di acqua (aromatizzata alla

vaniglia)

e Versare le prugne secche el

miele liquido (freddi) nel

recipiente tritatutto «hc».

Tritare per 5 secondi a massima

velocita.

e Aggiungere 10 ml diacqua
(aromatizzata alla vaniglia).

e Tritare per altri 3 secondi.

Utilizzare I'accessorio tritatutto «hc»
(accessorio opzionale disponibile
presso il centro di assistenza Braun;
non in tutti i paesi).

Cura e pulizia (B)

e Dopo I'uso pulire sempre
accuratamente il frullatore a
immersione.

Prima della pulizia scollegare il
frullatore a immersione.

e Non immergere il corpo motore
(3) nell’acqua o in altri liquidi.
Pulire solo con un panno umido.
Tutte le altre parti possono essere
lavate in lavastoviglie. Non
utilizzare detergenti abrasivi che
possono graffiare la superficie.
Durante la lavorazione di cibi ad
alta concentrazione di pigmento
(ad es. carote), gli accessori
possono cambiare colore.
Strofinare queste parti con olio
vegetale prima di pulirle.

Le specifiche di progettazione e le
presenti istruzioni d’uso sono
soggette a modifica senza
preawiso.
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Si prega di non smaltire il
prodotto insieme ai rifiuti
domestici al termine della

sua durata utile. Il prodotto
puo essere smaltito presso un
centro di assistenza Braun o un
centro di raccolta adatto del proprio

.

)z

| materiali e gli oggetti destir
al contatto con prodotti
alimentari sono conformi
alle prescrizioni del
regolamento Europeo
1935/2004.
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Nederlands

Onze producten zijn ontworpen om
te voldoen aan de hoogste normen op
het viak van kwaliteit, functionaliteit
en design. Wij hopen van harte dat u
geniet van uw nieuwe Braun-toestel.

Voor gebruik

Lees de aanwijzingen aandachtig
en volledig voordat u het toestel
in gebruik neemt.

Opgelet

o De messen zijn
uiterst scherp! Om
letsels te vermijden moeten
de messen zeer voorzichtig
gehanteerd worden.

® Er moet voorzichtig te werk
worden gegaan bij de han-
tering van scherpe snij-
messen, de lediging van de
kom en tijdens de reiniging.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door personen
met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale ver-
mogens of een gebrek aan
ervaring en kennis tenzij
onder speciaal toezicht of
wanneer ze werden gein-
strueerd in het veilige
gebruik van het toestel en
tenzij ze de ermee verbon-
denrisico’s kennen.



¢ Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door kinderen.

e Kinderen moeten uit de
buurt worden gehouden
van het apparaat en zijn
netsnoer.

¢ Ontkoppel of schakel het
toestel altijd uit wanneer u
het alleen laat en voor het
gemonteerd, gedemon-
teerd, gereinigd of wegge-
borgen wordt.

¢ Als het netsnoer bescha-
digdis, moet het vervan-
gen worden door de fabri-
kant, diens
onderhoudsvertegenwoor-
diger of personen met ver-
gelijkbare kwalificaties om
gevaarlijke situaties te
voorkomen.

e Controleer, voordat u de
stekker in het stopcontact
steekt, of het voltage van
het stopcontact overeen-
komt met het voltage dat
staat vermeld op de onder-
kant van het apparaat.

¢ Het apparaat is enkel ont-
worpen voor huishoudelijk
gebruik en voor het verwer-

ken van huishoudelijke
hoeveelheden.

¢ Gebruik geen van de onder-
delen in de magnetron.

¢ Reinig alle onderdelen
voor het eerste gebruik of
wanneer nodig, volgens
de instructies in de rubriek
«Onderhoud en reiniging».

Onderde_len en
accessoires

1 Aanknop

2 Motordeel
3 Blendervoet
4 Beker

Uitpakken

Neem de eenheid uit de doos.
Verwijder de gehele verpakking.
Verwijder eventuele etiketten op de
eenheid. (zonder het typeplaatje
weg te halen).

Garde (A)

De handblender is ideaal voor het
bereiden van dips, sauzen,
dressings, soepen, babyvoeding,
drankjes, smoothies en milkshakes.
Voor optimale resultaten gebruikt u
de hoogste snelheid.

Montage en bediening

Steek het motordeel (2) in de

mixeras (3) en draai tot het vastklikt.

e Zet de staafmixervoet in het te
pureren mengsel. Zet het toestel
dan aan.

e Pureer de ingrediénten met een
zachte beweging omhoog en om-
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laag tot de gewenste consistentie
is bereikt.

Opgelet

Indien u het toestel gebruikt om
puree te maken van warm eten in
een pan of pot, haal de pan of pot
dan van het vuur en let erop dat
de vloeistof niet kookt. Laat warm
voedsel licht afkoelen om
brandwonden te voorkomen.
Laat de staafmixer niet in een
warme pan op het vuur zitten
wanneer u hem niet gebruikt.

Voorbeeld van een recept:
Mayonaise

250 g olie (bijv. zonnebloemolie)

1 eien 1 extra eidooier

1-2 eetlepel azijn

Zout en peper naar smaak

e Doe alle ingrediénten (op
kamertemperatuur) in de beker,
in de bovenstaande volgorde.
Plaats de staafmixer op de
onderzijde van de beker. Mix bij
maximale snelheid tot de olie een
emulsie begint te vormen.

Blijf mixen en breng de
staafmixervoet dan langzaam
omhoog tot de bovenzijde van het
mengsel en weer omlaag om de
rest van de olie op te nemen.
OPMERKING: Bereidingstijd: ca.

1 minuut voor salades en tot

2 minuten voor een dikkere
mayonaise (bijv. voor dipsaus).

«hc» Voorbeeld van een recept:
Pruimen met honing (als vulling voor

pannenkoeken of smeersel):

40 g gedroogde pruimen (in tweeén
gesneden)

50 g heldere honing

10 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «hc» hakkom met de
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pruimen en heldere honing (beide
gekoeld).

e Hak gedurende 5 seconden op
maximale snelheid.

e Voeg 10 ml water (met
vanillesmaak) toe.

e Hak opnieuw gedurende
3 seconde.

Gebruik het hakaccessoire «hc»
(optioneel accessoire verkrijgbaar
bij uw Servicecentrum van Braun;
echter niet in elk land).

Verzorging en reiniging (B)

¢ Reinig de staafmixer altijd grondig
na gebruik.
e Trek de stekker uit het stopcontact
voor reiniging.
Dompel het motordeel (3) niet
onder in water of andere
vloeistoffen. Veeg ze enkel schoon
met een vochtige doek.
Alle andere onderdelen kunnen
worden gereinigd in een
vaatwasser. Gebruik geen
agressieve reinigingsmiddelen die
het oppervlak kunnen krassen.
Wanneer voedsel wordt verwerkt
met hoger pigmentgehalte (bijv.
wortels), kunnen de accessoires
gaan verkleuren. Veeg deze
onderdelen schoon met
plantaardige olie voordat
u ze reinigt.

Zowel de ontwerpspecificaties als
deze gebruiksaanwijzing kunnen
zonder voorafgaande kennisgeving

worden gewijzigd.
—

Verwijder het product niet als
huishoudelijk afval aan het
eind van zijn levensduur. Het
product kan naar een Braun



Servicecentrum of geschikt
inzamelpunt in uw land gebracht
worden.

De materialen en voorwer- ]
pen bestemd om in aanra-
king te komen met levens

middelen, zijn conform met

de voorschriften van de Europese

richtlijn 1935/2004.
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Dansk

Vore produkter er udviklet efter

de hgjeste standarder for kvalitet,
funktionalitet og design. Vi haber
du vil nyde dit nye Braun apparat.

For ibrugtagning

Laes venligst instruktionerne
grundigt og fuldsteendigt inden
brug af apparatet.

Forsigtig
. A Knivene er meget
=®) skarpe! For at undga
skader skal knivene hand-
teres yderst forsigtigt.

® Der skal udvises omhu ved
handtering af de skarpe
knive, nar skalen tammes
0g under rengaring.

e Dette apparat kan benyt-
tes af personer med redu-
cerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller
mangel pa erfaring, hvis
de er under opsyn eller
har modtaget instruktion i
brugen af apparatet pa en
sikker made og har for-
staet de involverede farer.

¢ Bgrn ma ikke lege med
apparatet.

e Dette apparat ma ikke
benyttes af barn.
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¢ Barn skal holdes veek fra
apparatet og dets strgm-
kabel.

¢ Traek altid stikket ud eller
sluk for apparatet, nar det
er uden opsyn og far det
samles, skilles ad, rengg-
res eller stilles til opbeva-
ring.

¢ Hvis netledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af producenten
eller dennes servicevaerk-
sted eller af en kvalificeret
fagmand for at undga
enhver risiko.

¢ Kontroller fgr brug, at
spaendingen pa lysnettet
svarer til speendingsan-
givelsen i bunden af appa-
ratet.

e Dette apparat er designet
til brug i husholdningen og
til meengder som normalt
indgar i en husholdning.

¢ Ingen af delene ma anven-
des i mikroovn.

¢ Renger alle dele far farste
brug eller efter behov ved
at falge anvisningerne i
afsnittet om pleje og ren-
garing.



Dele og tilbehor

1 Teend-knap
2 Motordel

3 Blenderskaft
4 Baegerglas

Udpakning

Tag enheden ud af kartonen. Fjern
alle emballagestykker. Fjern
eventuelt resterende etiketter pa
enheden (fjern ikke typeskiltet).

Blenderskaft (A)

Stavblenderen er perfekt egnet til
tilberedning af dips, saucer,
salatdressinger, supper, babymad,
savel som drinks, smoothies og
milkshakes.

For de bedste resultater bruges
hgjeste hastighed.

Samling og betjening

¢ |Indseet motordelen (2) i blender-
skaftet (3) og drej til det laser.

e Saet blenderaksleniden
blanding, der skal blendes. Teend
sa for apparatet.

¢ Ingredienserne blendes til den
gnskede konsistens ved at lave
en forsigtig beveegelse op og
ned.

Forsigtig
e Hvis apparatet bruges til at purere

varm mad i en saucegryde eller
gryde, tag saucegryden eller
gryden fra varmekilden og serg
for, at vaesken ikke koger. Lad
varm mad kgle en smule for at
undga risiko for skoldning.

Lad ikke handblenderen sta i en
varm gryde pa kogepladen, nar
den ikke er i brug.

Opskriftseksempel: Mayonnaise
250 g olie (f.eks. solsikkeolie)

1&g og 1 ekstra seggeblomme
1-2 spsk. Eddike

Smages til med salt og peber

e Kom alle ingredienserne (ved
stuetemperatur) i beegeret i den
reekkefglge som ovenfor.

Saet handblenderen i bunden af
baegeret. Blend ved maksimal
hastighed, indtil olien begynder at
emulgere.

Mens handblenderen stadig
karer, heeves akslen langsomt til
toppen af blandingen og ned igen
for at fa resten af olien rert ind.
BEMAERK: Tilberedningstid: ca.

1 minut for salater og op til

2 minutter for en tykkere
mayonnaise (f.eks. dips).

«hc» Opskriftseksempel:

Honningsvesker (som

pandekagefyld eller palaeg):

40 g svesker (skaret i halve)

50 g klar honning

10 ml vand (med vanillesmag

e Fyld «<hc» hakkeskalen med
svesker og klar honning (begge
afkalet).

e Hak i 5 sekunder ved maksimal
hastighed.

e Tilsaet 10 mlvand (med
vanillesmag).

e Gentag hakning i 3 sekunder.

Brug hakketilbehgret «<hc» (ekstra
tilbehgr, der kan fas hos dit Braun
Service Center; dog ikke i hvert
land).

Pleje og renggring (B)

e Renggr altid handblenderen
grundigt efter brugen.

29



Treek handblenderen ud af
stikkontakten fgr rengaring.
Nedsaenk ikke motordelen (3) i
vand eller anden vaeske. Renggar
kun med en fugtig klud.

Alle andre dele kan vaskes i
opvaskemaskine. Brug ikke
slibende renggringsmidler, der
kan ridse overfladen.

Ved tilberedning af madvarer med
hgjt pigmentindhold (f.eks.
gulergdder) kan tilbehgret blive
misfarvet. Aftar disse dele med
vegetabilsk olie, fgr de renggres.

Bade designspecifikationer og
denne brugervejledning kan aendres

uden varsel.
|

S

Bortskaf ikke produktet som
husholdningsaffald efter
udstaet levetid. Bortskaffelse
kan ske pa et Braun Service
Center eller pa autoriseret
indsamlingssted i dit land.

Materialer og genstande
bestemt til kontakt med
f@devarer er i overens-
stemmelse med EU-
forordning 1935/2004.
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Norsk

Vare produkter er utformet for &
imgtekomme de hgyeste standarder
for kvalitet, funksjonalitet og design.
Vi haper du var glede av ditt nye
Braun-apparat.

For ibrugtagnin

Vennligst les disse instruksjo-
nene noye og i sin helhet for du
begynner a bruke apparatet.

Forsiktig

° Skjeerebladene er
sveert skarpe! Hand-
ter skjeerebladene var-
somt for a unnga skader.

e Opptre varsomt nar de
skarpe knivbladene hand-
teres, bollen tammes og
ved rengjaring.

¢ Dette apparatet kan
brukes av personer med
fysiske, falelsesmessige
eller psykiske funksjons-
hemninger eller man-
glende erfaring og kunn-
skap dersom de har fatt
oppleering eller instruk-
sjon om bruken av utstyret
pa en sikker mate og der-
som de har forstatt farene
som er knyttet til dette.

¢ Barn skal ikke leke med
apparatet.




e Dette apparatet skal ikke
brukes av barn.

¢ Apparatet og tilhgrende
stremledning ma holdes
utenfor barns rekkevidde.

¢ Trekk alltid ut stikkontak-
ten eller skru av utstyret
nar det ikke er under opp-
syn, og far montering,
demontering, rengjering,
eller lagring.

® Hvis stramledningen er
skadet ma den skiftes av
produsenten, en av deres
serviceverksteder, eller
annen kvalifisert person,
for & unnga risiko for ska-
der.

® Fgr du setter stgpselet i
stikkontakten, sjekk at
spenningen korresponde-
rer med spenningsangi-
velsen som er trykt pa
apparatet.

® Dette apparatet er kun
beregnet til bruk i hus-
holdninger og for tilbered-
ning av mengder som er
vanlig i privathusholdnin-
ger.

® Ingen av delene skal
benyttes i mikrobglgeovn.

¢ \Vennligst rengjar alle deler

far de benyttes farste
gang eller nar det kreves,
og falg instruksjonene i
avsnittet Pleie og Rengja-
ring.

Deler og tilbehgr

1 Pa-knapp
2 Motordel
3 Blandestav
4 Beger

Utpakning

Ta enheten ut av esken. Fjern all
emballasjen. Fjern eventuelle
gjenvaerende etiketter pa enheten
(ikke fiern typeskiltet).

Miksekanal (A)

egner seg ogsa til a lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat,
samt drikke, smoothies og
milkshake. For best resultat brukes
den hgyeste hastigheten.

Montering og betjening

e Sett motordelen (2) inni
mikserskaftet (3), og drei det til
det lases pa plass.

e Plasser miksekanalen inni
blandingen som skal mikses. Sla
deretter pa apparatet.

¢ Ingrediensene blandes til de far
gnsket konsistens med myke
opp-0g-ned bevegelser.

Forsiktig

e Dersom apparatet benyttes til &
lage puré avvarm matien
kasserolle eller kanne, sa skal du
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fierne kasserollen eller kannen fra
varmekilden og pase at veesken
ikke koker. La den varme maten
avkjeles noe for a unnga risikoen
for & bli skaldet.

¢ |kke la handmikseren forbliien
glovarm panne eller pa
kokeplaten nar den ikke er i bruk.

Eksempel pa oppskrift: Majones

250 g olje (f.eks. solsikkeolje)

1 egg og 1 ekstra eggehvite

1-2 spiseskjeer eddik

Salt og pepper tilsettes

e Ha alle ingrediensene (ved

romtemperatur) inn i begeret i

samme rekkefaglge som over.

Plasser handmikseren pa bunnen

av begeret. Miks ved maksimum

hastighet inntil oljen begynner a

emulgere.

e Mens handmikseren fremdeles er
i gang heves kanalen langsomt til
toppen av blandingen, og tilbake
ned igjen for & fa med resten av
oljen.

MERK: Behandlingstid: omtrent

1 minutt for salater og opptil

2 minutter for tykkere majones (f.

eks. for dipp).

«hc» Eksempel pa oppskrift:
Honning-svisker (som
pannekakefyll eller -palegg):

40 g svisker (deltito)

50 g ren honning

10 ml vann (vanilje-smak)

e Fyll <hc» hakkebollen med svisker
og ren honning (begge avkjgalt).
Fyll <hc» hakkebollen med svisker
og kremaktig honning.

e Hakki5 sekunder med med
maksimal hastighet.

e Tilsett 10 ml vann (vanilje-smak).

¢ Fortsett a hakke i 3 sekunder.
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Bruk hakketilbehgret «hc» (valgfritt
ekstrautstyr tilgjengelig hos ditt
Braun servicesenter; men ikke i alle
land).

Pleie og rengjaring (B)

e Handmikseren skal alltid
rengjgres grundig etter bruk.

e Handmikseren skal frakobles

strgm far den rengjores.

Motordelen (3) skal aldri dyppes

ivann eller annen vaeske.

Rengjgres kun med en fuktig klut.

Alle andre deler kan vaskes i

oppvaskmaskin. Ikke bruk

abrasive rengjgringsmidler som
kan skrape pa overflaten.

e Ved bearbeiding av mat med hgyt
pigmentinnhold (f.eks., gulrgtter),
kan tilbehgret bli missfarget. Tark
av delene med vegetabilsk olje far
du rengjer dem.

Bade tekniske spesifikasjoner og
denne bruksanvisningen kan endres
uten varsel.

Avhending kan utfgres ved et —
Braun servicesenter eller ved
egnede oppsamlingssteder der

e Op

Ikke kast produktet sammen
med husholdningsavfall nar
det har nadd endt brukstid.

Materialer og gjenstander
ment for kontakt med
matvarer (food grade) e

i samsvar med EU-
forskrift 1935/2004.



Svenska

Vara produkter ar utformade for att
uppfylla hogsta standarder vad
galler kvalitet, funktion och design.
Vi hoppas att du kommer att ha
mycket nytta av din nya apparat fran
Braun.

Fore anviandning

Las bruksanvisningen noga och
i sin helhet innan du anvander
apparaten.

Varning!

. Knivbladen ar valdigt
vassa! Hantera kniv-
bladen ytterst forsiktigt for
att forhindra skador.

e Var forsiktig nar du hante-
rar de vassa knivarna, nar
du tdmmer skalen och nar
du reng0r apparaten.

® Den har apparaten kan
anvandas av personer
med minskad kroppslig,
mental eller sensorisk for-
maga eller som saknar
erfarenhet och kunskap
om apparaten, ifall de
Overvakas eller har fatt
instruktioner i hur appara-
ten ska anvandas pa ett
sakert satt samt att perso-
nen ar inférstadd med
vilka risker som ingar.

e Barn far inte leka med
apparaten.

¢ Denna apparat ska inte
anvandas av barn.

e Barn ska hallas utom rack-
hall fér apparaten och
dess natkabel.

e Koppla alltid fran eller
stang av apparaten nar
den lamnas utan tillsyn
och innan montering,
demontering, rengoring
eller forvaring.

¢ Om anslutningskabeln ar
skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dennes
serviceagent eller en
annan behdorig person for
att undvika fara.

® [nnan du ansluter stick-
kontakten maste du
kontrollera att spanningen
stammer Overens med
den som anges pa appa-
ratens undersida.

¢ Den har apparaten ar
utformad endast for
hushallsanvandning och
for hushallsmangder.

® Ingen av delarna far
anvandas i mikrovagsugn.

® Rengor alla delar innan
produkten anvands for
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forsta gangen eller efter
behov, enligt anvisning-
arna i avsnittet Skotsel
och Rengoring.

Delar och tillbehor

1 Startknapp
2 Motorenhet
3 Mixerskaft

4 Bagare

Uppackning

Lyft upp apparaten ur kartongen.

Ta bort allt emballage. Ta bort
eventuella kvarsittande etiketter fran
apparaten (ta inte bort
markskylten).

Mixerskaft (A)

Stavmixern ar perfekt att anvianda
vid tillredning av dippar, saser,
salladsdressing, soppor, barnmat
samt drycker, smoothies och
milkshakes.

Anvand den hdgsta hastigheten for
basta resultat.

Monterlng och hantenng
e Satt motordelen (2) pa mixar-
staven (3) och vrid den tills den
hakar i med en klickning.

e Placera mixerskaftet i de
ingredienser som du vill blanda.
Satt igang apparaten.

e Mixa ingredienserna till 6nskad
konsistens med en mjuk rorelse
upp och ner.

Varning

e Om du anvander apparaten for att
mosa varm mat i en kastrull eller
gryta ska du ta bort kastrullen
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eller grytan fran varmekallan och
se till att vatskan inte kokar. Lat
varma matvaror svalna en aning
for att minska risken for
brannskador.

Lat inte stavmixern vara kvar i en
varm kastrull pa spisen nar den
inte anvands.

Exempel pa recept: Majonnés

250 g olja (t.ex. solrosolja)

1 agg och 1 extra aggula

1-2 msk vinager

Salt och peppar

e Hallalla mgredlenser (vid
rumstemperatur) i bagaren i den
ordning som anges ovan.
Placera stavmixern i botten av
bagaren. Mixa pa hogsta
hastighet tills oljan borjar tjockna.
Lat stavmixern vara igang, lyft
skaftet langsamt till blandningens
yta och sank ner skaftet i
blandningen for att blanda in
resten av oljan.

OBSERVERA: Tillagningstid: cirka
1 minut for sallader

och upp till 2 minuter for tjockare
majonnas (t.ex.

till dip).“

«hc» Exempel pa recept: Sviskon
med honung (som paléagg eller
fyllning i pannkakor):

40 g sviskon (delade)

50 g klar honung

10 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall sviskonen och den klara
honungen (bada kylda) i
«hc»-hackskalen.

e Hacka i 5 sekunder med hogsta
hastighet.

e Tillsatt 10 ml vatten (med
vaniljsmak).

e Fortsatt att hacka i ytterligare 3
sekunder.




Anvand hacktillbehdret «hc» (tillval
som kann bestallas fran ditt Braun
Service Center; finns inte i alla
lander).

Vard och rengoring (B)

* Rengor alltid stavmixern noggrant
efter anvandning.

e Dra ut stavmixerns natsladd fore
rengoringen.

e Sank inte ner motorenheten (3)

i vatten eller ndgon annan vatska.

Rengodr endast med en fuktig

trasa.

Alla andra delar kan du diska

i diskmaskin. Anvand inte

slipande rengéringsmedel som

kan repa ytan.

e Om du bearbetar matvaror med
hog pigmenthalt (t.ex. mordtter)
kan tillbehdren bli missfargade.
Torka av dessa delar med
vegetabilisk olja innan du rengor
dem.

Bade specifikationerna for
utformningen och denna
bruksanvisning kan dndras utan
foregaende meddelande.

Nar produkten ar férbrukad
far den inte kastas tillsammans
med hushallssoporna.
Avfallshantering kan ombe-
sorjas av Braun servicecenter eller
pa din lokala atervinningsstation.

Il
kontakt med livsmedel
overensstammer med

foreskrifterna i Europadirektivet
1935/2004.

Materialen och féremalen
som ar avsedda for

Suomi

Tuotteemme on suunniteltu
tayttamaan korkeimmat laatu-,
toiminta- ja suunnittelustandardit.
Toivomme, etta nautit uudesta
Braun-laitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue kdyttoohjeet huolella ja
taysin ennen laitteen kayttoa.

Varoitus

° Terat ovat erittain
teravia! Kasittele
terid erittdin varovaisesti
valttyaksesi vammoilta.

e Puhdista kaikki osat ennen
ensimmaista kayttokertaa
tai tarpeen vaatiessa Hoito
ja puhdistus -luvun ohjei-
den mukaisesti.

e Terat ovat erittain teravia!
Késittele teria erittdin
varovaisesti valttyaksesi
vammoilta.

¢ Tata laitetta saa kayttaa
my0s henkild, jonka fyysi-
nen, aistillinen tai henki-
nen kyky on alentunut tai
jolla on vain vahaista
kokemusta tai tietamysta
laitteen kaytosta, jos
hanen toimintaansa valvo-
taan tai hanelle annetaan
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ohjeet laitteen turvalli-
sesta kaytosta ja jos han
ymmartaa kayttoon liitty-
vat vaaratilanteet.

e | apset eivat saa leikkia
laitteella.

® Tama laite ei sovellu lasten
kayttoon.

e Lapset eivat saa koskea
laitteeseen ja sen virtajoh-
toon.

e Sammuta laite tai irrota
pistoke seinasta aina kun
sita ei kayteta, seka ennen
kokoamista, purkamista,
puhdistusta tai varastoi-
mista.

® Jos virransyottojohto
vahingoittuu on valmista-
jan, sen huoltoedustajan
tai vastaavasti patevan
henkilon vaihdettava se
vaarojen valttamiseksi.

e Tarkista laitteen pohjasta
ennen kayttoonottoa, etta
verkkovirran jannite vastaa
laitteeseen merkittya jan-
nitetta.

¢ Tama laite on tarkoitettu
ainoastaan tavalliseen
kotikayttoon.

¢ Ala kayta mitaan laiteen
0saa mikroaaltouunissa.
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Osat ja lisdvarusteet

1 Kaynnistyskytkin
2 Moottoriosa
3 Sekoitinvars
4 Sekoituslasi

Purkaminen pakkauksesta

Ota laite ulos laatikosta. Ota kaikki
osat pois pakkauksesta. Irrota kaikki
tarrat laitteesta (ala irrota
arvokilped).

Vispilalisavaruste (A)

Pikasekoitin sopii erinomaisesti
dippikastikkeiden, kastikkeiden,
salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien,
smoothien ja pirteldiden
valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan
suurimmalla nopeudella.

Kokoaminen ja kayttd

e Kiinnita moottoriosa (2)
sekoittimen akseliin (3) ja kierra
sitd, kunnes se lukittuu.

Aseta sekoitusvarsi sekoitettavien
ainesten joukkoon. Kytke laite
sitten paalle.

Sekoita ainekset haluamaasi
paksuuteen hitaalla
pystyliikkeelld.

Varoitus

¢ Jos soseutat laitteella kuumaa
ruokaa kasarissa tai kattilassa,
nosta kasari tai kattila pois
lammonléahteen paalia ja
varmista, etta neste ei kiehu.
Anna kuuman ruoan jadhtya
hieman valttydksesi palovamman
vaaralta.




e Ald anna sauvasekoittimen istua
kuumassa kasarissa liedella, kun
sitd ei kayteta.

Esimerkkiresepti: Majoneesi

250 g 6ljya (esim. auringonkukkadl-
jya)

1 kananmuna ja liséksi 1 munankel-
tuainen

1-2 tlk etikkaa

Suolaa ja pippuria maun mukaan

e Laita kaikki ainekset (huoneen-
lammaossa) sekoituslasiin ylla
olevassa jarjestyksessa.

Laita sauvasekoitin sekoituslasin
pohjalle. Sekoita suurimmalla
nopeudella, kunnes 06ljy alkaa
emulgoitua.

Sauvasekoittimen yha kdydessa
nosta varsi hitaasti sekoituksen
paalle ja laske se takaisin, jotta
kaikki 6ljy sekoittuu.

HUOM: Kasittelyaika: noin

1 minuutti salaateille ja enintaan

2 minuuttia paksummille
majoneeseille (esim. dippi).”

«hc» — esimerkkiresepti:
Hunajaluumut (pannukakkujen
taytteeksi tai levikkeeksi):

40 g kuivattuja luumuja (puolitettuja)
50 g juoksevaa hunajaa

10 ml vetta (vaniljalla maustettua)
e Tayta «hc»-pilkontakulho
luumuilla ja juoksevalla hunajalla
(molemmat jaahdytettyja).

Pilko 5 sekuntia
maksiminopeudella.

Lisda 10 ml vetta (vaniljalla
maustettua).

e Jatka pilkkomista 3 sekuntia.

Kayta pilkkomislisalaitetta «<hc»
(lisalaite saatavana Braun
asiakaspalvelusta; ei kuitenkaan
kaikissa maissa).

Hoito ja puhdistus (B)

e Puhdista sauvasekoitin aina
huolella kayton jalkeen.

e |rrota sauvasekoitin pistorasiasta
ennen puhdistamista.

e Ala upota moottoriosaa (3) veteen

tai muuhun nesteeseen. Pyyhi

puhtaaksi vain kostealla liinalla.

Kaikki muut osat voidaan pesta

tiskikoneessa. Ala kayta

hankaavia puhdistusaineita, jotka
voisivat naarmuttaa pintaa.

e Kun prosessoidaan ruokaa, joka
sisaltaa paljon pigmenttia (esim.
porkkanoita), lisdvaruste saattaa
varittyd. Pyyhi nama osat
vihannesoljylla ennen
puhdistamista.

Seka mallin tietoja ettd naita kaytto-
ohjeita voidaan muuttaa ilman eril-

listé ilmoitusta.

Al& hévita tuotetta
kotitalousjatteiden kanssa
sen elinkaaren lopussa.
Laite voidaan havittda Braun
Service Centressa tai
asianmukaisessa kerdyspisteessa

maassasi.
er

Elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvat
materiaalit ja tarvikkeet
vastaavat Euroopan
yhteison asetuksen
1935/2004 vaatimuksia
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Polski

Wyroby firmy Braun spetniajg
najwyzsze wymagania dotyczace
jakosci, wzornictwa oraz funkcjo-
nalnosci. Gratulujemy zakupu i
zyczymy zadowolenia z uzytkowa-
nia naszego wyrobu.

Przed uzyciem

Przed uruchomieniem urzadzenia
prosze doktadnie przeczytaé
instrukcje obstugi.

Uwaga 0

o strza sg bardzo
ostre! Aby unikng¢
skaleczen, obchodz sie
z nimi niezwykle ostroz-
nie.

¢ Nalezy zachowac ostroz-
no$¢ podczas obchodze-
nia sie z ostrzami o
ostrych krawedziach,
oprozniania misy i czysz-
czenia.

* Urzadzenie nie powinno
byC uzywane przez osoby
0 obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz osoby
z niewystarczajgca wiedzg,
I doswiadczeniem, jesli
nie znajdujg sie one pod
nadzorem osoby odpo-
wiedzialnej za ich bezpie-
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czenstwo, nie zostaty
poinstruowane jak bez-
piecznie uzywac urzgdze-
nia oraz nie zrozumiaty
zwigzanych z tym zagro-
zen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby
dzieci bawity sie tym urzg-
dzeniem.

¢ Urzgdzenie nie powinno
by¢ uzywane przez dzieci.

¢ \W poblizu urzagdzenia oraz
jego kabla zasilajgcego nie
moga, przebywac dzieci.

¢ Urzadzenie nie moze
zostac pozostawione bez
nadzoru zanim wtyczka
kabla zasilajgcego nie
zostanie wyciggnieta z
gniazda sieciowego.
Przed przystgpieniem do
rozbierania, sktadania lub
czyszczenia urzadzania
lub w przypadku odsta-
wienia go na przechowa-
nie zawsze nalezy wpierw
wyciggnac wtyczke z
gniazda sieciowego.

¢ W przypadku, gdy kabel
zasilajacy jest uszko-
dzony, wowczas w celu
unikniecia zagrozen dla
uzytkownika, kabel ten



musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autory-
zowany Serwis naprawczy
producenta lub przez
0sobe 0 podobnych
kwalifikacjach fachowych.

* Przed podfaczeniem urzg-
dzenia do gniazda zasila-
nia sprawdz, czy napiecie
pradu jest zgodne z
napieciem wskazanym
na urzadzeniu.

¢ Urzadzenie jest przezna-
czone wytgcznie do
uzytku w gospodarstwie
domowym i do obrobki
normalnych dla gospo-
darstw domowych ilosci
produktow.

¢ Nie uzywac zadnych cze-
§ci urzadzenia w kuchen-
kach mikrofalowych.

® Przed pierwszym uzyciem
lub w razie koniecznosci
nalezy wyczysci¢ wszyst-
kie elementy zgodnie z
instrukcjami z rozdziatu
Konserwacja i Czyszcze-
nie.

Czesci i osprzet

1 Wigcznik
2 Silnik

3 Koncoéwka rozdrabniajgca
4 Wysokie naczynie

Rozpakowywanie

Wyciagnij urzadzenie z opakowania.
Zdemontuj wszystkie elementy
opakowania. Zdemontuj wszystkie
etykiety znajdujgce sie na
urzgdzeniu (nie usuwaj tabliczki
znamionowej).

Trzonek blendera (A)

doskonale sprawdza sie podczas
przygotowywania dipdw, sosow,
dressingéw do satatek, zup,
pokarmow dla dzieci, a takze
drinkow i koktajli mlecznych. Aby
uzyskac najlepszy efekt miksowania
urzgdzenie nalezy ustawi¢ na
najwyzsze obroty.

Montaz i obstuga

e Obudowe z nasadkg miksujaca,
(2) potaczy¢ z blokiem silnika (3)
i dokreci¢ az do zablokowania.

® Umies¢ nasadke miksujacg do
pojemnika z produktami, ktore
maja by¢ zmiksowane. Nastepnie
wtgcz urzgdzenie.

® Miksuj sktadniki poruszajgc
delikatnie koncowkag w gore iw
doét, az do uzyskania wymaganej
konsystenciji produktow.

Uwaga

e W przypadku uzywania urzgdzenia
do przecierania gorgcej zywnosci
w rondlu lub garnku nalezy w
pierwszej kolejnosci wytaczy¢
palnik kuchenki i sprawdzi¢ czy
ptyn przestat sie gotowac. Aby
unikna¢ ryzyka poparzenia nalezy
odczeka¢ do momentu lekkiego
schtodzenia sie potrawy.

Nie nalezy pozostawia¢ nieuzywa-
nego blendera w gorgcym
naczyniu lub na kuchence.
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Przyktadowy przepis: Majonez
250 g oleju (np. oleju
stonecznikowego)
1 jajko i 1 dodatkowe z6ttko jajka
1-2 tyzeczki octu
sol i pieprz do smaku
e Umiesc¢ wszystkie sktadniki (o
temperaturze pokojowej) w
wysokim naczyniu w kolejnosci
jak wyzej.
* Umies¢ nasadke miksujaca
blendera na spodzie naczynia.
Miksuj z maksymalng predkoscig
do momentu rozpoczecia sie
procesu emulgaciji oleju.
Przy wtgczonym blenderze powoli
poruszaj nasadkg miksujgca w
gore i w dot mieszanki w celu
zebrania resztek oleju.
UWAGA: Czas przygotowania:
majonez satatkowyok. 1 minuty,
gesty majonez okoto 2 minut (np.
do dipow).

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone

sliwki z miodem (jako nadzienie do

nalesnikéw lub pasta):

40 g suszonych sliwek (przecigtych

na pot)

50 g ptynnego miodu

10 ml wody (z aromatem

waniliowym)

e Schtodzone produkty umiesé¢ w
misie do siekania «hc».

e Siekac¢ przez 5 sekundy przy
najwyzszej predkosci.

e Doda¢ 10 ml wody (z aromatem
waniliowym).

e Sieka¢ przez nastepne 3 sekundy.

Uzyj koncowki do rozdrabniania
«hc» (opcjonalna koncowka
dostepna w centrum serwisowym
firmy Braun, jednak nie we
wszystkich krajach).
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Konserwacja i czyszczenie (B)

e Po uzyciu wyczy$¢ doktadnie cate
urzgdzenie.

e Przed rozpoczeciem czyszczenia
odtacz blender od zrodfa zasilania.

® Nie zanurza¢ korpusu czesci z
silnikiem (3) w wodzie ani innej
cieczy. Urzadzenie nalezy czyscic
tylko przy uzyciu wilgotnej
szmatki.

® Wszystkie pozostate czgsci moga
by¢ myte w zmywarce. Nie uzywaj
Srodkéw do szorowania, gdyz
moze to prowadzi¢ do zarysowa-
nia powierzchni.

e Podczas obrobki produktow o wy-
sokiej zawartosci pigmentu (np.
marchwi) moze doj$¢ do przebar-
wienia osprzetu. Przed umyciem
nalezy takie czesci przetrze¢ ole-
jem jadalnym.

Producent zastrzega sobie
mozliwo$¢ wprowadzania zmian w
specyfikacji technicznej produktu
oraz w instrukcji obstugi urzgdzenia
bez wczesniejszego powiadomienia.
socjalnymi. Zuzyty produkt na- —
lezy zostawi¢ w jednym z punk-
tow zbidrki zuzytego sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego. Odpowiednie
przetworzenie zuzytego sprzetu zapo-
biega potencjalnym negatywnym wpty-
wom na $rodowisko lub zdrowie ludzi,
wynikajacym z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych w sprzecie.

Il
kutami spozywczymi sg zgodne
ze wskazaniami Rozporzadze-

nia Komisji Europejskiej 1935/2004.

Ten symbol oznacza, ze
zuzytego sprzetu nie mozna
wyrzucac tacznie z odpadami

Materiaty i przedmioty przez-
naczone do kontaktu z arty-



Cesky

Nas$e vyrobky jsou vyrabény tak,
aby odpovidaly nejvy$S$im narokim
na kvalitu, funkénost a design.
Prejeme Vam hodné potéseni pfi
pouzivani nového pfistroje znacky
Braun.

Pred pouzitim

Predtim, nez uvedete pfistroj do
provozu, prectéte si, prosim,
peclivé cely navod k pouziti.

Upozornéni
o ‘ Noze jsou velmi
=2 ostré! Abyste prede-

§li poranéni, zachazejte s
nozi velmi opatrné.

® Pfi manipulaci s ostrymi
fezacimi noZi, pfi vyprazd-
novani nadoby a béhem
Cisténi je tfeba davat
pozor.

¢ Osoby se snizenymi fyzic-
kymi, senzorickymi nebo
duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zku-
Senosti a znalosti mohou
pouZivat tento pristroj
pouze pod dozorem nebo
po instruktazi tykajici se
bezpeCného pouZzivani pri-
stroje, a pokud rozumi
souvisejicim rizik(m.

e S pristrojem si déti
nesméji hrat.

e Tento pristroj nesméji
pouZivat déti.

e Déti by se mély udrzovat
v dostatecné vzdalenosti
od pristroje a jeho privodni
Sidry.

¢ Spotfebic vypnéte nebo
vytahnéte $ndru ze
zasuvky vzdy, kdyZ je
ponechan bez dozoru a
pred sestavovanim, roze-
biranim, Cisténim nebo
uskladnénim.

e Je-li privodni $iilira posko-
zena, musi ji vymenit
vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné
kvalifikované osoby, aby
se predeslo nebezpedi.

® Pred pripojenim k elek-
trické zasuvce zkontro-
lujte, zda napéti v elek-
trické siti odpovida
napéti uvedenému na
pristroji.

e Tento pfristroj je konstruo-
van pouze pro pouzivani
v domacnosti a pro
zpracovavani mnozstvi
normalnich vdomac-
nosti.
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¢ NepouZivejte Zadny dil v
mikro-vinné troubé.

e Ocistéte pred prvnim pou-
Zitim nebo podle potreby
vSechny dily podle pokyn
v Casti PéCe a Cisténi.

Dily a pFislusenstvi

1 Spinac pro zapinani

2 Cast motoru

3 TyCovy mixovaci nastavec
4 Pohar

Vybaleni

Vyjméte pristroj z kartonu.
Odstrarite vSechny kusy obalu.
Sejméte vSechny §titky na pristroji
(neodstranujte vykonovy stitek).

Slehaci nasada (A)

se skvéle hodi k pripravé dipd,
omacdek, salatovych dresinku,
polévek, kojenecké stravy a také
napojl, smoothies a mlé&nych
koktejla.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte
nejvyssi rychlost.

Sestaveni a obsluha

* Vlozte motorovy dil (2) do
nastavce mixéru (3) a otocte jim,
azZ se zaaretuje.

Umistéte mixovaci hridel do
smési, ktera se ma mixovat. Poté
zapnéte pfistroj.

Rozmixujte prisady do
poZzadované konzistence jemnymi
pohyby nahoru a dol(.
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Pozor

® PYi pouZiti pfistroje k pripravé pyré
z horkych potravin v panvi nebo
hrnci sejméte panev nebo hrnec z
tepelného zdroje a ujistéte se, Ze
tekutina nevie. Nechte horké
potraviny trochu vychladnout,
abyste zabranili riziku opareni.

® Nenechte ru¢ni mixér usazeny v
horkém hrnci na panelu sporaku,
kdyZ jej nepouzivate.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napf. slunecnicovy olej)

1 vejce a 1 vaje€ny Zloutek navic

1-2 polévkova IZice octa

sul a pepr pro ochuceni

® VloZte vSechny prisady (pfi
pokojové teploté) do poharu ve
vySe uvedeném poradi.

e VloZte ru¢ni mixér na dno poharu.
Mixujte maximalni rychlosti,
dokud olej nezatne emulgovat.

e Se stale béZicim ru¢nim mixérem
pomalu zvednéte hridel ke
hladiné smési a zpét doll pro
zapracovani zbytku oleje.

POZNAMKA: Doba zpracovani:

pribl. 1 minuta pro salaty a az 2

minuty pro hustsi majonézu (napf.

pro namaceni).

Priklad receptu «hc»: Svestky s
medem (jako napli do palacinek
nebo pomazanka):

40 g Svestek (pulenych)

50 g ¢irého medu

10 ml vody (ochucené vanilkou)

¢ Naplite sekaci nadobu «hc»
Svestkami a Cirym medem (oboje
chlazené).

Sekejte 5 sekundy pfi maximalni
rychlosti.

Pridejte 10 ml vody (ochucené
vanilkou).




® Pokracujte v sekani dalSich
3 sekundy.

PouZivejte pfisluSenstvi na sekani
«hc» (volitelné prisluSenstvi je k
dispozici v servisnim stfedisku
Braun; av8ak ne v kazdé zemi).

Péée a &isténi (B)

® Po pouziti vzdy ru¢ni mixér
dikladné vycCistéte.

e Pred ¢isténim odpojte ru¢ni mixér
od sité.

¢ Neponofujte dil motoru (3) do
vody nebo jiné kapaliny. Cistéte je
pouze vihkou tkaninou.

e VSechny ostatni dily Ize myt v

myc¢ce na nadobi. NepouZivejte

abrazivni CistiCe, které by mohly

poskrabat povrch.

P¥i zpracovavani potravin s

vysokym obsahem barviva (napfr.

mrkev) muZe prislugenstvi zménit

barvu. Otfete tyto dily pred

Cisténim rostlinnym olejem.

Konstrukéni specifikace a
uZivatelsky navod podléhaji zmé&nam
bez predchoziho upozornéni.

Po skonceni zivotnosti
neodhazujte prosim tento
vyrobek do bézného
domovniho odpadu. MlzZete
jej odevzdat do servisniho
stfediska Braun nebo na pfislusném
sbérném misté zfizeném dle
mistnich predpisu.

Materialy a soucasti, které
jsou ur€eny pro styk s
potravinami, splriuji
ustanoveni evropského
narizeni 1935/2004.
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Slovensky

Nase vyrobky su vyrabané tak, aby
zodpovedali najvys$im narokom na
kvalitu, funkénost a dizajn.

Prajeme Vam vefa potesenia pri
pouzivani nového pristroja znacky
Braun.

Pred pouzitim pristroja

Predtym, ako uvediete pristroj do
prevadzky, precitajte si prosim
dokladne cely navod na pouziva-
nie.

Upozorgenie

o strie je mimo-

riadne ostré! Zaob-
chadzajte s nim velmi
opatrne, aby ste sa
neporanili.

 Pri manipulacii s ostrymi
reznymi Cepelami, vysy-
pani misky a pocas Ciste-
nia bud'te opatrni.

¢ Toto zariadenie m6Zu
pouZivat’' osoby s obme-
dzenymi fyzickymi, vne-
movymi alebo mentalnymi
schopnost'ami, pripade
osoby s nedostatonymi
skusenost'ami a znalos-
t'ami, ak na ne dohliada
ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouZivani
zariadenia bezpeCnym
spdsobom a porozumel
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nebezpecCenstvam, ktoré
im hrozia.

® Deti sa nesmu hrat’s pri-
strojom.

e Toto zariadenie nie je
urené na pouZitie detmi.

e Deti sa musia zdrziavat'v
dostatoCnej vzdialenosti
od pristroja a jeho hlav-
ného napajacieho kabla.

® Ak je pristroj bez dozoru,
vypnite ho. Pred zloZenim,
rozlozenim, Cistenim alebo
ulozenim pristroja vytiah-
nite elektricku zastrCku.

¢ Ak je napajaci kabel
poSkodeny, je v zaujme
zachovania bezpeCnosti
pouzivatela, aby ho
vyrobca, jeho zakaznicky
servis alebo podobne
kvalifikovany personal
vymenil.

* Pred zapojenim pristroja
do elektrickej zasuvky
skontrolujte, Ci napatie v
sieti zodpoveda napatiu
uvedenému na pristroji.

e Tento spotrebiC je navrh-
nuty vylu€ne pre pouZitie
v domacnosti a pre spra-
covavanie normalnych
mnozstiev vdomacnosti.
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e Ziadnu Cast’ nepouzivajte
v mikrovinnej rure.

¢ Pred uporabo ustrezno
ocCistite vse dele ter pri
tem upoStevajte navodila v
razdelku Nega in CiSCenje.

Diely a prisluSsenstvo

1 Spinac

2 Diel motora

3 TyC€ovy mixovaci nadstavec
4 Nadoba

Rozbalenie

Vyberte spotrebi¢ z karténa.
Odstrarite v8etky prvky balenia. Zo
spotrebi€a odstrarite akékolvek
pripadné existujuce §titky
(neodstrariujte menovity Stitok).

Hriadel’ mixéra (A)

Ruc€ny mixér je idealny na pripravu
dipov, omacok, dresingov na Salat,
polievok, jedal pre kojencov, ako aj
napojov, smoothie a mliecnych
kokteilov. Na dosiahnutie
optimalnych vysledkov pouZite
maximalne otacky.

MontéZ a obsluha

¢ VloZte motorovy diel (2) do
mixovacieho nastavca (3) a
otocte nim, az sa zaaretuje.

e Hriadel mixéra umiestnite do
zmesi, ktora sa bude mixovat’.
Potom spotrebi€ zapnite.

* Ingrediencie zmixujte na
pozadovanu konzistenciu, pricom
vykonavajte pohyb nahor a nadol.

Pozor

e Ak spotrebi€ pouzivate na
pripravu pyré z horucich potravin
v panvici alebo hrnci, panvicu




alebo hrniec dajte dolu z ohfia a
skontrolujte, €i kvapalina nevrie.

Horucu potravinu nechajte mierne

vychladnut’, aby nemohlo dojst’ k
popaleniu.

e Ked’ sa ruény mixér nepouziva,
nenechavajte ho poloZeny na
horicom hrnci na varnej platni.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleja (napr. sine¢nicovy olej)
1 vajce a eSte 1 vajeCny Zltok

1 - 2 polievkové lyZice octu

sol’a korenie na ochutenie

e VSetky ingrediencie (pri izbovej

teplote) dajte do nadoby vo vysSie

uvedenom poradi.

e Rucny mixér umiestnite na dno
nadoby. Mixujte pri maximalnych
otaCkach, kym sa z oleja nezacne
tvorit’ emulzia.

e Rucny mixér nechajte spusteny a
hriadel pomaly dvihajte k
hornému okraju zmesi a spat’
nadol, aby ste zapracovali aj
zvySok oleja.

POZNAMKA: Cas pripravy: priblizne

1 minuta v pripade Salatov a do

2 minut pre hustejSiu majonézu

(napr. na dip).”

Priklad receptu «hc»: Medoveé
suSené slivky (ako plinka do
lievancov alebo natierka):

40 g sliviek (prerezanych na
polovicu)

50 g ¢ireho medu

10 ml vody (s prichut’ou vanilky)

e Napliite misku krajaca «hc»
slivkami a Cirym medom (obidve
prisady chladené).

Sekajte 5 sekundy pri maximalnej
rychlosti.

Pridajte 10 ml vody (s prichut'ou
vanilky).

Pokracujte v sekani d’alSich

3 sekundy.

Pouzite krajac s ¢epelami «hc»
(volitelné prisluSenstvo je dostupné
v servisnom stredisku spolo¢nosti
Braun; avSak nemusi byt’ dostupné v
kazdej krajine).

Starostlivost’ a Cistenie (B)

Ru&ny mixér po pouZiti vzdy
dbkladne vycistite.

Pred Cistenim ru¢ny mixér
odpoijte od elektriny.

Diel motora (3) neponérajte do
vody ani inych kvapalin. Cistite
pomocou vihkej handricky.
VSetky ostatné diely sa daju
umyvat’ v umyvacke riadu.
NepouZivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, ktoré by mohli
poskriabat’ povrch.

Pri spracovani potravin s vysokym
obsahom farbiv (napr. mrkva)
mo6Ze dojst’ k zafarbeniu
prisluSenstva. Pred Cistenim utrite
tieto diely rastlinnym olejom.

Dizajnové Specifikacie a tieto
pouzivatel'ské pokyny podliehaju
zmenam bez predchadzajuceho
upozornenia.

Po skonceni Zivotnosti
neodhadzujte zariadenie do
bezného domového odpadu.

E

Zariadenie odovzdajte do
servisného strediska Braun

alebo na prisluSnom zbernom
mieste zriadenom podfa miestnych
predpisov a noriem.

Materialy a predmety uréene
pre styk s potravinami su
v sulade s poziadavkami

W

europskeho nariadenia
1935/2004.
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Magyar

Termékeinket a legmagasabb
mindségi, funkcionalis és formater-
vezli elvarasok figyelembevételével
terveztik. Reméljik, 6romét leli majd
Uj Braun készilékében!

Hasznalat el6tt

Kérjlik, hogy a hasznalat megkez-
dése el6tt olvassa végig figyelme-
sen a hasznalati Gtmutatét!

Figyelmeztetés

. A kések rendkivl
élesek! A sérulések
elkertlése érdekében,
kerjuk, banjon rendkival
gvatosan a késekkel!

e Ovatosan kell banni az
éles vagokésekkel a tal
uritése és tisztitasa soran.

o A késziiléket korlatozott
fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességekkel
rendelkez0, illetve tapasz-
talattal vagy kell6 tudassal
nem rendelkez6 szemé-
lyek is hasznalhatjak meg-
felel6 felugyelet vagy a
készlilék biztonsagos
hasznalatara vonatkozé
utmutatas mellett és a
veszélyek megertése
eseten.
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¢ Gyermekek ne jatsszanak
a késztilékkel.

e Ezt a készuléket gyerme-
kek nem hasznalhatjak.

o A késziiléket és annak
tapkabelét gyermekektol
elzarva tartsa.

* Ha nem hasznalja a készu-
léket, valamint 0sszesze-
relés, szétszerelés, tiszti-
tas és tarolas el6tt minden
esetben kapcsolja kia
készlléket.

* Ha a tapkabel meghibaso-
dott, akkor veszelyek
elkerulése érdekében a
gyartéval, annak szerviz-
ugynokével, vagy mas
ugyanilyen kepesitési
szakemberrel cseréltesse
ki azt.

® Hasznalat el6tt elle-
ndrizze, hogy a halozati
feszliltség megfelel-e a
készuléken jelzett értek-
nek.

® Ezt a készuléket kizarolag
haztartasi hasznalatra és
a haztartasokban szokva-
nyos élelmiszer mennyi-
ségek feldolgozasara
tervezték.

® Egyik alkatrészt se hasznélja



mikrohullamu stitében.

¢ Els¢ hasznalat el6tt, illetve
szlikség szerint tisztitson
meg minden alkatrészt, az
«Apolas és tisztitas» rész
Utmutatasait kdvetve.

Alkatrészek és tartozékok

1 Kapcsolégomb
2 Motorrész

3 Mixel6rud

4 Keverbedény

Kicsomagolas

Vegye ki a késztiléket a kartondo-
bozbol. A csomagolas minden
részét tavolitsa el. Tavolitson el
minden lehetséges cimkét a
készilékroél (de hagyja ott az
adattablat).

Keverészar (A)

A botmixer tokéletesen alkalmas
martasok, sz6szok, salatadntetek,
levesek, bébiételek, valamint italok,
illetve gyimolcsos és tejes turmixok
készitésére.

A legjobb eredmeény eléréséhez
hasznalja a legmagasabb
sebességfokozatot.

Osszeszerelés és miikddtetés

e |llessze az (2) jelt motor-részt a
(3) jelti mixerrudra, majd forgassa
el, amig az hallhatéan be nem
kattan.

e Helyezze a kever6szarat az
0sszekeverend® anyagba. Ezutan
kapcsolja be a készliléket.

e A hozzavaldkat lagy fel-le
mozgassal keverje, amig el nem
érti a kivant allagot.

Figyelem
e Ha a késziilékkel forro ételt

purésit labasban, a labast
tavolitsa el a héforrastol, és
gy6z6djon meg arrdl, hogy a
folyadék nem forr. A forrazas
elkerulése érdekében a forrd
ételeket engedije kissé lehilni.

® A hasznalaton kivuli botmixert ne
hagyja a forr¢ labasban
tlzhelyen.

Recept (példa): Majonéz

250 g olaj (pl. napraforgoolaj)

1 egész tojas és 1 tojassargaja

1-2 evbkanal ecet

sO és bors izlés szerint

e Valamennyi (szobahd&mérséklet(l)
hozzavalot a fenti sorrendben
helyezze a kever6edénybe.

e A botmixert helyezze el a
keverbedény aljan. Maximalis
sebességen keverje, amig az olaj
el nem kezd emulgealddni.

* A bekapcsolt botmixert lassan
emelje fel a keverék tetejére,
majd lassan engedje vissza, hogy
a maradék olaj is elkeveredien.

MEGJEGYZES: Az elkészitési ido kb.

1 perc a salatak esetében, és

maximum 2 perc a sriibb majonéz

(pl. martogatashoz) esetében.”

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt

szilva (palacsintatoltelékként vagy

péksuteményre kenve):

40 g aszalt szilva (félbevagva)

50 g folyos méz

10 ml vizet (vanilia izesités(it)

e Tegye az apritétalba «<hc» az
aszalt szilvat és a folyos mézet
(mindkett6t hitve).
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e Maximalis sebességen apritsa
5 masodpercig.

e Adjon hozza 10 ml vizet (vanilia
izesitésat).

e Folytassa az apritast még
3 masodpercig.

Hasznalja a «hc» jelzési apritotarto-
zékot (valaszthat6 tartozék, kaphaté
a Braun Szervizkdzpontban, de nem
minden orszagban).

Rendbentartas és tisztitas

(B)

e A botmixert hasznalat utan mindig

alaposan tisztitsa meg.

Tisztitas el6tt huzza ki a botmixer

csatlakozddugojat a konnektor-

bol.

e Ne meritse a motorrészt (3) vizbe
vagy mas folyadékba. Csupan
egy nedves torléruhaval torolje
meg.

e Minden mas rész tisztithato
mosogatdégépben. Ne hasznaljon
csiszolbanyagot tartalmazo
tisztitoszert, amely megkarcolhat-
ja afellletet.

* Nagy pigmenttartalmu élelmisze-
rek (pl. sargarépa) feldolgozasa-
kor a tartozékok elszinez6dhet-
nek. Tisztitas el6tt tordlje at
ezeket a részeket novényi olajjal.

A mUszakileiras és a jelen
hasznalati utasitas értesités nélkil

modosithato.
|

A kdrnyezetszennyezés
elkerllése érdekében arra
kérjuk, hogy a készulék
hasznos élettartalma végén

ne dobja azt a haztartasi
szemétbe. A miikédésképtelen
készliléket leadhatja a Braun
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szervizkdzpontban, vagy az orszaga
szabalyainak megfelel6 médon
dobja a hulladékgydijt6be.

solatba kerul6 targyak és
anyagok megfelelnek az
Eurdpai Unié 1935/2004
rendeletében foglaltak-
nak.

Az élelmiszerekkel kapc- Ir



Hrvatski

Nasi proizvodi napravljeni su tako da
zadovoljavaju najvise standarde kva-
litete, funkcionalnosti i dizajna. Na-
damo se da Cete i vi uzivati u koriste-
nju svog novog uredaja Braun.

Prije uporabe

Prije koriStenja ovog proizvoda

molimo pomno i u cijelosti

procitajte upute za koriStenje.

Paznja

. NoZevi su vrlo o&tri!
Rukujte s njima §to
pazljivije kako biste izbjegli
mogucnost ozljedivanja.

¢ Posebnu paznju je
potrebno obratiti kod
rukovanja oStrim reznim
oStricama, praznjenju
posude i tijekom Ciscenja.

¢ Ovaj uredaj mogu koristiti
0sobe sa smanjenim fizi¢-
kim, senzornim ili mental-
nim sposobnostimaili
osobe bez iskustva i zna-
nja ako su pod nadzorom
ili ukoliko su dobile upute
0 koriStenju uredaja na
siguran nacin te shvataju
mogucu opasnost.

¢ Djeca se ne smijuigrati s
aparatom.

¢ Ovaj uredaj ne bi smjela
koristiti djeca.

¢ Drzite djecu podalje od
aparata i njegova strujnog
kabela.

¢ Uvijek izvucite utikaC struj-
nog kabela ili iskljuCite
aparat kad ga ostavite bez
nadzora te prije montaze,
demontaze, Cis¢enja ili
pohrane.

® Ako se opskrbni kabel
oSteti, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegova servi-
sna sluzba ili osoba slicnih
kvalifikacija kako bi se
izbjegle moguce opasnosti.

® Prije ukljuCivanja u utic-
nicu, provjerite odgovara i
vas napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.

¢ Ovaj uredaj je osmisljen
iskljuCivo za upotrebu u
domacinstvu i za obradu
normalnih koli€ina koje se
u domacinstvu koriste.

¢ Ne koristite nijedan dio
uredaja u mikro-valnoj

ecnici.

* Molimo vas da prije prvog
koritenja ili kad je to pot-
rebno o istite sve dijelove,
pridrzavajuci se uputa
navedenih u odjeljku
OdrZavanje i CiscCenje.
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Dijelovi i pribor
1 Kapcsologomb
2 Kuciste s motorom

3 Osovina §tapnog miksera
4 Posuda

Raspakiravanje

Izvucite jedinicu iz kartona. Izvucite
sve dijelove iz pakiranja. Uklonite
sve eventualne oznake na jedinici
(ne uklanjajte nazivnu plogicu).

Nastavak za miksanje (A)

Stapni mikser takoder je idealan za
pripremanje preljeva, umaka,
preljeva za salate, juha, kaSica za
bebe, te pica, smoothija i frapea.

Za najbolji u€inak koristite najvecu
brzinu.

Sklagan eirad
e UloZite motorni dio (2) u osovinu

miksera (3) i okrenite dok ne
uskoci na svoje mjesto.

e Postavite nastavak za miksanje u
smjesu koju treba mijesati. Zatim
ukljucite uredaj.

* Miksajte sastojke do Zeljene
konzistencije laganim pokretima
gore-dolje.

PaZnja

e Ako uredajem mijeSate vrucu
hranu u posudi za kuhanje,
uklonite je s izvora topline i pazite
da tekucina ne klju¢a. Pustite
vru¢u hranu da se malo ohladi
kako biste izbjegli opasnost od
klju€anja.

Ne ostavljajte ru¢ni mikser u
vru¢oj posudi za kuhanje na
Stednjaku kada ga ne
upotrebljavate.
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Primjer recepta: Majoneza

250 g ulja (npr. suncokretovog)

1 cijelo jaje i 1 Zumanjak

1-2 Zlice octa

sol i papar po Zelji

e Stavite sve sastojke (na sobnoj
temperaturi) u posudu prema
navedenom redoslijedu.
Postavite Stapni mikser na dno
posude. Miksajte maksimalnom
brzinom dok ulje ne po¢ne
emulgirati.

Uklju€eni Stapni mikser polako
podiZite do vrha smijese i
spustajte ga do dna kako biste
ostatak ulja sjedinili sa smjesom.
NAPOMENA: Vrijeme izrade:
otprilike 1 minuta za salate i do

2 minute za gu§¢u majonezu (npr.
za umak).

«hc» Primjer recepta: Nadjev za
palacinke ili namaz od suhih Sljiva i

meda:

40 g suhih 8ljiva (izrezanih na pola)

50 g teku¢eg meda

10 ml vode (s okusom vanilije)

® U posudu za sjeckanje «hc»
stavite Sljive i teku¢i med
(ohladene).

e Sjeckajte 5 sekunde pri
maksimalnoj brzini.

e Dodajte 10 ml vode (s okusom
vanilije).

¢ Nastavite sjeckati jos 3 sekundu.

Upotrijebite pribor sjeckalice «hc»
(dodatni pribor dostupan je u
servisnom centru tvrtke Braun, ali
ne u svakoj zemlji).

Odrzavanje i €iSéenje (B)

e Nakon svake uporabe temeljito
ocCistite Stapni mikser.



® Prije CiS¢enja iskop&ajte mikser.
e Dio motora (3) ne uranjajte niti u
vodu ni u bilo koju drugu
tekucinu. Ogistite ih samo
vlaznom krpom.

Sve ostale dijelove je moguce
prati u perilici suda. Nemojte
koristiti abrazivna sredstva za
CiS¢enje koja bi mogla izgrebati
povrsinu dijelova miksera.
Prilikom obrade hrane bogate
pigmentima (npr. mrkve), dijelovi
miksera mogu promijeniti boju.
Dijelove miksera koji su promijenili
boju prije pranja namaZite biljnim
uljem.

Specifikacije proizvoda i ove
korisni€ke upute mogu se mijenjati

bez prethodne obavijesti.
Molimo vas da, nakon isteka E
|

Zivotnog vijeka trajanja
proizvoda isti ne odlaZete kao
ku¢anski otpad. OdloZziti ga
moZete u servisnom centru
tvrtke Braun ili prikladnom
sabirnom mjestu u vasoj zemlji.
Materijali i predmeti koji Il
dolaze u kontakt s hra- Q f
nom ispunjavaju sve za-

htjeve EU-Direktive

1935/2004.

Slovenski
Nasi izdelki so zasnovani tako, da

kakovosti, funkcionalnosti in dizajna.
Zelimo vam, da boste svoj novi
aparat Braun z veseljem uporabljali.

Pred uporabo

Prosimo, da pred uporabo
natanéno in v celoti preberete
navodila za uporabo.

Opozorilo
. A Rezila so zelo ostra!
=2 Da bi preprecili

poskodbe, vas prosimo,
upravljajte z rezili z najve-
€jo mozno skrbnostjo.

® Pri ravnanju z ostrimi rezili,
praznjenju posode in
CisCenju bodite previdni.

¢ Uporaba taga aparata s
strani ljudi, ki imajo zmanj-
Sane telesne, Cutne ali
du8evne zmoznosti ali
nimajo zadostnega znanja
0z. izku8enj, je dovoljena
samo, ¢e so pod nadzo-
rom ali Ce so jim dana
ustrezna navodila o varni
uporabi aparata in Ce
razumejo nevarnosti, ki
S0 S tem povezane.

e Otroci se ne smejo igrati
Z aparatom.
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e Otroci ne smejo uporab-
ljati tega aparata.

e Otroci se ne smejo zadr-
Zevati v obmocju aparata
in glavnega kabla.

¢ \Vedno izklopite ali izklju-
Cite aparat, kadar je nena-
dzorovan in pred sesta-
vljanjem, razstavljanjem,
cisCenjem ali skladisCe-
njem.

¢ \/ primeru, da je napajalni
kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvaja-
lec, njihov serviser ali
podobno kvalificirana
oseba, da bi se izognili
nevarnosti.

® Preden prikljuCite aparat
na elektricno vticnico, pre-
verite, Ce vaSa omrezna
napetost ustreza napeto-
sti, ki je navedena na apa-
ratu.

¢ Naprava je namenjena
izkljuCno uporabi v
gospodinjstvu in predelavi
take koli¢ine Zivil, ki je
obiCajna za gospodinj-
stvo.

¢ Nobenega dela naprave
ne postavite v mikrova-
lovno pecico.
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¢ Pred uporabo ustrezno
ocCistite vse dele ter pri
tem upoStevajte navodila v
razdelku Nega in CiSCenje.

Deli in nastavki

1 Stikalo za vklop

2 Motorna enota

3 Nastavek za meSanje
4 CaSa

Odstranjevanje embalaze

Enoto vzemite iz Skatle. Odstranite
vse dele embalaZze. Z enote
odstranite vse morebitne nalepke
(ne odstranite tipske ploscice).

Mesalna gred (A)

Pali¢ni mesSalnik je popolnoma
primeren tudi za pripravo omak,
solatnih prelivoy, juh, hrane za
dojencke kot tudi za pijace, smutije
in mleCne napitke.

Ce zelite doseéi najboljse rezultate,
uporabite najvisjo hitrost.

Sestava in delovanje

e Osnovno enoto z motorjem (2)
vstavite v nastavek za meSanje (3)
in jo zavrtite, tako da se zaskoci

e Drzalo za meSanje vstavite v
zmes, ki jo Zelite zme3ati. Nato
vklopite napravo.

e Z rahlimi gibi navzgor in navzdol
zme3ajte sestavine do Zelene
strukture.

Pozor
e Ce z napravo Zelite pretlaciti vro¢o
hrano v kozici ali loncu, odstranite



kozico oz. lonec iz toplotnega vira

ter zagotovite, da tekoc€ina ne vre.

Pocakajte, da se vrota hrana
nekoliko ohladi, saj se v
nasprotnem primeru lahko
opecete.

Ce ro¢nega mesalnika ne
uporabljate, ga ne pustite v vroci
kozici ali kuhinjskem loncu.

Primer recepta: Majoneza

250 g olja (npr. son&ni¢no olje)

1 jajce in 1 dodaten jaj¢ni rumenjak

1-2 Zlici kisa

Sol in poper dodajte po okusu
e Sestavine (na sobni temperaturi)
dodajte v ¢aSo v vrstnem redu, ki
smo ga navedli zgoraj.

o Ro(:ni meéalnik postavite na dno

dokler olje ne za¢ne emulzirati.

Z vklopljenim ro¢nim me3Salnikom
pocasi premesSajte zmes do vrha
in nato nazaj navzdol, da se
zme3a Se preostanek olja.
OPOMBA: ¢as priprave: pribl. 1 min
za solate in 2 min za gostejSo
majonezo (npr. za omake za
pomakanje).”

Primer recepta za «hc»: Slive z
medom (kot nadev ali namaz za
palacinke):

40 g suhih sliv (prerezanih na pol)

50 g tekotega medu

10 ml vode (z okusom vanilje)

e V posodo za sekljanje «hc»
dodajte slive in med (oboje
ohlajeno).

e 5 sekunde seklajte z maksimalno
hitrostjo.

e Dodajte 10 ml vode (z okusom
vanilje).

* Sekljajte Se 3 sekunde.

Uporabite nastavek za sekljanje
«hc» (izbirni nastavek je na voljo v

servisnem centru druzbe Braun,
vendar ne v vsaki drZavi).

Vzdrzevanje in €iS€enje (B)

e Po vsaki uporabi ro¢ni mesalnik
temeljito ocCistite.

e Pred ¢iS¢enjem meSalnik vedno

izkljucite.

Dela z motorjem (3) ne potapljajte

v vodo oz. druge tekocine. Cistite

samo z vlazno krpo.

Vse ostale dele lahko operete

v pomivalnem stroju. Ne upo-

rabljajte sredstev za poliranje, saj

lahko opraskate povrsino.

Pri pripravi hrane, ki ima veliko

vsebnost barvil (npr. korenje), se

lahko nastavki razbarvajo. Te dele

pred CiSCenjem obrisite z rastlin-

skim oljem.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi
uporabniska navodila se lahko brez
opozorila spremenijo.

Odsluzene naprave ne smete
odvreci skupaj z gospodinj- E
skimi odpadki. Odnesite jo

v Braunov servisni center ali

na ustrezno zbirno mesto v

skladu z veljavnimi predpisi.

Materiali in pripomocki, ki
lahko pridejo v stik z

Zivili, so skladni z uredbo
Evropskega parlamenta
in Sveta §t. 1935/2004.

W
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Tiirkce

Urlnlerimiz kalite, kullanim ve
tasarimda en yUksek standartlara
ulasilabilmek Gzere tasarlanmistir.
Yeni Braun Urtiniinizden memnun
kalacaginizi umariz.

Cihazi Kullanmadan Once

Cihazi kullanmaya baslamadan
once lutfen bu kullanim
kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
okuyunuz.

Dikkat

. Bicaklar cok keskin-
dir! Yaralanmalara
karsl, lttfen bicaklari cok
dikkatli bir sekilde kulla-
nin.

* Keskin kesme bicaklari
takilip cikartilirken, kap
bosaltilirken ve temizlik
sirasinda dikkat edilmeli-
dir.

¢ Bu cihaz, cihazin guvenli
bicimde kullanimina iligkin
denetime veya bilgilendir-
meye tabi tutulmus olan ve
mevcut risklerin farkinda
olan fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetileri disik ya
da tecrubesi ve bilgisi
olmayan kimseler tarafin-
dan kullanilabilir.
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 Cocuklar cihazla oynama-
malidr.

 Bu cihaz ¢ocuklar tarafin-
dan kullaniimamaldir.

e Cocuklar cihazdan ve glic
kablosundan uzak tutul-
malidr.

® Basinda bulunmadiginiz
zamanlarda ve monte
etme, sOkme, temizleme
veya saklama islemlerin-
den Once mutlaka cihazin
fisini prizden cekin veya
cihazi kapatin.

* Guc kablosu hasarlysa,
riski onlemek icin uretici,
servis yetkilisi veya benzer
ehliyete sahip kisiler tara-
findan degistiriimelidir.

¢ Cihaz prize takmadan
once, sebeke cereyan
geriliminin, cihazin altinda
yazili olan voltaj ile uygun-
lugunu kontrol ediniz.

¢ Bu cihaz yalnizca evde
kullaniimak icin ve normal
sartlarda evde kullanilan
miktarlarin islenmesi icin
tasarlanmigtir.

¢ Cihazin herhangi bir par-
casint mikrodalga firinda
kullanmayin.

e Litfen tim parcalari ilk kez



kullanmadan dnce veya

gerekli oldukca, Bakim ve
Temizlik bolimiindeki tali-
matlara uyarak temizleyin.

Parcalar ve Aksesuarlar

1 Acma digmesi
2 Motor pargasi
3 Blendir safti

4 Kap

Paketi agcma

Uniteyi kartondan ¢ikartin. Tum
paketleme malzemelerini gikartin.
Unite Gizerinde bulunan tim dis
etiketleri cikartin (bilgi plakasini
cikartmayin).

Karigtirma Mili (A)

El blendir;; meze, sos, salata sosu,
corba, bebek mamasi ile icecek,
meyve plresi ve milkshake
hazirlamaya da cok uygundur.

En iyi sonuglar igin en ylksek hizi
kullanin.

Takma ve Calistirma

e Motor parcasini (2) blender saftina

(3) sokun ve kilitleninceye kadar

dondurin.

Karistirma milini karistirilacak

karigimin icine koyun. Ardindan

cihazi cahstirin.

e Hafifce yukari - asagi hareket
ettirerek malzemeleri istenen
kivama gelene kadar karigtirin.

Uyari

e Cihazi bir tencere veya canak
icerisindeki sicak yiyecekleri plre
haline getirmekicin
kullaniyorsaniz, tencereyi veya
canagi 1st kaynagindan kaldirin ve

sivinin kaynamadigindan emin
olun. Yanma riskinden kaginmak
icin sicak yiyeceklerin biraz
sogumasini bekleyin.

El mikseri kullaniimadiginda
pisirme ylizeyindeki sicak bir
tavanin icerisinde birakmayin.

Tarif Ornegi: Mayonez

250 g siviyag (or. aycicegdi yagi)
1 yumurta ve ilaveten 1 yumurta
sarisi

1-2 corba kasigi sirke

Bir fiske tuz ve karabiber

Taim malzemeleri (oda sicakliginda)
yukaridaki sirada kaba koyun.

El mikserini kabin dibine oturtun.
Yag kivam kazanmaya baslayana
kadar maksimum hizda karigtirin.

«hc» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep

icine veya Uzerine sirmekicin):

40 g kuru erik (yaridan kesilmis)

50 g stizme bal

10 ml (vanilya aromali)

e Dograma «hc» kasesini kuru erik
ve suzme bal ile doldurun (her
ikisi de sogutulmus olmahdir).

e 5 saniye boyunca maksimum
hizda dograyin.

e 10 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

e Dogramaya 3 saniye daha devam
edin.

Dograyici atasman kullanin «hc»
(istege bagli atasman Braun Servis
Merkezinden edinilebilir; bu her
Ulkede mumkin olmayabilir).

Bakim ve Temizleme (B)

e El mikserini kullandiktan sonra her
zaman tamamen temizleyin.

e El mikserini temizlemeden 6nce
fisini cekin.

e Motor kismini (3) suya veya baska
bir siviya batirmayin. Yalnizca
nemli bir bezle temizleyin.
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Diger bittn parcalar bulasik
makinesinde yikanabilir. Ylzeyi
cizebilecek asindirici
temizleyiciler kullanmayin.

* Pigmenticerigi ylksek yiyecekleri
(6r. havug) islemden gegcirirken
aksesuarlarin rengi bozulabilir. Bu
parcalari temizlemeden 6nce
bitkisel yag ile silin.

Cihaz kullanim 6mriin( ta-
mamladiginda litfen evsel

Hem tasarnim 6zellikleri hem de bu
kullanim talimatlari haber
vermeksizin degistirilebilir.
atiklarla birlikte atmayin.
Cihazi atmak icin Braun Servis
Merkezine veya Ulkenizde bulunan
uygun toplama noktalarina
birakabilirsiniz.

QI?
Birliginin 1935/2004
sayill ydnergesi ile
ongorilen tavsiyelere uygundur.

EEE STANDARTLARINA
UYGUNDUR
—

Bakanlik¢a tespit ve ilan
edilen kullanim émr0 7 yildir.

Gida maddeleri ile temas
eden aksam ve
materyaller Avrupa

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulugu:

De’Longhi Braun Household GmbH

Carl-Ulrich-Str. 4
63263 Neu-Isenburg, Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic.
A.S. Meydan Sok. No:1 Beybi Giz
Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tiketici Hizmetleri
444 27 64
info@braunhousehold.com.tr
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Romana (MD)

Produsele noastre sunt proiectate
pentru a atinge cel mai inalt nivel
de calitate, functionalitate fli design.
Speram ca veti fi multumiti de noul
produs Braun.

Tnainte de utilizare

Va rugam cititi cu atentie fli in
totalitate instructiunile inainte de
folosire.

Atentie

° Lamele sunt foarte
ascutite! Pentru a
evita accidentele, manuiti
lamele cu cea mai mare
grija.

¢ Se va avea grija la mane-
vrarea lamelor ascutite Si
taioase, la golirea bolului
siin timpul curatarii.

¢ Acest aparat poate fi utili-
zat de persoanele cu
capacitati fizice, senzori-
ale sau mentale reduse
sau de persoanele fara
cunostinte sau experienta
doar sub supraveghere
sau dupa o instruire care
sa le ofere informatiile
necesare pentru utilizarea
n siguranta a aparatului si
daca acestia inteleg peri-
colele la care se expun.



e Copiii nu trebuie lasati sa
se joace cu acest aparat.

e Acest aparat nu trebuie
utilizat de catre copii.

¢ Nu lasati aparatul si cor-
donul de alimentare la
indemana copiilor.

e Scoateti din priza sau
opriti aparatul intotdeauna
atunci cand il Iasati nesu-
pravegheat si inainte de
asamblare, dezasam-
blare, curatare sau depo-
zitare.

¢ Daca cordonul de alimen-
tare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre
agentul de service sau de
catre persoanele calificate
pentru a se evita potentia-
lele pericole.

¢ [nainte de conectarea la
priza, verificati daca tensi-
unea acesteia corespunde
celei indicate pe aparat.

e Acest aparat este proiec-
tat excluziv pentru uz
casnic, pentru procesarea
de cantitati obignuite de
gospodarie.

* Nu utilizati piesele apara-
tuluiin cuptor cu

microunde.

e \/a rugam sa curatati toate
piesele inainte de prima
utilizare sau conform
cerintelor, urmand
instructiunile din sectiu-
nea Ingrijire si curatare.

Piese si accesorii

1 Comutator pornit
2 Motor

3 Axul blenderului
4 Cupa

Dezambalare

Scoateti unitatea din cutia de
carton. Indepartati toate bucatile de
ambalaj. Indepartati toate etichetele
existente pe unitate (nu indepartati
placuta indicatoare a caracteristici-
lor tehnice).

Piciorul de amestecare (A)

Blenderul de mana este perfect
adecvat pentru prepararea
legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a
hranei pentru bebelusi, precum si a
bauturilor, a celor de tip smoothie si
milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate
folositi viteza cea mai mare.

Asamblarea si utilizarea

e Introduceti motorul (2) in piciorul
mixerului (3) si rotiti-| panad cand
se blocheaza.

e Puneti piciorul de amestecare in
compozitia care trebuie
amestecatd. Apoi porniti aparatul.

* Amestecati ingredientele pana
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obtineti consistenta dorita
printr-o miscare usoara sus-jos.

Atentie

* Daca se foloseste aparatul pentru
a pasa alimente fierbinti intr-o
cratitd sau oala, luati cratita sau
oala de pe foc si asigurati-va ca
lichidul nu fierbe. Lasati
alimentele fierbinti sa se raceasca
putin pentru a evita riscul de a va
opari.

¢ Nu ldsati blenderul de méanaintr-o
oala fierbinte pe aragaz atunci
cand nu Tl folositi.

Exemplu de retetd: Maioneza

250 g ulei (ex. ulei de floarea-

soarelui)

1 ou si 1 galbenusin plus

1-2 linguri de otet

Sare si piper dupa gust

¢ Puneti toate ingredientele (la

temperatura camerei) in cupa, in

ordinea indicata mai sus.

Puneti blenderul de méanain

partea de jos a cupei. Amestecati

la viteza maxima pana cand uleiul
ncepe sa se incorporeze in
compozitie.

e Cu blenderul de manainca
mergand, ridicati usor piciorul
pasator catre partea de sus a
amestecului si [asati-I Tnapoi in jos
pentru a incorpora si restul
ulejului.

NOTA: Timp de procesare: aprox.

1 minut pentru salate si pana la

2 minute pentru 0 maioneza mai

groasa (ex. pentru legume pasate).”

«hc» Exemplu de reteta: Prune
uscate cu miere (ca umplutura de
clatite sau sos de ornat):

40 g prune (tdiate In jumatate)

50 g miere lichida

10 ml de apa (aromata cu vanilie)
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® Umpleti castronul tocatorului «<hc»
cu prune si miere lichida (toate
racite).

® Tocati timp de 5 secunde la viteza
maxima.

e Addugati 10 ml de apa (aromata
cu vanilie).

e Tocati din nou timp de inca 3 sec.

Folositi accesoriul tocatorului <hc»
(accesoriu optional disponibil la
Centrul dvs. de Servicii Braun; insa
nuin fiecare tara).

Ingrijire si curitare (B)

¢ Curatati intotdeauna bine blende-
rul de mana dupa folosire.

e Scoateti din priza blenderul de

mana Tnainte de curatare.

Nu scufundati unitatea motorului

(3) 1n apd sau in alt lichid. La ster-

gerea aparatului folositi doar o

carpa umeda.

Toate celelalte piese pot fi curata-

te intr-o masina de spalat vase. Nu

folositi detergenti abrazivi care ar
putea zgéaria suprafata.

e Cand procesati alimente cu conti-
nut ridicat de pigment (de exem-
plu, morcovi), accesoriile se pot
decolora. Stergeti aceste piese cu
ulei vegetal nainte de a le spala.

Atat specificatiile de proiectare, céat
si aceste instructiuni de utilizare se
pot schimba fara aviz prealabil.

A nu se arunca produsul Tm-

preuna cu deseurile menaje- ﬁ
re; a se preda la centrele de
colectare specializate.

Materialele si obiectele Il
destinate contactului cu
produsele alimentare

suntin conformitate cu

dispozitiile requlamentu-
lui European 1935,/2004.



EAANVIKG

Ta npoidvta pag kataokevalovrat
E TPOTIO TETOLOV MOTE VA TIANPOUV
TIC ALOTNPOTEPEG TIPOBIAYPAPEG
TOoIOTNTAG, AEITOUPYIKOTNTAG KAl
oxebdiaong. EAniCoupe va amnoAau-
O€TE TN VEQ 00¢ OLOKeLT) Braun.

Mpw anod ) xpnon

MapakaAoOue SiaBdaote pe mpo-
ooxn Tig odnyieg xpriong npv
XPNOIOTIONCETE TN CUCKEUN.

Mpoooxn

o Ot Adpeg eival e€al-
PETIKA KOPTEPEC!
[0 va oTOPUYETE TOUG
TPOAUUOTIONOUC XelpileoTe
TIC AGUEC e EEQIPETIKT
TIPOCOX.

* [pénetva divetal mpoooxn

OTOV XEIPIOUO TRV AETO WV
KOTING, KATA TNV EKKEVRON
TOU MTOA Kal KOTA TOV
KaBapIouo.

e AuTr | OLOKEUT| UTIOPEL val

xpnotuormomOei and aropa

ME UEIWUEVEC PUOIKEC,

QVTIANTITIKEG 1} HIAVONTIKEG

IKAVOTNTEG 1) XWPIG epmEL-
pia kat yvaoelg, napd

MOVO OOV EMITNPOUVTQL

1) Toug €xouv H06¢ei 0dnyi-
€G OXETIKA [E TNV 0OPOAT
XPNon TG CUOKELT|C Kal

€AV €xouv KaTAAAGBEL TOUG
moavoug Kivduvoug.
Ta nadid va pnv naifouv
LE I GLOKELN.
AuTr n ouokeun dev mpémel
va xpnolgomnoleital amnd
nadia.
Ta nadia va unv €pxovtal
0€ ETAQT| JUE TN OLOKEUN
Kat 10 KaAQS10 TpopodHo-
TNONG ™G OUOKEUNC.
MAvTa va OTOOUVOEETE )
va OPTVETE I CLUOKEUN
otav 6ev xpnouornoleital
KQlL TPV TNV GUVAPOAO-
ynon, amnoouvaPUOAD-
ynon, Tov kabapiopd N m
®LAQEN.
Edv 10 KOA®SI10 TPOPOHO-
mong xel eOapei, 6a
TIPETEL VA AVTIKATAOTOOEL
omd TOV KATOOKELAOT), TO
eEovalodommuévo ouvep-
yeio Tou 1y anod KataAANAQ
KOTOPTIOMEVA ATOWA TIPO-
KEIMEVOL VO amopeLXOEi
TUXOV Kivduvog.
Mpv oUVBEDETE TO PIC
otnv npiCa, eAEyETe eavn
Tdon Tou PEVUATOC OVTI-
oTolxel oty Téon mov
umnodekvOETaL TIAVR OTN
OUOKELT).

59



® AuTr| N OLUOKELT| EXEL
oxedlaotei udvo yia olki-
OKn xprion Kai yia eneep-
YOO OIKIOKQV TTO00TH-
TQV.

¢ ArtayopeuveTatn xpnon
TV eE0PMUATWV TG
OUOKEUNC O€ POUPVO
MIKPOKUUATGV.

® [TapakaAoLuE va
kaBapiCete OAa Ta pépn
TIPWV XPNOLUOTIONOETE I
OUOKEUT) YIO TIPTT POPA
1 0tav xpelaletal,
OOUP®Va UE TIC 08NYiEC
™G avtioTong evoémToc.

Mépn kon e§apmuata

1 AakOTNG evepyomoinang
2 EEGpmua potép

3 PAB6og umAévtep

4 Aoxeio

Amnocuokevaoia

Apaipéote T povada amnod 1o
XOPTOKIBAOTIO. Apalpéate OAQ Ta
UEPN TNG cuokevaaoiac. Apalpéate
TUXOV ETIKETEG OO TN Hovada (unv
APAIPECETE TNV TIIVAKIBa TOTIOU).

Atovag avauigng (A)

To umAévtep xepog eivat 18aviko ya
V0O TIOPOOKEVAOETE VTIM, OAATOEG,
VTPEOIVYK VIO TIG OOAATEG, COUTIEG,
BPePIKES TPOPEG, KOOGS Kal TIOTA,
OpoUBIG Kal HIAKOETK. Ma KaAlTEPQ
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ATOTEAEONATA, XPNOILOTION|OTE TNV
vhnAdtepn TaxdTA.

ZUVOpPUOAGYNON Kal AelToupyia

e El0GyeTe TO €EAPTNUA TOU HOTEP

(2) u€oa atov AEova Tou PUMAEVTED

(3) kalL tePLOTPEYTE TO HEXPL VO

KOUUTIQOEL.

TomoBemate Tov G€ova

AvAUEIENG OTO HElyUa TTIOU

TIPOKELTAL VO avapEKOel. 2T

OUVEXELQ EVEPYOTIOWNOTE N

OUOKEUT).

e AvouigeTe Ta OLOTATIKA OTNV
ETOLUNTA TIUKVOTNTA LE ATIOAT)
Kivnon mave KATw.

MNpoooxn

e Av XPNOIUOTIOLEITE TN OUOKEUT) YLa
Va TIOATOTIOINOETE CEOTEG TPOPEG
0€ KOTOOPOAAKL 1) KOTOOPOAQ,
APAIPECTE TO KATOAPOAAKL ) TNV
KOTOOPOAQ amod TN TmMy”
OepuoTTOG KL BeBalwOeite 6Tl
bev Bpdadet To vypO. APNOTE TO
CeoTO TPOPIUO VA KPUWOEL
eAAPPOG, OOTE VA PNV UTIAPXEL
Kivuvog eykaOuOTOG.

e MnVv QKOUUTIATE TO UTAEVTEP
XEIPOC 6TaV Sev xpnotuomoleital
oe Ceot KAToapOAQ OTO PATLTNG
kouCivag.

Mapdadetypa ocuvrayng: MaylovéCa
250 g AGd1 (T.X. nAt€AQL0)

1 avyod kat emunAéov 1 KpOKO avyou
1-2 kouTtaAlEg ™G colTag EVBL
AAAGTLKOL TUTTEPL

e TonoBemoTte OAQ TA CLOTATIKA
(o€ Bepuokpacia dwuatiov) oto
boxeio pe ) oelpd mou
Ava@EPOVTAL TIAPATIAVE.
ToToOETNOTE TO UTIAEVTEP XEIPOC
oTtov NATo Tou Soxeiov. AvapiEte
0T HEYIOTN TaX0TNTA PEXPL TO
AG61 va YOAOKT@UOTOTIOMOEL.




e Evo TO UTAEVTEP XEIPOG
eEakoAouBei va Aettoupyei,
onkwaTte apyd Tov dEova oTo
AV UEPOG TOU UEIYUATOG KOl
TIAAL TIPOG TA KATW YIO va
EVOWUATWOOETE TO UTIOAOITIO AGSL.

YHMEIQZH: Xpovog enegepyaoiag:

mnepinov 1 AemTo yia TIC COAATEG KOl

2 AETTA Y14 TIO TINXTY) HayloveCa

(TL.X. Yo vTum).

«hc»Mapdadetyua cuvtayng:

MéEAI-Aapdoknva (wg YEUon 1)

EMAAEIPUUA VIO TNYOAVITEG):

40 g Eepd bapdoknva (Koupéva o

péon)

50 g 8lavyEg pEAL

10 ml vepo (é€xovtag pikel Bavilieg)

e [AnpoaoTe «hc» TO UMOA TOU
TIOATOTIOM TN WE Ta Sapdoknva Kat
TO MEAL (kal Ta 800 kpLa).

e Kote yia 5 devtepdAenta o
HEYIOTN TaXVTNTA.

e [MpooBéate 10 mlvepd (€xovtag

pitel Bavilieg).

2uvexiote v Kot Yo GAAO

3 BeutepOAeTTO.

XpnoluorowoTe T0 EEAPTNA TOU
KOTIN «hC» (TIPOAIPETIKO €EAPTNUQ
B100€01u0 01O KEVTPO GEPPIG ™G
Braun. Qotooo bev gival slabéoiuo
o€ KABe xwpa).

?Ep))ovriba kat Ka@apiopog

e KaBapilete mavta kKaAd 1o
UTAEVTEP XEIPOG LETA TN XPTION.

e BydAte amno ) npiCa 1o UMAEVTEP
XEPOG TPV TOV KABAPIoUO.

e Mnv epparnTtiCete 10 EEAPTNUA TOU
Kivnmpa (3) oe vepod 1) AAAO LYPO.
KaBapiCete amokAEIOTIKA pE uypPO
mavi.

e 'OAa Ta GAAQ PEPN UTIOPOVV VO
TAVOOUV OE TALVTIPIO TATWV.
Mnv xpnotuomnoleite okAnpa
KaBaploTikA TIov Ba uropoloav
va xapd&ouv v emipavela.
Katd mv eneEepyaocia Tpopipmv
ME LYNAY) TEPIEKTIKOTNTO OE
XPWOTIKEG (T1.X. KapOTA) Ta
eEapmuata evbExeTal va
ATIOXPWHUATIOTOVV. ZKOUTIHOTE
aAuTA TA HEPN ME PUTIKO AGSL TIpIV
Ta KoBapioete.

Tboo ol podlaypagég oxeblaapol
600 Kal AuTEG oL 08nyieg xpromg
UTIOKEIVTAL OE OAAQYEC XWPIG TIPOEL-
doroinon.
TEAOG TOU KUKAOU (NG TOU. _
Mmnopeite va To napadwoete
0TO KévTpOo Service Tng Braun 1} ota
onueia CLAAOYNG TNG XWOPOG.

Il
Oouv o€ enagn e TPOPL-
LO CUUUOPPOVOVTAL UE TIG
Slatdgelg Tou Evpwmnaikol Kavovi-
opou 1935/2004.

Mnv metdTe TO TIPOIGV OTA
OIKIOKA ATIOPPIUUOTA HETA TO

Ta VAIKA KOt T QVTIKEINEVQ
Touv TipoopiCovtal va Ep-
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Kazak

Bi3ain eHimaep cana, XymbiC
OHIMAINITT MEH CbIPTKbI KOPIHICI
BoMbIHLLA EH, XOFapbl TananTapra
caw bonatblH eTin xacanapl.

Bi3 xaHa Braun KypbIFbIHbI3ObIH,
nanpacbiH TONbIK KOPeCi3 aen
YMITTEHEMI3.

Miope xababifbl

KypbinfbiHbl NapanaHap
anabiHpa ocbl HYyCKaynapabl
Ha3ap canbin TOJNbIK OKbIN
LUbIFbIHbI3.

AGai1 60nbIHbI3

o Kysnep ete eTkip 6onaab!!
=3\ KapakartaHyab
- 6onabipmay YLUiH Xy3aepai

CakTbIKMeH KONAaHbIHbI3.

OTKip KeCKiL NbllakTapapl

yCTafaH, LWapaHbl 60caTkaH XaHe

TazanaraH kesge abarn 6ony

KaXKeT.

Kumbingay, cesiHy Hemece onnay

KabineTi WekTeyni xaHe

Taxipbueci MeH xabapbl XOK,

TynFanapfa, KypbUFbiHbl Kayincis

TYPAE KONAaHY Xalnbl

HyckayJblkTap 6epinreH

Xarpanaa xXaHe TOHETIH KayinTi

TYCiHreH Xarganga faHa

KOJIAaHYbIHa pyKCcarT eTineai.

Bananap KypbUiFbIMEH OlHamaybl

THic.

e By KypbUIFbIHbI 6ananapasiy,

KongaHbaybl Tuic.

Bananap KypbUiFbl MEH OHbIH, KyaT

CbIMbIHaH anbiCTaTbllybl TUIC.

e Kapaychbl3 kanablipblica XaHe
XuHay, benwekTey, Tasanay
Hemece cakTayFfa Koo affblHaa
9pKaLlaH KypblIFbIHbI PO3eTKagaH
CYbIPbIHbI3.
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e Erep KyaTneH KamTy CbiMbl
3akpiMpanFaH 6onca, XxapakarTbl
6onapipMay YLUiH 051 eHAipyLUi,
OHbIH, KbIBMET KOPCETY areHTi
HEMECE yKcac ekineTTiri

6ap TynFanap TapanbiHaH

aybICTbIPbINYbI TUIC.

KypbInfbiHbI aFbiTRara Kocnac

OyYpblIH, aFblTNaHbIH, KyaT KyLUi

KYPbUIFbIAA KBPCETINIEH KyaT

KYLLIHEe cal eKeHiHe ke3

XKETKIBiHI3.

e Byn KypbUIFbl Y WapycbiHAa
KOJIaHyFa FaHa apHasFaH XXaHe
TaraMmaapabl Y1 WwapyacbliHa
KaXeTTi MenLiepae faHa KoiaaHy
KaXeT.

e Ewbip 6enLekTi KbicKa TONKbIHAbI
newuTe nanganaH6aHbI3.

e AnFawl peT nanganaHap angbiHoa
HemMece KaxeT OosnFaH ke3ae,
«KyTin ycTay XaHe Tasanay»
Genimaepinaeri Hyckaynapra
cylieHin, 6apiblk 6esweKkTepiH
TasanaHbl3.

BenwekTep XxaHe Kepek-
XapakTap

1 AybICTbIPbIN- OC bilUTa
2 MoTop 6eniri

3 Bnenpep Tipeyi

4 ©nuweyiw biabICbl

OpaybiH awy

KypbInFbIHbI KOpanTaH anbin
WbIFbIHBI3. OpaybILLTLIH 6apSbIK,
6enikTepiH anbin TacTaHbI3.
KypbiFblaa KanFaH xancbipmanap
6osca, anbin TacTaHbI3 (3aybITTbIK,
3aTbenriHi anmaHbI3).

ApanacTbipfbiw Giniri (A)

Kon apanacTtbipfbill CYNbIKTbI,
Ty34bIKTbl, canaT AaMAeYillTepiH,



kexenepmi, 6ana TaraMmaapbiH,
cycblHOoapabl, XXemic
KOMMaIKbIHAAPbIH XX8HE CYT
OblnaMbIKTapbIH 83ipneyre eTe
KOonamnbl.

BapblHLa XaKkCbl HOTUXENEpre Ko
XKETKI3Y YLUiH, XXOFapFbl
XbINAAMAbIKTbI KOJAaHbIHbI3.

KypacTblpy XaHe KonaaHy

o Ko3sranTkpll 6enikTi 6neHaepaiH,

Xy3i 6ap YHFbICbIHA eHri3in,

GekiTinreHwe 6ypaHbi3.

ApanacTblpy yLwiH 6neHoep

cantamMachblH KOCMNaHbIH, iLliHe

canblHpl3. CoaaH KemiH

KYPbIIFbIHbI KOChIHbI3.

e Xalinan xofapbl-TOMEH
KO3FanTbIM, UHIPEONEHTTEPAI
KaXKeTTi KOHCUCTEHLMSFa
KETKI3IHI3.

CakTaHngblpy

e Erep KypbUIFbiHbl bICTbIK TaFramapl
KCTPONAiH Hemece KasaHHbIH,
iLWiHOE MbIKY YLWiH KONAaHaTbiH
6oncaHbl3, kKacTpenai Hemece
Ka3aHAbl KbI3y OLUaFblHAH anbin
TaCTaHbI3 XXOHE CYMbIKTLIKTbIH,
KanHay ypaici ToKTaybIH KYTiHi3.
Kynin Kanmac yLiH bICTbIK,
TamMmakTbl a34an CybIThIN anbiHbI3.
blcTbIK Ka3aH newTiH, yCcTiHae
Typca, Kon 6neHaepiH Ka3aHHbIH,
iwiHae kanablpMaHbl3.

Peuent: MarioHes

PeuenTt Mbicansl: MalioHe3

250 g malii (Mblcanbl, KyHOaFbIC

Maribl)

1 XyMbIPTKA X8He KocbiMLua 1

KYMbIPTK@HbIH, CapbIChbI

1-2 ac Kachblk Cipke cybl

[am wbiFapy yLwiH Ty3 6eH 6ypbilu

® Bapnblk HrpeaueHTTepai
(6enme TemneparypacbiHaa)

enwleyilw biAbICTbIH, iLLiHE
XOFapblaa KepceTiireH peTiMeH
CasblHbI3.

e Kon GnenaepiH enwieyit
bIOBICTbIH, TYOiHE canblHbI3. Maii
mMaiFbiHgana 6acTtaraHwia
XOFapFbl XblnaamMmablKneH
apanacTblpbiHbI3.

e Kon GneHaepi Xymebic icten
TypFaHaa, cantaMaHbl KOCMaHbIH,
YCTiHe Oasny KeTepiHi3 XoHe main
KanabiFbl apanachin KeTy yLUiH
KainTa 6aTbipbIHbI3.

ECIHI3LE BOJICbIH: ©Hney

yakbITbl: canarrtap yLwiH wamamen 1

MWHYT X8He Malisibl MalioHe3aep

YLWiH lWamamMeH 2 MUHYT (MblcasiFa,

Ty34bIK).

«hc» Peuent mbicanbi: Ban

KOCblJIFaH epik (Kynmak canmachbl

HemMece Tocan peTiHae):

40 r kapa epik (ekire 6eniHreH)

50 g Taza 6an

10 M Cy KyWbIHBI3 (BAHUNH

KOCbIJIFaH)

e «hc» Typay blobICbIHA Kapa epik
neH Ta3a 6angbl
(cankblHOaTbIFaH) canblHbI3.

e EH >XOFapbl XblngamMabIKNeH
5 cekyHA anHanaplpbiHbI3.

e 10 MA Cy KYMbIHbI3 (BAHWIVH
KOCbIJIFaH).

e 3 cekyHAaTam kamta
aliHanaplpbIHbI3.

»hc* Typarbil XaparblH nakganaHy
(kocbIMLUA XapakTbl Braun cepsuc
opTasbiFbIHAH caTkin anyra 6onaas;
Bipak ke3 kenreH enge 6ona
6epmeinai)

KyTy xaHe Tazanay (B)

e Kon 6neHpepiH kongaHFaHHaH
KeWNiH, OHbl 8pKaLLaH MyKUaT
TasanaHbi3.
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e Kon GneHaepiH TazanaraHaa, OHbl
KyaT Ke3iHeH aXblpaTblHbI3.
KosranTkpiww 6enikTi (3) cyra
HEMecCe e3re CyMbIKTbIKKa
mMaTblpyra 6onmanapl. JbIMKbL
MartamMeH CYPTiHi3.

e Backa 6esweKkTepiH blabic
KyaTblH MaLLUMHAMEH XYYFa
6onagbl. beTiHe cbi3aT Tycipyi
MYMKIH bICKbILL Ta3anarbliLL
3aTTekTepai KongaHbaHbl3.
TaFamMaapabl KongaHFaHaa
(Mbicansl, cabis), xababikTapapiH,
TYCi KeTyi MyMkiH. Byn 6eniktepai
Xymac OypbiH, onapabl 6CiMaik
ManbIMEH CYPTIN asblHpbI3.

TexHuKasnbIK cunaTrTamachl CUSIKTbI,
KONAAaHbIC HYCKayJsbiIKTapbl Aa
€CKepTYCi3 e3repTinyi MyMKiH.
KypbIFbIHbIH, KbI3MET
Mep3iMi asgkTasFaHaa, OHbl K
TYPMBbICTbIK KanablKTapMeH

H |
Bipre TacTaMmaHbI3.
KypbInFbliHbl Braun KOMNaHUSACIHbIH,
CEepBUC opTanbifbiHa 9 6oimaca e3
eniHi3aeri TMICTi XnHay opbliHOApbIHA
anapy apKblibl apbUIbIHbI3.

LUbIFapbiiFaH Xbinbl

LLIbiFapbiiFaH XbinbiH 6enriney yLid
OylibIM TakTallacbliHAaFbl 5-caHabIK,
LblFapYLLUbl KOAbIH KapaHbI3.
LLIbiFapyLubl KOAbIHbIH, GipiHLLI caHbl
LbIFapFaH XblAblH, COHFbl CAHbIH
6ingipeni. Keneci 2 canpap
LUbIFaPbISIFaH XbINAbIH, KYHTi30enik
anTa caHblH 6ingipeai. An CoHFbl

2 caHpap 1992 xbingaH 6actan
aBTOMaTThl TYPAE ecenTesnreH
Gachbin weiFapy Mep3imiH 6ingipen;.

Meicanel: 30421 — Byiibim 2013
XblIbIHbIH, 4 anTacbiHAa
LbIFapbIiFaH.
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EAL

Yari MQ 100 Soup, Dip,
Curry

KepHey 230B

lepy 50 -60 Iy

BaTtT 450 Bt

Cakray Temneparypa:

wapTtTapbl: | +5°C xaHe +45°C
blnFangbinbik;:
< 80%

KbiTariga xacanfaH yLwiH
DenoHrn BpayH Xaycxong MvoX
lepmanus 3aHabl eHAipyLLi:
DenoHrn BpayH Xaycxong MvoX
Kapn-Ynpux-LUtpacce H,

63263 Hoi-N3eHbypr

BylbiMAbl icke nanganany
HyCKayJblFbIHA COlKeC 63
MakcaTtbliHAa naiganaHy kepek.
ByMbIMHBIH, KbISMET Mep3imi
TYTbIHYLLbIFA CaTbUFaH KYHHEH
6acran

2 XbInabl Kypanabl.

MmnopTtep:

«denonrmn» AAK, Peceii, 127055,
Mocksa kanacebl, CyLgBckas
KeLleci,

27/3-y (27-yi, 3-KypblibIM)
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrtany mepa3imi: LLiektenvereH
Apbiny xarpannapsbl: KopliaraH
opTaHbl KOpFay TanantapbiHa
calikec

Taceimanpay xarpannapbl:
TaceiManpay kesiHae Kynarbirn



anyra Hemece LamaaH TbiC
walikanTtyra 6onmaiiabl.
Cary xarpavinapsbi: Caty
XaFpgannapbiH eHAIpyLi

KepceTnereH, 6ipak onap XeprinikTi,

MEMNEKETTIK XaHe xasblkapasbIK,
epexenep MeH cTaHgapTTapFa can
6onyra Tuic

OHAipyLwwi 3aybIT:

De‘Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany

Pycckuin
PyKOBOHCTBO no 3KcnnyaTayuu

Hawwm nsgenus oteevaloT Bbicouaw-
UMM CTaHgapTam B OTHOLLEHUU
kayecTBa, PYHKLMOHANBbHbLIX BO3MO-
)KHOCTEN 1 ausanHa.

Mel Hapeemcs, yto Bel 6ygeTe

B MOJIHOW Mepe yO0BNeTBOPEHb!
paboToi Balluero HoBOro a1eKTpo-
npubopa Braun.

Mepen ncnonb3oBaHuem

Mepep ucnonb3oBaHWemM
anekTponpuéopa BHUMaTeNbHO
Y NMOJTHOCTLIO NPOYTHUTE faHHOe
PYKOBOACTBO.

BHumaHue

o How o4yeHb ocTpble!
Bo nsbexaHuve TpaBm,

- noxanyicra, obpaLiaii-
TeCb C HOXamwu ¢ 0coboi
OCTOPOXHOCTbIO.

e [1py 06paLLEHMN C OCTPLIMU
PEXYLLUMMW HOXaMU, OMyCToLLe-
HUW EMKOCTU 1 BO BPEMS YACTKM
crnenyeT cobnoaaTb 0OCTOPOX-
HOCTb.

e YCTPOWNCTBO MOXET UCMOMb30-
BaTbCS IMLAMU C OFPaHNYEHHbI-
MU GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU
VN YMCTBEHHBIMU CMTIOCOOHOCTS-
MW UK ILamMn, He obnagaioLm-
MW [OCTATOYHbIM OMbITOM U
3HaAHUSMU, NPY YCI0BUK, ECIN
MCMONb30BaHNE OCYLLLECTBIISETCS
noa, HaA30POM UM OHU MPOLLIU
VIHCTPYKTax no 6esonacHomy
MoJIb30BAaHUIO YCTPOMCTBOM U1
0CO3HAIOT NoTeHUManbHble
OrMacHoCTHU.

e [leTsiM 3arnpeLLeHo urpatb ¢
nprubopom.
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® YCTPOWCTBO HE NpeaHa3Ha4YeHo
0151 UICMONb30BaHUSA OeTbMU.
XpaHuTb NPUBOP 1 ErO rNaBHBLIN
coenuHuUTeNbHbIN kKabenb Boanm
OoT AeTen.

e Bcerga oTkiiovyainTe nprubop ot
CeTu UK BbIKIIOYaNTE ero, ecnv
OH ocTaéTtcs 6e3 npucmoTpa, a
TaKxke nepen cbopkoi, pasbop-
KOW, YACTKOW NN XPAHEHUEM.
Ecnu coegnHuTenbHbIV kKabenb
NOBPEXAEH, TO €ro AO/IKEH
3aMeHNUTb NMPOV3BOAMUTEb,
cepBucHas cnyxba unm cneumna-
JINCThI TAKOW Xe KBanudukaumm
C Lesblo NpeaoTBpaLLeHns
OMaCHOCTW AJ19 NONb30BaTeNs.

e [lepen nogkno4eHnem, NpoBepb-
Te COOTBETCTBME HANPS>KEHNS B
CEeTU HaNPSXXEHUIO, yKa3aHHOMY
Ha npubope.

JaHHbI nprubop npegHa3HavyeH
VNCKIIOYNTENBHO AJ151 BbITOBOr0O
MCMNOJIb30BAHMSA U paccHnTaH Ha
nepepaboTky 06bLEMOB NPOAYK-
LMK1 B Maclutabax oMaLlHero
X034iCTBa.

e [letanu npubopa He npeaHasHa-
YeHbl A1 UCMOJIb30BaHUS B
MWKPOBOJIHO-BbIX MeYvax.

[Mepen nepBbIM NCMONB30BAHNEM
O4YUCTUTE BCE AeTann Hagnexa-
LM 06pa3oM B COOTBETCTBUN C
yKaszaHnamm pasgena «Yxon n
4YncTKa».

Adetanuun
NPUHaAIEXHOCTU

1 KHonka nycka

2 MoTopHbIl 6510K

3 Pabouas yacTtb 6neHaepa
4 MepHbIl cTakaH
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PacnakoBka

JocTaHbTe YCTPOMCTBO M3 KOPOOKU.
Ynanute Bce 3N1EMEHTbI YNaKoBKMU.
Ypanute c ycTporicTea BCe
NPUCYTCTBYIOLLME HA HEM 3TUKETKM
(He yoansTb 3aBOACKYIO TabAnyKy).

CtepxeHb 6neHaepa (A)

Py4How 6neHaep — 3To OT/IMYHOE
peLueHve oisi NpUroToBAEHUs!
[MNOB, COYCOB, 3anpaBok s
canatosB, CyrnoB, AEeTCKOro NuTaHus,
a TakXke HanuTkoB, CMy3u 1
MOJIO4YHbIX KOKTENNEN.

Lna [OCTMXEHNS HanyYLLINX
pPe3ynbLTaToB UCMOSNb3YNTE
MaKCUManbHYIO CKOPOCTb.

C6opka 1 akcryataumsi

e BcTaBbTE MOTOPHYIO YaCTh (2)

B Ban 6nengepa (3) n ans
durkcaumm noBepHUTE.

e [omecTute cTepxeHb bneHaepa
B noJjiexalime CMeLUNBaHUIO
NpoayKTbl. 3aTem BKJlOYMTE
npuoop.

e CmMeLlLanTe UHFPeaVeHThl A0
[OCTUXEHNS HEOBXOAMMOW
KOHCUCTEHLMW, NNIaBHO
nepemeLllas yCTpoOnNCcTBO BBEPX U
BHU3.

OCTOpPOXHO
¢ [Tpy ncnonb3oBaHuUM Npubdopa

ON15 NIOPUPOBAHMS FOPSAYMX
NPOAYKTOB B KaCTPIOsie-COYCHULE
Uy Kakon-nnbo apyrom
KacTptone CHUMUTE KacTpIofio C
NCTOYHMKa Tenna u ybeamTecs B
TOM, 4TO XNAKOCTb HE KUMWT.
[arite ropsa4mm npoaykTam
cnerka ocTbITb, 4TOObI
npepoTBPaTUTL BO3MOXHbIE
OXOrK.



® He ocTtaBnanTe HEUCNOb3YEMbI
py4HO 6neHaep B ropsyen
E€MKOCTW Ha KOHdOPKe.

Mpumep peuenta: MaioHes

250 r pacTuTenbHOro macna

(Hanpvmep, NOACONHEYHOrO),

1 ainuo 1 1 0ONONHUTENbHbIN

SAVYHbIN XXENTOK

1-2 CT. NOXKK ykcyca

COJib M NepeL, No BKyCy

e [lomecTuTe BCE MHIPEANEHTbI

(KOMHaTHOV TemnepaTtypsbl) B

MEpPHbIN CTakaH B BblLLIEyKa3aHHO

nopsigke.

Morpy3uTe py4yHon 6neHaep oo

[Ha MepHOro ctakaHa.

CmelmBanTe Ha MakCUMasbHOM

CKOPOCTM [0 Tex Nnop, noka He

HayHeT 06pa30BbLIBATLCSA

aMyNbCcusa Macna.

e MepnneHHO NogHUManTe
CcTep>xeHb paboTaroLLero
6neHpepa [0 BepXHen 4actu
cMecwu, a 3aTeM onyckanTe ero
CHOBAa, 4TOObI PaCTBOPUTL
OoCTaBLUeecs Maco Ao
nosly4yeHnss OOQHOPOLHOM CMECHU.

MPUMEYAHUE: Bpems

NMPUrOTOBNEHUS: NPUBIN3UTENTBHO

1 MMHyTa Ans canatoB U 40 2 MUHYT

nns 6onee ryctbix MaioHe30B

(Hanpumep, ona guna).”

«hc» MNpumep peuenTa: YepHocnme
C MeJoM (HadMHKa U cnpeg ans
GAVHYMKOB):

40 r yepHOCNMBA (pa3pe3aHHOro Ha

NONOBUHKM)

50 r npo3payHoro mega

10 mn BOAbI (NPUNPaBAEHHON

BaHWJIbIO)

e [lomecTuTe B Hawy
n3menbinTens «<hc» 4epHOCNB U
npo3payHbliii Mes (06a
VHIrpeameHTa JOMKHbI ObiTh

OXNaXAEHHbIMN).

® [13mensyainTe B Te4eHne 5 cekyHa,
Ha MakCHMasIbHOM CKOPOCTMU.

e [lob6aBbTe 10 Mn BOAbI
(NpynpaBneHHOWN BaHUNbIO).

lMpoponxanTte namenbyaTb B
TeyeHue ewe 3 cekyHa,
Vicrnonb3ynte Hacaaky-
M3MenbinTenb «hc» (onunoHanbHoe
obopynoBaHmne, KOTopoe MOXHO
npProBpPECTN B CEPBUCHBLIX LIEHTPax
Braun, ogHako He B Kaxaom
CTpaHe).

Yxon u ounctka (B)

e Bcerpa TwartesibHO ouumLLanTe
pyyHoM 6neHaep nocne
MCMNOMb30BaHMS.

e [lepen 04MCTKOM BbIKSIIOUUTE
py4HO 6GneHaep 13 ceTu.

e He norpyxaiTe MOTOPHbIA 610K
(3) B BOOY NN NHYIO XUAOKOCTb.
Vx cnemyeT ounLaTh TONbKO C
MOMOLLIbIO BAXHOM TKaHW.

® Bce ocTasibHble 3/IEMEHTbI
MO>HO MbITb B MOCYZOMOEYHOW
MalwnHe. He ncnonbsyinte
abpasuBHbIE YNCTALLME
cpencTtBa, KoTopble MOryT
nowapanarb MOBEPXHOCTb.

e [Tpn 06paboTKe NPOAYKTOB C
BbICOKMM COAEPXaHMEM
nurMeHTa (Hanpumep, MOPKOBb)
akceccyapbl MOTyT
obecupeunBarbes. MNepen,
OYNCTKOW NPOTPUTE 3TU HaCTn
pacTuTeNbHbIM MACIOM.

TexHu4eckre xapakTepucTukn
KOHCTPYKLMN 1 HacTosILLas
WNHCTPYKLMSA N0 9KCnayaTaumm
MOryT 6bITb U3MeHeHbI 63
npeasapuTesibHOro
yBEOOMIIEHUS.
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He BbibpackiBaiiTe npubop
BMecCTe C ObITOBbIMU
0TXO4aMM MO OKOHYaHUN
CpoOKa ero akcrnayatauum.
Cpatb Npnbop Ha yTUIM3aLmio
MOXHO B CepBUCHOM LeHTpe Braun
WA B COOTBETCTBYIOLLMX MYyHKTax
cbopa, NpeayCMOTPEHHbIX B BalLel
cTpaHe.

)z

Jata u3rotoBneHus

Y7100kl y3HaTb AaTy BbINycKa,
NOCMOTPUTE Ha NATU3HAYHbIN KO,
npoaykTa (Bo3ne Tabanykn ¢
0603HaveHnem cepun). MNMepBas
umdpa ob6o3Ha4aeT NoCNeaHIon
uMdpy roga N3roToBAEHUS.

[Be cnepyowme umdpbl — 3TO
KaneHgapHas Hepensi. A nocnegHue
[BEe yKa3bIBalOT M3JaHne (aBTomaTtn-
yecku nogcumntbiBaetTca ¢ 1992
ropa). Mpumep: 30421 — uspenve
66110 BbinyLeHo B 2013 roay

(B 4 Hepento).

ERL

Mopenb MQ 100 Soup,
Dip, Curry
Hanpsibkenue | 230 B
YacroTa 50-60Tw
KonebGaHuit
MowHocTb 450 Bt
Ycnosus Mpn
XpaHeHusa: Temnepartype:
o1 +5°C po +45°C
1 BNaXXHOCTW:
< 80%

68

M3roTosneHo B Kutae gng
Le’JNloHrn BpayH Xaycxong, fmeX
Fepmanus

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-lsenburg/Germany

M3pnenve ncnonb3osarb No
Ha3HA4YeHUIo

B COOTBETCTBUN C PYKOBOACTBOM MO
akcnnyaTaumm. Cpok ciyx0bi
n3genvs cocTaenseT 2 roga ¢ Aatbl
npoaaxu noTpeduTento.

VIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbLIN 3a
npeTteH3unn notpedbuteneii: 000
«denoHrn», Poccus,

127055, Mockasa, yn. Cywesckas, 4.
27, ctp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH
YcnoBus yTunmsaauum:
YTnnusnposatb B COOTBETCTBUN C
3KOJIOrM4yeckmMm TpeboBaHNa MU
Ycnosug TpaHcnopTupoBku: Bo
BpEeMS TPAHCMOPTUPOBKN, HE
6pocaTtb 1 He noaBepraTb
V3JNNLLHEN BUOpaLmK.

Ycnoeusa peanusauun: lNpasuna
peanusauum ToBapa He
YyCTaHOBJIEHbI U3FOTOBUTENEM, HO
[OJKHBbI COOTBETCTBOBATh
pernoHasnbHbIM, HaLMOHaJIbHBIM 1
MeXAyHapOoAHbIM HOpMaM 1
cTaHpapTam.

Mpoussoautens:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany



YKpaiHCbKa
KepiBHMLTBO 3 eKkcrniyaTauii

Yci Bupobu Braun po3pobnsioTeca Ta
BMIOTOBMAOTLCA Y Takui cnocib, Lwob
3a0BOSIbHUTM BUMOraM HamBuULLMX
cTaHgapTiB AKOCTI, PyHKLiOHamMb-
HOCTi Ta Am3arHy. Mu cnogiBaemocs,
LLIo BK OTpMMaeTe abcontoTHe 3a0-
BOJIEHHA Big Baworo HoBoro npuc-
Tpoto Big Braun.

Mepen BUKOPUCTAHHAM

Mepen TMM, AK BYU MNOYHETE KOPH-
CTYyBaTUCb LIMM NMPUCTPOEM, MU
NMPOCHMMO Bac fyXe yBaXKHO

i NOBHICTIO NpOYUTaTH Le
KepiBHULITBO 3 HOro ekcnnyarakuii.

YBara
o Hoxw o4eHb ocTpble!
Bo nsbexaHune TpaBm,
- noxanyicra, obpatuiaii-
TECb C HOXamMu ¢ 0cobon
OCTOPOXHOCTbIO.
* BbyabTe 06epexxHi npy poboTi

3 FOCTPUMU PiXKYHMMU HOXaMMU,

CMOPOXHEHHI EMKOCTI Ta

YULLLEHHI.
e [1puCTpIl LO3BONSETHLCSA
BUKOPUCTOBYBaTU 0cobam 3
0BMexXeHNMUN PisnYHUMU i1
CEHCOPHVMU MOXJTMBOCTAMMU YL
pPO3yMOBUMU 3Ai6HOCTAMMN 260
ocobam, Lo He MaloTb JOoCTaT-
HbOrO OCBIiZy Ta 3HaHb, AKLLO
BOHM nepebyBaloThb Nif, HarnsaoM
ab0 oTpyManu iHCTPyKLIi LLoao
BUKOPUCTaHHA npunagy i
YCBiAOMNIOIOTL Hebeaneky, Lo
MOX€ BUHUKHYTU Yepes Hernpa-
BUJbHY eKCrnayaTau,ito.
LiTam 3a60poHEHO 6aBUTUCH 3
OaHUM NpUnaaoMm.

MpucTpii 3a60POHEHO BUKO-

PUCTOBYBATU LiTAM.

® He cnig gonyckatu giten oo
npunagy Ta noro MepexHoro
LHypa.

e 3aBxau BumMukanTe abo
Bif’ €0HYNTE Npunag, Big Mepexi
nepen MOHTaxXeM, AEMOHTaXEM,
YULLLEHHSM, 36epiraHHAM abo
SKLLO 3anMLwaeTe noro 6e3
Harnsgy

® GKLLO MEPEXHUI LLHYP MOLLKO-
IDKEHWUI, MOro cnif, 3aMiHNTU
y BUPOOHWMKA, CEPBICHOrO
npencTaBHyka abo aHanorivyHoi
0cobu, Wo6 YHUKHYTN HEDE3-
neku.

¢ [lepen BKJIIOYEHHAM B MEPEXY
YNEeBHITbCH, WO Bawa Hanpyra
BiZNOBIfa€E HANpy3i, BKa3aHin Ha
npunagj.

e Llei npucTpiii po3pobneHo nuile

Ons N0O6YyTOBOro BUKOPUCTAHHS

Ta st 06pobKu.

JeTtani npncTpoto He NpU3HaYeHi

0151 BAKOPUCTaHHS Yy MiKPOXBU-

NIbOBUX MiyKax.

Byap nacka, no4vcTiTh BCi geTani

nepes nepLivMm BUKOPUCTAHHSAM

abo 3a HeobxigHOCTI, cnigynTe

IHCTPYKUisM B po3aini Jornag, i

YULLLEHHS.

Onuc i KOMNeKTHICTb

1 [lyckoBa kHoMka
2 MoTopHuii 6nok
3 Pyuka 6neHgepa
4 CrakaH

PosnakoBeka

BUTArHITL NPUCTPIN 3 KOPOOKU.
BuiimiTh BCi YaCTMHM yNnakoBKM.
BigyeniTb BCi eTMKETKM 3 MPUCTPOIO
(He BigpvBaliTe 3aBOACHKY
TabNNuKy).
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Hacapka-6neHgep (A)

PyyHuin GneHpep ineansHo nacye
L9 NPUroTyBaHHSA Nignane, COyciB,
npvnpas 0o canarTis, Cynis,
LNTAYOro XapyyBaHHS, a TakoX
HaMoiB, MOSIOYHUX Ta IHLINX
KOKTEnniB.

na [OCArHEeHHS HarKpaLmx
pes3ynbTaTiB BCTAHOBONTE
HaNBULLY LWBUAKICTb.

30upaHHs Ta ekcnyarawis

BcTaBTe enektpomMoTop (2) y
3MilyBanbHUIA Ban (3) i NOBEPHITbL
10ro, ax rnoku He 3aLLiBHeTbCS.
3aHypTe Kopnyc 6neHaepay
CcyMill, Wwo mae 6yTun
nepemiwana. MNoTimM yBiMKHITb
npunag,

3MmilwariTe iHrpenieHTn oo
NOTPIOHOI KOHCUCTEHLT,
obepexHMn pyxamm
nepecyBalo4u NPUCTPI Bropy-
BHU3.

O6ege>|<Ho

© BUKOPWCTOBYIO4M MPUCTPI AN14
NPUroTyBaHHS MOPe 3 rapsynx
NPOAYKTIB, L0 3HAXOAATLCH Y
ckoBopogi abo kacTpyni,
crnoyartky 3HiMiTb CKOBOPOAY 4K
KacTpysio 3 Axxepena HarpiBaHHs
Ta nepekoHamnTecs, Wo pignHa He
KmnnTe. [ante rapayvm
NPOAYKTaM TPOXM OXOJIOHYTH,
06 YHUKHYTU PU3KKY OriKiB.

He 3anuwarite py4Huii 6nengep y
rapsyomMy rnocyai Ha nanTi, Konu
B IOr0 HE BUKOPUCTOBYETE.

Mpuknag peuenta: ManoHes

250 r onii (Hanpuknag,
COHSILLHNKOBOI)

1 ariue i 1 LOAATKOBUIN SEHHNI
KOBTOK

70

1-2 CT. NOXKM ouUTYy

CIJ'Ib Ta nepeLib 3a CMakom

e Cknafitb BCi iHrpeaieHTn (npu

KOMHaTHIi Temneparypi) B cTakaH

y BKa3aHOMY BULLLE MOPSAKY.

3aHypiTb py4yHUr 6neHaep oo oHa

cTakaHy. 3aiicHiolite
nepemillyBaHHs Ha

MaKCUManbHil LWBWUAKOCTI, A0KN

Onisl HEe MOYHE eMYNbryBaTu.

e He BuMuKatoum 6neHaep,
MOBINbHO NiAHIMITb CTPMXKEHDb Y
BEPXHIO YaCTUHY CyMiLLli, @ NOTiM
3HOB 3aHypITb, LLOG PIBHOMIPHO
PO3MOAINUTY 3aNULLKK Oii No
CyMiLLi.

MPUMITKA: Hac npuroTyBaHHs:

npubnusHo 1 xBunuHa ans

canartHoro, Ta o 2 XBUIVH Ans
ryCTilLlOro MamoHe3y (Hanpuknag,

Ons nignave).

Mpuknag peuenTta ans HacaaKn

«hc»: MegoBuii YHopHOCMB

(HaunHka ans MavHLIB abo nacTta

ons 6ytepbpoais):

40 r yopHOCAMBY (NMopi3aTtn HaBnMin)

50 r pigkoro meny

10 mn BOAM (3i CMakoM BaHini).

e [loknaaite nonepenHbL0

OX0N10KEHi HOPHOCMB Ta PiaKni

Me[, y 3MillyBasnbHy Yauly «hc».

MepemiwyinTe Ha MakcuManbHin

LUBWAKOCTI NPOTArOM 5 CekyHA.

e lopante 10 mn BOAM (3i CMakoMm
BaHini).

e 3milwyniTe we 3 cexkyHau.

BurkopucTOBYINTE Hacaaky ons
Hapi3ku «hc» (4oaaTKkoBy Hacanky
MOXHa npuadaTn y cepBicCHOMY
LeHTpi Braun, ogHak He y BCiX
KpaiHax)



Adornap Ta uynweHHa (B)
3aBxaun peTesibHO ouunLLyliTe iy

py4HUIA BneHaep nicns

BUKOPUCTAHHS.

[1epeA OUMLUSHHAM BIA'CAHANTE  rapaug nitis 0 800 503-507
MPUCTPIN BIA MEPEXxI. (A3BiHKM 3i CTaLiOHapHUX TenedoHiB
He 3aHypioiiTe kopnyc aBuUryHa 6E3KOLITOBH).

(3) y BOAY @60 iHLY pignHy. Ix
Cnif, YNCTUTK NLLe 3a
[,0MOMOrot0 BOJIOrOi raHyipKu.
Bci iHWwi geTtani MoxHa MUt B
NnoCyAOMUAHIN MaLunHi. He
BUKOPUCTOBYNTE abpasvBHi
ounLLYBasIbHI 32C00U, SKi MOXYTb
noapsinaTy NOBEPXHIO.

[Mip yac 06po6kM NPOAYKTIB 3
BWUCOKMM BMICTOM NiIrMEHTY
(Hanpuknazg, MopkBa) akcecyapu
MOXYTb 3HebapBoBaTuCS.
MpoTpiThb Ui AeTani pOCAVHHUM
Mac/iom nepes MUTTSM.

Enektpnunuit Pyunnii Bnenpgep Braun
MQ 100 Soup, MQ 100 Dip,
T™MnN 4179, 450 BatT

MpoekTHi cneuundikauii, a Takox
[aHi iHCTPYKLUi 3 ekcnnyaTauii Moxe
OyTr 3MiHEHO 6e3 nonepeaHbLOro
MoBIJOMNEHHS.

NpUCTpIlA pa3om i3 NodyTo-

Byap nacka, He yTunisymnte E

BUMW BigX04aMUN HANPUKIHLL
TEPMIHY NOro ekcnayatauii.

34aTn NpUCTpIl Ha yTunisauiio
MoXHa B CepBicHOMY LLeHTpi Braun
abo y BiANOBIgHMX NyHKTax 360py,
nepen6ayeHnx y BaLliin KpaiHi.
ObnaaHaHHA BiNoBiaae BUMoOram
TexHiYHOro pernamMmeHTy obMexXeHHA
BMKOPUCTaHHA AeAKMX Hebe3neyHmx
PEYOBUH B €IEKTPUYHOMY Ta enek-
TPOHHOMY Ob6nagHaHHi.
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